INTRODUCCION

Las hortalizas, representan una alternativa de produccion en El Salvador, ademés de su
valor nutricional; y de la importancia en la dieta alimenticia de los salvadorefios.

El Salvador cuenta con areas dedicadas a cultivos que a través de los afios han constituido,
las mayores areas geograficas dedicadas a la Agricultura; como es el caso de los granos
basicos. En la actualidad la necesidad de cultivar para obtener mayores ingresos
economicos, ha impulsado a los agricultores, adoptar otras alternativas para producir; tal es

el caso de las hortalizas.

Estudios sobre la importancia econdomica de las hortalizas son escasos, o poco divulgados
y la informacion contenida no aporta datos actualizados, que orienten a los productores
para mejorar sus ingresos a través de un adecuado uso de los recursos econdmicos, del
manejo agrondmico que se les debe proporcionar, asi como del aprovechamiento del suelo
ya que los ciclos vegetativos cortos de estos cultivos permiten obtener altos rendimientos
en superficies relativamente pequenas. Estos cultivos en la actualidad, representan una
alternativa para los agricultores de distintas zonas del territorio nacional, tal es el caso de
los horticultores de La Zona Alta de Chalatenango, conocida cominmente como” Las
Pilas”.

El propdsito de este estudio es determinar la rentabilidad econdmica de la produccion de
repollo y tomate de la Zona Alta de Chalatenango, a través de los indicadores econdmicos,
relacion beneficio-costo; en los cuales, deben incurrir. Para lograr el objetivo de
determinar la rentabilidad econdmica, a través de la determinacion de los ingresos y egresos
economicos de los productores de repollo y tomate; y relacionar de esta manera, la
rentabilidad de las hortalizas, repollo y tomate: con la produccion, variedad, area de
siembra, manejo agrondmico, clima y riego en la zona de estudio, considerando que la
ganancia total de los productores depende de la relacion entre los costos de produccion y el
ingreso total alcanzado. El precio de venta por el cual comercializaron su producto
determinara los ingresos de los productores. Por lo tanto, los costos e ingresos resultan ser

dos elementos fundamentales para determinar, el nivel de rentabilidad.



La revision de literatura de este documento, trata principalmente: antecedentes, importancia
de los cultivos en cuestion, Ubicacion geografita de Chalatenango, asi como de aspectos
generales para cada uno de los cultivos de hortalizas en estudio; tales como: morfologia y
taxonomia, manejo agrondmico, etc. Asi mismo; los conceptos generales y clasificacion de
los costos, la rentabilidad; su definiciéon e importancia, y su valor y determinacion en la
comercializacion de las hortalizas.

En los materiales y métodos, se describe la localizacion del lugar, en donde se realizo la
investigacion, descripcion de las metodologias utilizadas, los propositos u objetivos para
los cuales fueron disefiadas y su ejecucion en campo.

La “Discusion de Resultados™ define, los resultados obtenidos por este estudio a través de
la utilizacién del marco muestral del Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG), asi
como los resultados obtenidos segun los objetivos planteados por el estudio de rentabilidad
para los cultivos de hortalizas: repollo y tomate.

Para finalizar, con las conclusiones y recomendaciones, respectivamente de la

investigacion.



OBJETIVOS

Objetivo General:

Determinar la rentabilidad econdémica de la produccion de repollo y tomate de los
cultivadores de los municipios: La Palma y San Ignacio, que constituyen la zona Alta de
Chalatenango dedicada al cultivo de hortalizas.

Especificos:

-Aplicar técnicas de muestreo para conocer con certeza prevista la estimacion de
indicadores de produccion agrondomica y econdémica manejada y lograda por los
agricultores de los municipios de La Palma y San Ignacio.

- Determinar los ingresos y egresos economicos de los productores de repollo y tomate.

-Comprobar la rentabilidad economica del repollo y tomate, mediante los indicadores
econdmicos relacion beneficio-costo.

HIPOTESIS

Para los agricultores de La Palma y San Ignacio actualmente los cultivos de repollo y
tomate Ignacio, son rentables.

Para los agricultores de La Palma y San Ignacio actualmente los cultivos de repollo y
tomate estan produciendo perdidas econdmicas.



2-REVISION DE LITERATURA

2.1Antecedentes

A finales de la década de los ochenta y a principios de los noventa El Salvador, como
sociedad cerr6 un conflicto bélico que destruy6 la base agro productiva, en casi todo el
pais, principalmente con el sabotaje de infraestructura vial, que hacia dificil el transporte de
insumos agricolas, asi como también las producciones a los principales mercados, por otro
lado la situacidén no permitia que la asistencia técnica, las nuevas tecnologias llegaran a los
productores. Una de las zonas que resulté seriamente afectada; es la zona norte de San
Salvador (Aguilares y Guazapa) extendiéndose hasta la zona norte de Chalatenango (La
Palma, San Ignacio, Citald) que es donde se encuentran las dreas con mayor produccion de
hortalizas a nivel nacional. Aunque antes de la guerra, ya se importaban hortalizas, esta
confrontacion social, provocd que el mercado nacional fuese abastecido por los paises
vecinos, (Guatemala, Honduras, Nicaragua, y ultimamente México, Canadd y USA);
debido a la demanda de los productos agricolas y a la poca produccion generada en el pais.
La distorsion en el mercado ocasionada por apertura a los productos del extranjero, la falta
de competitividad, y de visiéon empresarial por parte de los productores/as, asi como la
ausencia de politicas para la reactivacion del sector agropecuario y los elevados costos de
produccion, deprimieron aun mas la Horticultura Nacional. Desde 1992, con la firma de
Los acuerdos de Paz, el pais se dirigid hacia el desarrollo, generando politicas que
beneficien y permitan impulsar el desarrollo de los principales sectores que mantienen la
Economia Nacional, segiin el Banco Central de Reserva (BCR); en el afio 2002, el sector
agricola; dentro del sub.- sector otras producciones agricolas; (dentro del cual se encuentra
el rubro de las hortalizas) aporto, 1,311.9 (en millones de colones) al PIB, por tal motivo es
preciso, conocer sobre las diferentes politicas que incluyen al sector.

Por afios El Salvador se destacd por ser proveedor de una amplia gama de productos
horticola para el mercado centroamericano. Sin embargo, segun los Anuarios estadisticos
de la Direccion General de Economia y Estadistica Agropecuaria (DGEA) del Ministerio
de Agricultura y Ganaderia (MAG), el volumen de importaciones de repollo y tomate para

el periodo 1999-2003, ha tenido un aumento considerable (Ver Figura 1), como



consecuencia los productores nacionales, tienen menos facilidades para comercializar su
producto.

La figura 2, indica el valor de las importaciones en dolares para el mismo periodo, es
importante resaltar que el tomate representa un mayor valor en relacion al repollo.

Volver a reactivar la produccion de hortalizas en el pais es muy importante dentro de la
politica de desarrollo, dado los multiples beneficios en la recuperacion del sector
agropecuario como dinamo econdémico (Informe de Coyuntura, MAG 2003)

El distrito de riego de Zapotitdn, tradicionalmente se ha considerado como un sitio,
estratégico de produccion de hortalizas. Sin embargo la proliferacion de plagas y
enfermedades en este distrito, principalmente las que afectan el tomate; ha ocasionado
disminucion en el cultivo. Las causas de esta disminucion son muy variadas; una de ellas es
que el incremento en las poblaciones de mosca blanca (Bemisia tabaci) han provocado, a su
vez, el aumento en la incidencia de enfermedades virales, con un aumento sustancial en los
costos de produccion han impactado grandemente en los volumenes de produccion,
obligando en muchos casos, a los productores a abandonar la produccion de este cultivo.
(Comunicacioén personal, Ing. Agr. Msc. José Miguel Sermeino, Coordinador de la Unidad
de Post-grado de la Facultad de Ciencias Agronomicas). Debido a estas limitaciones en El
Salvador, la produccion de tomate se localiza principalmente en zonas con condiciones
climaticas favorables, como es el caso de la zona alta de Chalatenango.

Segun el Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG) es importante considerar que la
ampliacion de la oferta es mediante la diversificacion hacia otras hortalizas como el
giiisquil, la remolacha, el loroco, las berenjenas, la lechuga, el apio, el cilantro, el pipian,
entre otros, ademds de mejorar los rendimientos con variedades actuales y mejoradas,
incluso modificar la forma de producir, por ejemplo el uso de la técnica israeli, en la
produccion de tomates bajo invernadero, que descarta el espacio como limite para expandir
la produccién. Menciona también que el aumento de la produccién horticola, conlleva a la
comercializacion y el procesamiento, con el objeto de desarrollar mecanismos de contratos
de compra con supermercados, aumentando las posibilidades a los productores de ser

competitivos, mantenerse en el mercado nacional e incrementar sus egresos.
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Fig. 1. Representa el volumen de las importaciones en el periodo 1999-2003.
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Fig.2. Valor en délares de la importacion de tomate y repollo,

durante el periodo1999-2003.



2.1.1 Importancia de las hortalizas.

Las hortalizas, representan un renglén importante dentro de la dieta alimenticia de la
poblacion mundial. Segun el informe de “Situacion y Perspectiva del sector Agropecuario
en el Marco del Tratado de Libre Comercio Centroamérica- Estados Unidos”, en relacion a
El Salvador, el consumo de hortalizas representa un 10.49% del gasto familiar, equivalente
a un consumo aparente de $87.48 millones. Para satisfacer este consumo aparente es
necesario importar hortalizas; ya que la produccidon nacional, no satisface la demanda de
hortalizas de la poblacion. Por lo tanto es necesario importar hortalizas principalmente de
Guatemala, Honduras, Nicaragua y México. Otros paises que también abastecen el mercado
salvadorefio son Estados Unidos y Canada. (MAG-OPE, 2003)

El informe de coyuntura (2003), del Ministerio de Agricultura y Ganaderia define el
consumo aparente, como un calculo estimado, de la suma de la produccion, mas las
importaciones de un rubro, (para este caso las hortalizas) menos las exportaciones. Esto es,
Consumo aparente = produccion + Importaciones —Exportaciones. (MAG-OPE, 2003)

El consumo anual de los diferentes grupos horticolas a nivel nacional es de 348,970
toneladas métricas (TM) .De este total se producen localmente200, 439 TM equivalentes al
57.5% del consumo interno. (Technoserve.”Analisis del subsector hortalizas en El
Salvador”.2000)

En El Salvador el cultivo de las hortalizas es una opcion para los pequefios y medianos
productores ya que el ciclo corto de estos cultivos permite obtener hasta 3 cosechas al afio,
con un manejo agronomico adecuado; se obtienen altas producciones en areas
relativamente pequefias como es el caso para los productores de repollo y tomate de la zona
Alta de Chalatenango, presentando para ellos una via econdmica para aumentar la
rentabilidad de sus cosechas. Segun, el Marco Muestral de Hortalizas El Salvador, 2003 de
la Division de Estadisticas Agropecuarias, los cultivos a los que dedican mayor nimero de
productores por departamento, son: tomate, elote, pipian, pepino, sandia, repollo y chile
dulce (Ver Fig. Anexo-13) La distribucién geografica de los productores de hortalizas, a

nivel nacional se observa en la Fig. Anexo-4



2.2 UBICACION GEOGRAFICA DE CHALATENANGO.

Chalatenango se encuentra ubicado en la zona central de la Republica. Limita al norte con
Honduras; al oriente con Cabaias y con Honduras; al sur con La Libertad, San Salvador,
Cuscatlan y Cabaiias, y al poniente con Santa Ana y con Guatemala. (Ver Fig. Anexo.-1)
Chalatenango se encuentra dentro de la Cadena Montafiosa del Norte, precisamente donde
se encuentra el cerro El Pital (2730msnm) que es el punto mas alto de El Salvador. y forma
parte de la zona alta de Chalatenango, productora de hortalizas (Ver Fig. Anexo-2)

Los cantones: El Aguacatal, Las Granadillas y Los Planes del Municipio de La Palma y El
Centro, El Rosario, Las Pilas, Rio Chiquito y Santa Rosa del Municipio de San Ignacio,
forman parte de lo que se conoce como la “Zona Alta de Chalatenango”, a una altura
promedio de 1960 msnm respectivamente el clima predominante es templado y con una
humedad relativa del 80-100%. El relieve de la zona se caracteriza por terrenos con
Topografia de hondonada a quebrada, los suelos son de textura franco- arcilloso y pH que
varia de 3 a 6.5. Cada uno de los cantones que forman los municipios mencionados, estan
divididos por caserios (Ver cuadro Anexol3 y Anexo 14)

La Palma se ubica en Latitud norte 14 17.5, Longitud Oeste 87 09.7 elevacion 1000msnm.
Las Pilas: se ubica en Latitud norte 1421.9, Longitud Oeste 8905.4 elevacion 1960msnm.

2.3 Importancia y conceptos de los productos para el control quimico.

En EIl Salvador, la mayoria de agricultores utilizan los productos quimicos, para controlar
las plagas que afectan sus cultivos, en el caso especifico de las hortalizas los problemas son
mas severos que en otros cultivos, por lo que se hace indispensable que estos sistemas de
produccioén, mantengan un monitoreo constante para evitar la proliferacion de dichas plagas
en un tiempo corto, la estrategia quimica es una realidad que los productores de repollo y
tomate de San Ignacio y La Palma, conocen lo cual les permite mantener sus parcelas
controladas, asegurando asi la produccién de las mismas aunque esto exige una mayor

inversion economica.



Debido a que el uso de productos quimicos constituye una buena proporcion de los costos
de produccion de repollo y tomate en “Las Pilas™ esta parte del documento se dedica a

describir conceptos basicos, sobre los productos quimicos.

2.4 PLAGUICIDAS: son sustancias utilizadas para el control de las plagas que atacan los

cultivos y de los vectores que transmiten enfermedades al hombre y a los animales.

2.5 INSECTICIDAS: en su mayoria son sustancias toxicas destinadas a destruir
poblaciones de especies insectiles, sin embargo con frecuencia no son los Unicos afectados

también otras especies de insectos, aves, plantas, animales y el hombre.

Los insecticidas de mayor uso son los sintéticos, sus principales grupos son:
organoclorados, 6rgano fosforados, carbamatos, piretroides, organometalicos, feromonas y

reguladores de crecimiento. (Sermefio, 2001)

2.6 FUNGICIDAS: compuestos quimicos usados para controlar enfermedades de las
plantas causadas por hongos, se disefiaron como un medio para evitar el dafio causado por

estos microorganismos; son sustancias que matan o inhiben el desarrollo de estos.

2.7 HERBICIDAS: son sustancias que se usan con el fin de destruir y controlar el
crecimiento de las malezas o plantas que se consideran indeseables; esto se da
principalmente en la agricultura, ya que dichas malezas causan problemas al competir con
el cultivo por el agua, nutrientes, luz espacio, o por la fototoxicidad de algunas de ellas,

todo lo cual incrementa el costo de la cosecha y disminuye su valor. (Sermefio, 2001).

2.8 NEMATICIDAS: son productos utilizados para el control de nematodos, estos tienen
la capacidad de penetrar a través de las capas superiores del suelo, en donde se encuentran

principalmente los nematodos.



2.9 MORFOLOGIA Y TAXONOMIA DEL REPOLLO

2.9.10rigen y distribucion:

La especie primitiva crece espontaneamente en Europa occidental.

2.9.2Clasificacion taxonomica.
Familia: Cruciferas

Nombre cientifico: Brassica oleracea.

2.9.3 Otras especies y variedades: Brassica oleracea viridis (col comun, col rizada o
demilan); Brassica oleracea capitata (lombarda o col roja); Brassica oleracea italica
(brocoli); Brassica oleracea botritis (coliflor).

2.9.4 Aspectos botanicos.

Raiz: es cilindrica pivotante y posee raices secundarias que absorben los nutrientes y el

agua.

Tallo: herbaceo, relativamente grueso erguido que alcanza altura de 50 a 100 cm. Segun la

variedad y suculento, con la parte exterior lefiosa y entre nudos cortos.

Hoja: Parten del tallo con un dngulo que difieren seglin la variedad, y que va a definir la

compactacion de la cabeza, color verde azulado, verdes y rojas segun la variedad.

Flor: En racimos, corola amarillenta de pétalos ovalados.

Fruto: es una silicua alargada, terminada en un cuernecillo cilindrico, con numerosas

semillas.

Las semillas: son redondeadas, pequefias y de color café en un gramo se encuentran

alrededor de 342 semillas.
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2.9.5 Requerimientos climaticos y edaficos

Clima: En El Salvador el repollo se cultiva en zonas con alturas que oscilan desde los 400
hasta los 1800 msnm. Con temperaturas que oscilan varian de los 15° y 28° grados
centigrados. En la ultima década se ha introducido hibridos que se adaptan a climas calidos,
es decir se adaptan a temperaturas entre 22 y 35 grados centigrados y alturas entre 100 y

500 metros sobre el nivel del mar.

Suelo: Se obtiene buen desarrollo en suelos de textura franca ricos en materia organica, en
suelos pesados (arcillosos) es necesario hacer un buen drenaje para evitar la inundacioén o
saturacion. No se recomienda sembrar en suelos arenosos .El cultivo se desarrolla en suelos

ligeramente acidos con pH comprendido entre el 5.5 y 6.5.

2.9.6 Importancia nutricional del repollo.

El repollo es una hortaliza muy consumida en los hogares salvadorefios, debido a la
diversidad de platos que se elaboran, ademas que se utiliza en la elaboracion de encurtidos.

El andlisis bromatoldgico del repollo da los siguientes resultados: Agua: 91.4%, Energia:
28kilocalorias/100, proteina: 1.7%, Grasa: 0.2%, Carbohidratos totales: 6.1%,
Cenizas:0.6% Calcio 43 mg/100gr, Fosforo 36mg/100gr, Hierro 0.7mg/100gr, Tramina
0.06mg/100gr, Riboflavina 0.04ml/100gr, Niacina 0.3mg/100gr, Vitamina C 43mg/100gr,
Retinol equivalente 10microgramos/100gr, fraccion comestible 0.79% ( OPS, 1996)

2.9.7 Aspectos Agronomicos del cultivo del repollo.

Este cultivo, exige climas frescos para su produccion. La temperatura 6ptima para su mejor
desarrollo vegetativo es, con produccion de cabezas compactas es entre los 15-20gc para la
mayoria de cultivares también en las regiones de mediana y maxima altura.

Las raices del repollo pueden alcanzar hasta 1.0 m de profundidad, pero el 90% esta hasta
unos 30cm de profundidad y a la redonda (Vieira, 2001)

Se cultiva a pleno sol, el periodo Optimo para la siembra en funciéon del mercado es
semillero en febrero y marzo. Suelo bien drenado, la variedad segun el mercado: mercados

informales demandan cabezas grandes; supermercados de cabezas medianas o pequeiias.
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Se recomienda dejar el suelo cubierto en las entrelineas (calles) para evitar la erosion y
ahorrar agua; evitar el uso de pesticidas de elevada toxicidad cuando la cabeza ya esta semi
cerrada. (CENTA, 2001)

2.9.8 Variedades e hibridos disponibles en el pais.

Blue Vantage, Bravo, Bronco, Copenhagen, Fortuna, Izalco, Green Boy, Nova, Pacayas F-

1, Superette, Tropicana.

2.9.9 Zonas productoras de repollo en El Salvador.

El Salvador cuenta con 843.79Mz, dedicadas al cultivo del repollo (Consultaria: Marco
Muestral de Hortalizas, 2003) de las cuales a Chalatenango pertenece el 98.23%; los demas
departamentos no tienen areas mayores a SMz. (Ver Figura: 3) La distribucion geografica

de los productores de repollo en El Salvador, 2003 se puede observar en la Fig. Anexo-5.

El cuadro 1: muestra los porcentajes en Mz. del cultivo por departamento.

Area en Mz dedicadas al cultivo del repollo, El Salvadar, 2003.
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Fig.3 Area (mz) dedicadas al cultivo del repollo, segun departamento.
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Cuadro: 1 Muestra los porcentajes del area en Mz. sembradas de hortalizas para cada uno

de los departamentos.

DEPARTAMENTO AREA %
Ahuachapan 0.3
Santa Ana 0.04
Sonsonate 0.1
Chalatenango 98.23
La Libertad 0.8
San Salvador 0
Cabaiias 0.3
Cuscatlan 0
La Paz 0
San Vicente 0
Usulutan 0.3
San Miguel 0
Morazan 0
La Unién 0

Fuente: DGEA Informe de Consultaria Marco Muestral de Hortalizas El Salvador, 2003.

2.9.10 Principales plagas del repollo.
En base a la presencia de ataques, reconocimiento de poblaciones y niveles de dafio

economico las principales plagas del repollo se pueden clasificar:

2.9.10.1Gusanos cortadores Agrotis spp. (Lepidoptera: Noctuidae)
Spodoptera spp. (Lepidéptera: Noctuidae)

Para prevenir el ataque de estos cortadores, es recomendable una preparacion oportuna del
terreno y la eliminacion de las malezas varias semanas antes de sembrar o trasplantar, para
destruir los sitios de ovoposicion y las plantulas que sirven de alimento a algunas larvas

pequenias.
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2.9.10.2 Jobotos  Phyllophaga spp.  (Coledptera: Scarabaeidae)

Esta plaga es conocida comunmente en la zona en estudio, como Gusano “Chorontoco”.
Las larvas se alimentan de las raices de las plantas, las cuales generalmente mueren. La

prevencion y combate es igual que la de los cortadores.

2.9.10.3 Polilla o pica del repollo Plutella xylostella (Lepidoptera: Plutellidae)

Este es, quiza el insecto de mayor importancia en el cultivo de las brasicas. Las larvas
son pequefias, verdes azuladas y alcanzan hasta 12 mm de longitud; en los primeros estadios
se alimenta en el envés de las hojas y producen pequefias raspaduras aunque la epidermis
superior queda intacta. Las larvas mayores perforan las hojas, el corazon y otras partes
comerciales son danados con galerias, excremento y telarafias, por lo que el repollo pierde el

valor comercial.

2.9.10.4 Gusano del repollo Ascia monuste (L), (Lepidoptera: Pieridae)
Leptophabia aripa (Boisd) (Lepidoptera: Noctuidae)
Trichoplusia nii (Hubn)  (Lepidoptera: Noctuidae)

Son larvas verdosas, aterciopeladas, con rayitas claras muy destructivas que atacan todo el

follaje del repollo. Se combaten con los mismos productos utilizados contra plutela.
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2.10 MORFOLOGIA Y TAXONOMIA DEL TOMATE.

2.10.1 Origen y distribucion del tomate.

Origen.

El origen del género Licopersicon se localiza en la region andina que se extiende desde el
sur de Colombia al norte de Chile, pero parece que fue en México donde se domestico,
quiza porque creceria como mala hierba entre los huertos. Fue introducido por primera vez
a Europa a mediados del siglo XVI; a principios del siglo XIX se comenzo6 a cultivar
comercialmente, se inicio su industrializacién y la diferenciacion de las variedades para

mesa y para industria.

2.10.2 Clasificacion taxonémica.
Nombre comiun: Tomate.
Genero: Licopersicon.

Especie: esculentum.

Familia: Solanaceae.

2.10.3 Aspectos botanicos.
La raiz: El sistema radical del tomate estd constituido por la raiz principal, las raices

secundarias y las raices adventicias.

El tallo: El aspecto es el de un tallo principal, que crece de forma continua o determinada

segun la variedad, con inflorescencias interno laterales cada tres hojas.

Las hojas: las hojas son compuestas, de forma alargada y alterna, formadas por 7 o 9

foliolos, de bordes dentados.

La flor: Las flores del tomate son perfectas, constan de 5 o0 mas sépalos, de 5 o mas pétalos
y de un nimero igual de estambres que se sostienen en la base de los pétalos: el ovario es bi
o plurilocular que se desarrolla a partir de un ovario de unos 5-10mg y alcanza un peso

final en la madurez que oscila entre los 5 y 500 gramos.
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El fruto: este fruto se caracteriza por ser una baya bi o plurilocular que se desarrolla a
partir de un ovario de unos 5-10 mg y alcanza un peso final en la madurez que oscila entre

los 5 y 500 gramos.

2.10.4 Requerimientos edaficos y climaticos.

Radiacion: El tomate es un cultivo insensible a la duracion del dia, sin embargo requiere
de una buena iluminacion, la cual serd modificada segln la densidad de siembra, el sistema
de poda y el tutorado.

Temperatura: las temperaturas Optimas para el desarrollo del cultivo del tomate oscilan

entre 15 °C a 25°C.

Humedad: La humedad relativa 6ptima oscila entre un 60% y un80%.Humedades relativas
muy altas favorecen el desarrollo de enfermedades aéreas y el agrietamiento del fruto y
dificultan la fecundacién, debido a que el polen no se compacta, abortando parte de las
flores. El rajado del fruto igualmente puede tener su origen en un exceso de humedad

edafica o riego abundante el periodo vegetativo

Suelo: Suelos de cualquier clase de textura pero bien drenados; ricos en materia organica
son buenos. El pH optimo esta entre 5.5 y 6.8. Las raices del tomate, pueden alcanzar, mas

de 1.0 metro de profundidad. (CENTA, 2001)

2.10.5 Importancia nutricional

El tomate es una de las hortalizas mas importantes en la alimentacion debido a su
contenido nutricional de vitaminas y minerales.

El analisis bromatoldgico del tomate, segiin la OPS, da los siguientes datos: agua93.8%,
Energia 21 Kilocalorias/100gr, Proteina: 0.8%, Grasa; 0.3%, Carbohidratos 4.6%,
ceniza0.5%, Calcio: 7 mg/100gr, Fosforo: 24 mg/100gr, Hierro: 0.6 mg/100gr, Tiamina
0.06mg/100gr, Riboflavina 0.05 mg/100gr, Niacina 0.7mg/100gr, Vitamina C 23mg/100gr,
Retinol equivalente: 60 microgramos/100gr, Fraccion comestible: 0.98% (OPS,1996)

16



2.10.6 Aspectos agronomicos del cultivo del tomate.

El periodo de siembra a la cosecha es de 90 a 100 dias, durando de 45 a 60 dias,
dependiendo del crecimiento del material y época de siembra (verano o invierno) el periodo
optimo para la siembra en funcion del mercado es: semilleros de febrero a marzo (con
riego), agosto y septiembre (requieren riego) (Vieira, 2001)

Se recomienda dejar el suelo cubierto para evitar la erosion y ahorrar agua; la aplicacion
continua de pesticidas puede contaminar frutos cercanos a la cosecha por lo que es
importante un estricto control de plagas y enfermedades bajo un enfoque de manejo

integrado de plagas y enfermedades. (CENTA, 2001)

2.10.7 Variedades e hibridos disponibles en el mercado salvadoreiio.

Variedades: Butte, Peto98, Santa Cruz, UC-82.

Hibridos: Bingo, Big beef, Gem Star, Gem Pride, Heat Master, Maya, Pik ripe, Sheriff,
Spectrum, Tirano, Toro F1, Trinity Pride, Tolstoi, Yaqui.

2.10.8 Zonas productoras de tomate en El Salvador.

El cultivo del tomate en El Salvador se cultiva en muy pocas zonas del pais, principalmente
se encuentra en: Las Pilas y San José Sacare en Chalatenango, Zapotitan en La Libertad,
Alta Verapaz, Guadalupe, San Emigdio, Tecoluca en San Vicente; Cojutepeque y San
Rafael Cedros en Cuscatlan; Izalco en San Julian, Armenia en Sonsonate; Chalchuapa en
Santa Ana; Nueva Guadalupe en San Miguel y Tacuba en Ahuachapan. (Crecer, 1997)
Distribuyéndose el cultivo desde la zona intermedia hasta (400msnm) hasta las zonas altas

(1200msnm) como es el caso de las Pilas.

Segtin el Marco Muestral de hortalizas, El Salvador 2003; a nivel nacional, 933.69 mz son
dedicadas a cultivar tomate, de las cuales el 39.74% se encuentran en Chalatenango, el
7.56% en Santa Ana, La Libertad con 10.21%, San Vicente con 10.4% y Usulutan con el
5.51%. Los demas departamentos estan abajo del 50%.( Ver Figura 4) La distribucion

geografica de los productores de tomate se observa en la Fig. Anexo-6
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Area en Mz dedicada al cultivo del tomate, El Salvador, 2003.
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Fig.4 Area en Mz. dedicadas al cultivo del tomate por Departamento.

2.10.9 Principales plagas y enfermedades del tomate en la zona alta de Chalatenango.

2.10.9.1 Gallina ciega
Nombre cientifico: Philophaga spp

Familia: Scarabacidae
Orden: Coledptero
Hospederos: maiz, sorgo, arroz, frijol, ejote, cafia de azlicar, papa, pipian, tomate,

Chile dulce, pepino y otros.

Habitos y dafio: La gallina ciega es la plaga de suelo mas importante en El Salvador, los
adultos emergen del suelo cudndo este se encuentra humedo después de las primeras,
lluvias. Se alimentan de plantas hospederas y son atraidos fuertemente por la luz.

La larva come las raices de los cultivos y los sintomas del ataque en el campo son faciles de
distinguir, ya que las plantas se marchitan, principalmente en las horas mas calientes del
dia. Segun la capacidad del dafio, puede afectar la capacidad de absorcion de nutrientes y

agua de la planta, reduciendo su vigor y productividad, y hasta causarle la muerte.
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2.10.9.2 Mosca blanca.

Nombre cientifico: Bemisia tabaci (Gennadius)

Familia: Aleyrodidae.
Orden: Homoptera.
Hospederos: Tomate, chile dulce y picante, papa, pepino, melon

Habitos y dafio: Los adultos de la mosca blanca permanecen alimentandose
preferentemente en el envés de las hojas terminales de la planta. Tanto las ninfas como los
adultos causan dafio al alimentarse succionando la sabia de la planta, debilitandola.

A causa de su alimentacion, hacen caer un liquido mieloso a las hojas mas bajas; estas
desarrollan un hongo negro que afecta la fotosintesis y el desarrollo normal de la planta.
Este dafio puede presentarse cuando la mosca blanca posee condiciones favorables para su
desarrollo, que es en la época seca.

A pesar de todo lo anterior, el dafio mas importante es la transmision de enfermedades
virosas pertenecientes a varios grupos, como carla virus, lateo virus, nepovirus, potyvirus y
closterovirus, pero sobresale la transmision de geminiviros, del cual es vector de al menos
unos 50 virus de este grupo. Los cultivos de tomate, chile y ejote, son los mas afectados por
estas transmisiones, que pueden ocurrir desde la germinacion de la planta, en cuyo caso la

produccioén es nula.

2.10.9.3 Gusano del fruto del tomate.

Nombre cientifico: Heliotis zea (Boddie)

Orden: Lepidoptera.

Familia: Noctuidae.

Este insecto es polifago, pero en el caso de las hortalizas, las hembras colocan los huevos
en los terminales de las plantas uno a uno. El estado larval, que es el que causa problemas,
lo desarrolla en 14 dias, para pupar salen de los frutos y se entierran en el suelo. Los adultos
son mariposas de habitos crepusculares; la hembra puede poner hasta 2500 huevos.

(Sermetio, 2001)
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2.11 Generalidades de los costos.

Con el objeto de facilitar la interpretacion y el conocimiento, de los términos econémicos
utilizados en esta investigacion, se presentan los conceptos generales de costos. Por lo cual
se define la Contabilidad de costos como: una medicion en dinero de los recursos usados en
la produccion de bienes o servicios y la venta de productos determinados. (Calderon, 1991)
Los costos en una empresa, ya sea esta de naturaleza comercial, industrial, de servicios o
agricola, son de gran importancia, ya que a través de su determinacion, se hace posible su
comparacion con los ingresos generados de las ventas de sus productos permitiendo asi,
medir los resultados de su actividad productiva.

Debido a la naturaleza econdémica de esta investigacion, la cual tiene por objeto,
determinar la rentabilidad econdmica en la produccion de los cultivos : tomate y repollo
para los agricultores de la Zona Alta de Chalatenango, se precisa conocer los elementos del
costo definidos como materiales: semilla, insumos agricolas, fertilizantes, mano de obra
(definida en jornales) y transporte (desde el lugar de produccion hasta el sitio de
comercializacion) por lo que se describe cada una de las actividades del manejo
agrondmico de los cultivos en estudio que constituyen un egreso econdmico para los

productores.

2.11.1 Conceptos generales de los costos.

Contabilidad de costos: es la que proporciona a toda empresa, el costo total de produccion
de un articulo o desarrollo de una actividad especifica, se encarga principalmente de la
acumulacion y del andlisis de la informacion relevante para uso interno de los gerentes en
la planeacion, el control y la toma de decisiones. (Polemmeni, 1994) En la contabilidad de
costos se encuentran inmersos tres elementos: los costos directos, la mano de obra y los
costos indirectos de fabricacion; dichos elementos, se aplican a las tareas o trabajos que
realiza la empresa.

El rubro de la Agricultura, representa una gran importancia en el campo econémico, por tal
necesidad aparece la Contabilidad Agricola y Ganadera, que proporciona informacién util
para medir los resultados de este rubro, la cual es una Contabilidad especial, debido a su

naturaleza pero se deriva de la Contabilidad en general.
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Contabilidad Agricola y Ganadera: es la “Contabilidad de las explotaciones
agropecuarias que se rigen por los mismos principios en que se sustenta la contabilidad
general, y en ella se utiliza una serie de cuentas que le son especificas, destinadas a registrar
todo lo relativo a la produccion del campo.” (Cholvis, 1977)

Algunos factores que influyen en el desarrollo del trabajo de los costos en la contabilidad,

podemos mencionar:

a) El tamafo de la parcela.

b) El nimero de productos que se producen.

c) La actitud de los agricultores, hacia el control de los costos.

d) El grado de tecnologia empleado en la zona de estudio para el cultivo de repollo y

tomate.

Es importante mencionar que el conocimiento de los costos de produccidn, constituye una
herramienta basica para los productores de repollo y tomate de la zona alta de
Chalatenango ya que estos suministran cifras importantes que son indicadores de su
actividad econodmica, y pueden utilizarlos para adoptar medidas que les generen mayores
ingresos econdmicos, asi como a tomar decisiones que reduzcan sus costos o incrementen,
el éxito en su actividad agricola.

Algunas razones por las que las explotaciones agricolas necesitan sistematizar sus costos
son:

- Para determinar adecuadamente los costos de insumos, mano de obra y gastos
indirectos de fabricacion.

- Mediante la determinacion de sus costos un productor tendra todos los criterios
para evaluar y analizar los resultados de su actividad, para reducir en su mayor parte
dichos costos.

- La sistematizacion de costos, facilita la toma de decisiones para la compra de
insumos agricolas evaluando la cantidad y calidad de los mismos, permitiendo de
esta manera mejorar los rendimientos de sus cultivos.; aumentando su ingreso

econdmico.
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2.11.2 Objetivos de la contabilidad de costos.

Los objetivos que persigue la Contabilidad de Costos, se resumen en: El control de las
operaciones y de los gastos, informacion amplia y oportuna, y el fin primordial es la
determinacion correcta del costo unitario. (Flores R, 2000)

El costo de produccion para la elaboracion de un articulo representa todas las operaciones
realizadas desde la adquisicion de la materia prima hasta su transformacion en articulos de
consumo o de servicio. Los costos de produccion, suministran a la gerencia la informacion
necesaria para la medicion de ingreso y la fijacion de precios.

Cuando se habla de costos para elaborar un producto, se trata de los gastos a los cuales
todo productor debe incurrir al producir una cantidad determinada de un producto en

particular.

2.11.2.1 Costo: es la suma de valores de los bienes y servicios consumidos en el proceso
productivo, otros lo definen como lo que se invierte y queda incorporado en el producto
final. Los costos estan relacionados con el volumen de la produccion de la misma manera
en que los gastos de produccion estan relacionados al producto, estos a menudo se
convierten en una politica de egresos, por ejemplo, cuando se da el caso que los
productores de repollo dejan perder su produccion en las parcelas, porque los precios del

mercado no cubren los costos de produccion.

2.11.2.2 Costos de produccion: costos que se presentan cuando se inicia un proceso
productivo. Se identifican como costos directos (materias primas, mano de obra) y costos

variables, seglin sea su relacion con la produccion. (Drovetta, 2001)

2.11.2.3 Componentes del Costo.

El costo de produccion de una empresa puede subdividirse en los siguientes elementos:
alquileres, salarios y jornales, la depreciacion de los bienes de capital (maquinaria y equipo,
etc.), el costo de la materia prima, los intereses sobre el capital de operaciones, seguros,

contribuciones y otros gastos miscelaneos. Por lo anterior los costos se pueden clasificar:
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I- Costos de Oportunidad
2- Costos fijos

3- Costos variables

4- Costos totales

5- Costos unitarios.

2.11.2.4 Costos de oportunidad: se define como el ingreso que se obtiene del uso
alternativo del insumo. Por ejemplo el precio que se le asigna a la tierra, en caso de no
cultivarla, otro ejemplo de los costos de oportunidad, es la mano de obra familiar, es lo que

la familia ganaria en otra finca en condiciones similares.

2.11.2.5 Costos fijos: son aquellos costos en que la empresa incurre o debera incurrir
independientemente del rubro explotado y del volumen de produccion obtenido, durante el
periodo analizado, y de su nivel de productividad. Es el costo de mantener la empresa
abierta, produzca mucho o nada, la determinacion de los costos fijos, es muy importante ya
que el productor deberé afrontarlos inevitablemente con el ingreso obtenido por la venta de
su produccion .Por ejemplo: mano de obra permanente, depreciacion de los camiones,
impuestos sobre la propiedad, y otros.

Hay costos que se vinculan cuantitativamente con el volumen de la produccion a obtener:
una mayor cantidad de fertilizante aplicada a un cultivo puede generar una mayor cantidad
de producto a obtener, dentro de ciertos limites. Es decir que un mayor monto de insumos
(fertilizantes) redundaria en una mayor cantidad de productos (repollos). Asi la decision de

variar el monto de este costo, también variara la cantidad de la produccién obtenida.

2.11.2.6 Costos variables: son los costos en que la empresa incurre vinculados al volumen
de produccion obtenido en los rubros explotados. Es decir que un mayor monto de insumos
(fertilizantes) redundaria en una mayor cantidad de productos (repollos). Asi la decision de
variar el monto de este costo, también variara la cantidad de la produccion obtenida. (Estos
costos varian con el volumen de la produccion). Existen dos caracteristicas que definen a

estos costos variables:
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a) Puede incurrirse en ellos o no, lo cual es decision de la empresa. Esto es la diferencia
de de muchos costos Fijos, en los cuales su existencia es independiente de la decision de la
empresa en incurrir en ellos, como: impuestos municipales o sobre la tierra.

b) Puede incurrirse en ellos en mayor o menor cantidad, también decision de la
empresa, lo cual se supone afectara al volumen de produccién obtenido. Ejemplos:
fertilizantes, Herbicidas, etc.

El costo variable total se mueve en la misma direccion del nivel de produccion. El costo de
la materia prima y el costo de la mano de obra son los elementos mas importantes del costo
variable. (Rivera, 1996) Por ejemplo: Costo de mano de obra para la cosecha de un flete de

repollo, fertilizantes, Fungicidas.

2.11.2.7 Costos totales: son los desembolsos en efectivo que se hacen en la adquisicion de
los factores de produccion. (Mora, 1994) se calculan, sumando los costos fijos y los costos

variables.

2.11.2.8 Costos directos: son los costos en que la empresa incurre debido a la explotacion
de un rubro o una actividad, vinculados directamente al producto que se desea obtener. Son
costos directamente imputables o atribuibles a ese rubro o actividad o proceso productivo.
Estos costos son generados directamente, por la explotacion de un determinado rubro o
actividad, ya se trate de compras de insumos, servicios, transferencias, impuestos,
comisiones, etc. e independientemente de la frecuencia o repeticion de los mismos en el
tiempo(es decir, ya sea que se incurra en cada uno de ellos una sola vez en el ejercicio o

que se incurra en ellos todos los meses.)

2.11.3 Mano de obra directa: es el esfuerzo fisico y mental, empleado en la actividad
agricola hasta obtener un producto. La mano de obra del campo se puede definir: como el
salario que se le paga al trabajador en el dominio de recomendacién mas el valor de los

pagos no monetarios como comida y bebida.

Los costos de mano de obra directa se refieren a los salarios pagados a los obreros que

estan directamente involucrados en la actividad productiva.
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La mano de obra directa, en los costos de produccién del cultivo de repollo y tomate esta
formada por los trabajadores que estan directamente relacionados en todas las actividades
agricolas, y de manejo que exigen cada uno de los cultivos en cuestion, asi como en las
labores de cosecha. Por ejemplo: El costo de mano de obra del campo para los agricultores
de la zona alta de Chalatenango se obtiene multiplicando el precio del jornal en la zona, por
el nimero de dias hombre utilizados para realizar las actividades en una manzana de

tomate.

2.11.4 Costos indirectos: son aquellos que no se asocian directamente a un rubro o
actividad productiva determinada. Son los costos atribuibles a la empresa en su conjunto,
con independencia de los rublos que ella explote, y del volumen relativo o absoluto de cada
uno de ellos.

La principal ventaja de esta clasificacion en costos directos e indirectos proviene de que
permite conocer exactamente los costos vinculados a cada rubro o actividad; sin que se
sobrevaltien o sube valuen por montos enmascarados en partidas de costos que incluyen
montos destinados a mas de un rubro.

Por ejemplo:  Para los productores de repollo y tomate de la zona alta de Chalatenango,
los costos indirectos son aquellos considerados como: combustible y lubricantes,

depreciacion de vehiculos, cajillas de madera.

2.11.5 Costos unitarios: es el costo total de la produccion por unidad de producto
obtenido.

Para el productor es de vital importancia conocer el costo (de su empresa) de produccion
de los productos finales que volcara al mercado. Como todo producto tiene en el mercado
un precio por unidad (por kilogramo, Ib. o toneladas) lo cudl hace importante conocer el
costo de produccion por cada una de esas unidades. Dicho costo, por unidad de producto es

lo que denominamos Costo Unitario. (Rivera, 1992)

2.11.5.1 Costo promedio total (CPT)

Es el costo total de producir una unidad del producto a cada nivel de produccion. El costo

promedio total se obtiene dividiendo el costo total entre el nimero de unidades producidas,
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a cada nivel de produccion o sumando el costo promedio fijo mas el costo promedio

variable. (Blanco, 1974)
2.11.5.2 Costo variable promedio (CVP)

El costo variable promedio es el costo variable de producir una unidad de producto a cada
nivel de produccion. Se encuentra dividiendo el costo variable total entre el niimero de

unidades producidas a un nivel dado de produccion.
2.11.5.3 Costo fijo promedio o costo fijo medio

Seglin Andersen, el costo fijo medio es el que resulta de la division de los costos totales de

elaboracion de un producto o servicio, entre el nimero de unidades producidas.
2.11.5.4 Costo marginal

Es el incremento o disminucion del costo de produccidon como consecuencia,
respectivamente de la mayor o menor elaboracion o prestacion de una unidad de producto o
servicio. En la practica se identifica como el costo de la ultima unidad producida.

(Andersen, 1994)

2.12 Ingreso neto o Beneficio
El ingreso neto, es la diferencia entre el ingreso total y el costo total. Representa la
ganancia neta del productor, después de compensar los costos totales (recursos que usa el

productor) (Mora, 1994)
2.13 Otros conceptos econémicos.

Resulta importante, conocer algunos términos, que se mencionan en este documento, los
cuales en algunos casos, nos sirven para ejemplificar conceptos, establecer diferencias, para

el caso; entre precio y valor, entre otros.

Depreciacion: parte del valor de un bien, que es consumida en un periodo determinado.
Perdida del precio original de un bien, por desgaste u otras razones. Entre los tipos de
depreciacion podemos mencionar:

1-Desgaste: por la utilizacién normal del bien.
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2-Deterioro: por situaciones especiales que afectan a un bien.
3-Agotamiento: en general cuando decrece la posibilidad de obtencion un bien.
4-Obsolescencia: por el avance de la tecnologia la cual genera la superioridad de un bien

sobre otro, con ventajas tanto técnicas como de menores costos. (Drovetta, 2001)

Precio: es el costo monetario en que se compra o vende un producto.

Valor: es la aptitud, utilidad de uso, o carga efectiva que tiene o proporciona un bien o un
producto, y por lo general depende de la apreciacion personal de cada uno, pudiendo o no

expresarse como moneda.

Insumos: bienes de cambio o servicios comprados a otra unidad productiva (empresa). En
términos amplios se considera dentro de los insumos a todos los bienes o servicios

adquiridos por la empresa a terceros.

Inversion: es la expresion monetaria de la asignacion de recursos (generalmente capital)
destinada a incorporar a la empresa bienes de capital que seran usados a mediano o largo

plazo.
Inestabilidad: situacion de desequilibrio, de fluctuaciones en cuales quiera de los
siguientes rubros: a) la produccion; b) las exportaciones; con la relacion de precios del

intercambio. (Drovvetta, 2001)

Costos de campo que varian: son los gastos o erogaciones que hacen por la compra de los

insumos puestos en la parcela.

Relacion Beneficio-Costo: la relacion beneficio costo es la razon que indica el retorno en

dinero obtenido por cada unidad monetaria invertida. (Drovvetta, 2001)
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2.14 Costos de produccion de los cultivos del repollo y tomate en los municipios de La
Palma y San Ignacio, Chalatenango.
La Zona Alta de Chalatenango, representa en la actualidad; una de las zonas productoras de
hortalizas mas importantes de El Salvador. Debido a que la mayor parte de su area
cultivable es utilizada, exclusivamente a las hortalizas, ademas de la peculiaridad de su
clima, ubicacidon geografica, labranza de la tierra y manejo de los cultivos de repollo y
tomate, que constituyen los principales cultivos de la zona. Por lo anterior, es de gran
importancia, poner atencion especial, en cada uno de los costos que los productores de
estas hortalizas, invierten para producir, los cuales, estan intimamente relacionadas con
cada una de las labores que ellos realizan para lograr el desarrollo de los cultivos, y obtener
€xito en su trabajo.
Los Principales gastos en que se incurren en la “Zona Alta de Chalatenango” y que
representan un costo econémico son:

a) Compra de Insumos y Materiales.

b) Contratacion de Mano de Obra

c) Otros Gastos.

a) Insumosy Materiales:
1) Semilla o plantulas.
2) Fertilizantes quimicos y organicos
3) Semilla o plantulas.
4) Insecticidas
5) Fungicidas
6) Herbicidas
7) Semilla
8) Rollos de pita ( Para el cultivo del tomate)

9) Alambre de amarre. (Para el cultivo del tomate)

b) Mano de obra para el cultivo de Repollo
1) Preparacion del semillero
2) Hechura de eras

3) Aplicacién de fungicidas
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4) Siembra y cuidado del semillero
5) Preparacion del suelo

6) Transplante

7) Re- transplante

8) Labores Culturales:( fertilizaciones I, II, IIT)
9) Limpias del cultivo.

10) Aplicacion de pesticidas

11) Aplicacion de fungicidas

12) Aplicacion de nematicidas

13) Aplicacion de herbicidas

14) Aplicacion de fertilizante foliar.
15) Aporco

16) Riego

17) Cosecha: corte y acopio.

Mano de obra para el cultivo del Tomate.
1) Preparacion del semillero

2) Preparacion de la tierra

3) Transplante

4) Re- transplante

5) Labores culturales (Fertilizaciones I, II, IIT)
6) Aplicacion de cal

7) Aplicacion de Gallinaza

8) Aplicacion de Pesticidas

9) Aplicacion de Fungicidas

10) Aplicacion de Nematicidas

11) Aplicacion de Herbicidas

12) Riego

13) Limpias del cultivo

14) Aporcos ( I, IT)

15) Ahoyado de tutores

16) Tutores
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17) Amarre
18) Cosecha
19) Corte
20) Acopio

¢) Otros Gastos

1) Alquiler de la Tierra
2) Agua

3) Transporte

2.15 Rentabilidad.

La rentabilidad es "el resultado del proceso productivo", ademds es un indicador,
relevante, para medir el éxito de un negocio. (Mora, 2001) Si este resultado es positivo, los
productores ganan dinero (utilidad) y cumplen su objetivo, es decir que el ingreso recibido
por la produccion vendida debe de superar los costos de produccion y venta. Si este
resultado es negativo, el producto en cuestion estd dando pérdida por lo que es necesario
revisar las estrategias de produccion o ventas.

Andersen, define la rentabilidad, como la capacidad para producir beneficios o rentas.
Relacion entre el importe de determinada inversion y los beneficios obtenidos una vez
deducidos comisiones € impuestos.

Una empresa agricola es rentable cuando posee una autogestion financiera y obtiene el
volumen de produccién en bruto planificado, asi como la compensacion de los costos de
produccion y ademads asegura sus ganancias. (Ulloa, 1994)

El nivel de rentabilidad se expresa en tanto por ciento (%) y su relacion se establece en la
ganancia obtenida y el costo de la produccion vendida. La rentabilidad se puede determinar

a través de la siguiente ecuacion:

Nr= G_ x100%
Cc
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Donde: Nr = es el nivel de rentabilidad, %
G = es la ganancia en do6lares.
Cc = es el costo completo de la produccion realizada dolares.
Ganancia (en dolares) + Ingreso por la venta de la produccion menos el costo

completo dela  produccion realizada. (Dobrinin, 1985)

Este indicador economico, indica que por cada ddlar de gastos de produccion y venta
realizada, permite obtener un porcentaje de ganancia. Este indicador puede ser calculado
tanto para la empresa en conjunto como para la produccion de algunos productos agricolas
como las hortalizas. (Dobrinin, 1985)

La disminucién del costo es una forma de aumentar la rentabilidad, segiin Dobrinin; al
disminuir el costo; y aumentar el nivel de rentabilidad, el resultado se traduce en la
elevacion de la eficacia de la produccion agropecuaria.

Entre algunos de los elementos que elevan la rentabilidad en una empresa agricola se
pueden mencionar: disminucion de los gastos de produccion, aprovechamiento eficaz de la
tierra, aumento del volumen de su produccion, mejorando la calidad de los productos para

la venta.

2.16 Comercializacion.

Después de la cosecha de un cultivo, comienza el proceso de comercializacion. Ademas
comprende actividades como comprar y vender bienes econdomicos.
La comercializacion es una actividad que dinamiza la produccion y el consumo de bienes y

servicios e induce a la diversificacion o especializacion segun la demanda.

2.16.1 Concepto de comercializacion.

Fretchner, sostiene que la comercializacion, comprende todos los procesos, funciones y
servicios que afecten a los productores agricolas en la trayectoria que siguen desde que

salen del predio hasta que llegan al consumidor final, asi como la actividad de las personas,

implicadas en el proceso.
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Segun el estudio: “Situacion, tendencias y oportunidades de la red de hortalizas en El
Salvador”. El 54% de los productores comercializa sus productos en los mercados
municipales mas cercanos a su lugar de produccion, 42% en los mercados locales, 26% en
plazas de mayoristas, 14% realizan negocios con empresas distribuidoras y 9% vende en los
mercados regionales. Ademas el 49% del total de los productores vende su produccion a
intermediarios y el 51% va directamente al mercado. Lo anterior deja claro el problema de
los productores para acceder a otros canales de comercializacion, acorta la cadena de
intermediacion y mejorar sus ingresos. (Technoserve, 2003)

Las obras de infraestructura son pilares basicos para el funcionamiento de la
comercializacion. Con carreteras apropiadas, medios de transporte eficiente, puentes de
comunicacion, instituciones para el desarrollo, etc. (Castillo, 1974) Lo anterior con el
objeto de que los productos ofrecidos por los agricultores, lleguen rapido, y en buen estado
a los consumidores, evitando asi pérdidas a los productores, asegurando la venta de sus

productos los cuales les generan ganancias y supervivencia en el mercado.

2.16.2 Mercado: es un lugar que puede ser una plaza o un edificio donde se compra o se
vende determinados vienes como frutos, hortalizas, etc....
El mercado es un elemento necesario para la organizacion econdmica fundada sobre la

division del trabajo.

2.16.2.1 Comercio: actividad por la cual se compran venden o se permutan bienes
econdmicos.
- es el nexo entre el productor y los consumidores

- induce a la diversificacion o especializacion de la produccion segun convenga.
2.16.2.2 Clasificacion de los mercados.
1-Por el grupo de productos involucrados: mercado de granos, frutas, hortalizas, es decir

segun el tipo de producto ofrecido.

Por el area cubierta: locales, regionales, nacionales y mundiales.
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2-Por el tiempo: este varia desde un instante hasta muchos afios, e influye en las

cotizaciones de tiempo.

3-Por su nivel de operacion: segun el tamaio y tipo de venta entre los productos y

consumidores, menudeo, mediano, mayoreo.

4-Por el grado de competencia: varia desde la competencia perfecta, oligopolio, monopolio,

imperfecta o competitiva.

La rentabilidad de un mercado se determina, mediante los siguientes factores: Lo primero
que debe cuestionar una empresa es si un segmento del mercado potencial tiene el tamafio y
las caracteristicas de crecimiento adecuado. Los grandes productores, prefieren segmentos
con gran volumen de ventas y suelen subestimar o evitar los segmentos pequefios. Los
productores pequefios, a su vez, evitan los segmentos grandes, ya que estos requieren
demasiados recursos. El crecimiento del segmento es, por lo regular una caracteristica
deseable, ya que, los productores desean que sus ventas y utilidades aumenten; pero al
mismo tiempo, la competencia entrard rapidamente en los segmentos en crecimiento y, en

consecuencia, disminuira la rentabilidad de éstos.

Un segmento podria tener un tamafio y un crecimiento deseables y no ser atractivo desde el
punto de vista de su rentabilidad potencial. Hay cinco fuerzas que se identifica para
determinar el atractivo intrinseco a largo plazo de todo un mercado o de algiin segmento de
esté. Los productores, tienen que evaluar la repercusion sobre la rentabilidad a largo plazo

de cinco grupos o riesgos que son los siguientes:

1-Competencia Industrial: un segmento no es atractivo si ya contiene competidores
numerosos, fuertes o agresivos. El cuadro es ain peor si el segmento es estable o esta en
decadencia (dentro del ciclo de vida del producto), si los aumentos de capacidad se hacen
con grandes incrementos, si los costos fijos son altos, si las barreras de salida son elevadas
o si los competidores estan bien firmes en el segmento. Estas condiciones llevaran a
frecuentes guerras de precios, e introducciones de nuevos productos, y a los productores

les costara mas poder competir.
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2-Participantes Potenciales: Un segmento no es atractivo si puede atraer a nuevos
competidores que llegaran con nueva capacidad, recursos sustanciales e impulso para el
aumento de la participacion. El atractivo de un segmento del mercado, varia en funcion de
la dificultad que implican las barreras contra la entrada o la salida. El segmento mas
atractivo es aquel cuyas barreras contra la entrada son altas y las barreras contra la salida
son escasas. Cuando tanto las barreras contra la entrada como las de salida son altas, el
potencial para generar utilidades es elevado, pero en general conlleva a mas riesgos porque
los productores cuyo rendimiento es pobre permanecen dentro y luchan por salir. Cuando
ambas barreras son minimas, los productores pueden entrar o salir con facilidad del
mercado; los rendimientos son estables y bajos. Un caso interesante lo representa el de los
productores de hortalizas de la Zona Alta de Chalatenango, resulta atractivo y rentable, a
pesar del alto costo de los insumos agricolas; pero tiene; una limitante y es la falta de

tecnificacion y organizacion por parte de los horticultores.

3-Sustitutos: Un segmento no es atractivo si existen sustitutos reales o potenciales del
producto. Los sustitutos limitan los precios y utilidades potenciales que se pueden obtener
en un segmento. Los productores, tienen que observar muy de cerca las tendencias de los
precios en los sustitutos. Si la tecnologia avanza o la competencia aumenta en estas

industrias sustitutas, es probable que los precios y utilidades disminuyan en el mercado.

4-Compradores y Proveedores: Un segmento no es atractivo si los compradores poseen
un fuerte o creciente poder de negociacion. Los compradores trataran de hacer que los
precios bajen, demandaran mejor calidad o servicios y pondran a los competidores unos en
contra de otros; todo esto a expensas de la rentabilidad del productor. Aun si el mercado
muestra un tamafio y crecimiento positivo y es atractivo estructuralmente los productores
deben tomar en cuenta sus propios objetivos y recursos con relacién a dicho mercado o
segmento seleccionado. Algunos son atractivos y podrian desecharse porque no concuerdan
con los objetivos de la empresa, ésta debe considerar si posee las habilidades y recursos que

se requieren para tener éxito en dicho mercado

El presente estudio econdomico del repollo y tomate para los productores de La Zona Alta
De Chalatenango, es importante, ya que teniendo los datos de las ventas de los cultivos

(Repollo y tomate), y los costos incurridos para generar el volumen actual de produccion de
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los cultivos dicho andlisis se realiza sobre las ventas totales, por cultivo, canal de
distribucion, area geografica o grupo de clientes, lo cual permite observar la relacion de
factores de producciéon utilizados y el resultado obtenido (productividad), y conocer sus

ingresos y costos (rentabilidad).

Determinar la rentabilidad de un producto representa en pequeia escala saber si los
productores estdn cumpliendo con los objetivos para los cuales trabajan: generar ganancias
para continuar haciendo de la actividad agricola una opcion que genere empleos, haga
producir la tierra de manera eficiente. Ademas, representa si las estrategias de manejo
agronoémico, labranza de la tierra y actividades propias del trabajo horticola que los
agricultores de hortalizas estan siguiendo son correctas o no y en consiguiente realizar los

ajustes necesarios que corrijan el problema.

2.16.2.3 Principales mercados de hortalizas.
El mercado de hortalizas en el pais se puede dividir en dos grandes grupos: el mercado

libre o informal y el mercado formal o institucional.

2.16.2.4 Mercado libre o informal.
Esta representado principalmente por los mercados municipales de las ciudades, mercados
de mayoreo, como “La Tiendona” y el mercado Central, mercados de carreteras, ferias de

productores y las ventas al detalle, que se realizan en las propias comunidades.

2.16.2.5 Mercado formal o institucional.

Esta representado principalmente por los supermercados, agroindustrias, hoteles,
restaurantes e instituciones como hospitales y cuarteles. (Technoserve, 2003)

Actualmente las cadenas de supermercados, representan uno de los mercados mas fuertes

de las hortalizas en el pais.
2.16.2.6 Canales de comercializacion.

Son las rutas, instancias o procesos que siguen los productos agropecuarios desde la finca

hasta llegar al consumidor final.
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En los canales de comercializacion, intervienen distintos agentes u 6rganos que varian de

acuerdo a:

1- Sistema de economia
2- Destino del producto
3- La condicion del producto

4- Uso del producto.

1- Segun el Sistema de Economia:
Productor (individual o cooperativa), agencia estatal, consumidor final.
También puede ser segun: El productor (individual o cooperativa), comprador rural,

distribuidor mayorista, distribuidor minoristas Consumidor final

2- Por el destino del producto.
A- Mercado Interno (Canales similares al interior)
B- Mercado Exterior: en el cual surgen variables tales como: control de calidad, licencia de

exportacion, certificado sanitario y tipo de empaque.

3- Por la Condicion del productor.
Los canales de comercializacion, difieren segun sea un producto: perecedero o no
perecedero.

Productor — mayorista — Minorista — Consumidor.

4- Respecto al uso del productor.
Los canales, varian segun se consuman; de inmediato, o si pasa por un procedimiento

previo a consumo. En este caso; el producto necesita una transformacion.

2.17 Margenes.
Los margenes de comercializacion, conocidos también como margen de precio, Margen
Bruto de comercializacion (MBC) o Margen bruto de mercado, se definen como: la

diferencia, calculada entre el precio de compra (por el consumidor) y el de la venta (por el

productor) (Andersen, 1997)
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El margen bruto de comercializacién (MBC) es la diferencia entre el precio de venta y el
costo de produccion o el costo de adquisicion. (Andersen, 1997) Es decir que se calcula
siempre en relacion al precio final pagado por el consumidor final y se expresa en
porcentaje (%) Cuando existen varios participantes en el mercado el calculo, se hace, por
diferencia de precios entre los distintos niveles del mercado, y relacionarlo en todos los
casos, con el precio final pagado por el consumidor, que es la base o denominador comun.

Se calcula con la siguiente ecuacion:

MBC = PC-PP * 100
PC

Donde:
MBC: Margen Bruto de Comercializacion.
PC: Precio del consumidor.

PP: Precio del productor.

Primero se calcula el MBC, de toda la intermediacion, y después se calcula para cada uno

de los intermediarios hasta llegar al consumidor final.

37



3-MATERIALES Y METODOS

3.1 Localizacion y caracteristicas del lugar.

La investigacion se realizé en los cantones: El Aguacatal, Las Granadillas y Los Planes del
Municipio de La Palma y El Centro, El Rosario, Las Pilas, Rio Chiquito y Santa Rosa del
Municipio de San Ignacio, forman parte de lo que se conoce como la “Zona Alta de
Chalatenango”, (Ver Fig. Anexo-3) a una altura promedio de 1960 msnm respectivamente
el clima predominante es templado y con una humedad relativa del 80-100%. El relieve de
la zona se caracteriza por terrenos con Topografia de hondonada a quebrada, los suelos son

de textura franco- arcilloso y pH que varia de 3 a 6.5 (SNEG, 2003)

La Palma esta ubicada en Latitud norte 14°17.5, Longitud oeste 87 09.7 elevacion
1000msnm.

Las Pilas: ubicada en Latitud norte 1421.9, Longitud Oeste 8905.4 elevacion 1960msnm.

El impacto, sobre el ecosistema y la presion que ejercen los cultivos de hortalizas, sobre
el bosque de pinos, es evidente, (Ver Figura Anexo-8) debido a las practicas y técnicas
propias del sistema de labranza de los agricultores de la zona. En la cual no se observan
obras de conservacion de suelo, ademas que una deforestacion intensiva, acelera el
deterioro de los recursos naturales junto a la degradacion de los bosques que contribuye a
la erosion de los suelos y como resultado conduce a una disminucion en la capacidad

productiva del suelo.

3.2 Acceso
Sobre el Km. 88.1 de la carretera Troncal del Norte, a la altura del Municipio de San

Ignacio, en el desvio que conduce hacia Las Pilas, a una distancia de 14.5 km.
3.3 Metodologia de campo.

La fase de campo se realizd durante la tercera semana de septiembre del 2003 hasta la

primera semana de diciembre del mismo afo.
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Se hicieron visitas de campo a la zona en estudio, con el objeto de formar sectores, que
fueron establecidos por la consultaria del Marco Muestral de Hortalizas; con areas
delimitadas por fronteras o barreras naturales (rios, quebradas, caminos) para facilitar

la ubicacion de los productores impidiendo la pérdida de tiempo y sobre posicion en la
toma datos. La recoleccion de datos fue, mediante el instrumento: cuestionario-entrevista
para capturar aquella informacion necesaria y precisa que de respuesta a las hipdtesis y
objetivos planteados en la investigacion y que cubra los distintos factores que ejercen
presion en las actividades agricolas, y la influencia de elementos clave como: vias de
acceso, numero de cosechas al afio, uso adecuado del recurso hidrico, los cultivos de
hortalizas de mayor importancia economica para valorar el trabajo agricola y definir su

capacidad de produccion.

Antes de validar el instrumento cuestionario-entrevista se consulté con los expertos, todas
las preguntas consideradas en la boleta, para obtener una mayor calidad en la informacion
recopilada. La recoleccidon de datos, estuvo a cargo de las brigadas de campo de la Division
de Estadisticas constituidas por 18 enumeradores, la DGEA, aportd vehiculos y
combustible, suficiente para el transporte diario, desde el Municipio de La Palma, en donde
se encontraba el sistema nervioso de la encuesta; hasta la zona en estudio. Las jornadas
iniciaban, a las 7 a.m. saliendo de La Palma a La Zona “Las Pilas” a unos 17 Km.
aproximadamente y en ocasiones la jornada termind hasta las 7 p.m. para esperar y
entrevistar, a algunos productores de hortalizas, que en las horas laborales se encontraban,
comercializando su producto en San Salvador. El proposito de la boleta que contenia el
cuestionario de la encuesta piloto” Las Pilas, 2003”, tuvo como propdsito: ensayar el disefio
de la muestra para determinar indicadores sobre la produccion de hortalizas, probar los
instrumentos de apoyo de la encuesta y su ejecucion en el campo y comprobar la fidelidad
de la informacién contenida en el marco disponible de la zona. Segin los objetivos
planteados por la consultaria. (Ver cuadro Anexo-11) Se estructuraba de la siguiente
manera:

1-Informacion del productor de hortalizas, con la ubicacion geografica de la parcela o de su

casa.
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2-El cuadro 1. En el cual se describia la ubicacion geografica de la parcela, en la cual se
producen hortalizas. (Departamento, Municipio, Cantén y Caserio) asi como el area
dedicada a las hortalizas, u otros cultivos. (Anuales, Forestales)

3- El cuadro 2 en este cuadro se marcaba la o las hortalizas que cosecho

4- Los cultivos horticolas, agrupados por su clasificacion botanica, y manejo agrondémico.
Para este estudio unicamente se utilizo el grupo [ y 11

La boleta de Costos de Produccion que se le anexo a la boleta del Marco Muestral de
Hortalizas, se estructuraba de la siguiente manera: Identificacion geografica del productor,
actividades de manejo agrondmico, en la cual se describio, el nimero de jornales utilizados,
y su costo en dolares. Los insumos agricolas, que utilizo el productor, durante un ciclo de
cosecha 2002-2003.Los insumos agricolas que utilizo, la cantidad y el precio del insumo.
(Ver cuadro Anexo-12.) Con el proposito de llegar a determinar la rentabilidad de los
cultivos de tomate y repollo para los agricultores de los Municipios de La Palma y San

Ignacio; asi como sus egresos € ingresos econdmicos.

3.4 Metodologia estadistica.

Se hizo uso del marco muestral de hortalizas elaborado, por la Division de Estadistica
Agropecuaria del Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG) para fundamentar el
disefio de la muestra en su estructura y tamafio. El Marco Muestral, esta conformado por
una boleta de datos, la cual contiene informacion organizada y con una logica definida con
datos de los 943 productores de hortalizas de la Zona Alta de Chalatenango; que es la parte
del marco muestral de interés primordial para esta investigacion. La informacion de la
boleta del marco muestral; inicia con: la identidad del productor, ubicacion geografica de la
parcela, area total de la parcela y area que dedica a las hortalizas en general.

Esta investigacion, esta sustentada en la técnica de encuesta por muestreo aleatorio

estratificado; segun los estdndares de la Estadistica como ciencia.

3.4.1 Eleccion del tamafio de la muestra.

Para determinar el tamafo de la muestra inicial, se precisa conocer el marco muestral, la
varianza poblacional S* y el valor promedio de la variable: superficie asignada por el
productor para el cultivo de hortalizas, definido como AREAC en manzanas. Se establecid

un nivel de confianza de 0.95 de probabilidad de certidumbre de la investigacion por lo cual
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se consultdé un valor de t-student al 0.05 de probabilidad de error. A este valor le
corresponde t = 1.96, posteriormente se admitira un error de medicion de 10% de la media
estimada del marco, con la variable de superficie de parcela y produccion, sobre la totalidad
de productores; se calculd la varianza de la variable superficie con hortalizas. Con estos

tres valores la ecuacion toma forma de la siguiente manera:

Donde: n= Tamafio de la muestra

S?= Varianza del Marco

T= student para 0.05
La obtencion de la muestra fue mediante el muestreo estratificado, ya que el marco, dispone
del area que cada productor de la zona Alta de Chalatenango dedica a las hortalizas. (Es
importante recordar que los estratos de uso de tierra, son definidos por la proporcién de
tierra cultivada, predominio de cierto cultivo, tamafio de los campos o parcelas)
Posteriormente, se procedi6 a ordenar de menor a mayor la variable “superficie”, utilizada
para el cultivo de las hortalizas, con el objeto de estratificar las parcelas del marco
muestral. Los estratos se ordenaron, de acuerdo a la superficie dedicada por los
productores de la investigacion, a las hortalizas; los estratos definidos, fueron cuatro:
ESTRATOT 0.1-1.0 Mz
ESTRATO II: 1.01-3.0 Mz.
ESTRATO III: 3.01-5 Mz.
ESTRATO IV: 5.01- a mas de 5 Manzanas.
Con la descripcion de los datos de ubicacion geografica de cada parcela de los productores
en cuestion, se agruparon por Departamento, (Chalatenango), Municipio y Canton.
Con los estratos ya definidos, se calculo la varianza de la superficie que se dedica a las
hortalizas y con “n”, inicialmente calculada se aplic6 la ecuacion de Neyman (Para el
tamafo de muestra estratificado).
Conociendo el tamafio de la muestra para la encuesta piloto “Las Pilas, 2003”fue necesario
calcular cuantos de los productores que pertenecian a la muestra, se les debia incluir la

boleta de “Costos de produccion” para la investigacion de rentabilidad; como el proposito
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del estudio de rentabilidad, es conocer Uinicamente la rentabilidad, de los productores de
repollo y tomate de San Ignacio y La Palma, se calculdo una sub.-muestra, la cual se
determiné, dividiendo el nimero de agricultores de la muestra de la encuesta piloto, para
cada uno de los municipios en cuestion; entre el numero de agricultores de cada Municipio
ese resultado, multiplicado por 100.obteniendo un resultado de 45 cuestionarios de costos.

Para la ejecucion de la encuesta se contd con el listado de agricultores que resultaron dentro
de la muestra, junto con la ubicacion geografica de la parcela o con la direccion conocida.

(Ver Anexo 15)

CUADRO 2- TOTAL DE PRODUCTORES DE HORTALIZAS ENCUESTADOS EN LA ZONA ALTA DE
CHALATENANGO POR MUNICIPIO Y DISTRIBUCION DE LA MUESTRA.

MUNICIPIO SECTOR #PRODUCTORES # MUESTRA | AREAC (mz)
CITALA S1 14 1 53
LA PALMA S1 78 7 90.37
S3 107 12 160.31
S4 122 8 114.73
SN. S5 17 1 14.25
FERNANDO
SN FCO S5 77 1 82.62
MORAZAN
SN. IGNACIO S1 145 8 102.70
S2 254 24 317.65
S3 109 13 184.12
LA PALMA S1 1 1 6.00
S3 3 3 18.00
S4 3 3 24.00
SN. IGNACIO S1 3 3 19.50
S2 2 2 12.00
S3 6 6 41.50
LA PALMA S3 1 1 11.50
S4 1 1 14.00
TOTAL 943 100 1218.55
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3.5 Metodologia econémica.

Para obtener los resultados econdmicos se utilizo; la relacion beneficio-costo, para lo cual
fue preciso analizar los costos fijos, costos variables, reportados en la encuesta; la
verificacion de los precios de los insumos de uso comun para los productores de hortalizas
de la zona alta, conocidos por los proveedores de dichos insumos como:”pilefios”. Se visito
los agroservicios frecuentados por ellos para conocer los precios actualizados y la
presentacion en que se distribuye el producto en el mercado, con el objeto de tener datos
econdmicos confiables y del mismo modo verificar si dichos datos coinciden con los
reportados por los agricultores en el campo, ya que por la ubicacion geografica y orografia
de la zona estos adquieren un costo de campo variable, significativo a otras zonas
productoras del pais. Posteriormente, se uniformiz6 las unidades de medida de cada uno de
los productos quimicos, utilizados por los productores; para controlar plagas y
enfermedades, reportadas en el cuestionario-entrevista.

Después de saber la cantidad de productos quimicos y otros insumos agricolas como
fertilizantes, gallinaza, rollos de pita, alambre, entre otros. Utilizados en “Las Pilas”, se
procedi6 a darle valor econdmico, para obtener el costo de los insumos para cada uno de los
cultivos que comprende este estudio.

El valor de la mano de obra en la zona de estudio correspondiente a un jornal o un dia
hombre, se multiplico por el nimero de jornales que requiere cada una de las actividades de
manejo agrondémico, para cada uno de los cultivos. (Tomate y repollo)

Los costos indirectos, principalmente el alquiler de la tierra y el transporte de los productos
al mercado, se les asignd el valor que en la zona en estudio presenta, siendo este tltimo uno
de los principales factores que incrementan el costo a los productos transportados de la
zona alta de Chalatenango al mercado de San Salvador.

Después de haber obtenido los costos totales de las actividades agricolas, pertenecientes al
tomate y la pertenecientes al repollo, y saber la produccion en qq, que se reporta en la zona
para cada agricultor en estudio; ademas del valor por flete en el mercado, se pudo obtener
el valor de la produccién y restando los costos totales para obtener el beneficio por

manzana; de los cultivos antes mencionados.
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4-DISCUSION DE RESULTADOS.

La encuesta de hortalizas, “Las Pilas, 2003, gener6é datos agricolas recientes, con los
cuales se pudo estimar: La produccion total de los productores en cuestion, para el periodo
2002-2003, superficie cultivada y valor de la cosecha reportada; durante el periodo en
cuestion, cantidad de mano de obra utilizada, tipo de insumos agricolas: cantidad de
semilla, fertilizantes y plaguicidas, fuente y costo de agua para riego. Numero y
distribucion geografica de los productores de hortalizas en la zona alta, Distribucion
geografica de los cultivos, Porcentaje de agricultores que producen cada uno de las
hortalizas reportadas en la zona en estudio determinadas por canton., para cada uno de los
Municipios que comprende este estudio. Tamafio minimo, medio y maximo de las parcelas,
métodos de labranza, épocas de siembra y cosecha, periodo entre la siembra y cosecha de
los principales cultivos reportados, condiciones climaticas, vias de comunicacion,
distancias que los productores deben de recorrer para comercializar su produccion, costos
de produccion , canales de comercializacion para sus productos horticolas.

Segun la FAO, los estratos para areas agricolas, se definen por la proporcion de tierra
cultivada, el predominio de de ciertos cultivos, el tamafio medio de los campos cultivados y
los lugares especiales de las actividades agricolas. La definicion anterior, junto con la
metodologia aplicada por la consultaria de hortalizas y este estudio, permitid obtener los

resultados que a continuacion se detallan.

La zona alta productora de hortalizas de Chalatenango, constituida principalmente, por los
Municipios de San Ignacio, dedica un total de 677.47 mz a las hortalizas, La Palma dedica
un total de 483.91 mz, seguido de San Francisco Morazan con 82.62mz, San Fernando con
14.25mz, y Citala con 5.3mz dedicadas a las hortalizas. Haciendo un total de 1218.55mz
cultivadas de hortalizas en la Zona Alta de Chalatenango. (Ver Cuadro 3)

San Ignacio, con una extension geografica de 69.15Kilometros cuadrados, (9819.3 Mz.)
dedica al cultivo del tomate 135.03Mz, igual a 0.95 Km. cuadrados y al repollo 510.49 mz
igual a 3.57Km cuadrados. Las 31.95mz restantes se dedican a otras hortalizas, lo cual
significa que un 6.9% del municipio es dedicado a cultivar hortalizas (Ver cuadro 4). La
Palma tiene 135.60 kilémetros cuadrados (19255.2 Mz.) y un total de 285.06mz cultivadas
de repollo (1.995 Km. cuadrados), seguido del tomate con 135.94mz (0.95 Km. Cuadrados)
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(Ver Fig. Anexo-7) las 62.91mz restantes son dedicadas a otras hortalizas .Es decir que el

2.51% es dedicado al cultivo de las hortalizas en este Municipio.

CUADRO 3-Area total de las parcelas (irea p) y drea dedicada al cultivo de las hortalizas

(darea c) distribuida por estratos de la zona alta de Chalatenango.

MUNICIPIO Estrato I Estrato Il | Estrato IIl | Estrato IV | Total en
0.1-1.0 mz 1.0-3.0mz 3.01-5.0 mz 5.01 > mz mz.
Citala Area “P” 14 0 0 0 14
Area “C” 53 0 0 0 53
LaPalma | Area “P” | 274.03 273.03 46.37 88 681.43
Area“C”| 1553 169.11 41 73.5 438.91
San Ignacio | Area “P” | 300.33 358.81 72.62 86 817.76
Area “C” | 233.22 304.25 67 73 677.47
San Area “P” | 16.75 7 0 0 23.75
Fernando Area “C” 8.5 5.75 0 0 14.25
San Fco. | Area“P” | 62.72 53.5 35 0 104.22
Morazin | Area “C” | 41.12 38 3.5 0 82.62
Total Area “P” 1641.16
Area “C” 1218.55

Cuadro: 4 Porcentaje de la superficie cultivada de hortalizas en Mz., en relacion al area

total en Mz. para los Municipios de San Ignacio y La Palma.

Superficie de mz. cultivadas de hortalizas

Municipios Extension geografica en
Mz. Mz. %
San Ignacio 9819.3 677.47 6.89
La Palma 19255.2 438.91 2.28
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Al comparar el area total de las fincas de los productores de hortalizas se puede observar
como disminuye el area ocupada para los cultivos horticolas en relacion al area total de las
parcelas, en algunos documentos se registran hasta 2000, productores con areas
relativamente grandes dedicadas a los cultivos horticolas, en este documento aparece el
area total, dedicada al cultivo de las hortalizas, reportada en el marco muestral de
hortalizas del MAG, el cual se realizo, durante los meses de julio a diciembre del 2003, y
El Estudio de Rentabilidad Econdémica del tomate y repollo en la zona alta de los
Municipios de San Ignacio y La Palma de Chalatenango. (Ver Figura 5)

Los productores estratificados, segin el tamafio de la parcela que dedica a las hortalizas es
similar entre los dos Municipios de La Palma,( Ver Figura 6) y San Ignacio (Ver Figura 7)
la mayor concentracion se encuentran en el Estrato I; con mas del 50% del universo de

productores encuestados.

En cada uno de los cantones que forman los municipios en estudio, el numero de los
productores de hortalizas, presentan la misma tendencia; los cultivos de mayor importancia,
tanto en area sembrada; como en mayor ntimero de productores son el repollo con el
51.98% y tomate con 40.12% que hacen un total del 92.1% del total de horticultores
reportados en el presente estudio de rentabilidad.

Los cultivos horticolas junto con sus porcentajes del numero de productores, se detallan a
continuacion:

a) La Palma: Tomate 42.72%, Repollo 48.10, %, Brocoli 0.32%, cebollin0.95%, chile
dulce0.95%, cilantro 0.32%, ejote 0.32%, giiisquil 0.32% lechuga 0.95%, loroco 0.32%,
papa 0.63%, rabano 4.10%.

b) San Ignacio: Tomate 38.54%, repollo 54.34%, brocoli 0.91% cebollin 1.39%, chile dulce
0.96%, ejote 0.58%, elote 0.39% lechuga 0.19%, papa 1.73%, pepino 0.58%, rabano
0.39%.(Ver Fig. Anexo-10), el Cuadro: Anexo-5, indica los cultivos de hortalizas que
actualmente se siembran en los cantones de la Zona Alta de Chalatenango.

Los productores de repollo y tomate de la Zona productora de hortalizas, conocida como
“Las Pilas”, segun la metodologia estadistica aplicada, estan representados y agrupados en
los estratos descritos al principio de la discusion de resultados; y segun lo muestra la fig.

Anexo-11 se observa: que el estrato I, representa el 66.2 % del total de productores, el
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estrato 11 el 28.1%, el estrato III el 3.4% y finalmente el estrato IV el 2.4%.( Ver Fig.
Anexo-11)

El cantdon con mas area dedicada al repollo es El Centro (187.74 Mz.) de San Ignacio,
seguido de Los Planes (107 Mz.) en La Palma y en tercer lugar Rio Chiquito, (104.2Mz.)
también de San Ignacio. El canton que menos cultiva repollo es Santa Rosa de San Ignacio,
para el cultivo del tomate; los cantones en los cuales se siembra mas tomate son El Rosario
(52.75 Mz.) de San Ignacio, Las Granadillas (30.5Mz.) en La Palma y Las Pilas, 50.25Mz
de San Ignacio. (Ver Figura Anexo-12)

Después de haber distribuido a los productores por estratos, segin el area dedicada a los

principales cultivos de hortalizas, se obtuvieron los siguientes resultados:

Para el Estrato I De 0.1 a 1.0 Mz, la parcela més pequeiia reportada es de 0.03mz. El
12.12% tiene parcelas de0.25 mz, el 0.90%, tienen parcelas de 0.37mz, el 24.41% su érea
dedicada a las hortalizas es de 0.5mz, el 0.9% tiene parcelas de 0.63 mz, el 3.98% de
0.75mz, y el 46.47% de 1 mz. (Ver cuadro Anexo-1).

Para el Estrato II De 1.01- 3.0 Mz. Dentro de este estrato se reportaron parcelas, desde
1.12 a 3.0 Mz.; el 3.23% esta dentro de los productores con un total de 1.25mz, el 20.43%
con 1.50 mz, el 54.43% con un area de 2.00 mz, el 8.66% con 2.5 Mz, 3.0 Mz con un
10.21% (Ver cuadro Anexo-2)

Para el Estrato III de 3.01-5.0 Mz. En este estrato, predominan las parcelas de 3.5 Mz.
con el 18.21% 1y las de 4.0 Mz. con el 70.37% el 3.7% corresponde a las parcelas, con
areas de 4.5 Mz, y el 7.41 para las parcelas con 5.0 Mz. (Ver Cuadro Anexo-3)

Para el Estrato IV de 5.0Mz en adelante, se reportan parcelas desde 5.5 mz, hasta 14.0

Mz. Predominando las que tienen, 6.0 mz con el 45% del total de productores de este

estrato. (Ver cuadro Anexo-4)
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Porcentajes de areas para cada Estrato del Municipi o de La Palma,
Chalatenango
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FIG.: 6 PRODUCTORES ESTRATIFICADOS, LA PALMA CHALATENANGO, 2004.

Porcentajes de areas para cada Estrato del Municipi o de San
Ignacio, Chalatenango.
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FIG.: 7 PRODUCTORES POR ESTRATO, SAN IGNACIO, CHALATENANGO, 2004.
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4.1 Resultados de los Costos de produccion del tomate y repollo para los agricultores

de San Ignacio y La Palma.

Para calcular los costos de produccion de una Mz. de repollo o una Mz. de tomate, es
necesario tener un conocimiento en cuanto a los egresos econdmicos de los agricultores en
cuestion. Ademas de tomar en cuenta algunos aspectos:

a) Los datos de costos se refieren tinicamente a los productores de San Ignacio y La Palma,
productores de repollo y tomate, los cuales se encuentran en la base de datos de la
“encuesta piloto, Las Pilas 2003”.

b) Los datos de produccion, se refieren Unicamente a la cosecha 2002-2003, de igual
manera para los precios con los cuales se calcul6 los costos de produccion.

c¢) Los productos para el control quimico junto con sus dosis, son las utilizadas por los
agricultores. Los fertilizantes utilizados, son los reportados por los agricultores de la zona
alta, por lo tanto los costos de produccion, estan determinados por la cantidad y valor de los
factores utilizados en la produccion.

Los resultados de la matriz de costos de produccion, de este estudio de rentabilidad, versus
las matices de costos estimados, presenta una diferencia ya que los costos de produccion,
varian de acuerdo a la zona en que se desarrollen los cultivos, a la labranza del suelo, el
pago por alquiler de la tierra y transporte. Otros varian de productor a productor; y esto esta
determinado por el la cantidad de uso en insumos, (semilla, productos para el control
quimico, etc.) en los cantones productores de hortalizas de este estudio; la labranza es
completamente manual.

Los horticultores de “la Zona Alta” compran la mayoria de los insumos que utilizan para
producir hortalizas en Nueva Ocotepeque, (Honduras) Ademas de la cercania de la frontera
“ El Poy”; con la zona en estudio, los precios de los productos, son menores con relacion a
El Salvador, en algunos casos la diferencia es hasta de $2. Los costos de transporte se ven
disminuidos; en algunos casos los productos para el control quimico se encuentran
unicamente en los Agro servicios de Nueva Ocotepeque, ya que algunas presentaciones o
marcas no se comercializan en El Salvador.

Sin embargo visitan Agro servicios de Aguilares, La Palma y San Ignacio, (estos ultimos

en menor escala).
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Segun los testimonios de los productores unicamente el fertilizante15-15-15, lo compran en
los agro servicios de Aguilares o La Palma, ya que aprovechan el viaje de regreso, cuando
vienen de comercializar su producto de La Tiendona (Costo de Oportunidad) o algin
insumo que en ese momento sea prioritario para ellos. Se elaboraron unos cuadros, en los
cuales se detallan los principales productos quimicos aplicados por los productores de
repollo y tomate para cada municipio y cultivo en cuestion, el nombre comercial de los
productos quimicos, la clasificacion (insecticidas, fungicidas, etc.) La unidad de la
presentacion comercial (Kg., Lts etc.) el costo unitario por producto quimico utilizado en
dolares, en Honduras y en El Salvador. (Ver cuadros Anexos: 6, 7, 8 y 9) El cuadro Anexo-
10 describe los principales fertilizantes utilizados en la Zona alta de Chalatenango, junto
con los precios. Como se menciono anteriormente, la diferencia de hasta $2; de los insumos
agricolas, comprados en Honduras, (Ver cuadros Anexos: 6, 7, 8 y 9) beneficia a los
productores, ya que al comprar los insumos en Nueva Ocotepeque, ademas de disminuir los
costos de los insumos agricolas y la cercania con la zona productora de hortalizas,
demuestra tener una influencia positiva en la rentabilidad de la actividad agricola, de los

productores de repollo y tomate.

4.2 Principales variedades de semilla utilizadas por los Productores de repollo y

tomate de la Zona Alta de Chalatenango.

4.2.1 De repollo siembran principalmente: hibrido “NOVA F1”, con la caracteristica de
ser de tamafio grande, y mas resistente en cuanto al traslado y duracion después del corte.
También siembran; “HIBRID CABBAGE?”, tiene la caracteristica de ser mas pequefio que
los repollos nova que pesan entre 15-201bs.

En aquellos climas frescos y himedos, rinde mejores resultados.

Un aspecto importante de mencionar, es el precio de campo que adquieren algunos insumos
como es el caso del saco de gallinaza; qué en la zona de estudio adquiere un valor de $1-
$1.14, como consecuencia de su traslado desde las granjas ubicadas en San Salvador, en las
cuales el costo es de 0.17-.23ctvs. de dolar. El saco equivale a 1qq.

Los productores de repollo, de la zona alta, conocida cominmente como “Las Pilas”, para
cosechar 1 Mz. de repollo, utilizan:

A) Semilla hibrido: 2 abonadas. (3 meses)
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B) Nova: 3 abonadas (3 meses, 15 dias)

Para los repollos Nova, a una mz le siembran 15,555 plantitas, con un 10 % de pérdidas una
mz. Produce 14,000repollos nova. Segun los datos de produccion; reportados en la zona de
estudio, cada Manzana, produce de 7-9 camionadas de repollo con un aproximado de1200-
1500 repollos por flete o camionada.

El costo de transporte del flete es de § 171.43, desde la parcela hasta La Tiendona.

4.2.2 De tomate, siembran el Santa Cruz Kada, pero principalmente el TOLSTOL.
.Siembran Tolstoi: para 1 mz. Utilizan 16000 unidades

1 tarea: 1000unidades (1 mz. la forman 16 tareas)

De una tarea obtienen: 40 cajillas (la mayoria de veces se hacen 4 cortes muy parejos)
El costo del transporte por cajilla es de 10 colones es decir: $ 1.14

En ocasiones el costo es de $2, por cajilla.

Un flete esta compuesto de 400 cajillas.

De 300 a mas cajillas, se cobra § 1.15 por cajilla.

La informacién anterior, recopilada en campo por los testimonios de los productores de
repollo y tomate de la Zona Alta de Chalatenango, tiene por objeto, aportar datos
particulares, sobre las variedades de semillas utilizadas en la actualidad por los productores,
asi como la densidad de plantulas sembradas por manzana, y la produccion obtenida de su
actividad agricola. Ademas, sefialar el incremento en los costos de algunos insumos; que
son de utilidad primordial en el manejo de los cultivos en cuestion, y ver de qué forma estos
incrementan el costo de produccién por manzana a pesar del incremento en los costos de
produccion, los cultivos son rentables. (Ver cuadro 6 y 7) Si embargo si los productores;
lograran disminuir dichos costos tendrian la capacidad de reducir sus costos de produccion

y asegurar la totalidad de su produccion.
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4.3 Evaluacion econémica del Cultivo del repollo, de los agricultores de San Ignacio y

La Palma.

Esta evaluacion econOmica tiene como objeto, establecer los egresos econdmicos,
realizados por los productores de repollo en relacion a los costos de produccion de una
manzana de repollo. Durante la cosecha: 2002-2003, utilizando el ingreso total, costos
totales, el beneficio por Mz. (Ingreso neto) para obtener la relacion beneficio-costo y

determinar a través de este indicador econémico, la rentabilidad del cultivo.

4.3.1 Rendimiento por Mz. de repollo.

Segiin la presente investigacion, en los Municipios de San Ignacio y La Palma; el
rendimiento promedio de 1 manzana de repollo es de 1591.61qq. Con un precio promedio
por qq de repollo de $2.81, con precio minimo de $1.25qq y $4.25qq Segun la situacion del

mercado.

4.3.2 Analisis de los costos de produccion.
Una vez obtenidos los datos procedentes de las encuestas, se procedid a determinar los

costos de los horticultores, obteniendo los siguientes resultados:

4.3.3 Costo de uso de insumos.

Durante la cosecha, 2002-2003 los productores de repollo de la zona Alta, el costo por uso
de insumos para una manzana de repollo, fue de $ 686.22, de los cuales, $249.72 se utilizd
para fertilizantes quimicos, representando el 9.37% de los costos de produccion. El
fertilizante orgénico, es el 7.51% de los costos. El costo de productos para el control de

plagas y enfermedades es de $186.5, con el 7.0% (Ver cuadro 5)

4.3.4 Costo de mano de obra.

Durante el mismo periodo 2002-2003, el costo de mano de obra en jornales; para una
manzana de repollo fue de $ 500 que es el 18.77% del total de egresos econdmicos de los
productores. Dentro del costo de mano de obra las actividades con mayor nimero de

jornales son: la preparacion del terreno y durante el acopio y cosecha.

53



4.3.5 Costo de transporte y alquiler de la tierra.

El alquiler de la tierra, para una manzana, en la zona de estudio es de $ 114, que es el

4.28% de los egresos, y el costo de transporte en de $ 1362.28 igual al 51.16%, siendo este

el costo que mayor egreso economico representa. El valor en dodlares, de los egresos y

costos para una manzana de repollo de los agricultores de La Zona Alta de Chalatenango;

con sus respectivos porcentajes, se detallan en el cuadro 5.

Cuadro 5: Porcentajes de los egresos econdmicos de los productores de repollo en

relacion al costo total por manzana, cosecha 2002-2003.

Concepto Valor $ Porcentaje
Jornales 500 18.77%
Semilla mejorada 50 1.87%
Fertilizante Quimico 249.72 9.37%
Fertilizante Organico 200 7.51%
Pesticidas 186.5 7.0%
Alquiler de la tierra 114 4.28%
Transporte 1362.29 51.2%
Total 2662.5 100%

4.3.6 Relacion Beneficio/Costo

La relacion, beneficio/costo de una manzana de repollo es de $0.68ctvs.Lo cual significa

que por cada dolar invertido, los productores recuperan $1, mas $ 0.68 ctvs.

Ver cuadro: 6 de costos de produccion para una manzana de repollo en la Zona Alta de

Chalatenango.
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Cuadro: 6 Costos de produccion por manzana de repollo en La Zona Alta de

Chalatenango Cosecha 2002-2003.

COSTOS DE PRODUCCION DEL REPOLLO PERIODO 2002-2003 EN DOLARES

CULTIVO : COSTO POR QUINTAL

RENDIMIENTO(QQ/ Mz) COSTOPOR MANZANA

UNIDAD DE MEDIDA BENEFICIO POR UNIDAD

PRECIO DE VENTA /repollo BENEFICIO POR Mz.

VALOR DE LA PRODUCCION RELACION BENEFICIO/ COSTO/QQ

#de Costo de Costo Cantidad Unidad de Precio de Costo total
Jornales Jornal total § utilizada medida la unidad

1. Preparacion del 3 $4 12

semillero

Hechura de eras 2 4 8

Siembra y cuidado del 5 4 20

semillero

2. Preparacion del suelo 16 4 64

(manual)

3. Transplante 9 4 36

Re-transplante 1 4 4

4. Labores culturales

lera Fertilizacion 4 4 16

2da Fertilizacion 4 4 16

3era Fertilizacion 4 4 16

Aplicacion de Gallinaza 1 4 4

Limpias 7 4 28

Aplicacion de Pesticidas 9 4 36

Aplicaciéon de Fungicidas 9 4 36

Aplicacién de 2 4 8

Nematicidas

Aplicacion de Herbicidas

Aplicacion de fertilizante 7 4 28

foliar

5. Aporco 8 4 32

6. Riego 5 4 20

7. COSECHA

Corte 16 4 64

Acopio 13 4 52 500

SEMILLA MEJORADA 0.5 LB. 100 50

FERTILIZANTES

15-15-15 5 QQ 27.2 136

16-20-0 2.5 QQ 26 65

SULFA DE AMONIO 2 QQ 18.06 36.12

GALLINAZA 200 QQ 1.0 200

BAYFOLAN FORTE 3 LTS 42 12.6

SILVACUR 12 LTS 14 28

COUNTER 3 KG 7 21

SPINTOR 1/4 LTS 19.5 19.5

NOMOLT 1 LTS 78 78

AVAUNT 37.5 GR 11 11

BAYTROID 2 LTS 14.5 29
1 Mz. 114 114

1362.28
TOTAL GENERAL 2662.5
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4.4 Rendimiento por Mz. de tomate.
Segun la presente investigacion, en los Municipios de San Ignacio y La Palma; el
rendimiento promedio de 1 manzana de tomate es de 736.79qq. Con un precio promedio

por qq de tomate de $15.77, con precio minimo de $8qq y $35qq.

4.4.1 Costo de uso de insumos.

Durante la cosecha, 2002-2003 de tomate, los productores de la zona Alta, reportaron un
costo por el uso de insumos en una manzana de tomate, de $ 1750.83, de los cuales, $145
se utilizo, en semilla mejorada, representando el 4.09% de los costos; la pita, alambre,
tutores representa el 12.01% ,13.19% corresponde el costo del fertilizante quimico el valor
en dolares es de $ 467.18, $ 200 fue el costo del fertilizante organico( 5.64 %) y los
productos para el control de plagas y enfermedades tuvieron un costo de $5 13.25 que es el

14.49% del total de los costos.( Ver cuadro 8)

4.4.2 Costo de mano de obra.

Durante el mismo periodo 2002-2003, el costo de mano de obra en jornales; para una
manzana de tomate fue de $ 724 que representa el 20.44%.Dentro del costo de mano de
obra las actividades con mayor nimero de jornales son: la preparacion del terreno, para las
aplicaciones de productos para el control de plagas y enfermedades y durante el corte y
acopio

4.4.3 Costo de transporte y alquiler de la tierra.

El alquiler de la tierra, para una manzana, en la zona de estudio es de $ 114, (3.21%) y el
costo de transporte en de $ 952.42 con un porcentaje de 26.89%

Los egresos econdomicos de los costos por uso de insumos, mano de obra, alquiler de la

tierra y transporte, junto a sus porcentajes se describen en el cuadro 8.

4.4.4 Relacion Beneficio/Costo

La relacion, beneficio/costo de una manzana de tomate es de $2.28 Lo cual significa que
por cada dolar invertido recuperan $1, mas $ 2.28

Ver cuadro 7 de costos de produccion para una manzana de tomate en la Zona Alta de

Chalatenango.
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Cuadro: 7 Costos de produccion por manzana de tomate en La Zona Alta de Chalatenango Cosecha 2002-2003.

COSTOS DE PRODUCCION DEL TOMATE PERIODO 2002-2003 EN DOLARES

CULTIVO TOMATE COSTO POR CAJILLA 241

RENDIMIENTO (CAJILLAS/Mz) 1473.6 COSTO POR MANZANA 3541.25

UNIDAD DE MEDIDA CAJILLAS BENEFICIO POR UNIDAD 5.5
SOLBS.

PRECIO DE VENTA CAJILLA $7.89 BENEFICIO POR MANZANA 8077.93

VALOR DE LA PRODUCCION 11619.18 RELACION BENEFICIO/COSTO/QQ. | 2.28
MANO DE OBRA MATERIALES

DESCRIPCION # Costo Costo Cantidad Unidad Precio Costo
jornales | Jornal Total § utilizada medida unidad Total

Preparacion del semillero 2 $4 8

Preparacion de la tierra 15 4 60

Transplante 8 4 32

Re-transplante 1 4 4

Labores de cultivo

lera. Fertilizacion 3 4 12

2da. Fertilizacién 2 4 8

3era Fertilizacion 2 4 8

4ta. Fertilizacion 2 4 8

Sta. Fertilizacion 2 4 8

Aplicacién de cal 1 4 4

Aplicacion de Gallinaza 6 4 24

Aplicacion de Pesticidas 17 4 68

Aplicacion de Fungicidas 17 4 68

Aplicacién de Nematicidas 1 4 4

Aplicacion de Herbicidas 0

Riego 6 4 24

Limpias del cultivo 14 4 56

Primer aporco al cultivo 9 4 36

Segundo aporco al cultivo 3 4 12

Ahoyado del tutor 9 4 36

Tutoreo 8 4 32

Tendido de pita 7 4 28

Amarre 1 4 4

Cosecha

Corte 38 4 152

Acopio 7 4 28

Total 724

INSUMOS

SEMILLA MEJORADA 12 sobres 12 145

Pita, Alambre de amare 425.40

FERTILIZANTES

15-15-15 8 QQ 27 216

12-24-12 6 QQ 12 72

UREA 6 QQ 19.66 118

GALLINAZA 200 QQ 1 200

CAL AGRICOLA 7 QQ 5.14 35.98

BAYFOLANFORTE 6 LTS 42 25.2

PESTICIDAS

COUNTER 5.4 KG 7.1 38.15

CONFIDOR 1 KG 18 18

ACROVAT 4 KG 25 100

EVISET 240 KG 9.5 9.5

CURZATE 2 KG 9.5 19

MANZATE 5 KG 5.72 28.6

TAMARON 4 LTS 10.25 41

BRAVO 3 KG 14 42

THIODAN 3 LT 8 24

JADE 5 KG 16 80

EVISET 6 KG 9.5 57

BRAVO 4 KG 14 56

ALQUILER DE LA TIERRA 1 Mz 114 114

TRANSPORTE 952.42

TOTAL 3541.25
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Cuadro: 8 Porcentajes de los egresos economicos de los productores de tomate en

relacion al costo total por manzana, cosecha 2002-2003.

Concepto Valor en $ Porcentaje
Jornales 724 20.44 %
Semilla mejorada 145 4.1 %
Fertilizante Quimico 467.18 13.19 %
Fertilizante Organico 200 5.65 %
Pesticidas 513.25 14.49 %
Alquiler de la tierra 114 3.22%
Pita, alambre, otros 425.40 12.01 %
Transporte 952.42 26.89 %
Total 3541.25 100%

El cuadro 9, resume los costos totales de la produccion, el ingreso neto, la relacion
beneficio costo que es el indicador econdomico planteado en los objetivos de esta
investigacion, para determinar la rentabilidad del repollo y tomate durante la cosecha 2002-
2003. Asi como el nivel de rentabilidad de cada uno de los cultivos en cuestion.

Las relaciones beneficio- costo del cuadro 9, demuestran que ambos cultivos fueron
rentables, para el periodo estudiado; lo que significa que los productores recuperaron, mas
de lo que invirtieron. En el caso del cultivo del tomate la relacion beneficio costo resultd
ser mayor, es decir que es posible recuperar, lo invertido durante la cosecha a pesar del

alto costo de produccion del cultivo, y la inestabilidad de precios del mercado.
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Cuadro: 9 Indicadores economicos y nivel de rentabilidad por cultivo, cosecha 2002-2003

de hortalizas. “Las Pilas, 2003” (Valor en dolares)

CULTIVO INDICADORES
Ingreso Costo Ingreso Relacion Nivel de
Bruto $ Total $ neto Beneficio- rentabilidad
Beneficio $ costo $ (Nr) %
Repollo 4472.4 2662.5 1809.9 0.68 67.78 %
Tomate 11619.18 3541.25 8077.93 2.28 228.11%

4.4.5 Sobre la mano de obra femenina.

La participacion de la mujer se limita a las actividades de corte y acopio, en la cual también
participan nifos, el costo del jornal para ellos es de $2, consiste en cargar un camién. Para
el caso del repollo, se debe cargar el camion llevando los repollo desde la parcela hasta el
lugar donde se encuentra el camion por lo caracteristico de la zona en la mayoria de los
casos estos deben subir pendientes muy pronunciadas para trasladar los repollos. (Ver
figura Anexo- 9)

Segun datos de la encuesta para el cultivo del repollo la participacién de la mujer en las
actividades de produccion del cultivo son tnicamente el 13.53% que representa un valor
economico muy bajo, $ 49.25 tnicamente; el resto son hombres los cuales trabajan en la
actividad agricola; los cuales constituyen: $ 314.75, es decir el 86.47% del total de la
actividad. En la cosecha la mujer representa el 26.62% de participacion, que equivale en
dolares a $ 30.88 del total de la actividad, y $§ 85.12 para los hombres, en la
comercializacion un 10.5% para la mujer, lo cual indica que en esta labor la participacion
femenina es intrascendente. (Ver Cuadro 10)

En el cultivo del tomate no existe una diferencia significativa en dicha participacion ya que
el 10.42% de mujeres trabaja en las actividades de produccion, ($ 56.68), a los hombres
corresponde $§ 487.32, el 25.63% ($ 46.13) en la cosecha, y el 6.6% en Ia

comercializacion. (Ver cuadro 10)
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Cuadro: 10 Representa porcentajes y valor economico de la participacion de la mujer,

en las actividades agricolas de los cultivos repollo y tomate “Las Pilas, 2003”

REPOLLO TOMATE
Producciéon Cosecha Comercializacién Produccion Cosecha Comercializacién
% $ % $ 10.5% % $ % $ 6.6%
Mujer 13.57 49.25 26.62 30.88 10.42 56.68 25.63 46.13
Hombre 86.43 314.75 73.38 85.12 89.5% 89.58 | 48732 | 7437 133.87 93.4%
Total 100 364 100 116 100% 100 544 100 180 100%

4.5 Principales plazas de comercializacion del tomate y repollo proveniente de La
Zona Alta.

Cuando se les preguntd sobre el lugar en donde comercializaban sus productos y que
mencionaran las principales plazas el 80% contesto que en “La Tiendona”, y el 20%

restante menciono el mercado de Aguilares y San Martin.

4.6 Comercializacion del repollo y tomate proveniente de la Zona Alta de

Chalatenango.

Los productores comercializan su producto en el Mercado mayorista “La Tiendona”, en
dicho lugar se fija el precio del flete de repollo y el precio del tomate por cajilla. Los
precios se fijan de acuerdo a la época del afio, o cantidad de producto proveniente de otros
paises de CA, principalmente de Guatemala. En la mayoria de casos los productores tienen
bajas en sus ingresos, debido al ataque de plagas y enfermedades en sus cultivos lo que
ocasiona, disminucion en la produccion y al encontrar precios bajos en el mercado obtiene
bajos ingresos de su actividad productiva. Segun datos recopilados, la época del aio en la
cual mejor se comercializa el repollo son los meses de marzo y abril y al principio del
invierno, el tomate se comercializa a buenos precios, en los meses de diciembre, febrero y

marzo.
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4.7 Canal de comercializacion.

El canal de comercializacion que siguen las hortalizas de la zona alta de Chalatenango,
tiene las siguientes rutas: los productores de hortalizas, entregan su producto a un
intermediario, que se encuentra en el mercado “La Tiendona”; llamado “coyote”; el cual se
encarga de distribuir y vender la produccion, a los acopiadores mayoristas, que en la
mayoria de los casos, son los acopiadores de la tiendona; y a los mayoristas que vienen de
el oriente del pais. El mismo intermediario, se encarga de distribuir, a los acopiadores
minoristas, que son las/os vendedores detallistas, del mercado central, mercado de San
Martin, y de otros mercados como el de Guazapa, Aguilares, Chalatenango e inclusive “La
Palma”. Estos acopiadores minoristas, lo hacen llegar al consumidor final. (Ver Figura 8)
Los intermediarios, que distribuyen los productos a los demas participantes en la ruta desde
que los productores les entregan su produccion en “La Tiendona”, hasta llegar al
consumidor final, adquieren, gran parte de los beneficios que deberian pertenecer a los
productores de hortalizas de la Zona Alta de Chalatenango; si fueran estos los que
vendieran directamente sus productos a los consumidores.

Cada uno de los intermediarios que participan en el canal de distribucion, vende a un precio
considerablemente mayor, al que originalmente compro el producto (repollo, tomate) y este
aumento de precio, en ningun momento contribuye a mejorar la calidad y presentacion del
producto. A medida que aumenta el numero de participantes en la cadena de distribucion,
aumenta el precio que el consumidor final debera pagar por dichos productos; ya que es el

precio final, el que absorbe todos los costos.

4.8 Margenes de comercializacion del repollo y tomate. Cosecha 2002-2003

Para el cultivo del repollo el MBC de toda la intermediacion es del 70%, es decir que por
cada dolar pagado por los consumidores, de repollo $0.70ctvs. Corresponden a los
intermediarios y $0.30ctvs a los productores de Las Pilas. (Datos validos para la cosecha

2002-2003) Lo anterior se muestra en los siguientes calculos:

MBC= 8 1-80.30 * 100 = 70% (toda la intermediacion)
$1
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Célculo del MBC, para cada uno de los intermediarios:

Intermediario=§ 0.60-30.30 * 100 = 30%
% 1
Mayorista = $0.8-80.60 * 100 = 20%
% 1
Detallista=  $1-$ 0.8 *100 = 20%
$1

Intermediario: 70%

Productor  :30%

El MBC del repollo, para cada uno de los intermediarios, se sintetiza en el cuadro 11.

Para el cultivo del tomate, el MBC de toda la intermediacion, es del 61.4%, lo cual
significa; que por cada dolar pagado por los consumidores, $ 0.61ctvs. corresponden a los
intermediarios, y 0.39ctvs, a los productores de tomate de La Zona Alta de Chalatenango.

Calculos del MBC del tomate:

MBC= $20.45-87.89 *100 = 61.42% (de toda la intermediacion)
$20.45

Célculo del MBC, para cada uno de los intermediarios:

Intermediario = $§13.21-$7.89 * 100 = 26%
$20.45

Mayorista = §15.24-813.21 *100 = 9.78%
$20.45

Detallista =  $20.45-815.21 *100 = 25.62%
$20.45

Intermediario: 61.4%

Productor: 38.6%

Los calculos del MBC, del tomate se resumen en el cuadro 12.
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Cuadro: 11 Porcentajes de los Margenes de comercializacion para el productor de

repollo, y cada uno de los intermediarios Las Pilas, 2003.

Precio/Unidad | Precio/qq
Concepto $ $ % MBC
Productor 0.30 1.67 30
Intermediario 0.60 3.6 30
Mayorista 0.80 4.8 20
Detallista 1.00 6 20
Total 100%

Cuadro: 12 Porcentajes de los Margenes de comercializacion para el productor de

tomate, y cada uno de los intermediarios, Las Pilas 2003.

Precio/qq
Concepto $ % MBC
Productor 7.89 38.6
Intermediario 13.21 26
Mayorista 15.21 9.78
Detallista 20.45 25.62
Total 100%




PRODUCTORES HORTALIZAS

INTERMEDIARIO
(Covote)

ACOPIADOR | .| ACOPIADOR
MAYORISTA | | MINORISTA

CONSUMIDOR FINAL

A 4

A

FIG. 8 CANAL DE COMERCIALIZACION DE LAS HORTALIZAS DE LA ZONA
ALTA DE CHALATENANGO



5. CONCLUSIONES

Los resultados obtenidos en el presente estudio de rentabilidad, de los cultivos de repollo y
tomate, cosecha 2002-2003 para los productores de hortalizas de La Palma y San Ignacio,
mediante la evaluacion de los costos de produccion de su actividad agricola, y segin la
relacion beneficio-costo de cada uno de los cultivos; se concluye que ambos cultivos son

rentables.

Los productores de repollo y tomate, tienen una actividad agricola rentable, a pesar de la
cantidad de insumos que utilizan; las aplicaciones de productos quimicos para controlar las
plagas y enfermedades, muchas veces no tienen concordancia con la etapa fenologica del
cultivo, lo cual provoca un gasto excesivo de quimicos, eleva los costos de produccion y en la
mayoria de casos no controla la plaga. Sin embargo; ignoran los mecanismos y técnicas para
evaluar el costo de su actividad agricola, al desconocer totalmente como calcular sus egresos
econdmicos, provoca que al comercializar su produccion, sean los intermediarios, quiénes les
imponen el precio del producto en el mercado segun sea su conveniencia; y no la de los

productores; siendo estos buenos productores pero malos administradores.

Los problemas de rentabilidad de los agricultores de la Zona Alta, son ocasionados
principalmente por no optimizar el recurso, por el desconocimiento de estrategias que definan
épocas, en las cuales el producto es mejor pagado y falta de organizaciéon, y no
necesariamente ocasionados por la falta de crédito, financiamiento y politicas arancelarias o

cambiarias.

La utilizacion de semilla mejorada, para ambos cultivos, asi como el clima, fertilidad del
suelo y riego, de la zona permiten que los cultivos se desarrollen y produzcan. Sin embargo la

falta de asistencia técnica, colabora que los agricultores de la zona alta, cometan los mismos
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errores aio con afio y cada vez vean disminuidos sus ingresos lo que provoca un descontento

entre ellos, y optan por abandonar la actividad agricola, y emigrar hacia Los Estados Unidos.

La utilizacion del marco muestral, elaborado por la DGEA-MAG, fue una herramienta
fundamental para la realizacion de este estudio, ya que se cuenta con informacion reciente,

real y representativa de la zona alta de Chalatenango.
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6. RECOMENDACIONES.

El presente estudio de rentabilidad, permite recomendar lo siguiente:

Capacitar y proporcionar a los agricultores los conocimientos y habilidades que ellos
necesiten (asistencia técnica) para eliminar causas que no son satisfactorias para ellos, y que
sepan, aprovechar sus recursos: tanto propios como adquiridos. Para que sean capaces de
crear condiciones favorables a su actividad agricola y utilizando adecuadamente el
fertilizante, aumentando la densidad de siembra, antes de utilizar mas producto quimico para
el control de plagas y enfermedades de tal modo que optimicen el rendimiento de cada factor

de produccion, antes de adquirirlo en mayor cantidad.

Que los agricultores se organicen, de modo que puedan convertirse en propietarios de la
mayoria de rutas del canal de comercializacion, a través de la ejecucion grupal de algunas
actividades previas a la siembra y posteriores a la cosecha; con el fin de evitar seguir pagando
innecesariamente precios cada vez mas altos, por los insumos y recibiendo precios cada vez

mas bajos por la venta de los productos.

Establecer politicas de que regulen el ingreso de hortalizas, provenientes de otros paises de
C.A. asi como la fijacién de cuotas para la entrada de las hortalizas; durante la época de

mayor produccion nacional. Para proteger e incentivar a los productores nacionales.

Que la FFCCAA Yy las Instituciones involucradas en la investigacion agricola, promuevan e
incentiven estudios en el area economica, que aporten soluciones evaluadas y formuladas por
profesionales, para que junto al conocimiento técnico investigativo sean ejecutadas y de esta
forma, volvernos menos vulnerables y seamos agentes transformadores de nuestro propio

desarrollo.
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ANEXO 1 - UBICACION GEOGRAFICA DE CHALATENANGO
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MAFPA DE USO ACTUAL DEL SUELO

LEYENDA Superficie % del
(Mz) Terrritorio

I AREAS URBANAS 62,231 51 21s
Il BOSQUES NATURALES 45823192 1555
[ ] BOSQUES SALADOS 54.832 61 1.86
CAFE 230,000.00 7.81

I CANA DE AZUCAR 82,500.00 2.80
CENTROS TURISTICOS 6,71130 0.23
coco 8,000.00 0.27

[ | CUERPOS DE AGUA 50,31799 1.71
[ | FRUTALES 46,863 09 159
I HENEQUEN 8,500.00 0.29
] HORTALIZAS 12,878 80 0.42
Il KENAF 800,00 0.03
LAVA 1343014 0.46
| MUSACEAS 9.,100.00 D]
NO APTA 27,168 26 0.92
1,873,688 96 63.59

| PASTOS YC.B.

ANEXO2

T
AGHOPECUAREA

EL SALVADOR 1997

" o
|

LA UNION

Escak 1:1,000,000
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DIRE CCION GENERAL DE ECONOMIA AGROPECUARIA
UNIDAD DE INFORMACION GEOGRAFICA

FUENTE: M.A.G. - D.G.E.A. 75
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ANEXO 3 - UBICACION GEOGRAFICA ZONA ALTA DE CHALATENANGO
PRODUCTORAS DE HORTALIZAS
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ANEXO 4
DISTRIBUCION GEOGRAFICA DE PRODUCTORES DE HORTALIZAS
EL SALVADOR, 2004
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ANEXO 5 o
DISTRIBUCION GEOGRAFICA DE PRODUCTORES DE REPOLLO ey
EL SALVADOR, 2004 .
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ANEXO 6 -
DISTRIBUCION GEOGRAFICA DE PRODUCTORES DE TOMATE S‘a
EL SALVADOR, 2004 Aoreatants
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ANEXO 7
DIVISION POLITICADE LOS MUNICIPIOS DE SAN IGNACIO Y LA PALMA,
AREA DEDICADA AL CULTIVO DE REPOLLO Y TOMATE

#oBoszam

GROFPECUARLA

N MUNICIPIO AREA Km2 CULTIVO
Repollo Mz. Tomate Mz.
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W %
LA PALMA 136.60 285.06 421.00
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e ©
-,
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FUENTE: MERCEDES MARINA AREVALO LANDAVERDE 80
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CUADRO Al: Areas de las parcelas dedicadas al repollo y tomate del estrato I, y el % de

productores al que pertenecen, para los municipios de San Ignacio y La Palma.

AREA EN Mz. % de productores.
0.03 0.18
0.12 1.99
0.18 1.99
0.19 0.36
0.20 0.58
0.24 0.36
0.25 12.12
0.26 0.18
0.31 0.54
0.36 0.36
0.37 0.90
0.38 0.54
0.43 0.54
0.44 0.18
0.5 24.41
0.56 0.36
0.62 0.18
0.63 0.9
0.65 0.18
0.75 3.98
0.76 0.18
0.79 0.18
0.81 0.18
0.82 1.08
0.85 0.18
0.88 0.36
0.92 0.36
0.97 0.18
1.00 46.47
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CUADRO: A2 Porcentaje de productores del Estrato II, con el area dedicada a los cultivos

del repollo y tomate, de los Municipios de San Ignacio y La Palma

AREA EN Mz. % de productores.
1.12 0.43
12.5 3.23

1.5 20.43
1.56 0.43
1.76 0.43
1.92 0.43
2.00 54.47
2.5 8.66
2.75 1.28
3.00 10.21

Total 100

CUADRO: A3 Porcentaje de productores, del Estrato III, con el area dedicada al cultivo

del tomate y del repollo.

AREA EN Mz. % de productores.
35 18.52
4.00 70.37
4.5 3.70
5.00 7.41
Total 100

CUADRO: A4 Porcentajes de productores del Estrato IV, productores de repollo y tomate.

AREA EN Mz. % de productores.
5.5 10
6 45
7 15
8 10
9 5
10 5
115 5
14 5
Total 100
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CUADRO: A5 REPRESENTA LOS CANTONES EN ESTUDIO CON CADA UNO

DE LOS CULTIVOS
Municipio Cantén Cultivos
El Aguacatal Repollo y Tomate
Las Granadillas Repollo, Tomate, Cebolla, Chile dulce, rabano.
Los Planes Repollo ,tomate, rabano ,papa, loroco,
La Palma lechuga,
Gtiisquil.
El Carmen Tomate, cebolla, brocoli, elote, ejote.
El Centro Repollo, tomate, papa, lechuga, chile dulce,
cebolla.
El Rosario Tomate, pepino, rabano.
San Ignacio Las Pilas Repollo, Tomate, papa, ejote, cilantro, chile

dulce, cebollin, brocoli.

Rio Chiquito Repollo, Tomate, cebolla.

Santa Rosa Repollo, tomate.
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A6-LISTADO DE PRODUCTOS QUIMICOS UTILIZADOS POR LOS PRODUCTORES
DE TOMATE POR LOS HORTICULTORES DE LA PALMA, CHALATENANGO.

INSUMO CLASIFI UNIDAD PRECIO $ $EL
HONDURAS | SALVADOR
1 AVAUNT INSECTI LT 10.6 11
2 ACROBAT FUNGI KG 25
3 AGRIMICIN BACTER KG 39
4 BAYTROID INSECTI LT 14.5
5 BENLATE FUNGI 500GRS 19.48
6 BRAVO FUNGI 82.5KG. 14
7 BRAVO FUNGI KG 10
8 CONFIDOR INSECTI 52KG. 18
9 CONFIDOR INSECTI 13KG. 5.5
10 COUNTER INS-NEM KG 7.0
11 CURZATE FUNGI KG 9.5
12 CUPRAVIT FUNGI KG 4.2
13 CURACRON INSECTI LT 14
14 CURATER INSECTI LB 1.85
15 VEXTER LT 10
16 EVISET INSECTI 240GR 10
17 HACTARA INSECTI 50GR 14
18 KARATE INSECTI LT 15.6 15.43
19 MOCAP INSECTI 2KG 14.5
20 MONARCA INSECT 1/2LT 12.5
21 RESCATE INSECT KG 13
22 RIDOMIL FUNGI KG 21.15
23 SILVACUR FUNGI KG 52
24 SPINTOR INSECTI LT 117
25 TAMARON INSECTI LT 10.25
26 THIODAN INSECTI LT 8
27 TIMET INS-GRA 2KG 7
28 NOMOLT INSECTI 1/4LT 18

Fuente: Agrovetsa y Diagrovet, Nueva Ocotepeque, Honduras. Agroservicio El Rancho 2,
Aguilares, El Portal, Tonacatepeque, San Salvador./MAG
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A7-LISTADO DE PRODUCTOS QUIMICOS UTILIZADOS POR LOS PRODUCTORES
DE TOMATE DEL MUNICIPIO DE SAN IGNACIO, CHALATENANGO.

INSUMO CLASIFI UNIDAD PRECIO $ $EL
HONDURAS | SALVADOR
1 AGRIMICIN BACTER KG 39
2 AVAUNT INSECTI LT 10.6 11
3 CUPRAMIZIN 5% KG 5
4 CUPRAMIZIN 80% KG 15
5 DACOMIL FUNGI LT 10.6
6 DEROSAL FUNGI LT 25
7 ENDOSULFAN | INSECTI LT 7.25 9LP
8 EVISET INSECTI LB 9.5
9 FURACRON INSECTI LT 14.5
10 FURADAN INSECTI LB 2.5
11| GRAMOXONE HERBI LT 5 5.75
12 M.T.D.600 INSECTI LT 7 8.34
13 MANZATE FUNGI KG 4.25 6
14 MONARCA % LT 14
15 PHYTON 1/4LT 14
16 TERBUFOS INSECTI 2 KG 5
17 THIODAN 8
18 VIDATE INSECTI LT 19.5 20
19 BRAVO FUNGI LT 10.56 16
20 BRAVO FUNGI 700GR 13.89
82.5%

21 BRAVO FUNGI KILO 0.18
22 BRAVO FUNGI 750GR 12.78
23 CONFIDOR INSECTI KG 20
24 COUNTER INSECTI LB 1.85
25 CUPRAVIT FUNGI GR 3.72
26 CURZATE 500gr 9.44
27 PREVICUR 1/4LT 11.11 15.82
28 RIDOMIL FUNGI KG 20
29 | TAMARON 600 | INSECTI LT 9.44 10

Fuente: Agrovetsa y Diagrovet, Nueva Ocotepeque, Honduras. Agroservicio El Rancho 2,
Aguilares, El Portal, Tonacatepeque, San Salvador./MAG
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A-8- LISTADO DE PRODUCTOS QUIMICOS APLICADOS AL REPOLLO POR LOS
AGRICULTORES DE LA PALMA, CHALATENANGQO.

INSUMO CLASIFI UNIDAD | PRECIO $ $ EL
SALVADOR

1 AVAUNT INSECTI LT 10.6
2 ANTRACOL FUNGI LB 6 8
3 BAYTROID INSECTI LT 14.5 13.37
4 BENOMIL FUNGI 500GR 8.33 12.57
5 BRAVO FUNGI LT 10.56 16
6 COUNTER INS-NEM KG 7
7 CUPROSTAR LT
8 CUPRAVIT FUNGI KG 5 3.67
9 CUPROMICINA BACTER KG 17
10 CURACRON INSECTI LT 16
11 CURATER INSECTI LB 1.85
12 CURZATE FUNGI KG 9.5 10
13 VEXTER LT
14 ESPINTOR INSECTI 1/4LT 19.5
15 EVISET INSECTI KG 10
16 GRAMOXONE HERBI LT 5.75
17 JADE INSEGRA 10KG 42.80
18 KARATE INSECTI LT 32
19 LORSBAN INSECTI LT 9.8
20 MANZATE FUNGI KG 5.72
21 MATCH INSECTI LT 78
22 MOCAP INSECNEMA | 2KILOS 12.50
23 MTD 600 INSECTI LT 8.35
24 SILVACUR FUNGI Ya LT 14 16.73
25 TAMARON INSECTI LT 10.25
26 TAMBO INSECTI LT 15.6
27 TIMET INS-GRA KG 7 0.0
28 VIDATE INSECTI LT 21

Fuente: Agrovetsa y Diagrovet, Nueva Ocotepeque, Honduras. Agroservicio El Rancho 2,
Aguilares San Salvador./MAG
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A9-LISTADO DE PRODUCTOS QUIMICOS UTILIZADOS POR LOS PRODUCTORES
DE REPOLLO DE SAN IGNACIO, CHALATENANGO.

INSUMO CLASIF UNIDAD PRECIO $ $ EL
HONDURAS | SALVADOR

1 AVAUNT INSECTI KG 10.56 11
4 BAYTROID INSECTI LT 14.5 13.37
5 BENLATE FUNGI 500GRS 19.48
6 BRAVO FUNGI LT 16
7 CURZATE FUNGI s KG 10 10 LP
9 CONFIDOR INSECTI KG 20
10 COUNTER INSECTI LB 1.85
12 CURACRON INSECTI LT 7.5 7.5 LP
13 CURATER INSECTI LB 1.85
14 DECIS INSECTI LT 27.78 37.97
15 ESPINTOR INSECTI LT 117 114.29
16 FOLIDOL INSECTI LT 7.35
17 FURADAN INSECTI KG 2.10
18 KARATE INSECTI LT 32
19 MTD 600 INSECTI LT 8.35
20 MANZATE FUNGI KG 5.72
21 MATCH INSECTI LT 78
22 MONARCA INSECTI Vs LT 12
23 PREVICUR Ya LT 11.11 15.82
24 PREVICUR LT 54.67
25 RIDOMIL FUNGI KG 20
26 SILVACUR FUNGI KG 52
27 SUNFIRE LT 13
28 TAMARON INSECTI LT 10
29 TAMARON 600 INSECTI LT 10.25
30 TERBUFOS LB 1.5
31 THIODAN INSECTI LT 8 10.50
32 TIMET INS-GRAN KG 7 0.0
33 VIDATE INSECTI LT 21 22 LP

Fuente: Agrovetsa y Diagrovet, Nueva Ocotepeque, Honduras. Agroservicio El Rancho 2,
Aguilares San Salvador. /MAG.
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A10-FERTILIZANTES UTILIZADOS POR LOS PRODUCTORES DE TOMATE EN

EL MUNICIPIO DE LA PALMA, CHALATENANGO.

FERTILIZANTE | UNIDAD PRECIO $EL
HONDURAS | SALVADOR
0-0-60 100KG 41.15
12-24-12 100KG 12 |
15-15-15 << I — 272
16-20-0 100KG 25.40 26
18 -46-0 100KG 22.66 3424
20-20-0 100KG 26.20
20-20-20 Lb. 1
BAYFOLAN Lt 4.20 436
FORTE
BIOFOLIAMIN 1Lt 6.94
CAL AGRICOLA QQ 5.14
CALCIO BORO Lt 5.14
SOLUFER KG 25
GALLINAZA 1
METALOSATO 1Lt 15 20.50
MILAGRO Lt 457
MULTIMINERAL
RAICIADOR
SULFATO DE 100Lb. | e 18.06
AMONIO
SUPER GREEN
UREA 68KGS 23.60

Fuente: Agrovetsa y Diagrovet, Nueva Ocotepeque, Honduras. Agroservicio El Rancho 2,
Aguilares, El Portal, Tonacatepeque, San Salvador. /MAG.



A-11 MINISTERIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA
DIRECCI()N GENERAL DE ECONOMIA AGROPECUARIA
DIVISION DE ESTADISTICAS AGROPECUARIAS

PRODUCCION DE HORTALIZAS EN EL SAL VADOR, 2003
Boleta para levantamiento de datos de hortalizas

Introduccion.

Explique al productor los objetivos e incidencias de este estudio en la economia del pais;
interesa conocer la superficie bajo cultivo vy la produccion general de cada cultivo
horticola. Y conocer las principales limitantes tecnologicas para la produccion.
Mencionele al entrevistado que la informacion es confidencial y no tiene fines tributarios,

ademas de agradecerle su colaboracion.

Nombre del productor de hortalizas

Depto.

Ciudad

Col. 6 Bo. Calle

(Utilice este espacio si productor vive en lo urbano)

Casa #

Cuadro 1. El Productor y la parcela (escriba la ubicacion geografica rural del productor y de la parcela)

Ubicacién Parcela Area (mz)
Distri.-
Concepto Productor Céd Parcela Céd Cultivo bucion
Departamento Hortalizas mz
Municipio G basicos
Canton Cafa
Caserio Otros cultivo
Sitio TOTAL mz
Cuadro 2. ;Que cultivo ha tenido durante sep. 2002 a septiembre 2003 en su parcela? (Marque con una
“X”)
Cultivo Pag. Cultivo Pag. Cultivo Pag. Cultivo Pag.
1. Tomate 2 2. Chile Dulce 2 3. Sandia 11 4. Giiisquil 14
5. Pepino 11 7. Yuca 8 8. Rabano 17 9. Loroco 14
10. Elote 8 |11.Repollo 5 |12.Papa 2 |[13.Ejote 11
14. Cebolla 17 15. Melén 11 16. Chipilin 17 17. Pipian 11
19. Chile picante 17 | 20. Ayote 11 21. Berro 17
24. Brocoli 5 | 25. Coliflor 5 |26. Lechuga 17 | 27. Berenjena 5
28. Vigna 8 [29. Cebollin 17 | 30. Apio 17 |31.Jicama 8
32. Camote 8 |33 Otra hortaliza

(Seriale el cultivo en produccion y en cuadro atienda los detalles en las casilla y llenar con informacion)
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Cuadro 3. Cultivos I: 1. Tomate O

2. Chile dulce O

Chile picante 1 4. Papa [

Cultivo

(Nombre)

Fecha Instalaciéon Area

(mes/afio) (mz)

Produccion

(qq)

Fecha Cosecha

(mes/afio)

C:\ Boletap3...doc\SGA

Cuadro 4. Manejo. Tecnologia usada en cultivo para la produccion (complete la informacion requerida)

Cultivo Variedad Plantas/mz Hizo semillero Utilizo riego
(Nombre) (Nombre) (Numero) (SI 6 NO, NR) (SI 6 NO 6 NR)
Si no sabe la densidad calcule por medio de (distancia entre surco m; entre plantas m)
Cuadro 5. El cultivo y detalle de las prdcticas siguientes en columnas del cuadro
Preparacion de Desinfecto Usé semilla tipo Compré Utilizé
Cultivo suelo (manual, suelo semillero (Marque con “X) Plantitas Tutores
yunta, tractor) (Si, No 6 NR) mejorada | criolla ambas (Si 6 No) (Si 6 No)
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Pregunta 1 ,Utilizo abonos en parcela para hortalizas? SI O continte;

Cuadro 6. Si aplico abonos, describalos, por su nombre comercial, tipo, cantidad total usada y dosis

NOO=> P2 NRO

Abonos Tipo Total Dosis Dosis Aplicacion Cultivo
(nombre) (sélido 6 aplicado (It/mz) (qq/mz) (al suelo 0 (Nombre)
liquido) (qq), (It) foliar)
Otros cultivos
Los abonos serdn quimicos y organicos
Pregunta 2 ; Aplico productos para control de plagas?  SI Ocontinte; NO O -->P3
NR O
Cuadro 7. Describa la aplicacion de productos contra plagas, nombre, dosis y cantidad total
Plagas (Dafio por Insecto, | Producto Total producto Numero de
hongo, bacteria, maleza) (Nombre Aplicado Dosis aplicaciones Cultivo
(nombre comiin) comercial) I, Kg.) (It/mz) | (kg/mz) (Nombre)
P3  ;Laproduccion fue totalmente vendida?  SI O continue NO [ NRO
Cuadro 8. Sobre la venta de la produccion y el lugar o comprador, establezca monto en
Porcentaje
Vendi6 su produccion No
Cultivo % En la % En % Con De otra forma % Respuesta
parcela plaza transportista

En el caso de vender en plaza, diga en cual de ellas:
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Cuadro 9. Los ingresos en US dolares por la produccion, segun la calidad primera y segunda

Cultivo Produccion de 1* Producciéon de2? Precio venta de 1* Precio venta de 2*
(Nombre) q9) (qq) (3/q9) $/q9)

P4 El proximo afio, seguira cultivando éstas hortalizas que ha estado produciendo? SI O -
Preg. 6
NO O -> continte en P5; NR O

P5 Si respondi6 negativo, diga ;qué sembrara? a) Otras hortalizasO, b) Ningunall, c) Otros
cultivos O, d) Se dedicara a otra actividad no agricola O

Cuadrol0. En caso de no continuar cultivando hortaliza sefiale las tres causales mds importantes
prioridad (con el nimero “1” la mas prioritaria, y como “3” aquella menos prioritaria en términos

limitantes)
Causal Prio- Causal Prio- Causal Prio-
ridad ridad ridad
Falta de riego No acceso al crédito Delincuencia
Plagas Bajo precio de venta de producto No estar organizados
Insumos caros Falta de tecnologia para producir No hay proyectos
Otra causa: Mencionela

Pregunta 6. En cada fase de la produccion de hortalizas, participan mujeres? SIO NO O ->P7
NR O

Cuadro 11. Participacion de mujeres en fases del proceso productivo de hortalizas (estime en %)

Actividades

Cultivo Produccion Cosecha Comercializacion

Hombres % | Mujeres % | Hombres % Mujeres % | Hombres % Mujeres %

En la produccion y cosecha ver la mujer como mano de obra y/o que toma decisiones. Trate de establecer la
proporcion de la participacion en términos de mano de obra o en términos del financiamiento

P7. De la familia del productor, la mujer 0 6 el hombre participa en la organizacion de la
comunidad?

SI10 NO O NRO

En caso de respuesta positiva, contintie; si no retorne a cuadro 1 de cultivos Al responder Si
(cudles organizaciones? Iglesia 0 Directiva 0 Cooperativa, 0 Grupo solidario O

- Retorne al cuadro 1 o Directorio en pdgina 1
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Marque el cultivo en produccion y atienda los detalles en las casillas, para llenar con informacion por
cultivo.

Cuadro 3. Cultivos I: 1. Repollo,1 2. Coliflor0  3.Brocolid0 4. Berenjena [

Cultivo Fecha Instalacion Area Produccion Cosecha

(Nombre) (mes/afio) (mz) (qq) (mes/afio)

Cuadro 4. Manejo. Tecnologia usada en cultivo para la produccion (complete la informacion

requerida)
Cultivo Variedad Plantas/mz | Hizo semillero Utilizo6 riego Utiliz6 abonos
(Nombre) (Nombre) (Numero) SI 6 NO (SI 6 NO 6 NR) (SI 6 NO 6 NR)

Los tipos de riego son: artesanal, gravedad, goteo, aspersion.  Si no sabe la densidad calcule por medio de

(distancia entre surcos m; entre plantas m)

Cuadro 5. El cultivo y detalle de las prdcticas en columnas del cuadro (complete la informacion)

Preparacion de | Desinfecto Usé semilla tipo Compré
Cultivo suelo (manual, suelo del (marque con “X”) Plantitas
yunta, tractor) semillero mejorada criolla ambas (Si 0 No)

Tipos de riego. artesanal, gravedad, goteo, aspersion.
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Pregunta 1 ;Utilizo abonos en parcela para hortalizas? SI O continte; NOO - P2.

NR O
Cuadro 6. Si aplicé abonos, describalos, por su nombre, tipo, cantidad total y dosis. Cite la unidad
Abonos Tipo Total (qq) Dosis Dosis Aplicacién Cultivo
Nombre (solido 6 aplicado (It/mz) (qq/mz) (al suelo 6 (Nombre)
liquido) foliar)

Pregunta 2 ;Aplicé productos para control de plagas?  SI Ocontintie; NO O -->P3

NR O
Cuadro 7. Describa la aplicacion de productos contra plagas, nombre, dosis y cantidad total. Cite la
unidad
lagas (Dafio de insecto, Producto Total Numero de
hongo, bacteria, maleza) | (Nombre comercial) Dosis aplicado aplicaciones Cultivo
(Nombre comiin) (Kg./mz) | (Lts/mz) (Kg.o1t) (Nombre)
P3 ;La produccion fue totalmente vendida? SI0 NOO NRO
Cuadro 8. Sobre la venta de la produccion y el lugar o comprador en términos porcentuales
Cultivo Vendio su produccion No
% Enla % En % Con De otra forma % Respuesta
parcela plaza transportista
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En el caso de vender en plaza, diga en cual de ellas:
Cuadro 9. Los ingresos por la produccion en US dolares, separando calidades del producto

Cultivo Producciéon de 1" Produccion de 2* Precio venta de 1* Precio venta de 2*
(Nombre) (CT)) g9 (8/q99) ($/q9)

P4 El proximo afio, seguira cultivando éstas hortalizas que ha estado produciendo? SI O -
Preg. 6
NO O -> continue en P5; NR O  (favor marque con “X”’)

P5 Si respondi6 negativo, diga ;qué sembrara? a) otras hortalizas 0, b) Ningunal, c) Otros
cultivos O, d) Se dedicard a otra actividad no agricola O (favor marque con “X”)

Cuadrol0. En caso de no continuar cultivando hortaliza seiiale las tres causales importantes
priorizadas (con el numero “1” la mds prioritaria, y como “3” aquella menos prioritaria, en términos de

limitantes)
Causal Prio- Causal Prio- Causal Prio-
ridad ridad ridad
Falta de riego No acceso al crédito Delincuencia
Plagas Bajo precio de venta de producto No estar organizados
Insumos caros Falta de tecnologia para producir No hay proyectos
Otra causa: Mencionela

Pregunta 6. En cada fase de la produccion de hortalizas, participan mujeres? SIO NO O ->P7
NR O

Cuadro 11. Participacion de mujeres en_fases del proceso productivo (estime en %)

Actividades
Cultivo Produccion Cosecha Comercializacién
Hombres % | Mujeres % Hombres % Mugjeres % Hombres % | Mujeres

%

P7. De la familia del productor, la mujer 0 6 el hombre participa en la organizacion de la
comunidad?
S10O NOO NRO

En caso de respuesta negativa retorne a cuadro 1 de cultivos

Al responder Si jcuales organizaciones? Iglesia O Directivad Cooperativa O Grupo solidario O
— retorne al cuadro 1. Directorio
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Ministerio de Agricultura y Ganaderia A-12
Direccion General de Economia Agropecuaria
Division de Estadisticas Agropecuarias

Rentabilidad de la Produccion de tomate y repollo en las pilas

Boleta para recopilacion de costos
Nombre del productor:
Municipio: Canton: Caserio:

Mano de Obra Insumos

Actividades para repollo # Jornales Costo Jornal $ Cantidad Unidad Precio $

1.Preparacion de semillero

Hechura de Eras

Aplicacidon de Funguicidas

Siembra y Cuidado del Semillero

2. Preparacidn del suelo

3. Transplante

Re-transplante

4. Labores Culturales

lera. Fertilizacion

2da. Fertilizacion

3era. Fertilizacion

Limpias

5. Aplicacion de Pesticidas

Aplicacidén de Funguicidas

Aplicacién de Nematicidas

Aplicacion de Herbicidas

Aplicacion de Fertilizante foliar

6. Aporco

7. Riego

8. Cosecha

Corte

Acopio

INSUMOS

Alquiler de la Tierra

Semilla/ Variedad

Plantulas

Insecticidas

Funguicidas

Nematicidas

Herbicidas

Formula 15-15-15

Sulfato de Amonio

Urea

Fertilizante foliar

Gallinaza

Agua

Transporte

A cuantas unidades (fruto con peso medio) de Ib.
Cuanto es el costo (en $) del flete desde Las Pilas hasta es de:
Sefiale con una“X” la forma de transporte que utiliza: Propio Alquilada:

Entrevistador: Supervisor:
Fecha de Entrevista:
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Mano de Obra Insumos

Actividades para tomate # Jornales Costo Jornal $ Cantidad Unidad Precio $

Preparacion del semillero

Preparacion de la tierra

Transplante

Re-transplante

Labores del cultivo

lera.Fertilizacion

2da. Fertilizacion

3era. Fertilizacion

4ta.Fertilizacion

5ta. Fertilizacion

6ta. Fertilizacion

7ma. Fertilizacion.

Aplicacién de Cal

Aplicacion de Gallinaza

Aplicacidn de Pesticidas

Aplicacién de Fungicidas

Aplicacidén de Nematicidas

Aplicacion de Herbicidas

Riego

Limpias del cultivo

Primer Aporco al cultivo

Segundo Aporco al cultivo

Ahoyado de tutor

Tutores

Tendido de pita

Amarre

Cosecha

Corte

Acopio

INSUMOS

Alquiler de la tierra

Semilla

Plantulas

Insecticidas

Fungicidas

Nematicidas

Herbicida

Formulal5-15-15

Sulfato de Amonio

Urea

Fertilizante Foliar

Tutores

Rollo de Pita

Alambre de Amarre

Cal

Agua

Transporte

A cuantas cajillas de frutos con peso medio de Ib. Equivale una carga o flete
Cuanto es el costo (en $) del flete desde Las Pilas hasta es de:
Sefiale con un “X” la forma de transporte que utiliza: Propio Alquilada:

Entrevistador: Supervisor:
Fecha de Entrevista:
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FIG. A-8 PRESION DE LOS CULTIVOS SOBRE EL BOSQUE DE PINOS, SAN
IGNACIO Y LA PALMA, CHALATENANGO, 2004.

FIG. A-9 MANO DE OBRA DE NINOS Y MUJERES EN LAS ACTIVIDADES DE
CORTE Y ACOPIO DE REPOLLO, SAN IGNACIO Y LA PALMA,
CHALATENANGO, 2004.
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cultivo Frecuencia Porcentaje Porcentaje

vélido
BROCOLI 2 2 2
CEBOLLA 11 1.1 1.1
CEBOLLIN 3 3 3
CHILE 8 8 8
DULCE
CILANTRO 1 1 1
EJOTE 4 4 4
ELOTE 2 2 2
GUISQUIL 1 1 1
LECHUGA 4 4 4
LOROCO 1 1 1
PAPA 11 1.1 1.1
PEPINO 3 3 3
RABANO 15 1.6 1.6
REPOLLO 434 51.98 45.0
TOMATE 335 40.12 34.7
Total 835 100.0 100.0

Las barras muestran porcentajes

50% ™

40% ™=

100%™

FIG. A-10: PORCENTAJE DE PRODUCTORES POR CULTIVO DE SAN IGNACIO Y
LA PALMA.
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ESTRATO

Estratos Frecuencia Porcentaje Porcentaje Porcentaje
vélido acumulado

1 553 57.3 66.2 66.2
2 235 24.4 28.1 94.4
3 27 2.8 3.2 97.6
4 20 2.1 2.4 100.0
Total 835 86.5 100.0
ESTRATO

70

60 o

50 o

40 1

30 o

20 o

10 1

Porcentaje

ESTRATO

FIG. A-11 REPRESENTA LA DISTRIBUCION DE PRODUCTORES DE TOMATE
Y REPOLLO, POR ESTRATO EN LOS MUNICIPIOS DE SAN IGNACIO Y LA
PALMA.
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Las barras muestran porcentajes

20% ==

15% =

ncul

[l BrROCOLI
] cEBOLLA
Il CEBOLLIN
I CHILE DULC
] CILANTRO
W EoTE

B ELOTE

H GUISQUIL
B LECHUGA
Hl LorOCO
[ PAPA

[l PEPINO
506 — [ rABANO
[ RrREPOLLO
Il TOMATE

10% ==

Porcentaje

o Hl ‘ |.I.H l. & Aol T nge I

El Aguacatal ElCamen El Centro ElRosario LasGranadillas LasPilas Los Planes Rio Chiquito Sta.Rosa

cton

FIG.: A-12 IMPORTANCIA DEL REPOLLO Y TOMATE, FRENTE A OTROS
CULTIVOS DE HORTALIZAS EN LOS CANTONES EN ESTUDIO
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Numero de productores de hortalizas segun cultivo y Departamento. El Salvador 2003
700
600
500
" O Ahuachapan
g 400 B Santa Ana
§ O Sonsonate
g O Chalatenango
[0} W La Libertad
3 300 O San Salvador
g B Cabafas
2 O Cuscatlan
W La Paz
200 | San Vicente
O Usulutan
O San Miguel
B Morazan
100 M La Union
0
Tomate Chile Sandia Guisquil Rabano Loroco Cebolla Chipilin
Dulce
Hortalizas
Fuente: Consultaria Marco Muestral de Hortalizas, EIl Salvador 2003 DGEA/MAG.
ANEXO-13
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ANEXO-13

DIVISION POR CANTONES Y CASERIOS DEL MUNICIPIO DE LA PALMA.

CANTONES CASERIOS
El Aguacatal El Aguacatal , El Recutal , La Muralla , Las Cruces , La Zompopera o pinar , El Barrancon , Las Minas o Atol Shuco
El Gramal El Gramal , El Zarzal , La Brea , Vega de Nance , Monte La Virgen , San Antonio , La Laguna , Las Cumbres , El Molino

Las Granadillas

Las Granadillas , La Cumbre , Yoroconte , Las Flores , Los Salguero

Los Horcones

Los Horcones , El Guayabito , Las Mesitas , El Terrero , Los Chagiiites

Los Planes

Los Planes , El Chile , Los Chagiiites , Hierba Buena

San José Sacare

San José Sacare , El Tunel , La Cumbre , Concepcion Talquezalar, La Montaiiita

San José Caleras

San José Caleras , La Ceiba , La Quebradona , El Higueral

Fuente: Diccionario Geogrdfico Nacional de El Salvador, 1985.
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ANEXO-14

DIVISION POR CANTONES Y CASERIOS DEL MUNICIPIO DE SAN IGNACIO.

CANTONES CASERIOS
El Carmen El Carmen, Jupilon, Jupila, Jupulita, Chagiii ton o Suntrun, Las Tunas, El Condoncillo.
El Centro El, Centro, Las Aradas, Los Lopez, Los Alvarado, Sumpul.
El Pinar El Pinar, La Laguna, Pie de La Cuesta.
El Rosario El Rosario, El Conejo, El Polvon, Las Colmenitas.
Las Pilas Las Pilas, Milingo, Rio Abajo, Los Rivera, Los Pinitos.
Rio Chiquito Rio Chiquito, Las Cruces, El Pital, La Laguna, Montaiiita, Milingo.
Santa Rosa Santa Rosa, Las Dunas, Teocinte, Los Pozos, El Botoncillal, El Chupte, Las Tablas, La Montaiiita.

Fuente: Diccionario Geogrdfico Nacional de EI Salvador, 1985.
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ANEXO- 15

LISTADO DE PRODUCTORES DE HORTALIZAS, DE SAN IGNACIO Y LA PALMA ENTREVISTADOS, POR EL ESTUDIO DE RENTABILIDAD. NOVIEMBRE, 2003.

Nombre del productor Parcela Cultivo | Depto. Municipio Canton Caserio Cultivo | Fecha Area Mz. Cultivo Fecha Area Mz.

Mz. Mz. transplante transplant

e

Medardo Portillo 1.0 1.0 Chalatenango La Palma Los Planes El Chile tomate Oct-02 1.00 repollo May-03 1.00
Francisco Villalta 1.0 1.0 Chalatenango La Palma Los Planes El Chile tomate May-03 5 Repollo Jun-03 0.5
William A. Gutierrez 1.00 0.25 Chalatenango La Palma Las Granadillas Las Flores tomate Dic-03 0.5 repollo Jun-03 0.5
Angel Enrique Vargas 1.00 0.63 Chalatenango La Palma Las Granadillas Las Flores tomate May-03 0.13 repollo May-03 0.5
Marco Antonio Aguilar 2.00 1.00 Chalatenango La Palma Las Granadillas | Las Granadillas | tomate Jun-03 0.5 repollo May-03 0.5
Guillermo Pérez 2.00 2.00 Chalatenango La Palma Las Granadillas | Las Granadillas | tomate Jun-03 1.00 repollo Jul-03 1.00
Humberto Morales 1.5 1.00 Chalatenango La Palma Las Granadillas Los Morales repollo Dic-02 1.00 repollo Jun-03 1.00
Manuel Hector Rivera 3.06 2.00 Chalatenango La Palma Las Granadillas La Joya tomate Ene-03 1.00 tomate Jun-03 1.00
Angelino Rivera Salguero 5.56 2.5 Chalatenango La Palma Las Granadillas La Joya tomate Dic-02 1.00 Tomate Jun-03 1.00
Wilfredo Lara 0.26 0.26 Chalatenango La Palma Los Planes La Plaza tomate Dic-02 0.20 repollo Jun-03 0.06
Rigoberto Hernandez 1.00 1.00 Chalatenango La Palma Los Planes Cruz Calle tomate Nov-02 0.50 repollo Mar-02 0.50
Manuel Santamaria 2.00 1.50 Chalatenango La Palma Los Planes Bella vista tomate Oct-02 1.00 tomate Abr-03 1.00
Moisés Flores Chalatenango La Palma Las Grandillas La Cumbre
Tito Flores Chalatenango La Palma Los Planes Cruz Calle
Héctor Orlando Salguero Chalatenango La Palma Los Planes La Cumbrita
Romeo Guevara Chalatenango La Palma Las Granadillas La Cumbre
Juan Antonio Solis 15.00 11.50 Chalatenango La Palma Las Granadillas El Centro tomate Sep-02 1.00 Chile dul Abr-03 1.00
Tito Santamaria 14.00 14.00 Chalatenango La Palma Los Planes La Cumbrita tomate Jul-03 0.50 repollo Jun-03 5.50
José Ignacio Salguero 12.00 6.00 Chalatenango La Palma Las Granadillas La Cumbre tomate Jun-03 2.00 repollo Jul-03 4.00
Edgar Lemus 7.00 7.00 Chalatenango La Palma Loa Planes Cruz Calle tomate Ene-03 0.50 Chile dul Mar-03 0.50
Jorge Aquiles Vargas 8.00 7.00 Chalatenango La Palma Los Planes Yoroconte tomate Sep-02 3.00 tomate Abr-03 2.00
Daniel Reyes 1.00 1.00 Chalatenango San Ignacio El Centro Los Reyes repollo Nov-02 1.00 repollo May-03 1.00
Joaquin Antonio Portillo 1.00 1.00 Chalatenango San Ignacio El Centro El Centro repollo Dic-02 1.00 repollo Jun-03 1.00
Juan Portillo 1.25 1.00 Chalatenango San Ignacio El Centro Los Alvarado repollo Ene-03 0.5 repollo Jul-03 0.50
Wilfredo Nuilez 2.00 1.00 Chalatenango San Ignacio El Centro Las Aradas repollo Jul-03 1.00 papa Dic-02 1.00
Armando Portillo 2.00 2.00 Chalatenango San Ignacio El Centro Iglesia Romero | repollo Dic-02 2.00 repollo Jun-03 2.00
Arturo Portillo 225 2.00 Chalatenango San Ignacio El Centro Los Alvarado repollo Nov-02 1.00 repollo Jun-03 1.00
Mauricio Véasquez 0.5 0.5 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Los Vésquez tomate Jun-03 0.50
Lino Huezo 1.00 1.00 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Buena Vista tomate May-03 1.00
Orlando Romero hijo 1.50 1.50 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Rio Abajo tomate May-03 0.5
Miguel Hilario 2.00 2.00 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Rio Abajo tomate Jun-03 0.50 tomate Dic-02 0.50
Israel Cardosa 4.00 4.00 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Rio Abajo tomate Nov-02 1.00 repollo Jun-03 1.00
Pablo Hernandez 1.00 1.00 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Los Mancia repollo Jun-03
Neftali Vasquez 5.50 5.50 Chalatenango San Ignacio Rio Chiquito La Montadita repollo Jul-03 3.0 papa May-03 2.50
Osmin Posada 6.00 6.00 Chalatenango San Ignacio Rio Chiquito Rio Chiquito repollo Dic-02 4.00 papa Ene-03 2.00
Carlos Ernesto Vasquez 6.00 6.00 Chalatenango San Ignacio Rio Chiquito Las Cruces repollo Dic-02 1.00 repollo May-03 1.00
Jesus Guillen 10.00 8.00 Chalatenango San Ignacio Las Pilas Rio Abajo tomate May-03 2.00 tomate Dic-02 1.00
Domingo Posada 10.25 6.00 Chalatenango San Ignacio Rio Chiquito Las Cruces repollo Jun-03 6.00 papa Dic-02 6.00
Fernando Posada 12.25 7.00 Chalatenango San Ignacio Rio Chiquito Las Cruces repollo Jun-03 7.00
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