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. RESUMEN

El presente trabajo, s reallzé en la granja Siramé" -
'propledad del Ing. Agr. José Rlcardo Mendoza Nleto, ublcada
~ ‘en el Qaserio La Preza, Cantén Flamenco, Mun1c1plo de Jocoro{

Departamento de Morazan a’225‘msnm, con una temperatura me-

"dla de“26 4 °C humedadirelatlva medla de 669 Y una prec1p1-‘i
R ) tacxon promedlo de 1636 mm, con una - ublcac16n de 13° 36' lati_
%' " f,v~ -f tud norte y 88°09' longltud oeste.sfo' . . e |
, El pr1nc1pal ob]etlvo fue evaluar tres dlferentesud051s‘
ﬁi s'i‘vM:‘_de levadura seca actlva de . panlflcaCLOn como - factor de crec1'
| bmlento en el cerdo derengorde, en. la etapa de crec1m1ento, -

7desarrollo y flnallzaCLén, tenlendo una durac10n de. 120 dias

(ll de febrero - lO de junio de l99l)

' Sa evaluaron CUAtYO tratamlentos constltuldos de la 51—“'

gulente maneras To*- ﬁnlcamente la rac1on base (compuesta de- .
‘afrecho de trlgo 300, harlna de coco 256, semola de maiz 250,

,melaza 199 ' mlnerales 1% ) : Los tratamlentos Tl T y T

—

se les proporc10no la raCLon base mas 4 dOSlS de . levadura se

4ca-de 12, 24fy 36 gr, respectlvamenterAlas d051s fueronrsuml

8

Q%;  | o‘nlstradas a Lntervalo de 30 dlas (al. Ln1c10 del ensayo; a un
~mes, dos meses’ y tres meses) ‘Las dOSlS se: dleron mezcladas

en el concentrado al momentovde dar la racion en un perlodo
'de dos dias o sea medla dosms por dfa.

W _ -a"‘;‘ Se. utlllzaron 28 cerdos de la raza Landrace con pesos V.
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edades 51mllares y'de ambos sexos, los machos fueron castra—f~

.

vdos, formando cuatro grupos con SLete unldades experlmenta—

les cada uno de los tratamlentos.-

. Se’ utlllZO el dlseno experlmental completamente al azar.

. De acuéfdo -a los anallSlS de varlanza los pesos e lncrementos

':tltatlvamente losltratamlentos l

‘ﬂperé a los demas tratamlentos.

fde peso, estadistlcamente no fueron SlgnlflcathOS, pe;o cuan

2 y 3 superaron al testlgo

En el consumo de allmento por cerdo, losztratam;entos T

2
superaron al Tl v T0
La eflClenCla allmentLCLa fue me]or en el Tl' ei'cual su

El estudlo eqonomico mostrolal T, con mejor beneficio eco

“'némico y el costo por kilogramo de peso vivo incrementado fué

o
" menor.
% k
/ | -
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fgf\esto sxgnlflca

@fffprotélcas y ene
',A nlvel nac
l;:f’pales que compo

  subsector pecua

Fﬂbov1no 55 7/' a

”fi; ap1cultura l 6%

Pero en la

otro,

r;;protelco bajo,

’ fhab1taqtes de las zonas rurales que sekdedlcan a’ la crla y

de 1os: fa”_'

”‘iengorde de cerdo ensforma tradlc1onal y rudlmentarlaf pues

para la famllla rural la alcancia de sus aho

rgetlcas de la poblaCLon.ijv

Lonal dentro de las c1nco act1v1dades pr1nc1—~t""

nen el producto terrltorlal bruto (PTB) del

4M*rror.‘ Ademas su carne contrlbuye;aVsupllr las neceSLdades,f

rlo la porc1nocultura ocupa el cuarto lugar,t;jgf ﬂa

actualldad la empresa porc1na se enfrenta a .

R

dando como resultado baja conver51on allmentl
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En‘la,zdna*central‘algUnas_granjas hantutilizado‘de'mane,
ra empirica la levadura seca activa de panificacidén como fac

tor de crecimiento en la alimentacidn de cerdo el cual les -

.ha resultado satisfactorios; pero se desconocen las dosis —--

'apropiédas que-garantiCen mejores rendimiehtos.

Por lo antes menCLOnado se hace necesarlo reallzar algu—
nas lnvestlgaCLOnes que conlleven en alguna medida a. resol-
ver este oroblema v en tal sentido se,realizé,el presente és-

tudio con el prop051to de evaluar tres dlferentes dOSlS de

'levadura seca actlva de panlflcaCLOn en la allmentac10n de
’cerdo como factor de crec1m1ento en las etapas de crec1m1en
- to- desarrollo vy flnallzaCLOn tenlendo una duracidn de 120

-dias.

‘Se evaluaron cuatro tratamlentos, tres de»los cuales se

sumlnlstro 4 dOSlS de levadura a lntervalos de mes, donde -

los resultadoere compararon<a»los;he'un tratamiento testigo.
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2. REVISION DE LITERATURA - -

2.1, Generalidades,de_nutricién

= '
’

Debldo a los enormes adelantos logrados en la cria de

la espeCLe’porCLna; sobre todo en lo relatlvo a. la nutrLCLOn,,5

'y a la creciente*necesidad de mayores aportes de«carne al -

1

Aconsumo humano, cada vez se han ido forzando més las maqulnas
anlmales a mayores produCCLOnes ¥y una mayor rapldez en la ob—'-"
ten016n de las ‘mismas. - El cerdo no ha escapado a,esa~tend¢ne ;

cia, antes b;en_havresultado,sﬁjeto ideal para\lograrlo .(llf;"

©2.2. Principios nutritivos

2

"E1l brinqipio ﬁutritiVOVSé aplica a cualquier constitu-‘:’

yente'de ldsialimentoé, o grupo ‘de constltuyentes de los allﬁ"

mentos, que corresponda una. comp051c1on quimlca general y
contrlbuya>al sostenlm1ento‘de la vida. ‘Se admlten cinco -

clases de principios nutritivos: proteinas, hidratos de car-:

* bono, grasas, sustancias minerales y vitaminas; pero también

_-pueden cdnside}arse comQ tales el éi;e y:el agua (21).

2.3 Vitaminas

‘ V - ! . - . . - ,' E
Son-sustancias orgdnicas que en general son -incapaces .




,Las nece51dades de las VLtamlnas es va lable, segﬁn la ﬁ}}gv

‘fpolares como el eter cloroformo yﬂbenceno, etc (VLtamlnas i

”illposolubles }(18)

‘La v1tam1na Bl y la v:.tamlna:B2 esta ultlma




.5reducc16n celular, es de actuar como ex1tante del cre01m1en-'

’ff'to,regﬂlando el aumento de peso

‘f;f otras fun01ones es la ac01on esthulante de la mo“ilfaagﬁxl

.‘gastro lntestlnal, secreCLones gastrlcas, glucogenes1

Zla la actlv dad cardiaca

Se ha estudlado la acc10n de la v1tam1na Blé sobre el

‘ifcrec1m1ento de los cerdos y algunosrautores estan de acuerdo

12

en’ dec1r que 51 se agrega B
”fjrlna de soya y“ma ziy se les da a . los lechones que se han.z”

concentrada a la rac1on de ha—"IJ S

$7f!cr1ado en los corrales, se notan aumentos de peso muy satlsiup

7'factorlos, porque el concentrado de dlcha v1tam1na posee pro ;

<}7;ffp1edades estlmulantes para el desarrollo de los anlmales “fef«”“a

Se conocen como promotores del cre01m1ento a as sus—>
vtanc1as o} medlcamentos (productos quimlcos o blologlcos),,n~,";j‘i

«quue se agregan a las mezclas de allmentos en muy pequenas




e

w.

At e . "“":’ . " M

l‘cantldades (Ppm), tlene COomo - proposlto prlnc1pal la modlflca
Clon de algunos patronos flSLOlOglCOS, tanto en el desarro—ilf““
llo como en la reproduccxén de los anlmales.aii;};'ifi_ ¥j‘f§i

Estos adlthOS no son verdaderos nutrlentes,,pnesto-éuelw
‘no-sonllndlspensables para el orec1m1ento normal Cuando es J
{:‘ﬁ tas Sustan01as no nutrltlvas ee adlc1onan a los allmentos:
del ganado.porCLno; se perSLguen dos ob]etlvosfaeel de usaf‘
oon propledades profllactlcas o terapeutlcas (en partlcular
los antlblétlcos, y el de tratar la 1nfluenc1a que tlenen

en la mejoria del crec1mlento y la ef1c1enc1a allment1c1a del

cerdo (26) ' '7:1?»ff'

Entre los adlthOS estlmulantes del crec1m1ento y la efl,,
’c1enc1a allmentlc1a del ganado porc1no, se debe conSLderar
los SLgulentes grupos‘: Qu1mloterap1cos,‘antlblotlcos, com---

puestos arsenlcales v de cobre, hormonas, neurotroplcos y alf

W
[

'ﬂjwi:;AU gunos factores no ldentlflcados (l9)

- °2:5, ‘Sustancias ‘sin identificar y con influencia.en &l cre--

cimiento”

C e
v

ﬁ' En los ﬁltlmosnanos varLos grupos de c1entif1cos han
senalado que CLertos-aleentos e]ercen un efecto est1mulante¥3~”

sobre el creCLmlento‘cuando se agregan a raCLones adecuadas

y de acuerdo con los standards aceptados, el producto que haf~~r

i ¥
llamado la atenc16n son los solubles de pescado condensados

.4




*.concenﬂrado de jugo de hlberba, el resxduo del acelte de hi—i!f;\

fgado de bacalao, tamblen se ha senalado el efecto lnexpllca—."”

!v.

v ble del germen de malta sobre el crec1m1ento, 51n sugerlrse

la ex15tenc1a de un»“factor smn ldentlflcar“

La mayor parte de experlmentos reallzados con sustanc1as jf

:solubles de destlleria;'Suero de-:i 

cerdos,

parece depender del sumihlstro de un

‘SLgulentes,.solubles secos de destllerla,xsuero de leche, so-f
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' 2.6." Generalidades de’ la levadura .

“2.6;15:‘Defihidién;:A

th levaduras y organlsmos aflnes pertenecen a la sub-f'

Y
-

lelS ion de las talofltas, deSLgnadas como Eumycetos u hongos

j:' verdaderos, porque no poseen cloroflla

’2Q6Q2,¥:Clésifiéééién‘dé lésxievadUra ,

Las levaduras ée c1551flcan‘en dés gfupoé; con base a’
Eﬁsu capaCLdad de producxr ascés?oras se lncluyen en la claée
.Ascomycetos y se les llama aveces levaduras verdaderas (g;;‘if
i?cerev1ceae), y las que no produceﬁ ascorporas 51no que'éé retJ"
5;producen por gemac10n -ﬁsj;:[;:mi ?_? ::}51 5 f.::ﬁfx‘ﬁ:":ﬁll?
La 51stematlca Yy la taxonomia de las levaduras constantei

B3

:”:mente cambla : Ex1sten tres grupos superlores de las levadu—f"

'ﬂfras y son’ senaladas las tres sudeVLSlones ﬁ l) levaduras As; e

cosporogenas se producen por'esporas produCLdas por ascas (Fa‘ﬂ "

“:mllla Saccharomycetae) 2) las levaduras Bas1dlomycet1cas,'<_{,~7

‘flas esporas nacen de baSlleS' y 3) las levaduras que no tle

¥

, nen estadlos perfectos, pertenecen a hongos meerfectos (22)

'"i;6g3f‘}impbfténéié‘aé ias‘léﬁadﬁrasm:




R

de v1tam1na y de en21mas ﬁtlles en la: elaborac1on de jarabes

tdura prensada y-es una levadura de fermentac16n baja. ‘E1

 tos aCldOS, que contengan azﬁcares de las ‘que producen alco .

hol'etillco yhgran;cantldadvde gas,. las levaduras se emplean

-comprimidas-en*la:manufactura derpan y-tamblenncomo»fuente f

M

\;/

;y prodpcc10n de- dulceria (5);'

" La levadura allment1c1a conoc1da como levadura nutr1c1a

"es'una levadura_preparada para Su uso en la,alimentagién, la

leVadura para‘forraje de,animales se denomina pienso; Esta

es una fuente importante de v1tam1nas del complejo B y de pro

[N

‘telnas, en forma seca” contlene el 50° de proteinas Y. emplea-J”

da en-forma-adecuada.con otros allmentqs representa‘un‘Suple

 mento satisfactorio 'y nutritivo para la dieta de las perso-

naéjqué‘viven en'condiciones deficitarias de proteinas de ori

gen animal y VLtamlnas del orlgen anlmal y v1tam1nas del com .

'fplejo B (24)

2.7. Obtencidn de la levadura

La producc1on de levadura que derlva de la 1ndustr1a»—'

de cerveceria y de la’ destllaCLon, rec1be el nombre - de leva—

proceso de fabrlcaCLon de la levadura se conSLdera ‘en tres -

etapas ﬁ l) tratamlento de materlas prlmas, 2} fe:mentaCLon;g

"y'3)’separa010n y secado de ievaduras.

El tratamlento de materias prlmas conSLSte en. darle a és

. tas el.grad0<de_d;lu01on, temperatura,falreaCLOn y‘pH reque-~ - -
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>’la levadura se tlene cebada, avena,,trlgo, maiz, melazas,a“

:i te hldratos de carbono,vnltrégeno y—sales adecuadas, entre al

;gunas de las materlas prlmas usadas para la fabrlcac16n de

'.remolachas, azﬁcares, arroz, lejias sulfitlcas, sQlucLQn,de e

'7jazﬁcar de madera, etc.,

,QLaisegunda'Se.reallza en tanques de fermentaCLOn, en és—;{

74ta el mosto de la levadura agregado a, los azucares empleza a;
'*;cracer reallzando el proceso de degradac1on del azﬁcar transa‘
forméndolo en alcohol Despues del tlempo necesarlo pafa éuf
Jf? crec1mlento; v1ene la etapa de separac1on de la levadura y

‘fvdel alcohol produc1do,‘esta separaCLOn se. reallza por centrl

Efugac10n 0 flltrado. La crema de la levadura sé. dlluye con

-

;agua, se aglta y se separa,»este proceso de lavado se replte'
'j“hasta que el agua salga clara. El secado de la levadura se’
‘spuede hacer por medlos mecanlcos usando secadoras rotac10na-;

*};no dane las v1tam1nas (I4}a17)51;.a¢’f;]”'a§: ;tA& ;;éa?f

2.8, -Conservacidn -de la - levadufa seca activa ..~ ~ &° o - .

BRI

1

Es un producto desarrollado para su uso en. comarcas o

4urefrlgerac10n, es” unlforme y estable durante requerldos perio

N dos de tJ.empo, se reh:.drata fac:Llnente y resulta economJ.ca (24)

"rldo Las materlas prlmas deben de contener fundamentalmen—lﬁ

.?les o. puede exprlmlrse y calentarse a. temperatura baja que A

'ﬁ”lugares donde no se dlspone de levadura fresca, no preCLSa dea~.




‘“f¢»agua por una d

';fjfflbra cruda

'5-fteina,

'.r‘;,v

‘L01san unos c1nco mlnutos para la rehldrataCLOn

fiy depende de la espec1e,

Ilutlllzado,

"fel contenldo del producto flnal

'<fs:~ _

aéel 20°‘a 70

{*teina bruta‘-

pero el contenldo real es 8

"geno no protelco presente como ac1do nucle1co

*iﬁdlgestlble en un 815~qf5];7*‘

el proceso Lndustrlaf~

4 s;endo protelna verdadera de 60 a 80°

L Las levaduras genera mente presentan de 45 a

;levadura a una temperatura de 43 °C ;

(24)

(29),;

;la temperatura, el pH y otroswfactores que afectaniﬁﬂ

La levadura‘de cerveza deseﬂ,jlf~A

Ademas el contenld jde proteina bruta‘puedeVOSCLlar entre;jﬂf"

de la proiflbr

menos a?causa del nltro—‘lf;:

SLendOjf‘“




v

?lc1tol y treolasa (24)

En otros resultados se: obtuv1eron datos referente a los

<const1tuyentes glﬁc1dos de la levadura, los prlnCLpales son-

© -Hexosa- fosfato, desoxlrrlbosa, treolasa, aleasaL gomas, " "dul-’

B Por otro lado se determlno que el contenldo de metlonlna.3‘

,;de 7 lebaduras comercxales varlaba desde 0.483% a 0. 75% de pe ",
'so seco, mlentras que la redotorula glutlnls (grac1lls), una»i~37ﬁ

‘-levadura grasa contenia el l°f (24)

El factor llmltante de las levaduras es la metlonlna (23)e

De la mlsma manera se aflrman que la levadura es def101en;~-"

te en metlonlna ¥y 01st1na,ea pesar de- ello es un valloso su—"

&:‘E*plemento proteinlco. (24)

‘ﬂ Los resultados de anallSlS quimlco de la levadura se mues

‘;,1ftran en el Cuadro l

“'Cuad:oel.' Contenldo de am1noac1dos v protelnas de las levadu:__*'“f~

yﬂe_ras (%) referldo a peso de productos secados a-. la
'f:‘estufa) (24) B '

‘AMINOACIDO“{Q-:f . TORULA . _LEVADURA DE CERVEZA .

'i'Arglnlna S o .~3§l f .
,11Hlst1dlna“;'f B, 1.5 {
Lisina '_'t-; 4.4,
fFenLlamlnae:=. _ "2.3
fﬁTrlptofano}Fba“" >f70;3?e .
’LeuSLnanf >;‘3;3f; Y
Tsoleusina 3.7 .
e?‘Valina 7~3.3»" N ; . MR
Jé;Treonlga _ 1f“2i56: | *Z-SWf“f lﬁ 22
ijroteina total'l ;52.9%' '{:SiQS%

| Fuente : PRESCOTT, S'C;,‘DUNN C.G. - Microbiologfa industriall’ .

1962 Espana._




. Cuadfo 2. .

5;“7quxslcuxp;;ﬁ;l Sk
“. .. . Proteina - ¢jﬁ; mnmﬁm o
S Amlnoacn.do ST T - Etapa crecimien

fi:{jhstuhna

., w‘Leusina .

‘7'fT1r051na oL

“iyﬂvvallna

43»5ffollco, blotlna;

'a 51dades del cerdo en las etapas de crec1m1ento y

flnallzac16n.) R

‘vlofa}ai;"Eéénéialégfenila”raéiéh -

f 5 EtaPa flnallzac1on
' mlénto. P B 16° P B 130 - I

iiAnyxuna

Fentlamina

3§Tm¥t0ﬂﬂn:ﬂ\:

'f'fFﬁeﬁféfE Rev1sta, Proteinas y A A para cerdos, Unlver31dadq;’

‘7E3J Unlver51dad de Texas,AAg“ ‘Mﬁf (23)

*?*fnas del complejo B e es una buena fuentjgfe tlamlna,xfibdfiaf”'ﬂ

de Perdue,,Nest Lafayette Indlana, T, D Tankeley -”;Pf}‘]

“v1na,‘ac1do pantoténlco, ac1do nlcotinlco, plrldox1na,.ac1doyﬁJ‘3*

e

aCldO paraamlnobenZOLCO,,1nosxtol collna yfiV{L "y

'_jiparaVLtamlnas D que puede ser transformada a v1tamlna D3 poerf‘" L

2fﬁ1rradlac10n (6).~

El contenldo VLtaminlco de la levadura ofrece buenas al—;f{j

‘ﬂiternatlvas de suplementac1on de la rac1on, ya que se encontro‘.*:“* h




‘Tféﬁadib*3;;fC@hténiqaﬁaéféitamiﬁas_gp;13;le;

72.10. Uso en hutricién'hﬁmana)yganimal,,;'”

en medlo de melaza se producen 18 mg de tlamlna,_36 mg de rlj‘»
boflaVLna y‘610 mg de nLaCLna por gramos de levadura (24)

Otros lnvestlgadores encontraron en levadura cre01da en;‘

| “_ medlos de desEllaCLGn de azﬁcar de madera 6 2 mg de tlamlna,gf}ff,:~

49 mg db r1boflav1na, 500 mg n1ac1na y 2 8 mg de ac1do foll—7

”co/gr,deglevadura~gn“estadp gecg (24) v7?mm fu'gfm:f_"‘:

'aura (19)

&)

:;;V¥t?m??§”," _%~ﬁ§ SoeL et de levadura

PR

Contenldo en. mg/gr de’ peso secoh';T.J

';:Tlamlna fw"7'jY'{ }7;f,¥';<f_giﬁf«'3 g‘iii~6;éti;5,¢7;3; .
"ffACLdo nlcotinlco }1‘ff'“:; g;iigi‘jﬁ 500.07

© Acido pantotenlco 'lfj;f','f"';fl_:,‘”"130{0-f;;:

5:gBlot1na "Pfl.hif,::¢5;‘k~}fﬁ ,:‘23,5;;81

Acido’ féllco (?'t”:7‘5V'mQ‘,gff!E - '33”12Qﬁifﬂ:-

Ac1do pamlnoben201co fggt"f”ge }T;;u""l7u0}_ﬂf1:w

 :R1boflav1na i ‘j 'g;ﬂf :VMf”,;fi ;N:]j49¢0 S

iaiFuéntegffiPRESCOTT S. C., DUNN ‘Cc.S. Mlcroblologia lndus- :gq‘

-ltria;/‘%19627‘Espanai (24) L

S

Los seres humanos Dueden lngerlr hasta 15 gr dlarlosvt A

de levadura aunque pueden tolerar de 24 a 30 gr.- Consumos‘—m.*:

mayores de 30 gr causan dlsturblos estomacales no obstante
que varlos lnvestlgadores han admlnlstrado grandes cantlda—'
des de levadura (hasta 250 gr dlarlos), 51n observar nlngﬁn,U

efecto adverso’ (3)

./)V."




L.

=15 -

La levadura es un medio, rico.en-fuentes de nitrdgeno y

se debe empleaf ﬁnicamente como-ayuda a la alimentaéién ya -

. que no esta comprobado el efecto causado poxX el consumo pro-

longado en.ausenCIa de otros alrmentos. Un hombre puede in- -
gerlr de 4 a 40 gr por dia, dependlendo en cada caso en partl
cular (17) o

Como alimento deagran valor nutritivo, muy Gtil & todas

las. especxes, cualquLer gue sea su producc1on (6, siendd_un

‘buen sustituto de la harina de. carne y pescado (13) . “Preséglv"‘

‘ta-un valor nutritivo equivalente‘al de las'proteinas devla‘e

leche y mayor dque las de orlgen anlmal (lZ)

Por otro lado constltuye un allmento de extraordlnarlas

cualldades para los anlmales debldo a su contenldo protelnlco

Y v1tam1nas B . (ll).

Ademas,‘como forraje interesa en.lOS‘caSOS que se desea

'convertlr derivados - glﬁc1dos de bajo costo o re51duales -en”.-

productos vallosos, para allmentar ganado vacuno o porc1no;
(19). -
Como alimento de buena calidad Ia,iéQaduraade cervaza tig
newimportanaia éomo materia prima rica eﬁ vitaminas;-para éla
borar productos: espec1ales y se utiliza para ganado (13)(

La levadura ‘seca lrradlada es la que ha sido expuesta alf

- sol puede usarse como fuente de vitamina D, por los cuadri--

pedos, ademas posee un contenido’ prote1c0~de 44.9%," desde el

‘punto de vista de la calidad, se halla -entre las mejores pro-




L las rac1ones de los anlmales, se tendra ‘e cuenta*relac1ones BERA

 ‘3%fde la rac1on f(9)};?:v';“¥ 4i:ﬁf~ﬂm ‘?;f :‘]i

'f,vesiy cerdos, ademas?es una vallosa fuente de v1tam1na fi

como fuente de proteina f@jf};

'ulentes proporc10nes- cerdos de O 15 a O

uf'

“tra paréSLtos ) Aunque la proteina de la levadura desecadai—?v;f~




ﬂflos cerdos y las aves, da bueno

'Hffgfeﬁzfna con allmentos que proporc10na protelna de mayor calldad

ff;Eﬁzexperlmentos reallzados enIInglaterra, la 1evadura

}ﬁdé5§cada produjo raqultlsmo en los cerdos,'buando formo,par-4

en los caso

‘ ‘£éﬂhéé£a un 20° de la raCLon, salv :que seworo—g f -*:

’v}porc1ono*

g ﬂ~51to v aprovecha las,v1tamlnas, aportadas por otros allmen—5“v
T ) W%a temperaturas suf1c1entemente\elevadas para matar las celu—-f'
:las de la levadura, de lo contrarlo debe haber una fermenta—,‘?l;'fhf
i fc10n demaSLado 1ntensa en eL' ubo dlgestlvo, Sl se consume" :
Ly = . D ) B
¢ - . - »(
- " , R ’




~%;Géné£aiidade§ﬁf»

P -

‘Jocoro, Departamento de Morazan,

”Q* ub1cac1on son

: Caracterfsticas climdticas

;Las condlc1ones que predomlnan-en el lugar con respecto

s

"viﬂ”“;ﬂra maXLma medlay

,;jjAreseﬁte‘exoeflﬁénté'se foéllzo"én?la grAﬁJangﬁﬁyf S
f;; prOPledad‘del Ing Agr. Jose RlCardO Mendoza Nlet&}"ublﬁiﬁif‘"'”
. géaa; en ellééoe io La Presa,‘Canton Flamenco; Mﬁnlclplo de i#r

, ' ‘iEl Salvador, laACUalfée en—fi?t’

. _cuentra a una elevac10n de 225 msnm y cuyas coordenadas de‘—‘;“

13 36' latltud norte y 88°09' longltud oeste.-rir

I

.al cllma son Temperatura medla anual de 26 4 °C temperatu—¢;u

34 l °C temperatura mlnlma medla, 20 9 6t;gig'R“

lﬁﬁ‘ nubOSLdad medla, S,doeo;masfﬁygvif='*v
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'fasés de cfecimiento—désarrolld'y’finalizacién,fteniehdo ini

’c10 el ll de febrero Y flnallzo el lO de junio de l99l ha-

‘<c1endo un total de 120 dias (4 meses)

3.2.2. Instalaciones Y‘eqﬁipo

Las unldades experlmentales fLeron alOJados en lnstala

“c10nes de plso de concreto, de 60% de area techada y 40% de

larea-soleada. El drea de cada corral es 20 m2 quedando alOJar
dos 7 éerdosfpor cqrral,.tanlendO‘un.area~de,2,85 m_/cerdo, -

~ con un total ae‘4'COrrales,‘lo que hace un 4rea total dé 80 m°

.”LGS'cérrales_estaban,equipadosédewbébederos de-CanféEb -

.manuales con las dimensiones siguientes: largo: largo 2 m X

:0_30 m ,de'profghdidaa:y-0;307m.defancho v -los gomederoé_de

icohcreto manualeé de 4 m‘dé~largo,’d 30~m deﬂorofundidad'y -

aO 30 m de ancho. Ademas ‘se utlllzo una balanza con capa01dad:

- de 2600 gr (para pesar dOSlS de levadura) una balanza,de re-

1loj dexcapaCLdad-de 200 1b (para pesar los Cérdqsldurahtevel_

experiménto)ay'una~baséula con bapaCLdad'de SUoilbs (paraypgf

Sar‘los cerdos“al'final del eXpérimento) y se usd una jaula

de malla c1clon con las SLgulentes dlmen5lones. 1.5 m de lar . -

go x 1.0 m de ancho, y l 5 m de alto.

3.2.3. -Animales

7 . . . - G

Las. unidades experimentalesAutilizadas:fuaron 28 cerdos




‘ude la raza Landrace, con pesos 51mllares al lnlClO del expe— .

2¢ademésffueron de ambos sexos, quedando Lntegrado el

'fgrupo de '4Jhembras'y’l4 machos, estos ﬁltlmos castrados.

’) En fase pre—experlmental se selecc10naron lasAunldades‘—j[‘wg7~}

 )Nexper1mentales de acuerdo al peso y a la vez se ;dentlflca— S

i’

(Lsando tatuaje) y durante lO dlas preVlOS al experlmentoj{

‘se-sometleron*al mlsmozreglmen de allmen ac1®n.'fnf

Los cerdosufueron sometldos a medldas profllactlcas an-*

: Htes y durante Al experlmento, aL

[iraSLtaron, utrllzandose dOSlS de




Serege

'*Tjtas d051s a dos meses despues.j7

'Q»iéIngredlente;!

~Tmlnlstraron las respectLVas dosms de levadura

 ”%3§2;§;?7A1iﬁehto

 ;Afrecho de trlgo

”fﬁHarlna de coco k; "

féﬁSemola de maiz

‘;fcMelaza d°l§aﬁa“*~‘”

'?Mlnerales;3f7ff

" €;trados de la Cooperatlvagde Ganad ros deﬁJocoro, duvante todo

f,mlento menos al testlgo, dlchas dOSlS se proporcxonaron mezcla f'

'*!das en el concentrado, apllcando un total de 4 d051s a lnterva j?

L”cada t;ata-—a:—,g'if




‘por mes, obteniéndose:el . .

iyidi;eﬁ'ao‘._fe_li N
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733.4.2} Descripcidn de trataﬁientos

. ) Do | S IR o
‘Las. unidades~experimentales fueron divididas en‘4 gru- -

.pos, cada uno de los cuales quedo lntegrado por 7 unldades

‘experlmentales, cada unidad fue pesada al inicio del experi-

\

'mento.

Los 4 grupos estuvieron sometidos ‘al tratamiento siguien

‘te: AL Ty se le dié tnicamente la rac;én:baSe'duiante todo -

el experimeﬁtQ; al.fi.se le 4i6 1la raciéﬁ,base ﬁas 4 doSisv¥
de levadura cada deéis'deIIZ gr/cerdo~ al’T2 se le le la ra

cidn base mas 4 d051s de levadura cada dOSlS de - 24 gr/cerdo,»ya‘

al T3,‘se le dlo la ra01on base mas 4 - d0515 de levadura,cada’
= d051s de 36 gr/cerdo, sumlnlstrandose las dOSLSwenvforma.51—

,'multanea para todos los tratamlentos en las fechas al 1n1c10

del experlmento,ga un mes, 2 meses y 3 ‘meses de 1n1c1ado el -

ensayo.

3.4.3. Disefo estadistico -

El dlseno utlllzado es el completamente al azar, porque*
se utlllzaron anlmales que presentaron una VarLabllldad rela- "
tivamente pequena y‘unlformemente.repartlda el cual estuvo fornado por -

4tzaumuaﬁns Y- 7 repetLCLones, por lo que su dlstrlbUClon es4.,

_tadistlca es la‘Squlente :




1L

- 24 -
. Fuente de variacidn . G.L.
Tratamiento - . - (a=l) 3
B Error'experimgntal . (4-l)a 24
‘.,— N - . .

TOTAL S | 27

"3.4.4, Modelo estadistico

Yij =M + i + Eij
Donde :
"¥ij = Caracteristica bajo estudio observado en la'parcg ,

la "j" y donde se aplicd el tratamiento.

'M #,‘Media éﬁperimental }
i = Efecto dei'tratamiento

ﬁij = Erfor experimental'dé ia celda (i, 3)
i=1, 2, . = Nmero de ﬁratamientos

(W
]
t——l
-
N
~
.
.
]

NGmero de repeticiones de cada trata-

miento.

3.4.5. Anélisis de informacidn ,

El andlisis estadistico dé,los pesos se realizd al ini

(' .

.cilo del ensayo, a cada mes y al final del experimento'y por

cerdo (Cuadros A-2, A-4, A-6, A-8 y A-10), y en cada trata-

miento.




s

-,

-

miento, tomando en cuenta los parametros de: Consumo de ali-

- 25 =

. Ademéis se realizd andlisis de varianza a los incrementos

de peso por -mes y:al final~del ensayo (Cuadros : A-12, A-14,

A-16 y A-18).

© 3.5.. Qonsumo y conversidn alimenticia

El consumo de alimento se calcula por mes; en cada trata

miento se realizd tomando los siguientes paré@metros: peso ini

cial, -peso final, aumento totzal,  aumente diaric, consumo de -

‘alimento, Conversién'alimenticia (Cuadro A-20). -

3.6. Estudio econdmico del ensayo

El estudio econdmico se realizd por animal y por trata-

"mento, costo del concentrado, beneficio bruto, beneficio neto,

relacidn beneficio-costo, costo por. kg de peso vivo incremen-

tado (Cuadro 'A-21).




(]

4. RESULTADOS Y DISCUSION L

Lo . RN

’4.;;‘ Peso vivo promedio . 7 . P
Eos pesos obtenldos al lnlClO del ensayo, Yy por mes,<4

tratamlento Ve repetLCLOn se presentan en los Cuadros : A-1,

A- 3

A_

-

v A—7 Y A9 .

)

Segﬁn el an51151s estadistlco al. lnlCLO ‘del ensayo, ‘no hu )

‘bo dlferenc1as 51gn1f1cat1vas entre tratamlentos (Cuadro A-2),-

1o que lndlca que los pesos de todas las unldades experlmentaji
les eran lguales estadlstlcamente | | |

: El anéllsls estadistlco de los pesos por tratamleﬁto Y. re’
pet1c10n (Cuadros¢ AA%4; A—6 A-8 y A—lO), del prlmer al Cuarv

to mes de la 1nvest1gac10n no hubo dlferenCLas 51gn1f1cat1vas

"entre tratamlentos, por “lo que estadistlcamente son lguales -

: entre 51, pero cuantltatlvamente 1os pesos alcanzados por los

indlce de conversxon allmentlc1af

%, tratamlentos Tl’ .2 y T3 fueron superlores al:test;gogp | .

1 \ Los resultados muestran que los cerdos qge.consﬁmierOn.lg‘

f «vvadura seca, obtuvieson mejores pesos, mas:que'ei‘+fepaﬁiépto
: ‘ etestigo; aunque estadiséicemente no- fueron slgnlflcatlvos los’
wl _'-»'resultados, el uso de levadura desecada agregada a raciones —;f 

admlnlstradas a cerdos mejoraron las gananCLas de peso y el -

como-loAmenCLOna«uuoas,,115).
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4.2. Incremento de peso

Los lncrementos promedlo de peso mensual por tratamlen

:to y repet1c1on se presentan en los Cuadros : A—ll A—l3,

,A—lS Y A—l7, y Flgura A—3)

Segﬁn el ana1151s estadlstlco de los lncrementos de peso

'.mensual (Cuadros A-l2"A—l4, A—16 vy A—l8) del prlmero al cuar
:to mes de la 1nvestlgac16n, no hubo deerenCLas Slgnlflcatl-f

‘7vas entre tratamlento, por lo que estadistlcamente los 1ncre-l“

mentos de cada tratamLento son Lguales entre 51, 51n embargo,
}

'cuantltatlvamente los tratamlen tos. Tl 2~Y T3; registraron -

v

flncrementOS superloresﬁal.testlgo.

Los resultados muestran que los cerdos con mayores lncre-

-.mentos‘de—peso, fueron en los tratamlentos en que se utlllZO
levadura:seca, superando al testlgo;~aunque-los‘lncrementos AR

_no fueron sxgnlfhcatlvos, el uso de 'evadura ocaSLOnal fun—

. .ciona como- estlmulante del apetito del anlmal EstOS'resulta
dos c01nc1den con los menc10nados por Morrlson, F P (20)p
' de que 1a levadura en oca51ones tlene un- valor espec1al para

 Qdevolver el apetlto a los anlmales._3 

4,3;,7Conéumo;y conversidn alimenticia.

El consumo ‘de allmento se calcula por mes en cada tra—

»tamlento, segun Cuadro- A—l9 muestra que el consumo promedlo
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total por tratamlento fue dlferente cuantltatxvamente dando

como resultado que el tratamlento T, y T3 fqeron escasamente i

)

-superlores al T y éstos marcadamente superlores al testl—

ll
;gb. En. la Flgura A-2, se observa la tendencxa de - los dlfe-
rentes kratamLentos en el lncremento del consumo durante los
cuatro mesesr:s

El anéllSlS de la converSLOn allment1c1a promedlo por -

tratamlento se puede observar segﬁn el Cuadro A—20 Flgura-

L A—4, que ex;sten dlferenCLas entre tratamlentos.f'

Segﬁn resultados obtenldos la ad1c10n de lavédura seca,
Vla racidn aumenta su consumo v mejora la cbnver51on allment1>
= ¢c1a como lo4menc10na Lucas (lb), por otro lado el aumento -
" de consumo de allmeﬁto probablemente se deba al efecto de la

_v1tam1na B presente en la levadura seca que ademés de estl-

E mular el apetlto, se notanaaumentos de peso (lO);f/

T . .- . R
\)‘i?.f

.. 4.4, Estudio econdmico "«f'n»Qf

B En el estudié econdmico. de los datos obtenidos en ei en'
“Nsayo (Cuadro A—Zl), se puede observar que los tratamlentos T2’
jiy T3 presentaron un.. mayor gasto de produCCLon (¢ 773 73 Y .

Zz 773 39),isegu1do por los tratamlentos T2 (g 768 28) - y el TO;-
-(¢746 861. o ; ‘ | ‘
‘E1 benefLCLo neto (Cuadro A-Zl Flgura A—S), fué;méypr

el T l_(¢,235.92) /seguldo de los tratamlentos T (g ZlG.Zlf,f
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el T, (¢ 211.17) y con menor beneficio el Ty (¢.209.53).

'ﬁa relacién beneficio-costq en el tratamiento Tl (€ 1.31);
fue superior a los tratamientos T3.y-T0.(¢ 1.28) cada uno, y"
con menor benéﬁicio costo e.l.T2 (¢‘l.27§ 'CFigura A-7).

Log resultados.6btenidosidemuest;an que el,tratamienﬁo T,
y‘TzilOS de méYOr'COSto; seguido del Tl; pero esto es‘compeg»

sado al obtener mejor beneficio neto; el To'los costos son me

nores; pero su beneficioc neto fue menor.

En cuanto a su relacidn beneficio-costo el T, supera a -

los demds tratamientos por lo que se considera el de mayor

‘rentabilidad cuantitativamehﬁe. Los tratamientos de acuerdo

a su rentabilidad se comportaron de la siguiente manera : ‘Tl

3 2 0

Esto nos indica que a mayor cantidad de levadura utiliig

> T> T,6 >T (ﬁigura A-7).

da los costos aumenta, por lo que al utilizarlo como fuente

"de proteina resulta mis caro, .tal cemo lo mencionan Cuhnna,

T.J.C. y Ensminger, M.E. (7, 9).
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5. CONCLUSIONES

Con el uso de la levadura seca activa, se logrd estimular
el apetito. En el ensayo, el T2 obtuvo mayor consumo de
aliﬁento, seguido de los tratamientos T3, Tl v TO’ respeg

" tivamente.

~

Con el uso de levadura en la dieta, los costos se elevaron;
pero ésto fue compensado al obtener mayor beneficioneto, -
esto se demuestra en el tratamiento Tl con mayor resultado,

seguido del T3, T2 vy TO,

De las dosis evaluadas cada 30 dfas, el tratamiento Tl -
(12 gr), se obtuvo mayor ganancia de peso, con respecto a
los demds tratamientos; aungue estadisticamenpe/no fueron

significativos los resultados.

Con el tratamiento T, se obtuvo una mejor conversidn ali-

menticia, seguido de los tratamientos T3, T2 v TO.

Con el tratamiento Tl* resultd ser el de mayor rentabili—
dad, ya que presenta la m&s alta relacidn beneficio-costo

T T, (1.28) y el T, (1.27)

1 (1.31), sobre el TO’ 3
, — A -

Que el nivel de afrecho (30%) utilizado en la racidn, pro
bablemente enmascard el efecto de la levadura en los tra-
tamientos, ya que el afrecho es un alimento de digestibiF

lidad répida.

AN




®
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Que las dosis de levadura usadas, no
anormalidad en las excretas; ademis;
t6 avitaminosis ni raquitismo en los

tamientos T,» T, y Ty, comparado con

1 o
La levadura probablemente contribuyd

.causado por factores ambiéntales, va

curva de crecimiento el Tl’ T2 vy T3,

causaron ninguna -
ademds no se manifes
animales de los tra-

el testigo.

a corregir el stress

que de acuerdo a la

Se mantienen norma-

les; no obstante, el TO tiende a disminuir.




]

6. RECOMENDACIONES

Se recomienda el uso de levadura seca activa como factor
de crecimiento, ya que contribuye a mejorar las ganancias

! - P - . . . s
de peso vivo y la eficiencia en la conversidn alimenticia.

Utilizar dosis de 12 gr como base para una futura investi
gacidn, con intervalos de frecuencia menores a los 30 --

dias.

Realizar investigaciones continuamente con el uso de leva
dura utilizando diferentes dosis y con niveles mds bajos

de afrecho en las diferentes fases del cerdo.
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'Cuadro A-1. Peso de Cerdos al inicio del ensayo por tratamiento y repeticidn (kg)

— REPETICIONES . —
TRATAMIENTOS . 1 1T T IV vV VI VIT _ TOTAL MEDIA
Yo 255 29.44  29.9 29.9 32.2 32.2 36.3% 215.2 30.74
) 26.2 28.5  29.9 30.4 32.2 32.7 36.8 216.7 30,96?%
"2 28.5  29.9 30.8 30.8 30.8 33.1 33.1 217.0 31.00
Ty 28.5 29.0  30.8 30.8 31,3 31,7 33.6 215.7 30.81 v
864.6

N

*'Cuédro A-2. Anélisis de Varianza del Peso de los Cerdos al inieio del ensayo.

. : : . F, Tablas
F- de V. . G.L ,SoCo CoMo - Focc 5% 1%
Tratamientos 3 0.30 0,10 0.0178 3,01 4.72
Error Exptal. 24 . 175.89 7.32

TOTAL 27

ng. No significativo

- 8¢ -




Cuadro A-3. Peso de Cerdos a un mes de iniciado el ensayo por‘tratamiento y repeti-

- ¢idén (kg)
| | ) REPETICIONGES o
TRATAMIENTOS ‘ I - IT I1T1 IV vV VI VIT TOTAL, MEDIA
T, C 34 4307 48,3 46.0 43,7 43.7 50.6 310.5 44.4
r, 43.7  41.4  48.3  46.0 46,0 48.3 55.2 328.9 47.0
T, 42,3 42.3 43,7 46.0 48.3 48.3 50.6 321.5 45.9
T, 437 41.9  44.2 . 44,2 46.0 46,5 47.8 314.3 44.9

Cuadro A-4. Anflisis de Varianza de peso de Cerdos al primer mes

1275.2

de iniciado el en-

S8Y0.
F. de V. . G.L s.C. ¢.M. FoM. F. Tablas
. | ‘ 5% 1%
 Tretemientos 3 28.35 9.45 . 0.63"° 3.01  4.72
Error Exptal. .24 358.52 | 14.94 |
TOTAL 27

ns. No significativb

- 6¢ -




Cuadro A-5. Peso de Cerdos al segundo mes de inieciado el ensayo‘por tratamiento y-
A ' repeticidén (kg)- o

REPETICIONGES | -
TRATAMIENTOS I 11 11 1V v VI VIT ___TOTAL_MEDIA
o 60.3  60.7 64.4  62.1 52.9 55.2 '66.7 422.3 60.32
m © 56.6  55.2  61.2  .59.8 59.8  68.1 7T3.6 434.3 62.04
T, ©55.2 55,2 58.4  60.7 60.7 61.2 66.7 418.1 59.75
T, , 58.4  56.6 58.9  58.9 63.0 63.5 65.8 425.1 60.73
- ) 1699.8

Cuadro A-6. Andlisis de varianza de pesos de cerdos al segundo mes de iniciado el

ensayo.
_ : F. Tablag
F. de Vo ] G-Lo-, ' S.Cor CoMo F.C. E
. ' 5% 1%
Tratamientos : .3 20,19 6.7% .ogggns- 3.oi- 4‘7§;
Error Exptal., .241 562,56 2%.44 |
TOTAL | 27 S :

ns. No significativo

_Ob_




Cuadro A-7. Peso de Cerdos al tercer mes de inlciado el ensayo por tratamlento Yy

)

repetlcldn (kg) L n‘-': T \

o e REPETICIONES .-~ .~ =

_TRATAMIENTOS ! 1T IIY IV V. . VI - VIT -TOTAL MEDIA"
T T4 069.5 T4l 8.7 69.5  69.5  83.3  518.7 74.1 .
Mo 745 67.6 . T4l 76,8  Bl.4 . 86.0  90.6 551.0. T8.65 -

W, . 69.5 69,5 3.6 8.2 78i2 83,3 85.6 . 537.9 76.84
T, . 76.8 3.1 75.4. 7T6.8 79.1 82.3 82.3. 545.8 T7.9T
R | o “  215%.4 .

Z

-1 -

- Cuadro A78; Ané1151s de varlanza del peso de'éérdoslalitercer mesrde;iniéiado el

ensayo. o : o . e

R e S . __ F.'Tabla
Lo MV %t sCe . o CMe 0 FCe ey 1w

Tfatnmﬁentos o 3 j~785.98“ e.~28;661 f b.éQp#fi S.Ci~". 4;%é
- “Eeror Exptal. .. 24 849.34 . 38.39 | T
S roTAL 27 | : -

No significativo. . S IESRT SR , vy C L "f  :

~




Cuadro A-9. Peso de Cerdos-al final del enséyo por tratamiento y repeticidén (kg)

REPETT CTONTES

TRATAMIENTOS T TI IIT IV v VI VIT _ TOTAL MEDIA
T, 91.5 88.8 91.5 98.4 80.5 85.6 104.9 641.2 91.60 v
7, 90.6  91.1 -92.9 91,1 94,8 104.9 108.6 674.0 96.28 "
y ©87.4  90.6  95.7 93.4 94.3 96.6 103.0 661.0 94.43 V.
T, | 94.3  86.9  90.6 98.4 95.2 99.4  99.4 664.2 94.88
\ : o
. =
: N
Cuadro A-~10. Anédlisis de Varianza del peso de Cerdo al final del ensayo 1
‘Fo de Vo G.L»o ) S.C. C.M. F‘.C. F- Tablas
‘ . 5% 1%
Tratemientos | 3 81.15 27.05 0.65"% 3,01 . 4.72
Error Exptal, 24 996 .45 41.52

TOTAL 27

ns. No significativo.
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. Cuadro A-11. Incremeﬁto de Peso por Qefdo ¥y por'tratamiento al primer mes de

iniciado el‘ehsayo_(kg),

LT REPETICIONES - - " &
{TRATAMIENTOS I . 3T IIT IV V. VI . VIT _ TOTAL MEDIA

¥

P L 92 14.5 18.4  16.1 11.5 1.5 14.3 ,9‘5-3r 13.61

T e 17.5 12,9 18,4 15.6 j 13.8 15.6 18.4 . 112,2 16.05
m, U138 2.4 12,9 15.2  17.5 15.2 . 17.5 104.5 14.95
v, 1520 12,9 133 13,3 14,7 147 14.3  98.4 . 14.06
o T T T ey~

I
5 " ) B . . . . . . . . i .b
‘ Cuaer_A-12.:Anélisis de Varianza del Incremento de Peso por Cerdo y por tratamiento, |

al brimerimesgdqyihiciadb‘el ensayo,:(kg)/-

F;'Tablas '
. o o | T Ts% o 1%
Tratamientos . 3 . 23,81 - 7.94 < 1.63"% 3,001 472

. . ‘Eo' de Vo. R ‘ GOLQ o S.c. ‘.' . »l :: 0014. ) | F.C. -

. Error Exptel. -~ = 24 116,80 - 4.87 . - . .
PORAL 27 | |

ns{ N6:sigﬁificafinf“
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'Cuadro A-13. Incremento de Peso por Cerdo y por Tratamlento al segundo mes de
inlciado el ensayo (kg) ’ '

o REPETICIONES N
TRATAMIENTOS - L - IT  TIT. IV'  V __ VI . VIT TOTAL MEDIA

T, 35.00 . 31.3 34,5 32.2 20,7 23.0 30.4 . 207.1 29.58
om0 3044 - 26,7 31.3 29.4 lA27 6 35.4  36.8.217.6 31,08
w0 26.7. 25.3  27.6 .»29,9“129.9"28.1 33.6 201.1. 28.73

[ L ’?29,9~,f’.27}6 25.1. 28,1 31.T 31l77"32.2 269.3? 29.90
. R e —_

; CuadPo A—l4..Anéllsi, de Varianaa del Incremento de peso oér'cérdo y~ﬁor trataﬁiant03

‘al segundo mes de’ Jnlciado el ensayo.

_F. Tablas
—— v , 5% 1%
Tratamientos . 3 19,98 6.66  0.47°% 3.01 * 4.72 -

“Fode Voo | G.Le . - 8,60 - . C.M. F.C.

:ErrérAExpfai,'  ”‘> ‘24v',1 339.78 '-.v. 14a16‘j'

TOTAL . 27

'ns..No_sigﬁificétivd.
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Cuadro A-15. Incremento de Peso por Cerdo y por tratamiento>al tercer mes de ini-

ciasdo el ensayo (kg)

. REPETICIONGES _
TRATAMIENTOS =~ I IT . TIT IV Vv VI VIT __TOTAL MEDIA

T, | 48.8 40.0  44.2  48.8 37.3 37.3 46.9  303.3 43.33
T 48.3  39.1 . 44.2  46.5 49.2 -53.4 53.8  334.5 47.78
T, 40,9  39.6  42.8 47.4 47.4 50.1 52.4  320.6 45.80
T, 48.3 44.2  44.6 46.0 47.8 50.6 48.8  330.3 47.18
1288, 7

Cuadro 4-16. Andlisis de Varianza del Incremento de Peso por Cerdo y por tratamien-

to al tercer mes de iniciado el ensayo.

S

F. de V. Gl S.C. C.M. F.C. . Tablas
‘ S N 5% 1%
 Tratamientos 3 82,38 27.46 1.3508 3,01 4.72
Error Exptal. 24 488.56 20.%6
TOTAL 27

[T —— P s

ns. No significatiyo

_S?_
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Cuadro. A-17. Tncremento de Peso por Qérdo y pbr tratamiento al final del ensayo(kg) .

REPETICIONTES

_TRATAMTENTOS  ; I 11 IIT IV _ "Vi _VII__ TOTAL MEDIA
T, - 66.2 59.4 61.6 68.5 53.4  68.6  426.0 60.86
T 64.4 62.6 63.0 60.7 72.2  T1.8  457.3 65.32
T, 58.9  60.7 64.9 62.6 63.5 69.9  444.0 63.43
7, 65.8 58,0 59.8 67.6 67.6 _65.8 . 448.5 64.07

Cuadro A-18. Andlisis de Varianza del Incremento

to, Al final del ensayo(kg)

de Peso por Cerdo y por tratamien

1775.8

Fn de V. G‘QIJ; S. Cc CoMo FnCc ! F. Tabla,S

..... ) 5% 1%
Tratemientos 3 74,45 24.82 0.91"8 3,01 4.72
Error Exptal. 24 653,28 27,22

TOTAL o 27

ns, No significativo




Cuadro A-19. Consumo total de Concentrado por Cerdo en

cada tratamiento durante el ensayo (kg)

s

MESES

PRAPAMIENTO _ TOTAL
o I T1 ITT IV

T 78.86  84.44 91.67 97.39 352.36

T, 81.49  86.74 9%.91 102.51 364.65

T, 81.62 87.86 95.94 101.66 367,08

7 82.08 87.40 95.29 101.86 366,63

3.

_Lv—




- Cuadro A-20. Conéumo'y Conversién Alimentieio promedib por

tratamiento durante el ensayo.

T"

' PARAMETROS T, T, T, 3
Peso Inicial (kg) 30.74 30.96 31.00 30.81
Peso Final - (kg) 91.60 96.28 94.43 94.88
Aumento Total (ke) 60.86 65.32 63.4% 64.07

 pumento Diario (kg) 0.515 0.544 0.528 0.534
Consumo (kg)  352.36 364.65 367.08 366.63
Conversidn alimenticia. (kg) 5.7971 5.58:1 5.79:1

5,722

_8?_



Cuadro A-21. Estudio Econdmico.

CONCEPTO POR_GERDO T, ™ T, T
" Precio de Compra ‘ -
(7.79 £/kzg P.V.)(#) 2%9.46 - 241.18 241.49 240,00
Consumo de Concentrado(kg)' 352,%6 . 364.65 . 367.08 _'366'62
Costo de Concentrado : . B '
Consumo Levadura (gr) 0 48,00 96,00 144.00
Costo de Levadura (2) 0 1.82 3.64 545
Costo Total £ 746 .86 768.28 773.73  173.39
Peso Final (kg) 91 .60 96.28 94.473 94.88
Precio de Venta por kg ' ' - , /
(POV.) ¢ : l0143 10043 10043 10043
{ . ‘
Beneficio Bruto ¢ | 955 .39 1004,20 | 984,90 . 989.60
Beneficio Neto - 208.5% 235,92 211,17 216,21
Relac. Benef./Costo 1.28 C1.31 1.27 1.28
Costo/kg de P.V. £ | 8.15 7.98 8.19 8.15




Cuadro 422 Resultado de Andligsis Bromatoléalcos de cada uno de los ingredientes

1
que formaron 1a racién base.=

Tdentificacidn %

.%Extracto

% % %E Carbohidrato
de la Muestra Humedad Proteina Ceniza Etereo Cruda por Diferenc.
Afrecho de Trigo 11.79 14.36 36,98 3.47  13.16 18.24
Melaza - - 27.29 1.59 5.68 - - 65.44
Harina de Coco 8.06 16.93 22,58 15.10 27.05 10.28
Sémola de mafz  11.06 7.89 18,38 7.39 6.85 48.43
Levadura Seca |

' Activa de Pani- ‘
ficac'idnn Ll Rad . 32.59 - = - - e

1/ Resultados de Anflisis Bromatoldgicos de cada una de las: Muestras (1nd1v1dual

mente ), Pealléado en el laboratorio de la Facultad de Clen01as Agronémicas,

UES,

_Og-

1
e e e




Cuadro A-23%, Listado de Precios de los
en el ensayo,l/

>

Ingredientes utilizados

Materias Primas

Precio/Libra ¢

Levadura Seca Activa para Panificacién 17.002
Sémola de malz 0.52
Afrecho de Trigo 0,46
Harina de Coco 0.63%
Melaza de Cafia 0.18
Minerales 2.07
1/

~’ Precios a Febfero/Ql.

.-'[g_




P

- Cuadro A-24. Costos por quintal de concentrado utilizados en el ensayo.

Materia Prima | Cantidad/qq Costo g
Sémola de malz ' ' 30 Lbrs. 15,60
Afrecho de Trigo ‘ © 25w 11.50
Harina de Coco _ 25 15.75
Melaza de Cafia o 19 o 3.42
Minerales | 1 2.07 |
100 Lbrs. 48.34 ¢
Otros Costos
Mezcla de Concentrado 2.00
Transporte 5.00
Sub-Total, 55.%4 ¢
Costos por mane jo (20% por quintal)
" consumido 55.%4 x 0.20 | 11.07 ¢
Gran Tot. 66.41 ﬁ/qq
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