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PRESENTACION

La Escuela de CIENCIAS SOCIALES ‘“Licenciado Gerardo Iraheta Rosales”, tiene
como VISION formar integralmente profesionales en diferentes areas y disciplinas,
comprometidos con el desarrollo econémico y social de El Salvador desde una
perspectiva humanistica y cientifica. En su MISION es importante la formaciéon de
recurso humano orientado en la investigaciéon que aborde con pertinencia historica y
tedrica las problematicas sobre la realidad salvadorefia y con uno de los pilares
basicos para fortalecer la investigacion con los Procesos de Grado realizados por los
estudiantes egresados y en ese sentido he realizado el estudio LA GASTRONOMIA
TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN
RAFAEL OBRAJUELO (LA PAZ), 2017-2019.

El objetivo fue explicar a través de una investigacién antropoldgica la dinamica
sociocultural en torno al consumo de la carne de cerdo, como un patrimonio turistico
gastronémico del municipio de San Rafael Obrajuelo cumpliendo con uno de los
requisitos de la Normativa Universitaria para optar al grado de Licenciado en
antropologia sociocultural.

El estudio es una continuidad de la tematica de investigacion realizada e Etnografia | y
I, y Seminario de Investigacion I, Il, 1ll, materias que son cursadas en los dltimos
ciclos de la licenciatura y son parte de la carga académica que conforma el pensum de
la misma; ademas, este estudio se abordan diversas teméaticas retomando un principio
de holismo para poder entender la realidad cultural.

Entre los estudios relevantes y vinculados al objeto de estudio estd la
problematizacién de los conceptos de patrimonio, poder y turismo, la complejizacién
del tema de la gastronomia mas alla como algo sentimental, recetario o tradicion, y
también se puede mencionar la revision de las politicas publicas de turismo desde una
perspectiva antropoldgica. Por ello también es importante dimensionar como se capta
la evolucion y desarrollo de éste tema en El Salvador, y con mayor énfasis desde los
estudios antropoldégicos.

Este Informe Final de Investigacion da cumplimiento al “Reglamento de la Gestion
Académico Administrativa de la Universidad de El Salvador’, en sus tres etapas
basicas: planificacion, ejecucién y presentacion.

La primera etapa, sobre Planificacion donde se elabor6é el Plan de trabajo para la
investigacion y un Protocolo de Investigacion; dentro del cual, en una primera fase, se
realizd la seleccion del tema y tipo de investigacion antropolégica, en este caso
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cualitativa-explicativa. En una segunda fase, se elaboran los respectivos documentos
para la recoleccion y organizacion de la informacion obtenida.

Los dos documentos antes mencionados se incluyen en la segunda parte de este
informe, y entre los que destaca el Protocolo de Investigacion Social, el cual da la
orientacion para las lineas tedricas y metodoldgicas que se implementaran durante
toda la investigacion y brindar asi una organizacion y planificacibn para dar
cumplimiento a los métodos, técnicas y analisis realizados y exigidos en una
investigacion social.

La segunda etapa, la Ejecucion del Desarrollo de la Investigacion consistio
principalmente en el trabajo de campo, desarrollando en el municipio de San Rafael
Obrajuelo, departamento de La Paz participando de los festivales gastronémicos del
cerdo, fiestas patronales, misas, eventos publicos, reuniones y entrevistas con
informantes claves, y todo lo que puede implicar el trabajo de campo en un periodo de
aproximadamente tres afios, tomando en cuenta las primeras aproximaciones desde la
materia de Etnografia | y Il y su continuidad en los Seminarios de Investigacion.

Lo que da por resultado la elaboracion de un informe final que comprende cuatro
capitulos en los que se desarrolla todo el proceso investigativo, cuyo objetivo fue
conocer y explicar a través de una investigacién antropolégica la dinamica sociocultural
en torno al consumo de la carne de cerdo, como un patrimonio turistico gastronémico
del municipio de San Rafael Obrajuelo.

La tercera etapa, Presentacion y Evaluacion de Resultados Finales de Investigacion,
consiste en una disertacion de los resultados y propuesta académica como producto de
la investigacion ante el Jurado Calificador e invitadas/os, esperando aportar a la
comunidad académica un contenido investigativo que se preste para continuar o abrir
nuevos debates e incursiones antropolégicas a partir de una realidad social
salvadorefia



RESUMEN

La investigacién se realiz6 en el municipio de San Rafael Obrajuelo, depto. La
Paz, con el objetivo de comprender a través de una investigacién antropolégica
como un alimento sin una carga simbdlica particular pas6é a ser parte del
patrimonio gastrondémico cultural de la poblacion obrajuelence, a partir de un
proceso de patrimonializacién de los alimentos vinculado con el turismo y el
ejercicio del poder. El proceso investigativo parte de los aspectos tedricos y
metodoldgicos de la investigacion, seguidamente se hace una mirada histérica
a los antecedentes de la formacion del pueblo y su vinculacién con su realidad
actual. Ademas, se adentra en el nacimiento de la cultura gastronomica
obrajuelence del cerdo, los actores turisticos del grupo de estudio y la
complejizacion que esto ha tenido, para finalmente tener un andlisis tedrico con
base a los datos empiricos recopilados durante el trabajo de campo,
consideraciones finales y conclusiones de la investigacion.

Palabras Clave: Antropologia Sociocultural, San Rafael Obrajuelo, Patrimonio,
Gastronomia, Turismo, Poder.
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INTRODUCCION

El presente documento elaborado por el estudiante egresado de la Escuela de
CIENCIAS SOCIALES “Licenciado Gerardo Iraheta Rosales”, de la Facultad de
Ciencias y Humanidades, da por terminada las etapas del proceso de grado que se
rige por la normativa que establece condiciones administrativas y académicas como
un requisito del resultado de la investigacion segun el “Reglamento de la Gestion
Académico — Administrativa de la Universidad de El Salvador” para optar al grado de
Licenciado en Antropologia Sociocultural.

El Informe Final se titula: ‘LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO:
PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO (LA
PAZ), 2017-2019”, el cual hace referencia al problema y los objetivos de la
investigacion aqui planteados.

El objetivo de este Informe Final es dar a conocer los resultados de la presente
investigacion cumpliendo asi con el proceso de grado y los requerimientos que este
implica, sin dejar de lado el contenido del dato empirico sistematizado y la propuesta
tedrica aplicada para explicar el tema de investigacion.

La importancia de éste estudio, mas alla de una constancia fisica del protocolo
ejecutado para optar a una titulacién, es el acercamiento a los conceptos de
patrimonializacion, poder y turistificacion a partir de un hecho o realidad implementada
por la Estrategia del programa “Pueblos Vivos” del Ministerio de Turismo, repercutiendo
en gran medida en los municipios del pais y sus dinAmicas internas. Pero este hecho
no ha ido creciendo solo, sino que mas alla del incremento de ingresos econémicos
para las arcas del Estado, también se han ido desarrollando nuevas formas de vida
social, cultural, de esparcimiento, actividades Iludicas, y sobre todo de una
transformacion simbdélica de diversos elementos que abonan a la identidad. Este Ultimo
aspecto la investigacion centra su atencién, tratando de comprender y explicar cdmo
un alimento sin una carga simbdlica particular pasé a ser parte del patrimonio
gastronémico cultural de los obrajuelences a partir de un proceso de
patrimonializacion.

El contenido de este documento comprende lo siguiente: CAPITULO 1. LOS
FUNDAMENTOS TEORICOS Y METODOLOGICOS DE LA INVESTIGACION. En este
capitulo se retoma el planteamiento del problema, justificacién de la investigacion,
objetivos, hipétesis, marco teérico, supuestos de investigacion y metodologia de la
investigacion. CAPITULO 2. LA FORMACION DE UN PUEBLO: UNA MIRADA
HISTORICA. Este capitulo trata sobre una aproximacion a la geografia, religion,
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economia y lo politico-administrativo relacionado con el municipio de San Rafael
Obrajuelo en el departamento de La Paz. CAPITULO 3. EL NACIMIENTO DE LA
CULTURA GASTRONOMICA OBRAJUELENCE DEL CERDO. En este capitulo se
elabora una historizacion de las instituciones de turismo en El Salvador, la etnografia
del festival del cerdo, el afiil como elemento precedente y los festivales gastronémicos
anuales de la carne de cerdo. CAPITULO 4. PATRIMONIO, PODER Y TURISMO: DE
LO EMPIRICO A LO TEORICO. Este capitulo aborda el andlisis de los datos
recopilados y las consideraciones finales. Finalmente las CONCLUSIONES
GENERALES, ANEXOS y BIBLIOGRAFIA. Ademas, se adjuntan como segunda parte
del Informe Final los documentos de Plan de Investigaciéon y Proyecto de Investigacion
realizados en la primera etapa del Proceso de Grado entre el ciclo 1l 2018- ciclo |1 2019.

La metodologia utilizada en el presente documento fue: Planificacion de un Plan de
Trabajo, un Perfil de Investigacién y un Proyecto de Investigacion para marcar las
lineas de trabajo que se ejecutarian durante toda la investigacion. El Trabajo de
Campo realizado en el municipio de San Rafael Obrajuelo depto. La Paz durante mas
de dos afios con constantes visitas y observacion participante. Las Técnicas de
recoleccion de datos como las entrevistas estructuradas, semi-estructuradas e
informales, el abordaje de conceptos y enfoques metodologicos, orientaciones,
asesorias del docente asesor, los lineamientos y criterios de la Normativa Universitaria,
la parte metodologica del Reglamento y la Normativa Universitaria como el Instructivo
para la elaboracién y entrega de cada informe en cada etapa de trabajo y documento
final de investigacion, han conformado la parte metodolégica de este documento.
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FUENTE: Autoria propia. Vendedoras de carnes dentro del mercado municipal de San Rafael
Obrajuelo. San Rafael Obrajuelo, La Paz. Octubre, 2018.

CAPITULON° 1 )
LOS FUNDAMENTOS TEORICOS Y METODOLOGICOS DE LA
INVESTIGACION.

1.1 ASPECTOS PRELIMINARES.

1.2 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.

1.3 DEFINICION DEL PROBLEMA.

1.4 JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION.
1.5 OBJETIVOS.

1.6 HIPOTESIS PRINCIPAL Y SECUNDARIA.
1.7 MARCO TEORICO.

1.8 SUPUESTOS DE LA INVESTIGACION.
1.9 METODO ETNOGRAFICO.

1.10 APLICACION DE TECNICAS.
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CAPITULO N° 1
LOS FUNDAMENTOS TEORICOS Y METODOLOGICOS DE LA
INVESTIGACION.

El presente capitulo abarca toda la parte teérico-metodolégica aportando la guia
para el investigador, o la parte formal para sentar las bases academicistas de la
investigacion, desarrollando los aspectos preliminares a considerar para la
investigacion, el planteamiento del problema, el porqué de la investigacion, las
hipétesis, el marco teérico que sera una de las columnas basicas para este
trabajo y la determinacion de métodos y técnicas a emplear.

1.1 ASPECTOS PRELIMINARES.

Esta investigacion tuvo sus primeros acercamientos durante el protocolo de la
catedra de Seminario I, 1l y Ill, siendo el primero donde se inicia con el disefio
de aquella y la prevision de las distintas actividades que debera realizar el
investigador durante el proceso de la misma, posteriormente en seminario Il el
trabajo de campo que continda para sustentar la investigacion desde la realidad
de estudio, y finalmente en seminario Il se realiza la sistematizacion del dato,
analisis y conclusiones finales. Se presenta en el siguiente trabajo la
culminacién del proceso de investigacion de 120 dias de trabajo de campo mas
las etapas que exige el proceso de evaluacion del proceso de grado de la
Facultad, la compilacién de bibliografia necesaria para el sustento tedrico,
historico, cuantitativo y cualitativo, y, retomando el documento final de
Seminario Il para dar cuenta de los resultados finales de dicha investigacion
teniendo como base dicho tema para el proceso de grado y las exigencias de la
unidad de procesos de grado que la escuela de Ciencias Sociales requiere de la

facultad de Ciencias y Humanidades de la Universidad de El Salvador.

La investigacion se enmarca en el municipio de San Rafael Obrajuelo
perteneciente al departamento de La Paz, y uno de los conceptos claves en el

trabajo es el de turistificacion, entendido como un proceso histérico. La
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actividad del turismo ha sido, segun los Ultimos tres gobiernos de El Salvador?,
un eje fundamental para dinamizar las economias micro, pequefias y medianas,
ademds para dar a conocer al mundo quién es El Salvador en materia de
turismo. Existen investigaciones realizadas en diversos contextos del mundo
desde la década de los ochenta, cuando antropdlogos veian el fenémeno del
turismo en un contexto como producto del liberalismo y de expansion del

capital, pero este aspecto tendra un acercamiento tedérico posteriormente.
1.2 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.

¢,Cudles son las causas que han convertido el consumo de la carne de cerdo
como alimento cotidiano, a una comida que identifica a los obrajuelences? Este

cuestionamiento ayudara a definir el problema.

El punto de vista desde el cual se aborda este fendmeno es el antropologico,
con enfoque en aquellos elementos econdmicos, culturales o socioculturales del
mismo, teniendo como método la etnografia?, misma que brinda desde los
sujetos una interpretacion del fendmeno del turismo vinculando tales elementos.
Para buscar una explicacion se adentra en aspectos politicos y econémicos,
con apoyo de documentos historicos que académicos del area han realizado.
Con esto se buscara conocer el proceso de patrimonializacion de la
gastronomia turistica del cerdo en el municipio de San Rafael Obrajuelo,
entendido como un proceso histérico-turistico. La antropologia brinda una
perspectiva amplia de la sociedad y la cultura, sin dejar de lado distintos

aspectos de la esfera sociocultural de los sujetos.

1 Es de mencionar que durante los inicios del siglo XX existieron gobiernos que tuvieron un primer
acercamiento con el tema del turismo salvadorefio, pero fue hasta los gobiernos de Elias Antonio Saca
(2004-2009), Mauricio Funes Cartagena (2009-2014) y Salvador Sanchez Cerén (2014-2019) en donde
politicas gubernamentales enfocadas en esta drea comenzaron a tener una concretizacion mucho mas
sélida. De esto se profundizara en el capitulo 4 de esta investigacion.

2 \er Rossana Guber (2001) sobre “La etnografia: método, campo y reflexividad”.
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La unidad de analisis a investigar son los pobladores del &rea urbana del
municipio, entre ellos duefios de destazaderos y propietarios de ventas de
carne de cerdo en el municipio, que participan incluso en la organizacion del
festival del cerdo y que consumen la carne en el contexto de las fiestas
patronales donde se desarrolla el festival del cerdo que el Ministerio de Turismo
de El Salvador y la alcaldia municipal promueven. Se haran aproximaciones
etnohistéricas para conocer los origenes de la crianza y consumo de la carne
de cerdo y explicar si ha sido 0 no un rubro econémico en el municipio como
para ser considerado ahora como patrimonio economico e identitario de la
localidad. Luego de hacer una revision a traveés de datos documentales y lo que
los sujetos dicen, se retoma el periodo desde que se iniciaron los festivales
gastrondmicos del cerdo en el municipio, centrandose etnograficamente en los
festivales del cerdo del afio 2018 y 2019 ya que han sido en los que se ha
obtenido gran parte del dato empirico para esta investigacion subrayando
también la importancia de la observacion participante y la estancia prolongada

entre los lugarefios y diferentes grupos organizados para dicho festival.

La investigacion se ejecuta entre los pobladores del casco urbano de la ciudad
de San Rafael Obrajuelo, ubicado en el departamento de La paz, sin dejar de
lado que el municipio forma parte de un circuito turistico donde cinco municipios
mas (Santa Maria Ostuma, San Pedro Nonualco, Santiago Nonualco, San Juan
Nonualco y Zacatecoluca), se relacionan para diversas actividades o
promociones turisticas promocionando como “propio” la pifia, la feria de las
frutas, Anastasio Aquino, la danza del tigre y el venado, el mango y el trabajo
artesanal del canasto. Estos cinco municipios forman parte del circuito nimero

32, al que el MITUR ha denominado “la riqueza de los Nonualcos”.

1.3 DEFINICION DEL PROBLEMA.
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Dicho lo anterior y a manera de definir el problema que le incumbe a esta
investigacion de caracter antropolOgico, entonces, el problema se define
categoéricamente, y de manera interrogativa, de la siguiente manera: ¢ Estamos
frente a un proceso de patrimonializacién de los alimentos, en este caso de la
carne de cerdo, partiendo del hecho que un alimento de dieta cotidiana ahora
es considerado como patrimonio gastronémico identitario de la poblacion

obrajuelence?
1.4 JUSTIFICACION DE LA INVESTIGACION.

Observar uno de los aspectos mas importantes de la vida cotidiana, como lo es
la alimentacion en la dinamica vital de los grupos humanos, orienta particulares
inquietudes hacia un trabajo antropolégico que intenta aportar elementos de
discusion en el ambito del turismo, gastronomia y politicas en un proceso de
patrimonializacion, siendo el poder un elemento importante en las fases de

patrimonializacion.

Cada vez el turismo va tomando una gran importancia en el pais, y sobre todo
va incluyendo a personas en dinamicas que van transformando su cotidianidad.
La antropologia salvadorefia retoma temas como la cultura popular, fiestas
patronales, identidades, marginacién, migracion, violencia, entre otros, sin
embargo, estudiar un tema que se enmarca en el turismo, la alimentacion, v,
particularmente la gastronomia, plantea un area de estudio poco incursionada

desde la antropologia salvadorefia.

El tema de la comida ha sido una de las causas que ha motivado a realizar este
trabajo, llevandolo hasta el area académica de las ciencias sociales. Qué mas
cotidiano para la antropologia que la misma necesidad de alimentarse y los
valores que la sociedad va atribuyendo a esta actividad. Por otro lado, la

investigacion pretende aportar a las entidades correspondientes un panorama
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antropoldgico acerca del impacto del turismo y procesos de patrimonializacion
de elementos locales en la vida cotidiana de las personas y las dinamicas que
se estan desarrollando entorno a él, y como también las personas resignifican
valores culturales y van formando nuevos significados en un sentido dial6gico

con las politicas de turismo impulsadas.

El trabajo es de suma importancia tedrica ya que retoma conceptos como
patrimonio, gastronomia, turismo e historia vinculados al ejercicio del poder
local, identidad y poder institucional. Ademas de brindar a la comunidad
académica una descripcion sobre como se ha ido forjando la estructura social y
simbolica de un pueblo a partir de un proceso de patrimonializacion de un
alimento, mencionando también como esa actividad se esta transformando y

comprender los factores de ese proceso.

La investigacion también aborda la probable relacion del oficio de los
destazadores de cerdos con las politicas de turismo gubernamentales que se
impulsan, por lo tanto, servira incluso para una valoracién e implementacion a
futuro de dichas politicas desde la perspectiva de los sujetos sociales en

estudio.
1.5 OBJETIVOS.

Objetivo general: Comprender a través de una investigacion antropologica como
un alimento sin una carga simbdlica particular pasé a ser parte del patrimonio
gastronémico cultural de los obrajuelences, a partir de un proceso de

patrimonializacion de los alimentos vinculado con el turismo y el poder.
Objetivos especificos:

e Evaluar conceptos tedricos que ayuden a problematizar y explicar el

tema acerca del concepto de turismo, turistificacion, poder y patrimonio
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como elementos que se conjugan entre si en el proceso histérico y actual

de la poblacién obrajuelence.

e Contextualizar el proceso de turistificacion a partir de una base teérica y
la historizacion de las instituciones de turismo en El Salvador, y su

incidencia en la poblacién obrajuelence dentro de este proceso.

e Identificar y caracterizar cada fase el proceso histérico de
patrimonializacion de la carne de cerdo con base a un analisis teorico a

partir del dato empirico.

e Identificar los lugares de la dinamica econdémica del destace del cerdo
para realizar una descripcion del proceso de comercializacion y su

evolucion a través del tiempo.

e Registrar los diversos procedimientos que implica el abordaje del tema

mediante el trabajo etnografico.

e Presentar a la comunidad académica una investigacion cientifica donde
se interprete como han sido asimiladas las politicas estatales de turismo
y la significacién que los sujetos de estudio estan expresando desde su

cotidianidad entorno a la patrimonializacion de un alimento.

e Abordar la probable relacién historica del oficio del destace de cerdo con
las politicas de turismo gubernamentales que se impulsan, contribuyendo
para una valoracion e impulso de las mismas, pero desde la perspectiva

de los sujetos sociales en estudio y su continuidad a través del tiempo.
1.6 HIPOTESIS PRINCIPAL Y SECUNDARIA.

Hipaotesis principal.
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La carne de cerdo cocinada en una variedad de comidas, ha tomado un valor
importante entre los pobladores del municipio de San Rafael Obrajuelo debido
al impulso econémico que han generado las politicas del estado a través del
Ministerio de Turismo y su programa “Pueblos Vivos”, provocando una
transformacion en el patrimonio cultural gastronémico de los pobladores,

posicionando a la carne de cerdo como algo propio de los obrajuelences.
Hipétesis secundaria.

El patrimonio economico del municipio de San Rafael Obrajuelo no ha sido
siempre la produccion, comercializacion y consumo de la carne de cerdo a
través de su historia. Sin embargo, el oficio del destace de cerdos ha coexistido
con el proceso historico del municipio, siendo ahora un alimento arraigado como
patrimonio simbdlico y gastronédmico de los obrajuelences, discurso que ahora

se refuerza con las politicas de turismo impulsadas en el pais.
1.7 MARCO TEORICO.

El concepto de turismo y su relacion con la comida y el poder se entremezclan
con un aspecto importante: la patrimonializacion alimentaria. Xavier Medina y
Marcelo E. Alvarez (2008) desarrollan en su obra Identidades en el plato los
conceptos de patrimonializacion, patrimonio alimentario, gastronomia y cocinas.
La “patrimonializacion”, F. Xavier Medina la define a partir de un proceso

entendido de la siguiente manera:

“El “patrimonio” tiene que ver, entre otras muchas acepciones, con algo
heredado de un pasado —mas o menos lejano— que se considera que
debe ser conservado. Patrimonializar, por su parte, y como
sefiala Contreras (2007 p. 18), quiere decir “convertir” en patrimonio,

“construir” patrimonio, a partir de determinados elementos preexistentes,
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seleccionados entre otros que no se incluyen en este proceso. El
patrimonio, por lo tanto, se construye social y culturalmente.” (Medina,
2017:107).

Ademas, se debe entender entonces “lo alimentarioc” como el conjunto
articulado de practicas, procesos sociales y productos, que abarcan desde los
recursos naturales sobre los cuales se produce la materia prima para la
elaboracion de alimentos hasta el consumo de dichos alimentos y sus
consecuencias (...). El abordaje antropoldgico ha supuesto ocuparse de la
diversidad de productos que entran (y los que no) en lo designado como
‘comida” (...), y la distribucion de los alimentos, junto a las razones que los
diferentes conjuntos sociales dan acerca de lo que se come, cOmo, cuando y
con quien (la comensalidad) y el lugar que esa comida ocupa en los procesos

de identificacion social (Alvarez y Medina, 2008: 13).

Para determinar qué caracteristicas debe tener un plato o producto para ser
considerado candidato 6ptimo para su patrimonializacion, habra que tomar en

cuenta cdmo se da el proceso y valoracion de la reputacion del producto.

Alvarez y Medina (2008) proponen tres fases en el proceso de

patrimonializacion de un producto: recuperacion, reconstruccion o invencion.

En la fase de recuperacion resulta fundamental la construccién de lo que seria
un producto alimentario institucionalmente reconocido, en la medida en que
este seria una seleccién de la cultura alimentaria, es decir, del conjunto de
actividades establecidas por los grupos humanos para obtener del entorno los
alimentos que posibilitan su subsistencia, comprendiendo desde el
aprovisionamiento, la produccion, distribucién, el almacenamiento, la

conservacion y la preparacion de los alimentos hasta su consumo, e incluyendo
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todos los aspectos simbdlicos y materiales que acompafian a las diferentes
fases del proceso (Gracia, 2002).

En la fase de reconstruccion y para efectos de andlisis del dato empirico en
esta investigacion, se debera entender como la fase donde se produce una
institucionalizacion del patrimonio y que tiene un vinculo con la tercera fase, de
invencion, ya que puede existir un protagonismo institucional en el proceso de
patrimonializacién, pero a esto se pueden sumar otros agentes culturales,
convirtiéndose la comunidad local y las instituciones publicas en este proceso
de reconocimiento patrimonial del que plantean Alvarez y Medina, sujetos
sociales de poder que interactuaran en todas las etapas del proceso de
patrimonializacion. Se debe tener presente que, para que un producto o un
plato funcione como atraccion para determinado lugar, debe ser —o parecer-
efectivamente sino originario, como minimo propio de ese lugar. Esta
delimitacion territorial no siempre es facil, argumenta Alvarez y Medina (2008:
48), y en muchos casos se convierte en fuente de conflictos entre los sujetos
sociales en uno de los momentos del proceso. Segun los autores, la
denominacion de un plato o producto patrimonializado no puede ser genérica,
ya que tiene que evocar directamente el vinculo con una poblacion o zona
geografica, y esto involucra una etapa de diferenciacion, identificacion y
promocién (momentos vinculados a las tres tases ya definidas); un producto
debe ser identificado como tal (2008:49).

La promociéon de un producto, en este caso al alimentario, depende por el
contexto en que se produce la patrimonializacién, y por los diferentes objetivos
gue ésta tiene. Productos y platos se convierten en objetos de numerosas y
diversas formas de promocion: inclusion en los folletos turisticos, celebracion de

campafias gastronémicas, presentacion en ferias y jornadas, edicion de
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catalogos y de libros, aparicién en los medios de comunicacién, organizacion de

rutas, etc.

Segun Selena Espeitx, el patrimonio alimentario es inmaterial, se produce, se
consume y se vuelve a producir, y en esta reproduccién constante se modifica y
se adapta a las circunstancias, también cambiantes (2008:56). La
patrimonializacion es un proceso del cual hay que lograr explicar, o como
argumenta Espeitx (en Alvarez y Medina, 2008:18), hay diferentes caminos por
los cuales la cultura alimentaria de una determinada sociedad se convierte en

patrimonio y, como tal, en un recurso turistico.

Por lo tanto, el turismo sera también un eje central en esta investigacion, por
ello se retoman conceptos que discuten el tema desde la antropologia. Lo que
antropolégicamente se debe ver, dice Oehmichen (2013), en uno de los
articulos de su obra sobre el “Turismo contemporaneo”, es como la
turistificacion se convierte en un proceso por el cual las manifestaciones
culturales de una sociedad se transforman simbolicamente en valores; se
acelera la transformacion del medio natural, ya que su presencia implica
cambios en el uso, asi como en las ocupaciones de la poblacion local, en sus
pautas de consumo y hasta quizas en sus vocaciones laborales, refiriéendose a

una critica sobre el fenémeno del turismo.

Por otro lado, Zizumbo (1998) combina dos areas académicas: la sociologia,
usada como parte teorica y metodologica; y el area de turismo. La autora
resalta la importancia de sus trabajos al decir que, si bien los politicos,
gobernantes, empresarios, economistas 0 administradores soélo ven el turismo
como una actividad econdémica generadora de ingresos, es posible verlo desde

la cotidianidad de las personas. Su trabajo pretende desmitificar la forma en que
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las Ciencias Sociales han visto el tema del turismo como un area de

investigacion “frivola” e incluso “exadtica”.

Al proceso de patrimonializacion en el contexto de turistificacion, también debe
de subrayarse el posicionamiento que el tema del poder tiene en el proceso.

Xavier Medina menciona un elemento importante, argumentando que:

“Las sociedades locales han llegado a identificarse e, incluso, hoy en dia,
a definirse patrimonialmente a traveés de los alimentos y los platos que
seleccionan, cocinan y comen. Como expresa el antropélogo francés lgor
de Garine (1979, p. 82), “no es por casualidad que la cocina figure en el
primer plano en la panoplia de las reivindicaciones regionales”. Pero,
como sefala Llorenc Prats (1997, p. 31), hay que destacar que el
patrimonio no existe mas que cuando es activado desde determinadas
instancias. La iniciativa de activacion patrimonial puede corresponder a
los ambitos oficiales, o bien surgir directamente de la sociedad civil; sin
embargo, aun en este ultimo caso, debe de contar con el apoyo, mas o
menos explicito, de los poderes o los contrapoderes. Sin poder, no hay
activacion patrimonial y, por tanto, no hay patrimonio. Asimismo, como
sefiala Kelly (2006, p. 36), la manera como el patrimonio es
seleccionado, colocado, escrito o explicado, tiene siempre connotaciones
politicas y relacion con el poder. Hay que sefalar, sin embargo, que el
patrimonio, aun con un marcado origen historico, debe de pertenecer

siempre al “presente”, y debe de estar en uso.” (2017: 107)

Partiendo de esta premisa y para comprender esta idea del poder en la fase de
reconstruccién patrimonial y el rol de las instituciones dentro del proceso de
patrimonializacion de un alimento y su interaccion con otros sujetos sociales, se

retoma la propuesta teérica de Sidney Mintz, un antrop6logo reconocido en la
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academia por sus investigaciones acerca del Caribe, Criollizacion y la
Antropologia de la Alimentacion, destacando sus estudios etnogréficos acerca
de la economia politica de los productos alimenticios. En su obra Sabor a
comida, sabor a libertad ({2003} 1996), muestra la relacién entre comida y
poder, comida y status, comida y libertad; ¢(Ddénde se origina ese poder?
¢,Como se le aplica y con qué fines? ¢De qué forma la gente se relaciona con
€l? Son interrogantes que ayudan a explicar el tema de investigacién. Mintz,
lejos de considerar que la incorporacion de una sustancia es lo que transforma
la esencia humana, el autor propone un estudio de la “cultura material como
materia cultural”. Por eso la frase “somos lo que comemos”, porque sSomos
producto de una historia a cuya produccion y reproduccion contribuimos, como

sefala Patricia Vargas (2012) al comentar la propuesta tedrica de Mintz.

Su propuesta exhorta a comprender, a partir de una vida social de una
sustancia®, un entramado de relaciones sociales y fuerzas globales que la
desnaturalizan. La historia social de un deseo de satisfaccion personal basado
en la “dulzura” —refiriéendose a su trabajo- no es, como bien sefiala Mintz, ni
remotamente dado y natural, sino socialmente construido. Su teoria ayuda en
este trabajo a comprender cdmo el poder asumido a través de las instituciones
de turismo y municipales en el proceso de patrimonializacion, brindaran o no la
pauta para una “activacion patrimonial”’, las connotaciones politicas y su

relacion con el poder.

Por otro lado, Eric Wolf (2001 {1998}) quien trabajé mucho con campesinos y su
relacion con el sistema capitalista, también se adscribe a esta teoria del poder
dentro de la patrimonializacion que propone Medina. Analiza las conexiones
gue existen entre ideas y poder en diversos ejemplos etnograficos, siendo su

tesis central que las ideas se concentran en las ideologias para lograr el

3 Refiriéndose a su obra “Dulzura y poder”, (1996)
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despliegue del poder y de la dominacién. Wolf tiene un vinculo te6rico con
Mintz, y sostiene que es necesaria una teoria antropolégica que deje de ver
casos etnograficos aislados, que reconozca el contacto entre sociedades y
estudie procesos histéricos; estudiar la manera en que las formas culturales*
sirven para regular las relaciones sociales entre poblaciones. De Wolf se retoma
el énfasis que hace de relacionar la historia y el desarrollo contemporaneo con
los cambios en las poblaciones locales, en este caso son esas
transformaciones que la turistificacion en San Rafael Obrajuelo estd causando
entre la poblacion. Entonces, se debe combinar teoria e historia para ofrecer
una explicacion de lo que les ocurre a las poblaciones locales a partir del

presente.

El fendmeno de patrimonializacién de las cocinas nacionales o regionales -que
muchas veces supone la reconstruccion, la reinvencion y la valoracion de estas-
se produce en contextos socioeconomico e historico determinados; por tanto, es
necesario situarlo en el marco en el que tiene lugar (Contreras, 2019:30-55). Su
contexto es el del conjunto de las transformaciones socioecondémicas
contemporaneas y de sus repercusiones en los comportamientos y en las ideas
relativas a la alimentacion. En este proceso de patrimonializacion de los
alimentos, la identidad es también un concepto que surge a partir de los sujetos
sociales y su relacion con las fases de recuperacion-reconstruccidén-reinvencion
propuestos por Alvarez y Medina (2008:49) y los momentos de diferenciacion-
identificacion-promocion. En este punto se retomara un acercamiento
etnohistérico sobre productos econdmicos que han antecedido a la carne de
cerdo en San Rafael Obrajuelo, como el afil y la cafia de azucar, elementos
gue ocuparan un lugar secundario pero gque son importantes para comprender

los antecedentes que se encuentran en las practicas alimentarias.

4 Eentiéndase como ordenaciones de conductas e ideas para manejar las interacciones humanas.
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Acerca del concepto de identidad, Xavier Medina agrega que:

Los objetos y los hechos patrimoniales permiten referirse a la tradicion,
construir una cierta relacion con la historia —mas o0 menos real y mas o
menos reciente, pero de un modo u otro asumida— y el territorio, con el
tiempo y con el espacio, con la memoria de un lugar. Esta relacion
mencionada tiene una importante vertiente identificadora, alimentando a
menudo el sentimiento de pertenencia a un grupo con identidad propia.
Como sefiala el mismo autor citado, el proceso de patrimonializacion es,
pues, una caracteristica de las sociedades modernas, necesitadas de
situar referentes socioculturales e identitarios en relacion con sus propias
concepciones de tiempo y de espacio. Como sefiala Prats (1997, p. 22)
en este mismo sentido, uno de los rasgos esenciales del patrimonio es
“su caracter simbdlico, su capacidad para representar simbodlicamente
una identidad” (Medina, 2017:107).

Entonces, es de subrayar también que, los simbolos se constituyen socialmente
asi como las identidades, convirtiéndose al final en construcciones historicas
gue se amarran a lo que Roger Bastide (1970) y Eric Wolf (2001 {1998})
manejan al poner la identidad como un problema de interés anclado al poder, la
ideologia y el proceso historico. ¢ Por qué la cafia de azucar o el afiil no lograron
consolidarse como patrimonio cultural de los obrajuelences? Por eso sera
importante este acercamiento etnohistérico y constructo simbdlico para

comprender este proceso de patrimonializacion de la carne de cerdo.

Finalmente a estos fundamentos tedricos se suma el nexo entre gastronomia y
turismo, siendo uno de los aspectos menos estudiados de una manera critica y
analitica, y mucho méas desde la perspectiva de la gastronomia desde el

turismo. La gastronomia es abordada en este estudio como la plantea Ribeiiro
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Cruz y Netto Simdes, “no sélo como el conocimiento en torno de la preparacion
de una receta, un plato, o de la confeccién de utensilios propios, sino como algo
gue agrega y produce un sentido nuevo” (2010: 1141). Asi, el producto final
deja transparentar un universo simbodlico que involucra el saber, el sabor, la
practica y las mas diversas tradiciones. A lo anterior habra que considerar
también las politicas alimentarias como objeto de andlisis antropolégico
permitiendo evidenciar la articulacién ontoldgica existente entre los sistemas de
poder, los simbolismos de la comida y todos aquellos aspectos que las politicas
alimentarias implican en tanto cualidades sensibles, propiedades tangibles y
atributos definitorios, postura que Carrasco retoma de Descola y Palsson
(Carrasco, 2007: 85) dentro de este complejo proceso de patrimonializacion

alimentaria.

De esta manera se han expuesto los autores y conceptos pertinentes para el
tema de investigacion, y asi poder realizar una interpretacion de los fenGmenos.
En el presente trabajo “La gastronomia turistica del cerdo: patrimonio, poder y
turismo. El caso de San Rafael Obrajuelo (La Paz), 2017-2019” habra que
subrayar tres conceptos que sostienen y articulan el marco tedrico aqui
desarrollado: patrimonializacién (como proceso), poder (como parte importante
de este proceso) y turistificacion (como contexto), y, asi realizar una
interpretacion vinculada con el dato de campo y el sustento tedrico. jLa mesa

esta servidal
1.8 SUPUESTOS DE LA INVESTIGACION.

Los cambios en la estructura de la sociedad en estudio estdn dados por

ideologias que responden a intereses econdmicos y sociales.
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El Ministerio de Turismo esté presente en todas las actividades que se realizan
en el municipio, financiando y promocionando de forma particular entre todas

las actividades del afio, el festival gastronédmico del cerdo.

En la memoria colectiva, la carne de cerdo siempre ha sido importante para
comercializarla y consumirla, siendo un alimento que no sélo lo comen en las

fiestas patronales sino también en otras actividades durante el afio.

El turismo local se ha intensificado recientemente con el programa “Pueblos

Vivos” como politica del Estado.
1.9 METODO ETNOGRAFICO.

El método etnografico, es caracteristico de la antropologia sociocultural, que
segun Carlos Lara (2015:20), consiste en mantener una convivencia prolongada
con los sujetos de estudio, brindando un conocimiento de caracter vivencial,
una interpretacion de comportamiento y del pensamiento del ser humano que
se genera a partir de la convivencia directa. Esto es la base de la investigacion
antropolégica dando una perspectiva de realidad. Internarse en las poblaciones
es muy importante, vivir directamente los acontecimientos manteniendo el papel

de investigador.

También, la etnografia es una concepcion y practica de conocimiento que busca
comprender los fendmenos sociales desde la perspectiva de sus miembros
(entendidos como “actores”, “agentes” o “sujetos sociales”). A lo anterior se
debe afadir que, la etnografia también es el conjunto de actividades que se
suelen designar como "trabajo de campo", y cuyo resultado se emplea como
evidencia para la descripcion. Por lo tanto, “una etnografia presenta la
interpretacion problematizada del autor acerca de algun aspecto de la "realidad
de la accion humana" (Guber, 2001:12-20).
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El trabajo de campo ha permitido mantener relaciones con personas catdlicas,
evangélicas, de ideologias politicas distintas, e incluso de distinto estatus social.
En este tipo de descripcidn/interpretacion, adoptar un enfoque etnografico es
elaborar una representacion coherente de lo que piensan y dicen los sujetos, de
modo que esa "descripcién” no es ni el mundo de los nativos, ni como es el
mundo para ellos, sino una conclusion interpretativa que elabora el investigador.
Pero a diferencia de otros informes, esa conclusion proviene de la articulacién
entre la elaboracién tedrica del investigador y su contacto prolongado con los
nativos (Guber, 2001:14), por ello la importancia de este metodo para esta
investigacion que busca comprender como un alimento sin una carga simbalica
particular pas6 a ser parte del patrimonio gastronémico cultural de los
obrajuelences, a partir de un proceso de patrimonializacion de los alimentos

vinculado con el turismo y el poder.
1.10 APLICACION.

Se ha decidido hacer uso de entrevistas estructuradas, semiestructuradas e
informales y observacion participante, ya que brindan las herramientas técnicas
para poder obtener informacion de los informantes claves. Ademas, el uso de la
camara fotogréfica ha sido importante para elaborar un registro de los hallazgos
obtenidos durante el trabajo de campo y una ilustracién de facil comprension
para el lector. Su valor etnografico lo es por partida doble: como dato en si y

como dato para si (Martin, 2005:3).

En cuanto a la utilizacion de datos para el contexto sociodemografico y
poblacional, se han utilizado fuentes oficiales como lo es el VI censo de
Poblacién y V de vivienda ejecutado por la Direccion Nacional de Estadisticas y
Censos del afio 2007. La utilizacion de datos proporcionados por el Ministerio

de Economia en cuanto al consumo de la carne porcina y el mercado regional
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gue esta tiene, seran empleados como datos cuantitativos y cualitativos para
sustentar la investigacion. Las entrevistas estructuradas, semi-estructuradas e
informales, la observacién participante, datos histéricos de fuentes primarias y
secundarias, consulta de fuentes estadisticas, tradicion oral, y el registro
fotografico han sido utilizadas de manera sistematica en la investigacion
realizada entre los pobladores del casco urbano del municipio de San Rafael
Obrajuelo como aplicacion del método y técnicas para la investigacion.
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SIMBOLOS DE LA CIUDAD OBRAJUELENCE

FUENTE: Facebook Alcaldia Municipal. Collage de imagenes representativas del municipio: su escudo, iglesiay
santo patrono. San Rafael Obrajuelo, septiembre 2018.

CAPITULO N° 2
LA FORMACION DE UN PUEBLO: UNA MIRADA HISTORICA.

2.1 CONFORMACION GEOGRAFICA-HISTORICA.

2.2 LA FIESTA PATRONAL.

2.3 LA ECONOMIA: DE LO REGIONAL A LO LOCAL.

2.4 LA DIVISION POLITICA-ADMINISTRATIVA DE SAN RAFAEL
OBRAJUELO.
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CAPITULO N° 2
LA FORMACION DE UN PUEBLO: UNA MIRADA HISTORICA.

El capitulo dos desarrolla una aproximaciéon histérica a la formacion del
municipio de San Rafael Obrajuelo. La geografia regional, el surgimiento de su
fiesta patronal y otras expresiones religiosas de fe, el antecedente historico en
su economia local vinculada a una esfera nacional y su actual divisién politica-
administrativa, son aspectos importantes para contextualizar la realidad
empirica en la que el investigador se adentra en este proceso de
patrimonializacion alimentaria.

2.1 CONFORMACION GEOGRAFICA-HISTORICA.

La presente investigacion, se enmarca en el municipio de San Rafael Obrajuelo,
departamento de La Paz, se encuentra en la zona paracentral de El Salvador.
Esta situado a 6 kilometros al oeste de Zacatecoluca, cabecera departamental,
y a 50 kilometros de la Ciudad de San Salvador. Se encuentra limitado al Norte,
Este y Sur por San Juan Nonualco, y al Oeste por Santiago Nonualco (Ver

imagen 1).

El relieve se encuentra determinado por las estribaciones de la Sierra Central
(La Libertad-San Salvador-San Vicente), que forma parte del eje volcanico
salvadorefio-guatemalteco y cuya maxima cumbre es el volcan de San Vicente
o Chinchontepec y por la llanura costera, cuya anchura oscila entre los 10 y 20
Km. La red hidrografica estd conformada por numerosos rios que desembocan
en el Pacifico (por ejemplo, el rio Tihuapa y Comalapa) o forman parte de las
cuencas del rio Jiboa, emisario del lago de llopango de origen volcanico

(Sepaquiapa, Tilapa) y del Lempa (Jalponga, Comapa, Espino, Amates). El
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clima es templado himedo, calido y semi humedo con lluvias que superan los

2000 mm anuales en la zona montafiosa.®

Antiguamente San Rafael Obrajuelo era una importante hacienda productora de
afil, que, segin memoria histérica de los obrajuelences, pertenecia al sefior
Rafael Zaldivar, llamandose ésta “Hacienda Los Obrajes”. Fue erigido pueblo
en 1882 segun registro del Diccionario Geogréafico de El Salvador. Actualmente
su densidad poblacional es de 9,820 habitantes, segun estadisticas del VI
Censo de Poblacion y V de Vivienda realizado en el 2007 realizado por el
Ministerio de Economia a través de la Direccion General de Estadisticas y

Censos®.

Es importante no aislar a San Rafael Obrajuelo de la historia en su
conformacién como pueblo, ya que éste pertenece a la region de los Nonualcos.
Segun Larde y Larin (1976: 385), describe: “a los Nonualcos como en la
“ubérrima’ comarca comprendida entre los rios Jiboa y Lempa. Volcan de San
Vicente y Océano Pacifico, siendo aqui donde se establecid la "belicosa’ tribu
yaqui o pipil de los Nonualcos”. Los pueblos de San Pedro Nonualco, Analco,
San Juan Nonualco, Tecoluca, Santa Maria Ostuma, Santiago Nonualco y
Zacatecoluca, constituian, segun el autor, los nucleos humanos principales del
pais de Nonualcan, descendientes de los pipiles que en el undécimo siglo de la
Era Cristiana, llegaron a estos lares formando parte del gran éxodo que
acaudillé al anciano Topilzin Acxitl, Ce Acatl o Meconetzin, el ultimo soberano
de Tula, quien migro hacia estos lugares en busca de Huehuetlapalan, la patria

de sus mayores.

> Ver también Barberena, Santiago I. (1998), p. 271-298.

® Existen censos un poco mas actuales, sin embargo, no han sido tan completos y complejos como el
publicado en el 2007 por la DIGESTYC. La municipalidad de San Rafael Obrajuelo retoma estos datos
como oficiales para su municipio.
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El Popol Vuh, continda diciendo Larde y Larin, habla de los yaqui vinak ahgixb
ahcahb, o sea, de “la gente yaqui (o pipil), los sacerdotes y sacrificadores”, que
conjuntamente con los quichés y otras tribus indigenas participaron en aquel
gran desplazamiento de pueblos del Andhuac hacia el Giiija.

Segun el autor, esos emigrantes pipiles (mazahuas, izalcos, Nonualcos,
tepezontes, pululapanes, etc.) traian “el dios de los yaquis, el llamado Yolcuat-
Quitzalcuat”, la Serpiente-Cascabel, la Serpiente-Quetzal. ElI toponimo
Nonualco proviene de nou, nunu (en azteca o mexicano, nonotli), mudo, que no
habla bien el nahuat o que habla un pipil primitivo o corrupto; al, aféresis de cal,
casa; co, donde, lugar. Su etimologia es por lo tanto “lugar de las casas de los

mudos”.’

Nonoalcatl, en azteca o mexicano, y Nunualcat, en yaqui o pipil, era también
otro de los nombres de Tlaloc, el dios de las lluvias. Un barrio del antiguo
Tenochtitlan, hoy México, ostentaba el nombre de “Nonualco” y también en la
costa del Golfo de México hubo un pais llamado de idéntica manera, segun

Larde y Larin.

Los Nonualcos eran tribus guerreras. Hacia fines del siglo XV desarrollaron un
programa de expansion cultural donde sus guerreros propasaron el impetu del
rio Lempa, en dos puntas de lanza: una, hacia el norte, fundo los pueblos de
Tecapa, Zapotan y Jucuapa, en el departamento de Usulutan y llegé hasta el
pueblo lenca de Yusique, que sometido se convirti6 en Chinameca, en el
departamento de San Miguel; y otra, hacia el sur, ocup6 las ciudades de Oxucar
(extinguida), Jiquilisco, Ahuacayo (hoy canton) y llegé hasta Usulutan, segun el
autor (Lardé y Larin, 1976).

7 Ver también Barberena, Santiago I. (1966) “Historia de El Salvador. Epoca antigua y de la conquista”.
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La historia de la poblacién en la regién de los Nonualcos es importante para
comprender el presente del municipio de San Rafael Obrajuelo, ya que
histéricamente ha estado vinculado a la historia de la region de los Nonualcos
en todos los aspectos socioculturales. Por ejemplo, en la tasacién de pueblos e
indios tributarios de la jurisdiccién de la ciudad de San Salvador, realizada en
1548 por el presidente de la Real Audiencia de los Confines, Lic. Alonso Lépez
de Cerrato, solo se menciona a un pueblo con el nombre de “Nonualco”,
encomienda del caballero flamenco Luis Dubois y el cual tenia 260 cabezas de
familias 0 sea una poblacion aproximada de 1,300 personas. Por otra parte, el
historiador don Rodolfo Barén Castro, menciona Larde y Larin (1976: 386), ha
sugerido que “es posible que la tasacién englobe a las tres localidades (San
Juan, San Pedro y Santiago Nonualco), pues no figura repetido el nombre”, mas
esta conjetura dice el autor, no es valida ante el hecho evidente de que en dicha
tasacion no figuran muchos pueblos precolombinos. De alguna importancia en
esa época, se menciona a muchos extinguidos y hasta un mismo pueblo, tal es

el caso de Xalozinagua, aparece dado en encomienda a tres conquistadores.

En la carta dirigida por el oidor Diego Garcia de Palacio al rey Felipe Il, datada
en Guatemala 8 de marzo de 1576, consta: “a un lado de ellos (se refiere a los
ubérrimos llanos del valle Jiboa) y a la falda de indios que llaman los Nonualcos
(San Juan, San Pedro y Santiago Nonualco y Zacatecoluca), donde de poco
tiempo a esta parte se beneficia e cria cacao abundantemente, y en tanta
cantidad que tanto por tanto excede a la provincia de los lzalcos”. Segun este
autor y testigo ocular de la colonizacidén espafiola, en la época prehispanica se
cultivaba el cacaotero en la regién de los Nonualcos, expresa Larde y Larin,

cultivo confinado a la zona de los Izalcos.

El 12 de mayo de 1586, en ruta de Olocuilta a Zacatecoluca, paso fray Alonso

Ponce por “un arroyo con que se riega los cacauatales” (el rio Jutio) y llegd a



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 35
(LA PAZ), 2017-2019

‘otro pueblo llamado Santiago Nonualco, de los mismos indios (pipiles) y
obispado (de Guatemala)’. Es de mencionar que, para la época, lo que ahora
es El Salvador, dependia eclesidsticamente de Guatemala. Y cabe afadir que
el actual San Rafael Obrajuelo (ver imagen 2) no era mas que parte de las
haciendas de las que mas adelante se habla. Al dia siguiente, fray Alonso
Ponce salié “de aquel pueblo muy de madrugada, y andada legua y media en
gue se pasan dos arroyos llegéb muy de noche a otro pueblo llamado San Juan
Nonualco, de los mismos indios pipiles, del obispado de Guatemala y visita de

clérigos”.

Don Juan de Pineda, en 1594, decia que el pueblo de Tecoluca esta en los
Nonualcos, y agregaba que tiene tres pueblos junto a él que son buenos, que
se llaman San Juan Nonualco, Santiago Nonualco y Zacatecoluca, que son dos
encomenderos, y se llaman estos pueblos los “Nonoalcos”. En 1740, expone
Larde y Larin que, el alcalde mayor general, don Manuel de Galvez Corral, hizo

la siguiente descripcion:

“A corta distancia de este pueblo (de Santa Maria Ostuma” y diez y seis
leguas de la capital (San Salvador), se halla el pueblo de San Pedro
Nonualco, con setenta y tres indios y los frutos (maiz y gallinas) del

antecedente.

El de Santiago Nonualco, por el mismo rumbo del sur-este, dista de la
capital catorce leguas, tiene doscientos y diez indios y setenta mulatos,
soldados de una compafia para guarda de la costa. Tiene frutos de
maiz, gallinas, ganado, cerdos, algoddén y cafia, es de temperamento
caliente, muy saludable y ameno, goza de mas comodidades que los

otros pueblos.
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A distancia de quince leguas de la capital por el mismo rumbo del sur-
este, se halla el pueblo de San Juan Nonualco, con ochenta y seis indios
y cincuenta y dos mulatos que son soldados de la compafiia del pueblo
antecedente, tiene los mismos frutos y temperamento.” (Larde y Larin,
1976:386).

Los parrafos anteriores no se pueden dejar de lado sin antes subrayar algunos
elementos que las lecturas de estos textos histéricos brindan. Primero, queda
muy claro que el municipio de San Rafael Obrajuelo no tiene origenes
fundacionales independientes (al menos bibliograficamente segun las fuentes
consultadas durante esta investigacion), sino que, al contrario, ni siquiera es
mencionado como tal, ya que formaba parte de esta gran region de los
Nonualcos que se extendia desde San Pedro Nonualco hasta Tecoluca, como
se les conoce actualmente®. Segundo, entre los cultivos o actividades agricolas
si bien se menciona la crianza o comercializacion del cerdo, al menos para el
siglo XVI, XVII y XVIII no es en grades dimensiones. Por lo tanto, la crianza y el
consumo de la carne de cerdo de manera considerable vendrian siendo
posterior y acercandose mas a una época moderna y contemporanea. Estos
dos datos histéricos seran de suma importancia para comprender el capitulo 4,

ademas para la hipotesis planteada en el problema de investigacion.

Segun archivos de circulaciéon digital hechos por los mismos pobladores e
incluso estudiantes de bachillerato a partir de tradicion oral, con respecto a San
Rafael Obrajuelo, hay coincidencias en que era una hacienda de Obrajes, pero
ésta pertenecia al Marqués de Aycinena, formandose en los latifundios de la
familia un pequefio canton. Conforme el tiempo, y como relata Jorge Mufioz

(QEPD), de 66 afios, para finales de 1800 el canton habia alcanzado un

8 Lo que actualmente seria una distancia de 40 km aproximadamente de recorrido de un municipio a
otro.
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movimiento comercial y un crecimiento poblacional llevandolo poco a poco a su
titulo de ciudad. En lo que coincide la historia de la memoria colectiva y lo que
los documentos citan, es que, puede existir una relacion entre el presidente de
ese entonces Rafael Zaldivar (1876-1880) y el descendiente del titulo de
Marqués, Juan José de Aycinena y Pifiol (1792-1865), siendo éste un intelectual
y eclesiastico que se destacd en Guatemala, sin embargo, es un dato que aun
no se debe asegurar por la falta de documentos encontrados. Al querer
consultar el libro del pueblo® no se pudo encontrar mayor informacion que
maneje la comunidad en su colectivo como memoria historica de San Rafael

Obrajuelo.

Entre los toponimicos del municipio que estan en Nahuat son: Achinca:
riachuelo llamado también Amapa ubicado entre los municipios de San Juan
Nonualco y San Rafael Obrajuelo. Su etimologia es “lugar de pequefas aguas”
o “lugar de aguitas”. Huiscoyolapa: rio de 21 kildbmetros de largo que fertiliza
tierras de los municipios de San Juan Nonualco, Santiago Nonualco y San
Rafael Obrajuelo. Su toponimo significa “rio de los huiscoyoles” haciendo
referencia a una palmera tropical centroamericana con muchas espinas, de
tamafo mediano que crece en regiones humedas bajo sombra de selva tropical,
en las veras de los arroyos o entorno a las vertientes -este rio es celebre para la
historia nacional, ya que a sus margenes se libré en 1834 |a batalla decisiva de
las fuerzas gubernamentales contras las insurgentes de Anastasio Aquino, el
coronado “rey de los Nonualcos’™, y Tepetayo: un arroyo que bafa los

municipios de San Rafael Obrajuelo y San Juan Nonualco. Proviene de Tepet

% El libro del pueblo es un documento que se encuentra cominmente en las Casas de la Cultura de cada
municipio o en bibliotecas municipales, creado con el objetivo de tener un documento fisico de grandes
dimensiones donde se encontraria, a manera de monografia y memoria histdrica, un resumen acerca de
la vida del pueblo desde sus inicios hasta la época actual, consultado en su mayoria por estudiantes de
nivel basico e intermedio. Este proyecto del “libro del pueblo” surgié en el afio de 1998 por parte del
Consejo Nacional para la Cultura y el Arte, CONCULTURA (hoy Ministerio de Cultura) a través de las Casas
de la Cultura a nivel nacional.
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(cerro, silvestre, montés) y ayo, ayut (tortuga). Significa por lo tanto “tortuga del

monte” o “tortuga montés” (Lardé y Larin, 1976: 21).

Para la época de la Colonia San Rafael Obrajuelo aun no figuraba como
parroquia, sino que dependia de la parroquia de San Pedro Nonualco, teniendo
como cabecera el pueblo de Santiago Nonualco. San Pedro Nonualco, San
Juan Nonualco y Santa Maria Ostuma, cuyo cura parroco segun visitas
obispales que Lardé y Larin presentan, era para entonces el cura parroco Pbro.
Ambrosio Andino Arce, y cita: “el Ydioma (sic) que se habla en esta parroquia
es el Castellano y el que basta para la administracion, pues, aunque el que se
dice materno y es el mexicano lo hablan los Yndios (sic), pero aun estos hablan

comunmente el castellano” (1976: 28).

Los antecedentes histéricos del municipio responden a asentamientos de
criollos y ladinos, mismos que vivian en la hacienda o trabajaban en ella ya
entrada la época republicana. La reconstruccion historica es importante para la
creacion de un elemento identitario y sienta los antecedentes que ayudan a

explicar las formas de dinamicas en que el grupo se mueve actualmente.

Partiendo del acercamiento etnografico tenido y a manera de reconstruccion
narrativa para fines descriptivos, se puede decir que actualmente San Rafael
Obrajuelo se ubica en un valle, sobre lo que antiguamente habia sido un cantén
y del que ya se hacia mencion. Fue jurisdiccion municipal de San Juan
Nonualco, erigiéndose como pueblo el 7 de marzo de 1882 por Decreto
Legislativo, emitido durante la administracion del doctor Rafael Zaldivar, aun
cuando el decreto no lo menciona, el nuevo municipio fundado con base en los
cantones Obrajuelo y San Pedro Martir recibié el nombre de San Rafael, como
un homenaje de la legislatura al primer magistrado de la Republica, doctor

Rafael Zaldivar. El 30 de marzo siguiente, los vecinos del pueblo elegirian sus
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primeras autoridades presididos por el gobernador departamental. Obtiene el
titulo de ciudad en octubre de 1999 debido a la iniciativa del Sr. Rafael Amilcar
Aguilar Alcalde Municipal.

Este municipio alberga un alto componente comercial, su infraestructura es
bastante moderna; al interior del municipio las calles estan asfaltadas en un
90%, el resto son caminos adoquinados, empedrados o tierra. Un aspecto
peculiar es que el casco urbano se encuentra en una zona de alto tréafico
vehicular al atravesarla la carretera antigua a Zacatecoluca (RN-4E°). En una
de las entradas principales del municipio se observa la imponente fachada del
templo parroquial, del lado sur de la carretera (ver imagen 3).

El casco urbano de la ciudad posee un pequefio parque visitado por muchos de
sus habitantes, ubicado frente a la alcaldia municipal, ultimamente con varias
modificaciones debido a la afluencia turistica. En algunas entradas a barrios,
colonias y cantones existen diversos murales donde se ha querido reflejar las
diferentes expresiones culturales de los obrajuelences. ElI sistema de
construccion de las casas es mixto!! en su mayoria y unas pocas de adobe, de
las cuales una buena parte poseen un jardin exterior o arboles ornamentales y

frutales.
2.2 LA FIESTA PATRONAL.

En 1770 la rica parroquia de Santiago Nonualco, por su patrimonio religioso y
extension territorial de la época, comprendia el pueblo de este nhombre, como
cabecera, y a los aledafios de San Juan y San Pedro Nonualco, Santa Maria
Ostuma y ocho importantes haciendas, segun Larde y Larin (1976: 387). De

esta parroquia dice lo siguiente monsefior Dr. Pedro Cortés y Larraz:

0 Nomenclatura oficial de la carretera.
11 Aquellas obras en las que se combinan al menos dos sistemas constructivos diferentes, siempre en lo
referido a la estructura.
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“(La parroquia de Santiago) Nonualco esta situada a la falda del volcan
de San Vicente por la banda que mira al sur; tiene a la que mira al sur la
mar, como a cinco leguas de distancia. Hay bastantes llanuras, aunque
también muchas montafas.

En el pueblo de (Santiago) Nonualco hay familias de indios... 346... con
1713 personas. En el mismo hay familias de ladinos... 119... con 0650
personas. En el pueblo de San Juan (Nonualco) hay familias... 163...
con 0661 personas. En el pueblo de San Pedro (Nonualco) hay
familias... 131... con 0639 personas.” (1976: 287)

El autor muestra que la parroquia estaba a cargo del cura Pbro. Ambrosio
Andino y Arce, “de mediana edad y muy enfermo”, sefala el arzobispo Cortés y
Larraz. El casi moribundo Pbro. Andino y Arce por las condiciones de vida entre
el pueblo de indios, manifestdé a su Sefioria llustrisima, que “el idioma que se
habla en esta parroquia es el castellano y el que basta para la administracion,
pues, aunque el que se dice materno y es el mexicano lo hablan los indios, aun
éstos hablan comunmente el castellano”. En 1807, el corregidor intendente don
Antonio Gutiérrez y Ulloa, menciona: “aunque Zacatecoluca es cabecera del
curato principal, hay otro en el partido de Zacatecoluca con el titulo de

"Numalco’.

Lo anterior sostiene la inexistencia de una parroquia en la época colonial en el
municipio de San Rafael Obrajuelo, adjudicando su administracion eclesiastica

a la cabecera de Santiago.

Actualmente la iglesia catdlica es una de las infraestructuras que se imponen en
el casco urbano de la ciudad (ver imagen 3). La parroquia estd consagrada y
confiada a San Rafael Arcangel, mismo a quien celebran sus fiestas patronales
en el mes de octubre, del 12 al 24. San Rafael Arcangel es el patrono de la

ciudad, y en el marco de sus fiestas patronales se realizan diferentes
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actividades de indole social, religiosas, deportivas, recreativas, entre otras,
contando con la participacion de la ciudadania y visitantes de municipios

vecinos, de otros departamentos y personas residentes en el extranjero.

Segun el “Calendario de fiestas religiosas tradicionales de EI Salvador”
(Ministerio de Educacion, 1978), para la segunda mitad del siglo XX, siendo el
23 de octubre vispera de la fiesta, entre las actividades civico-religiosas, se
tenian la exhibicion de los viejos enmascarados o correo, quienes repartian el
programa general de las fiestas. Se organizaban alboradas, quema de pélvora,
carreras de cinta, juegos deportivos, agasajos a los nifios, desfile de carrozas,
bailes populares, eleccion y coronacidon de la reina. Instalaban juegos
mecanicos y de azar. Muchas de estas actividades se mantienen, sin embargo,
conforme el tiempo ha transcurrido se han incorporado nuevos elementos como
en el caso del desfile del correo, remarcando mucho las empresas que
patrocinan las fiestas y que también son parte del desfile, actividades en barrios
y colonias, turnos parroquiales, bailes y carnavales, presentaciones de artistas
locales y nacionales, exhibiciones de automéviles, feria de dulces, show de

luces pirotécnicas, iluminacion en edificios importantes de la ciudad, entre otras.

Entre los actos religiosos que se realizaban en el municipio estaban los
rosarios, oficiaban misas, bautizos y procesion con el santo patrono, ademas
del recibimiento de entradas, que consistian en grupos de personas que eran
parte a manera de cofradia, de las fiestas patronales y que para el dia mayor
llegaban en procesién al templo con imagenes pequefias de San Rafael

Arcangel.

A la fecha, la procesion del santo patrono (ver imagen 4) sale a las 7:00 pm
desde el barrio El Calvario, el dia 23 de octubre, pero antes, a las 5:30 pm hay

misa de visperas en la iglesia parroquial. Para Veronica, quien todos los afios
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participa en la procesién, asistir a dicho acto religioso es mas que una tradicion,
ya que significa para ella darle gracias al “patrén” por la vida y la proteccion,
sobre todo porque es considerado como “medicina de Dios”, ademas de ofrecer

y pedir por la salud de ella y su familia.

Victor, ex integrante de la Hermandad de Jesus Nazareno narra la historia de la
llegada de dicha imagen:

“Vaya, originalmente la imagen de San Rafael que venia para aca la
encontraron en una imagen que venia de Italia, el aflo no recuerdo. La
encontraron en el puerto de La Libertad, no sé si fue que el barco
naufragd o un incendio, no recuerdo (murmura su hermana sobre otra
hipétesis), no, fue en la Libertad; que lo encontraron ahi que abrieron la
caja y dijeron jAh, milagro! Y... vamos a quedarnos con el santo. Y no
se desde que afo... este... esta alli y que es la imagen que llevan en
procesion todos los 23 o0 24 de octubre ahi en el muelle, en lancha, en

procesion en el mar.

Entonces como esa imagen se quedo alla en La Libertad mandaron a
hacer una a parte que es la que (...) no es la que ves cuando venias aqui
a San Rafael, esa es una réplica de la original. Esa original era de
madera y en el afio 2005, 2004 por ahi asi, o 2003 no recuerdo, se
mandd a restaurar. La restauraron aqui don Miguelito (don Miguel
Espino) y en el 2006 se la robaron, entonces pasaron como 4,5 afios o 6

sin imagen.

Entonces como en el dos mil... quiero ver, dos mil once, dos mil diez por
hay asi se mandd a hacer otra a San Vicente, Apastepeque y entonces
no es la original --se rie--, sino que es una copia de la reposicion que se

mandd a hacer para restituir a la imagen original de San Rafael. Eso si
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con fechas si te quedo mal, porque con fechas no ando tan seguro de
cosas. La imagen, por eso te digo, tiene un poquito de polémica que no
(-..) no te sabria decir exactamente cuando se mand6 a hacer la
reposicion ni cuantos afos durd aqui antes que se la robaran en el 2006;
y la otra nueva que esta hoy no me acuerdo exactamente el afio que la

trajeron, pero fueron los padres diocesanos que la mandaron a hacer”.'?

Previo al mes de la celebracion de las fiestas se realizan actividades
denominadas “demandas”, donde participan los ocho sectores con los que esta
conformada territorialmente la parroquia de San Rafael abarcando barrios,
colonias, cantones y caserios, siendo una division con fines pastorales para la
feligresia obrajuelence. La demanda es una actividad que consiste en hacer
ventas los fines de semana y exponer una imagen pequefia del santo patrono,
con el fin de recolectar dinero para las fiestas patronales y todos los gastos que
implican, como carroza, polvora, flores, etc. Llegado el mes de octubre, la
alcaldia realiza la apertura de las fiestas patronales el dia 13, posteriormente se
organiza cada sector y movimiento de la parroquia para la participacion en cada
misa de la novena, donde participa cada dia diferentes sacerdotes que presiden
las eucaristias previas a la solemne misa patronal del 24 de octubre, esta misa

se realiza a las 10:00 am en el templo parroquial.

La misa patronal del afio 2017 (ver imagen 5), fue presidida por Monsefior Luis
Morao y concelebrada por sacerdotes de la diocesis. Entre las frases que
acompafaban la liturgia estaba “la limosna libra de la muerte y purifica de todo
pecado” tomada del libro biblico de Tobias 12, 9. Estas frases de colocan en
partes visibles del templo para llegar directamente con el mensaje a la feligresia

catélica y que hacen memoria al santo patron.

2 Informante: Victor Moscote, 34 afios. Ex miembro de la Hermandad de Jesus Nazareno y Pastoral
Juvenil de la parroquia San Rafael Obrajuelo. Realizada en septiembre, 2019.
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Iconogréficamente, el santo patrono se simboliza como un arcangel (ver imagen
6). En el capitulo 12 de Tobias se menciona a dicho santo al decir: “Yo soy
Rafael, uno de los 7 angeles que tiene entrada a la gloria de Dios”. Tiene en
una de sus manos un pez y en la otra un callado con un tecomate, mismos que
le atribuyen el patronazgo para los pescadores y los viajeros. La santa misa
dura aproximadamente dos horas y media acompafiada de docenas de cohetes
y bombas artesanales de mezcal o “de cafidén”, que realzan la importancia de
dicha ceremonia litargica. Ademas, la santa misa se conforma de dos
momentos, la liturgia de la palabra conformada por la monicion de entrada, ritos
iniciales, primera lectura, salmo, segunda lectura, aleluya y proclamacion del
Santo Evangelio, la homilia y la oracion de preses. La segunda parte es
conformada por la liturgia eucaristica en donde son presentados los dones del
pan y vino y que, por palabras del sacerdote y la efusion del Espiritu Santo, se
convertiran en el cuerpo y la sangre se Jesucristo de acuerdo a las creencias de

la religion catolica.

Estos son los dos grandes momentos de la ceremonia, sin embargo se puede
resaltar que al momento del ofertorio también son presentadas otras ofrendas:
pan, uvas, sandalias y baston (como simbolo del peregrino, al que si se
encomienda a San Rafael llega con bien a su destino), tecomate (como objeto
antiguo donde el peregrino cargaba agua para su camino), medicinas (pues el
santo patrono es considerado “medicina de Dios” por haber sanado, segun la
biblia, al esposo de Sara), el lema “Mi familia y yo portadores de valores” (este
fue el lema que el sefior alcalde asigno para las fiestas patronales de ese afo,
siendo él mismo quien presentara el lema junto a su esposa), ademas la mama

de la mayordoma en Nueva York!?® presenta como regalo un copdén nuevo

13 La estructura del comité de festejos de la parroquia se conforma por un presidente (el parroco), un
tesorero y colaboradores. Ademas de una mayordomia que actualmente, y desde hace ya varios afios, se
encuentra en Nueva York, Estados Unidos. Son un grupo de personas que se encargan de recaudar
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donde son colocadas las hostias, y finalmente se presentaron vinajeras con el
vino y agua. El comité de festejos patronales de la parroquia esta integrado por
10 personas, en su mayoria mujeres que se encargan de preparar las

actividades en honor a su santo patrono (ver imagen 7).

Desde el mes de junio se comienzan a realizar actividades como excursiones,
bingos, almuerzos y la entrega de sobres a ciudadanos para que den una
colaboracion econdmica. Para la directiva, la procesion es de suma importancia
ya que cargan con el compromiso de fe y tradicion, e incluso de divulgar y
acrecentar la fe a San Rafael Arcangel a todas las familias obrajuelences,
ademas, para que otros lo conozcan y lo consideren como sanador y encargado
de la salud de los enfermos, y ademas quien acompafa al viajero en su camino,
sobre todos a los migrantes. “Medicina de Dios”, como le llama la sefora
Nohemi de Hernandez, quien durante la procesion del afio 2016 y a sus 58

afios mantiene y practica la fe a su santo patrono.

La carroza (ver imagen 8) en la que posesioné la imagen en el afio 2016 fue
elaborada por artesanos carroceros del municipio de San Rafael Cedros, donde
se plasmo el significado de la sanacion de Tobias y Ana, al ser Rafael quien
curara. Ademas, al final del carro alegérico se imponia a escala la fachada del
templo parroquial, y que al momento del descubrimiento se develaba en la
punta del campanario una imagen pequefia de San Rafael, recordando al
pueblo que es él quien vigila y protege a su pueblo desde su iglesia. Al frente,

una fuente, que, al salir la imagen grande del patrono, brot6 agua.

El descubrimiento se realiza a media procesién, exactamente cuando sale del
barrio El Calvario y sobre la carretera litoral que conduce a Zacatecoluca la

carroza llega a ese punto y se hace toda una algarabilla por el descubrimiento

fondos econdmicos para la fiesta patronal, adorno de la iglesia, entre otras. Para el periodo 2016-2017 la
mayordomia estaba a cargo de la sefiora Victoria Rodas.
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de la imagen®*. Es el son de musica de banda del pueblo y una alborada de

poélvora china la que anuncia el momento central de la procesion.

Las encargadas del comité, al narrar acerca de la historia de la procesion y del
pueblo, expresan que antes existian pocas casas y que en los obrajes habia
una hacienda que fue regalada por el duefio, conformando lo que ahora es el
municipio. Dofia Blanqui de Enriquez, de 55 afios, sostiene que el duefio se
llamaba Rafael y por ello se decidio bautizar el pueblo como Rafael, desde
entonces las personas han celebrado por mas de cien afios las fiestas
patronales en honor a San Rafael Arcangel, estando la parroquia para inicios
del siglo XX bajo la orden religiosa de franciscanos. Actualmente son
sacerdotes diocesanos los encargados de la iglesia parroquial perteneciente a

la diocesis de Zacatecoluca, cuyo obispo es Monsefior Elias Samuel Bolafios.

Coincidentemente con lo que narra dofia Blanqui, que, el dato histérico
aportado sobre el origen del pueblo y la devocion a San Miguel Arcangel, han
sido contemporaneos y han ido creciendo de la mano con la construccion de
identidad, costumbres, tradiciones, maneras de concebir la vida cotidiana y

maneras de vivir la fe para los obrajuelences.

Otro dato importante en este subapartado sobre la religiosidad popular del
pueblo, es que se ha creado en cada barrio del pueblo grutas en honor a la
Virgen Maria inspiradas por Fray Domingo Dalago, que durante el periodo de la
guerra civil en El Salvador (1980-1992) le inspira en la devocion a la virgen
Maria, madre de Dios en la religidn cristiano-catélica, para realizar las grutas en

las entradas y salidas del pueblo, y mostrar asi la proteccién al mismo, ya que

14 El descubrimiento, como se le Ilama popularmente, consiste en develar a la imagen y ser mostrada a la
poblacién a partir de un sistema mecanico instalado previamente en la estructura de la carroza donde se
conduce. Se convierte en el momento medular de la procesion, pues es donde la feligresia eleva una
oracion a su santo patrono, se revienta cantidades grandes de pdlvora y dan gracias por un afio mas de
acompafiarle en su fiesta patronal.
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en ese momento muchos pueblos estaban sufriendo destruccion y masacres
debido al conflicto armado, sin embargo San Rafael Obrajuelo no padecié
ningun dafo, segun los informantes entrevistados, porque la virgen Maria los
estaba protegiendo. Ahora cada gruta tiene un color especifico simbolizando la
riqgueza y diversidad de la fe catélica expresada durante todo el mes de mayo y
en mayor aspecto el ultimo dia del mes de mayo con un festival mariano donde
todas las virgenes salen en procesién al son de mdusica, bandas, cohetes,

cantos, comida, alegria, fervor, fe y tradicion local (véase imagenes 9-15).
2.3 LA ECONOMIA: DE LO REGIONAL A LO LOCAL.

El departamento de La Paz tiene una poblacion total de 320, 379 habitantes y
una densidad poblacional de 293,70 habitantes por cada km?. San Rafael
Obrajuelo tiene una poblacion de 10,820 habitantes y una densidad poblacional
de 891,9/Km?,%5 presentando un notable equilibrio entre las poblaciones de la
zona rural y urbana. Su economia es fundamentalmente agropecuaria y
actualmente destacan los cultivos de café, tabaco, algodon, cafa de azucar,
yuca, frutas tropicales y citricos, y la cria de vacunos, porcinos y aves de corral.
La actividad industrial se concentra sobre todo en la produccion de derivados
agropecuarios, especialmente de lacteos, refinado de azucar y manufactura del
tabaco, materiales de construccion, fabricacion de implementos agricolas y
muebles, explotacion del mangle, pesca para consumo interno, artesanias,
sobre todo la alfareria por la gran calidad de la arcilla rojiza que proporcionan
los suelos locales, y turismo en el litoral maritimo, donde se localizan los

complejos recreativos Costa del Sol y playa La Zunganera'®

15 Seguin el VI Censo de Poblacién y VIl de Vivienda de la DIGESTYC (2007).

16 \er més en el trabajo de investigacidon sobre “Plan de mercadeo para incrementar la afluencia de
turismo en el polideportivo municipal, ubicado en la ciudad de San Rafael Obrajuelo, departamento de La
Paz”. Presentado por Avelar; Martinez. (2014)
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El departamento de La Paz posee playas al océano Pacifico e incluso un volcan
dentro de su geografia, o convirtiéndolo en un abanico de parajes, contrastes,
expresiones diversas y manifestaciones culturales que aunque estén
aparentemente cercanos estos lugares y asentamientos poblacionales, cada
una mantiene un contenido esencial, mismo que se enriquece con los matices

culturales marcando una clara linea entre el yo, el otro y el nosotros.

Entre las principales actividades econdémicas del municipio de San Rafael
Obrajuelo se pueden mencionar la panaderia, el destace de reses, cerdos, y
cultivo de granos basicos. Por otra parte, entre los productos agricolas mas
cultivados estan la cafla de azlcar, frutas, yuca y pastos. En el rubro de la
ganaderia los pobladores, mayormente los de zonas rurales, tienen crianza de
ganado vacuno (bovino, porcino, equino, y caprino). También existe la crianza
de aves de corral y abejas. También se fabrican productos lacteos, panela,
tejas, ladrillos de barro y muebles. ElI comercio principal se realiza en el
mercado municipal y algunos otros establecimientos comerciales (ver imagen
16).

Partiendo del registro historico de la economia de la region, se puede
mencionar que los pobladores de San Juan Nonualco no poseian mucho o casi
nada en materia de industria ya que la mayoria de su poblacion eran jornaleros
y cultivadores de maiz, semillas, cafia dulce y crianza de ganado. Santiago
Nonualco se dedicaba también a la crianza de ganado, cultivo de cafia, maiz,
arroz, frijoles, entre otros. Con respecto a Santa Maria Ostuma y San Pedro
Nonualco, los patrones econémicos eran similares, con la diferencia de tener
poco ganado por el tipo de terreno y la siembra de algun afil (Larde y Larin,
1976: 387-388).
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Volviendo al tema del cerdo como patrimonio gastronémico, existe una
explicacion histérica que da pautas para describir la actual importancia entre la
gastronomia nacional, y particularmente en el significado que éste alimento

tiene para los obrajuelences.

Si bien Zacatecoluca figuraba entre las zonas de mayor produccion de afil en El
Salvador, cuando sucede la crisis del producto a finales siglo XIX, segun Lindo-
Fuentes (2003), argumenta que la realidad era que el comercio internacional
basado en la exportacion del afiil era parte pequefia de la actividad economica
salvadorefia. Al mismo tiempo, otros productos comerciales como el tabaco, la
cafia de azucar, la ganaderia, la produccion de hierro y la manufactura textil
ocupaban una porcién pequefia de la poblacién. Entonces ¢ En qué momento la
produccion de carne de cerdo se vuelve parte de la vida economica del

municipio? (ver imagen 17).

Lo anterior marca un contexto historico del patron econdémico en el que se
movia la regién de los Nonualcos a la que pertenece San Rafael Obrajuelo
inmerso en ese entonces a la vida de la region, asi como ya se mostro en el
apartado de historia. Para ir centrando el desarrollo de esta investigacion, se
presenta entonces un panorama economico entorno al aspecto de consumo de

carnes y la produccion de la misma en un contexto general.

Entre los antecedentes de la porcinocultura en El Salvador se encuentra que las
explotaciones porcinas tecnificadas en el pais se originaron bajo algunas
circunstancias; algunas nacieron debido a un crecimiento sistematico partiendo
de empresas familiares con cerdos criollos y otra bajo un plan de accion

preconcebido usando razas especializadas.

Desde hace cuatro décadas, el Estado ha participado en el desarrollo de las

empresas porcinas a través de los programas de asistencia técnica y financiera,
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asi en 1965 se inici6 el programa de Mejoramiento Porcino (MEPO), coordinado
con la Administracion de Bienestar Campesino (ABC) como entidad financiera,
ya que el programa no contaba con recursos propios, segun Alvarenga y
Ramirez (2005:20).

El programa MEPO tenia como objetivo lo siguiente:

1. Aumentar la oferta de la carne de cerdo en el pais, fomentando la produccion
a través de la organizacion y tecnificacion de las explotaciones existentes

mediante una adecuada supervision.

2. Favorecer la balanza comercial del pais, reduciendo las importaciones de
cerdo generando divisas a través de la explotacion de la carne de cerdo y sus
derivados. Este programa tuvo al inicio un presupuesto adecuado, personal
técnico especializado y los materiales y el equipo necesario para el desarrollo

del mismo, pero no alcanzo las metas que se habian propuesto.

En El Salvador las granjas porcinas estan representadas por ASPORCY, la cual
comenzo sus funciones en el afio de 1984. Segun datos proporcionados por
ASPORC, las granjas de cerdos presentes en el subsector, se encuentran
clasificadas en granjas tecnificadas que conforman un 75% y granjas de
traspatio que conforman un 25%, permitiendo una produccién total aproximada
de 320,420 cabezas anuales con una produccion de carne 12,210 TM, siendo
los parametros de produccién mas altos en una granja tecnificada. De la carne
producida un 10 — 12% es comercializado a empresas embutidoras y el resto

como carne fresca al mercado nacional (Alvarenga y Ramirez, 2005:22).

Segun datos de la Asociacion Salvadorefia de Porcicultores (ASPORC), en el

pais cada salvadorefio consume en promedio 3.9 kilogramos de carne de cerdo,

17 Asociacion Salvadorefia de Porcicultores (ASPORC).
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mientras que Costa Rica posee el mayor nivel de consumo con 11 kg. per
capita, Honduras 6 kg, Guatemala con 5 kg y Nicaragua relegado con 2 kg por
cada habitante. Para enfrentar al bajo nivel de consumo, ASPORC trabaja en
campafas publicitarias (véase imagenes 18-20) para tratar de disminuir o
erradicar esas creencias de que la carne de cerdo es dafina. El principal
objetivo de la asociacién, que aglutina a mas de 60 granjas a nivel nacional, es
gue el pais ascienda de ese penultimo lugar que ostenta en la region, que el

consumo crezca y que la gente pierda el temor de comerlo.

El Salvador se encuentra en tercer lugar de produccion a nivel de
Centroamérica con 16,900 toneladas métricas (Tm), superado por Guatemala
con 70,000 Tmy Costa Rica con 49,939 Tm.8

Segun un informe del Ministerio de Agricultura y Ganaderia (2003), la poblacion
porcina en El Salvador se estimaba en 300,000 cabezas, los cuales pertenecian
a sectores tecnificados o semi-tecnificados, destacandose el crecimiento en los
ultimos 10 afios del niUmero de granjas tecnificadas (65 granjas); el resto son
desarrollados en sistemas familiares o de traspatio, como es el caso de una
buena parte de la produccion en San Rafael Obrajuelo. En el sector tecnificado
la poblacion porcina es de 9,820 vientres con un promedio de 2.2 partos en una
camada de 10 lechones, lo que permite obtener una produccion de 160,400
cabezas anuales. La mayor parte de poblacion porcina comercial esta en la
region occidental y central y la mayor cantidad de cerdos de traspatio en la

region oriental y paracentral (MAG, 2003:9).

En San Rafael Obrajuelo existen 5 familias que son reconocidas por la venta de
carnes, entre ellas la carne de cerdo. De éstas, tres han hecho una crianza de

cerdos en el traspatio de sus viviendas. Se menciona este dato para llevar al

18 Fuente: El Diario de Hoy, consultado el 27-06-2017.
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hecho la estadistica que el MAG esta presentando en su informe, sin embargo,
la crianza de cerdos en traspatios también ha venido acompafiada con
problemas medioambientales, salubridad y ordenanza publica. Esto lleva a un
conflicto entre los habitantes del casco urbano, sobre todo, debido a la cercania
de casas y la propagacion de enfermedades intestinales, sin dejar de lado el
olor fétido que se propaga por un radio considerable entre los vecinos de
traspatios de la crianza de este animal. La practica del destace del cerdo como
oficio local, se ha convertido en fuente economica para familias locales, ademas
de convertirse en un motor para el impulso de emprendimientos locales como
comedores, restaurantes, bares, entre otros, y tomar como referente el plato
gastronémico del cerdo como parte de la oferta para comensales locales y
foraneos. En un periodo de 7 afilos han surgido una cantidad superior a siete
negocios en la linea de restaurante bajo una linea de emprendedurismo y que
han visto en la carne de cerdo una base estratégica para lanzarse al mercado

gastrondémico y restaurantivo local y departamental.

Por otro lado, la practica del destace también tiene un lado conflictivo o de
choque entra la poblacion. El impacto medioambiental se evidencia en esta
practica economica debido a no tener las infraestructuras formales para poder
ejercer este trabajo. Esto solo evidencia que la practica econdmica se ha visto
en incremento, no solo en el area rural, sino también en el casco urbano debido
incluso al crecimiento y aceptacion que va teniendo cada afio este alimento y la
posicion que va teniendo entre los obrajuelences a partir de su impuso turistico

gastrondémico

En el municipio, la poblacion ha hecho del destace del cerdo una fuente de
trabajo, y a diario son sacrificados entre 100 y 125 animales, segun datos de la
municipalidad, cuyas carnes y sus productos derivados abastecen mayormente

a una parte de los mercados capitalinos, convirtiéndose en una de las
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principales fuentes de ingresos econdmicos que permite la mejora de calidad de
vida y el desarrollo integral del municipio, como lo expuso la presidenta de
COMURES?® Milagro Navas en una de las actividades de balances de

proyecciones municipales realizada en un hotel capitalino.

Al mismo tiempo, junto a la actividad del destace del cerdo coexisten otras
actividades laborales como los negocios varios, personas que se emplean en
labores de instancias gubernamentales o de empresas privadas, actividades
gue también existen a la par de la produccion de marquesotes, puros de tabaco
y la molienda, agricultura y comercio ambulante o informal, fabricas, negocios

de temporadas, artesanias, entre otros.

El siglo XIX represent6 para El Salvador una etapa importante en el proceso de
globalizacion. Fue el periodo en el que la economia de El Salvador, como
menciona Lindo-Fuentes (2003), se reorientd hacia las exportaciones. De esta
manera el tema de investigacion se enmarca también en una escala nacional y
global, dando paso a relaciones sociales que han ido poco a poco formando la
identidad, estructura, economia y cultura de un grupo social. Para el siglo XX
nuevos elementos de consumo ya han sido incorporados en la vida de

agricultores.

En los inicios del siglo XXI se evidencia ya una realidad sociocultural muy
diferente a la que se leia en el apartado sobre los origenes del municipio de
San Rafael Obrajuelo, abarcando la region de los Nonualcos. Ahora bien, en los
capitulos siguientes se iran incorporando otros conceptos importantes para esta
investigacion, lo que no quiere decir que no se haya abordado explicita o

implicitamente ya sobre ellos: el patrimonio, poder y turismo.

19 Corporacién de Municipalidades de la Republica de El Salvador.
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2.4 LA DIVISION POLITICA-ADMINISTRATIVA DE SAN RAFAEL
OBRAJUELO.

La historia politica del municipio es relativamente corta debido a su tardia
conformacién autbnoma como municipio, como ya ha quedado argumentado en
el proceso historico aqui presentado. Desde finales del siglo XIX e inicios del
XX, el municipio al ser erigido pueblo comienza a adquirir autoridad municipal,
separandose de lo que en su momento fuera el curato de Santiago Nonualco
(ver imagen 21).

San Rafael Obrajuelo se encuentra dividido administrativamente en zona
urbana por los barrios San José, El Calvario, Concepcion, ElI Centro, Nueva
Alianza y Las Delicias. Esta constituido con los siguientes cantones en la zona
rural: El Carao, La Longaniza, La Palma, San Jerénimo, San José Obrajuelo y

San Pedro Martir.

Ademas, posee 13 caserios: El Centro, El Flor, Los Obrajes, San Jeronimo, Los
Paredes, Los Realeguefos, Los Alvarado, El Molino, Puente La Chaquina, San
Miguel Obrajuelo, EI Cobanal, La Palma y Autopista. Para el afio 2015 recibe
una asignacion del Fondo para el Desarrollo Social (FODES), la cantidad de
$679,936.80 USD.

Actualmente el casco urbano cuenta con infraestructuras, donde se destacan en
el municipio la alcaldia municipal, parque central, iglesia catdlica, diversas
iglesias evangélicas, centros educativos, unidad de salud, polideportivo,
cementerio municipal, edificio de comercio, mercado municipal, delegacion de

Policia Nacional Civil, sucursal de Caja de Crédito, entre otras.

Sus calles y avenidas de asfalto debidamente sefializadas para la circulacion

vehicular. Por ser un municipio formado tardiamente en comparacion con sus
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vecinos, su cuadricula como ciudad estd muy bien determinada facilitando el

ordenamiento espacial y arquitecténico de sus viviendas.

La Alcaldia Municipal de San Rafael Obrajuelo fue fundada el 15 de enero de
1943, y esta ubicada en la 2a. Calle Poniente, Barrio El Centro, del municipio de
San Rafael Obrajuelo, departamento de La Paz. Esta administrada por el sefior
Rafael Amilcar Aguilar Alvarado, alcalde municipal, el cual ha cumplido seis
periodos como edil de esta comuna. Cuenta con la asignacién del Fondo para
el Desarrollo Economico Y Social (FODES). Para el afio 2015 recibe una
asignacion del Fondo para el Desarrollo Social (FODES), la cantidad de
$679,936.80 USD.

Entre los ediles que destacan en su historia estan Rolando Guzman, Cito
Serrano, Juan Guevara, Manuel Miranda y Rafael Amilcar Alvarado, fungiendo
este ultimo como alcalde desde el afio 2001 hasta el periodo de finalizacion de
esta investigacion. Llevo candidaturas con el partido politico Alianza
Republicana Nacionalista (ARENA) y Gran Alianza por la Unidad Nacional

(GANA), partido con el cual continia gobernando la comuna edilicia.

En la actualidad toda administracion publica, incluyendo la alcaldia municipal de
la ciudad de San Rafael Obrajuelo, esta bajo los lineamientos de la Constitucion
de la repulblica de El Salvador?®. Las municipalidades son por definicion,
personas juridicas de derecho publico, segun el cbdigo civil. La base
constitucional de las municipalidades se encuentra en los arts. 202 a 207 de la
Constitucion de la Republica de El Salvador, Decreto constituyente N° 38, Diario
oficial N° 234, tomo N° 281, publicado 16/12/1983. Aunque la constitucién no
hace referencia a la personalidad juridica a las municipalidades el art. 203

establece que seran autbnomas en lo econémico, técnico y administrativo, y el

20 ver Constitucién de la Republica de El Salvador 1983 (2014). Edicidn Especial. Pg. 125-128.
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art. 204 sefiala la extension de esa autonomia; esto no puede darse, sino es
con el reconocimiento de la personalidad juridica de la municipalidad. EI mismo
art. 203 establece que estas “se regiran por un cédigo Municipal, que dictara los
principios generales para su organizacion, funcionamiento y ejercicio de sus
facultades autonomas”. La ley con el nombre de “cddigo Municipal” fue emitida
en 1986, aunque no es un cddigo (la “Ley del ramo municipal” que sustituyé era
mas completa), por lo que ha tenido que ser complementada con la “Ley
general tributaria municipal” y otros decretos de caracter general que se aplican

a todas las municipalidades (Avelar y Martinez, 2014:18).

El Codigo Municipal fue creado mediante Decreto Legislativo N°274, publicado
el 05/02/1986, en el tomo N°: 23 del afio 1986. Tiene por objeto desarrollar los
principios constitucionales referentes a la organizacion, funcionamiento y
ejercicio de las facultades autonomas de los municipios. Ademas, este delega
autoridad a las Alcaldias para crear sus instrumentos juridicos, como las
ordenanzas municipales que son de obligatorio cumplimiento por parte de los
particulares y de las autoridades nacionales, departamentales y municipales. Es
importante mencionar esto ya que parte de la organizacion econémica y la

ordenanza de un municipio tiene sus bases a partir de este precedente.

La Ley Tributaria Municipal Con Decreto Legislativo N°86, publicado en
21/12/1991, en el tomo N°: 313 del afio 1991. Tiene como finalidad establecer
los principios basicos y el marco normativo general que regulan las autoridades
municipales para ejercer y desarrollar su potestad tributaria, esto permite a las
Alcaldias una mayor independencia administrativa y financiera. Ademas, es a
partir de estas tasaciones, impuestos, etc., como también la dindmica
econdmica de la produccion, comercializacion y consumo de la carne de cerdo
en el municipio de San Rafael Obrajuelo se ve permeada por estas politicas de

administracién municipal.
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Entre los servicios que ofrece la municipalidad a los pobladores se encuentran:

- Partidas: de nacimiento, defuncién, matrimonio.

- Extension de titulos municipales: de predios rusticos y urbanos.

- Certificacion de cartas de venta de ganado.

- Recoleccién de basura.

- Planta de compostaje (tratamiento de la basura, se separan los desechos
organicos)

- Alumbrado publico.

- Mantenimiento de calles.

- Cementerio general.

- Mantenimiento y orden en el municipio (a través del CAM)
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PANCARTA PUBLICITARIA

GBRAJUELD INVITA AL FESTIVAL DEL CERDD |

7 A[C‘WM DE SAN M“f/" HORA: DESDE LAS 9AM

3 0 S F |
- DOMINGO 22 DE IIGT“B‘:, FI0 / ENTRADA: GRATI ANDATORD: MARITZA
LUGAR: SAN RAFAEL 080 o o, BANDATIED MARILLA (L | .

ARTISTAS INVITADOS: ;ui‘;lDIZABAl. MARISELA MELARA Y G

STA Y PILS!
INVITA: ALCALDE RAFAEL AMILCAR AGUILAR, CONCEJO PLURALE:

FUENTE: autoria propia. Pancarta publicitaria patrocinada por una industria nacional de bebidas con el fin de
dar publicidad al festival del cerdo, ubicada sobre la calle antigua a Zacatecoluca y atraer mas turistas. San
Rafael Obrajuelo, octubre 2017.

CAPITULO N°3

EL NACIMIENTO DE LA CULTURA GASTRONOMICA OBRAJUELENCE
DEL CERDO.

3.1 EL TURISMO EN EL SALVADOR: UN EJE ARTICULADOR.

3.2 EL CERDO EN EL MAPA TURISTICO: CIRCUITO 32

3.3 DEL ANIL AL CERDO.

34 EL CERDO: UNA TRADICION GASTRONOMICA  ANUAL
OBRAJUELENCE.
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CAPITULO N°3

EL NACIMIENTO DE LA CULTURA GASTRONOMICA OBRAJUELENCE
DEL CERDO.

En el presente capitulo se retoma con mayor énfasis el rol que estan jugando
las politicas publicas de turismo desarrolladas desde la cartera de turismo
salvadorefio a través de una Estrategia y su incidencia en el municipio de San
Rafael Obrajuelo, depto. La Paz como un contexto de turistificacion. Ademas se
hace un estudio etnohistorico apoyado de la documentacién histérica acerca de
la transformacion que ha tenido la produccion economica local, tomando como
referencia el origen hacendario del municipio y su realidad actual encaminado a
un proceso de patrimonializacion de la carne de cerdo.

31 EL TURISMO DE LA CULTURA GASTRONOMICA: UN EJE
ARTICULADOR.

El turismo como tal, nace en el siglo XIX, como una consecuencia de la
Revolucion Industrial, con desplazamientos cuya intencion principal es el ocio,
descanso, cultura, salud, negocios o0 relaciones familiares, segun la

Organizaciéon Mundial del Turismo?! (1995).

Segun datos de la OMT (2016), el turismo puede ser domeéstico (turistas que se
desplazan dentro de su propio pais) o internacional. Este dltimo es hoy por hoy
una importante fuente de ingresos para muchos paises. En el afio 2015 hubo
1187 millones de desplazamientos turisticos internacionales, siendo los paises
mas visitados Francia (84 millones), Estados Unidos (77 millones), Espafia (68

millones), China (56 millones) y Republica Dominicana (1millon).

La Organizaciéon Mundial del Turismo (OMT) es un organismo especializado de
las Naciones Unidas la cual representa la principal institucién internacional en el

campo del turismo, esta organizacion constituye un foro mundial para debatir

21 OMT.
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cuestiones de politica turistica y una fuente util de conocimientos especializados
en este campo; El Salvador es un pais miembro desde el afio 1993, por lo tanto
se ha tomado el concepto de turismo que brinda esta entidad especializada, el
cual se definié como : “El turismo consiste en los viajes y estancias que realizan
personas en lugares distintos a su entorno habitual, por un periodo inferior a un

afio, por ocio, negocios u otros motivos.”

De acuerdo a la legislacion de nuestro pais, turismo son “Las actividades que
realizan las personas durante sus viajes en lugares distintos a los de su habitual
residencia, por un periodo consecutivo inferior a un afio, con fines de recreacion

o descanso”.??

Segun los conceptos abordados en esta investigacion, también se puede ver el
turismo, antropolégicamente como lo dice Oehmichen (2013:35) en uno de los
articulos de su obra sobre el “Turismo contemporaneo”, que mas que turismo,
es como la turistificacion se convierte en un proceso por el cual las
manifestaciones culturales de una sociedad se transforman simbolicamente en
valores; se acelera la transformacién del medio natural, ya que su presencia
implica cambios en el uso, asi como en las ocupaciones de la poblacién local,
en sus pautas de consumo y hasta quizas en sus vocaciones laborales,
refiriéndose a una critica sobre el fenomeno del turismo. Esa turistificacion de la
carne de cerdo esta transformando un conjunto de valores dentro del grupo

social.

Los inicios del turismo salvadorefio parten en 1924 cuando se crea la Primera
Junta de Fomento de Turismo y Propaganda Agricola. En 1947 adquiere un
caracter publico, pero es en el afio de 1962 cuando se decreta el Instituto

Salvadorefio de. Turismo (ISTU) como entidad autébnoma del Ministerio de

22 \Ver Ley de Turismo de El Salvador, Capitulo | Objeto y definiciones, Art. 2 Publicada en el Diario Oficial
N°.237, Tomo N°. 369, del 20 de diciembre de 2005, Decreto Legislativo N° 899.



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 61
(LA PAZ), 2017-2019

Economia. Desde 1996 el ISTU se encarga de la recreacién familiar. Para el
2004 nace el Ministerio de Turismo y el ISTU queda adscrito a él. En el 2008 se
reforma la Ley del ISTU retomando como propdsito fundamental el fomento del
desarrollo industrial y cultural del pais a través del turismo interno (Resefia
Historica, 2015).

La industria ha evolucionado a lo largo de la historia del pais, a continuacion, se
muestra un cuadro que resume los acontecimientos principales que sientan las

bases del rubro turistico en El Salvador:
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TABLA N°1
ACONTECIMIENTOS PRINCIPALES EN LA RAMA TURISTICA SALVADORENA 1948-2009%3

ANO Resefia histérica del turismo salvadorefio.

1948 e Se compra el terreno en el cual afios mas tarde se construye el edificio que actualmente ocupan las oficinas del Instituto Salvadorefio de
Turismo (ISTU).

e Inicio de construccion de turicentros por todo el pais.

1966 e El Fondo de Desarrollo Econémico de Banco Central de Reserva, otorga créditos a proyectos de construccion de infraestructura
turistica.
1970 e Seiniciala construccién de importantes hoteles en San Salvador.

e  El turismo se visualiz6 como una actividad capaz de generar cuantiosas divisas y empleos.

e Incremento sustancial de turistas extranjeros en el pais.

1977 e El Turismo alcanzo el tercer lugar en generacion de divisas en la economia nacional, después del café y el algodon.

1978 e  Se definié una estrategia de posicionamiento para el pais como un destino de sol, arena y playa, y se determinaron tacticas de mercado
para la insercién en el mapa turistico internacional.

1979 e Reduccién de afluencia de viajeros, por considerarse al pais como un destino peligroso; esta imagen fue generada por crisis politica y
clima de violencia

1980 e Se alcanzé la cuota mas baja de visitantes por el estallido de la guerra, borrando al pais del mapa turistico internacional.

23 Tabla elaborada por el investigador.
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1992

Nuevamente se abrieron las puertas de esperanza para el sector turismo, con la firma de los acuerdos de paz.

1997

Nace por Decreto Legislativo la Corporaciéon Salvadorefia de Turismo (CORSATUR), como una entidad auténoma, cuya finalidad es el
desarrollo del sector turistico, especificamente, la promocion de los sitios mas atractivos del pais, fomentando la inversion extranjera y

nacional

2004

El turismo pasa a formar parte de las prioridades del nuevo gobierno, como muestra de apoyo asumio la responsabilidad del ISTU
(Instituto Salvadorefio de Turismo) y CORSATUR (Corporacién Salvadorefia de Turismo).

Turismo cobra relevancia y es reconocido como un sector importante para la generacién de mejores y mayores alternativas productivas
de empleo, generacion de riquezas, y como un factor importante para la erradicacién de la pobreza.

Se crea el Ministerio de Turismo (MITUR)

2005

La importancia del turismo se vio reflejada en el incremento significativo de los ingresos de divisas, contribuyendo asi a la economia
nacional.

Fue aprobada la Ley de Turismo.

2006

Presidente de la Republica, Sr. Elias Antonio Saca, lanza el Plan Nacional de Turismo 2014, en el cual la actividad turistica se ve
consolidada como un instrumento indispensable para el bienestar de los salvadorefios, que busca posicionar al pais como un destino
distinguido y competitivo en Centro América.

2009

Se amplia el Plan Nacional de Turismo 2020, en el cual se ajustaron los lineamientos estratégicos de acuerdo a la nueva vision del
Gobierno.
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El impacto del turismo en la economia nacional justifica la importancia de
disponer de agentes publicos a nivel nacional que gestionen la politica turistica
de un pais, a continuaciébn, se mencionan las principales instituciones
impulsadoras del turismo en El Salvador y el objetivo de cada una.

El Ministerio de Turismo (MITUR), fue creado en el 2004, que incorpora al
Instituto Salvadorefio de Turismo (ISTU) y Corporacién Salvadorefia de Turismo
(CORSATUR), como instancias operativas, a través del Decreto Ejecutivo No. 1
de fecha 01 de junio de 2004, como una Institucion Rectora en materia de
Turismo, le corresponde determinar y velar por el cumplimiento de la Politica y
Plan Nacional de Turismo.

El objetivo es fomentar y ordenar el desarrollo de la actividad turistica,
considerando que el turismo busca posicionarse como uno de los pilares
fundamentales del desarrollo del pais, contribuyendo a fortalecer la identidad

nacional de manera sostenible en lo ambiental, cultural, social y econémico.

El Instituto Salvadorefio de Turismo (ISTU) se cre6 el 13 de diciembre de 1961
adscrito al Ministerio de Economia como una entidad de utilidad publica, con el
objetivo de promocionar y estimular la sana recreacion familiar. Dicha ley
constaba de 50 articulos (Diario Oficial 22 de diciembre de1961).

En el afio 1996 el Instituto Salvadorefio de Turismo (ISTU) se sujeta una
estrategia descentralizada de Turismo a iniciativa del Gobierno Central para
lograr ser mas competitivos a nivel mundial, con la creacién de la Corporacién
Salvadorefia de Turismo. Su principal propésito es el fomento del desarrollo
industrial y cultural del pais, a través del turismo, fortaleciendo la Recreacion
Familiar, lo cual estipula la salud mental y fisica de los salvadorefios,
satisfaciendo de manera integral las necesidades recreativas de la poblacion y
sobre todo promoviendo la union familiar, ya que es la base fundamental en la
sociedad. (Diario Oficial 30 de octubre /2008).
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En 1996 se funda la Corporacion Salvadorefia de Turismo (CORSATUR). Hasta
junio de 2004 fue la entidad rectora del turismo en El Salvador, cuya labor
principal era la promocion del turismo de sol, playa y de negocios a nivel

internacional.

La Corporacion Salvadorefia de Turismo se encuentra adscrita al Ministerio de
Turismo (MITUR). Sus acciones estan orientadas hacia la coordinacion de
esfuerzos intersectoriales que buscan contribuir a que la actividad turistica se
convierta en una de las principales fuentes generadoras de empleo e ingresos
gue conduzcan al mejoramiento de las condiciones de vida de la poblacion de

forma sostenible.

La camara Salvadorefia de Turismo, fue fundada en el afio 1978, en pro del
desarrollo turistico del pais, con el objeto de impulsar, promocionar y fomentar
el Turismo. Aglutina ademas a todas las gremiales del sector privado turistico y
es miembro de la Federacion de Camaras de Turismo de Centro Ameérica
(FEDECATUR).

Ademas, trabaja en apoyo al sistema de Integracion Centroamericano (SICA).
Es una institucion que trabaja en conjunto con el Ministerio de Turismo de El
Salvador, para unificar esfuerzos entre la empresa Privada y el Gobierno y tiene
como mision hacer del turismo el sector mas importante de la economia
nacional, como el primer generador de ingresos por divisas y posicionar a El

Salvador como un destino turistico de clase mundial y lider a nivel regional.

Galdamez (2012) en su investigacion sobre un Plan de Desarrollo Turistico
hace una recopilacion acerca de la diversificacion de conceptos técnicos para
comprender mejor el turismo de una manera formal. Lo desglosa el tipo de
turismo segun la actividad que se realiza al desplazarse y las motivaciones del

individuo. Entre los que el autor enumera en su trabajo se encuentran:
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TABLA N°2
TIPOS DE TURISMO EN EL SALVADOR

Turismo ecoldgico o ecoturismo.

Es un enfoque para las actividades turisticas en el cual se privilegia la preservacion y la
apreciacion del medio (tanto natural como cultural) que acoge los viajantes. El turismo ecolégico
Se promueve como un turismo ético, en el cual también se presume como primordial el bienestar

de las poblaciones locales.

Se caracteriza por visitar destinos en los que el principal encanto es la naturaleza. En este

turismo destacan los parques nacionales, parajes y reservas naturales.

Turismo de aventura.

Es aquel que se desarrolla, generalmente en regiones selvaticas, como las regiones de las
amazonas, Peten, Chiapas, etc. Es un tipo de turismo muy rentable, ya que al hombre le ha
interesado siempre lo desconocido, especialmente, regiones que posean alguin tipo de leyenda,

lo que atrae para el desarrollo de actividades que comprometen aventuras a granel.

Turismo deportivo.

Es aquel tipo de turismo que se realiza con la finalidad deportiva, ya sea para practicarlo o para
presenciar estas actividades. Es un tipo de turismo de larga permanencia, debido a que los
turistas llegan antes del evento y salen después de este en la mayoria de los casos, asi como

también visitan otros paises que se encuentran en la ruta de ingreso a su lugar de origen.
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Turismo cultural.

Es una modalidad de turismo que hace hincapié en aquellos aspectos culturales que oferta un
determinado destino turistico, ya sea un pueblo, una ciudad, una regiébn o un pais, es
considerado cuando los turistas se concentran en la cultura de los lugares a donde van, y entre
sus intereses de la visita incorporan conocer museos o ver edificaciones construidas en siglos

pasados, entre otras.

Turismo de salud.

Esta destinado a todos aquellos que deciden viajar para tratar alguna dolencia o para relajarse.
Existen distintos tratamientos, como por ejemplo los termales. También existen espacios

naturales con propiedades terapéuticas.

Turismo gastronémico.

Es aquel tipo de turismo en el que las personas viajan para deleitarse con una diversidad de

platos de la cocina internacional.

Turismo de negocios.

El turismo de negocios es aquel que depende de la actividad mercantil, el cual no es afectado por

las estaciones turisticas. Los hombres de negocios llegan durante todo el afio para su actividad.

Turismo familiar o de amigos.

Es el segmento de mercado en el que los grupos familiares se visitan o estrechan vinculos con
motivos de alguna celebracién, ya sea navidad, dia de gracias, visitar parientes lejanos, etc. El

cual no tiene incidencia en el alojamiento, pero si en el desarrollo del mercado artesanal.

24

24 Tabla elaborada por autor de esta investigacién.
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Realizar este panorama es importante para entender la dinamica global y
nacional en la que el tema de investigacion se esta desarrollando, sobre todo en
este proceso de patrimonializacion de un producto a través del turismo. No verlo
solo como un fendbmeno local, sino como una relacién en constante movimiento
donde cada nivel interactia complejizando la dinamica y la realidad

sociocultural de los sujetos de estudio (ver imagen 22).

Las opciones turisticas en el departamento de La Paz son diversas. Pero ha
sido hasta la implementacién del programa “Pueblos Vivos” con el que estos
lugares comenzaron a tener una forma mucho mas visible, implicando una

transformacion no solo turistica sino también sociocultural.

El programa Pueblos Vivos busca dinamizar la economia nacional mediante la
organizacion de los municipios y creacion de los circuitos turisticos, con el fin de
desarrollar el turismo en la region, fomentando el emprendedurismo y las
inversiones locales, rescatar la identidad y poner en valor sus recursos
naturales y culturales. Para el afio 2016, se pretendio fortalecer los circuitos
turisticos del programa Pueblos Vivos Multidestinos, con el objetivo de fomentar
la coordinacidon y la organizacion de los municipios y circuitos turisticos. Para
ello se realizo el lanzamiento del programa Pueblos Vivos Edicién 2016, en el
cual se dieron a conocer los lineamientos del mismo y la metodologia a
implementarse para ese afo, a las autoridades de los municipios, actores
locales y poblacion en general (CORSATUR, 2016).

El programa “Pueblos Vivos” se sustenta con una plataforma de trabajo para el
desarrollo turistico del pais a través de la coordinacion con las municipalidades,
Comités de Desarrollo Turistico, e inversionistas locales, desde un enfoque
mercadolégico de adentro hacia fuera con reciprocidad activa. Con dicha
estrategia se ha fortalecido el trabajo a nivel local y se ha buscado promover la
participacion e integracién de los habitantes de los distintos municipios del pais

integrandolos desde el afio 2015 en circuitos turisticos, articulando esfuerzos
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para integrar la oferta turistica. El trabajo y compromiso adquirido, ha logrado
gue el visitante pueda apreciar localidades con una puesta en valor turistico de
su identidad, historia, cultura, tradiciones, activando la economia local mediante
la generacion de empleos directos, el fortalecimiento de las cadenas de valores
y sobre todo el arraigo y orgullo de ser salvadorefios. Fomentando asi, el
desarrollo econémico y humano de la poblacion (CORSATUR, 2016: 1).

‘En El Salvador, el turismo estda creciendo como una de las mas
importantes ramas de la economia, registrando un incremento en el
monto de ingresos totales generados que asciende a 49.4% en el
periodo comprendido entre el afio 2009 y el afio 2012, y aun dispone de
un gran potencial de desarrollo: la amplia gama de actividades en él
comprendidas, asi como la presencia de muchas de ellas en la estructura
de otras ramas de la economia, confieren al turismo un caracter
articulador, creando un amplio y complejo sistema de conexiones con el
resto de ramas productivas; conexiones que son claves en el marco de la
formulacion de politicas para el desarrollo econémico local.” (MITUR;
CORSATUR, 2014:5).

El tema del turismo ha abarcado muchos otros aspectos, sobre todo, la
economia entendida desde una amplia y compleja vision para un
funcionamiento ideal y éxito de dicha Estrategia, es decir, el turismo como “un
camino netamente con fines econémicos”, basado en la lectura de informes

institucionales.

No es de olvidar el origen del programa: “Pueblos Vivos es un programa que se
origina a partir de las dinAmicas de desarrollo de la gente que habita en los
diferentes territorios del pais, sin dejar de lado las propuesta mercadolégica del

programa. Ahora el programa pretende impulsar acciones para revalorizar su
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cultura, su historia viva, sus costumbres, y que buscando contribuir al desarrollo
de sus comunidades; ante lo cual se decide enmarcar estos procesos en una
nueva estrategia con vision de largo plazo, dando nacimiento asi a “Pueblos
Vivos” (MITUR; CORSATUR, 2014: 6).

A mediados del 2009 se replanteo la politica de turismo, priorizando el turismo
interno con el objetivo de aumentar los estandares de calidad de la oferta
nacional gracias a una aproximacion al territorio completamente novedosa. Este
cambio de vision en la conceptualizacion del desarrollo local asume la
centralidad del turismo como punto en el que confluyen otros sectores de la
economia al igual que asume la centralidad de lo local como punto en el que
confluyen diversidad de actores. En concreto, se ha buscado en todo momento
la participacion activa de la poblacion en todas las actividades, a traveés de
gobiernos locales y de los Comités de Desarrollo Turistico (CDT), como expresa
Guadalupe, coordinadora del comité local. A partir de aqui, los gobiernos
locales tendrian un papel muy importante a través de los Comités de Desarrollo
Turistico y que se sumarian a la estructura organizativa municipal de cada
comuna, articulando a través de ellas a personas - politicas turisticas-
desarrollo, cumpliendo entonces con uno de los principios de la “Estrategia
Pueblos Vivos”. En el capitulo 3 acerca de la etnografia del festival del cerdo
en el municipio de San Rafael Obrajuelo se tendra un panorama mucho mas
concreto acerca de toda esta dinamica desde la realidad del grupo social en

estudio.

El evento de la Feria Pueblos Vivos, que se desarrollada cada afio en el mayor
recinto ferial de El Salvador, constituye una evidencia del involucramiento a
gran escala de las diferentes comunidades de El Salvador en las dinamicas de
la actividad turistica, reuniendo en un solo espacio a las delegaciones que se

desplazan desde sus localidades para crear un ambiente de color, identidad y
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folklor; segun la experiencia vivida en dicho evento, “exhibiendo cada municipio
una muestra de su oferta turistica, y poniendo a disposicion del visitante una
gama de imagenes, sensaciones Yy representaciones del mosaico de
gastronomia, cultura, identidad, historia y patrimonio cultural de El Salvador”
(MITUR; CORSATUR, 2014: 7). Es esta feria anual de “Pueblos Vivos” muestra
la ventana turistica nacional a gran escala, en donde cada municipio tiene la

oportunidad de ofrecer todo su “contenido turistico y cultural”.

En cuanto a la “Estrategia mercadoldgica: Pueblos Vivos El Salvador®”, se
inicia con la creacion de un logo (ver imagen 23) que genera identidad y sentido
de pertenecia, segun las personas e instituciones involucradas en el programa,
este logo reune caracteristicas que identifican el pais a travées de sus
principales rasgos culturales y raices religiosas, utilizando colores vivos que
expresan la alegria y calidez del pueblo salvadorefio, retomando palabras del
MITUR. Luego de dos afos, se refresco este logo; incorporando sugerencias y
comentarios de las personas involucradas con el programa en el territorio. A
partir de ahi, la estrategia mercadologica de PUEBLOS VIVOS, dado el caracter
transversal del programa, esta inseparablemente vinculada a la del MITUR-
CORSATUR. Ademas de ser siempre identificable gracias a su reconocido logo
“Pueblos Vivos El Salvador’, se promociona explicitamente en la Feria de
PUEBLOS VIVOS, y también mantiene su visibilidad animando a la votacién de

los municipios.

El objetivo de la camparfia de publicidad y comunicacién, segun lo plasmado en
el documento “Estrategia Pueblos Vivos” (2004), ha sido el de difundir y
posicionar la oferta turistica de EI Salvador de una manera novedosa,

mostrando al pais como un lugar lleno de valores nacionales y riquezas

25> Tomado de: Pueblos Vivos, Estrategia Turistica para el Desarrollo Humano (MITUR; CORSATUR. 2004:
34).
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turisticas esperando a ser descubiertas en los PUEBLOS VIVOS, estimulando
de esta forma el flujo turistico interno a los destinos ya consolidados y a los que
aun son desconocidos. Se ha pretendido motivar, paralelamente, a las familias
salvadorefias por un lado mostrando destinos turisticos atractivos, seguros y
modernos y priorizando al rescate y la valorizacién de la identidad del pais
ademas del patrimonio natural y cultural y por otro lado motivar a los
empresarios a invertir en el sector. Como grupo meta de la estrategia se definié
el mercado nacional, compuesto por hombres y mujeres de 18 afos en
adelante, incluyendo su grupo familiar, econémicamente activos, que buscan
redescubrir el pais visitando los diversos atractivos turisticos y productos que
ofrecen los municipios. Para ello, la estrategia ha perseguido siempre tener un
alto impacto visual, fotografico y creativo, con mucho colorido, que reflejara las
costumbres y tradiciones salvadorefias y que pudiera competir a nivel
internacional. Los medios de comunicacion empleados son anuncios en prensa
escrita y television, cufias de radio, vallas, mupis, banners, flyers bilingles, asi
como redes sociales, canal de videos online y la pagna web
www.elsalvador.travel (en espafiol, chino, francés, portugués, inglés, italiano y

aleman) (Ver imagen 24).

La feria anual de Pueblos Vivos se constituye como el evento mas importante
del certamen Pueblos Vivos y el que marca su cierre anual, y es en este donde
se puede materializar toda la estrategia mercadoldgica y su futura evaluacién
del impacto que se ha tenido para dicha Estrategia. El incremento participativo,
cuantitativo y cualitativo, es un buen termometro de la “sensibilizacion en cultura
turistica” realizada afio tras afio. Asimismo, la aceptacion del programa por
parte de las municipalidades y comités locales se constata en la participacion

gue los alcaldes realizan a la Feria. Durante los dias de la Feria se pueden
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observar el impacto y el alcance que la asistencia técnica, la promociéon y la
planificacion han tenido a lo largo del afio y el avance del programa.

La Feria, que tiene lugar en el Centro Internacional de Ferias y Convenciones
(CIFCO) de San Salvador, favorece la promocion del municipio y la
comercializacién a nivel nacional e internacional de sus productos siendo de
vital importancia la seleccion de las fechas en que se celebre, para que no

coincida con un evento importante a nivel local y nacional.

Cada vez mas, alrededor de las ferias turisticas se han agregado otras
instituciones que ven la vinculacion del territorio municipal como la oportunidad
para presentar sus servicios Yy establecer alianzas con otros entes
gubernamentales y privados. El principal atractivo de la Feria es el espacio que
cada Pueblo Vivo dedica a la promocion de sus productos turisticos. En esta
edicion cada municipio participante, por medio de su CDT, ha tenido su stand
tipo boutique, dentro del segmento al que pertenece. A la par se encuentran
también los stands de gremiales turisticas, universidades y otras instrucciones
de apoyo y se ha habilitado un espacio donde se recrean estampas de la
identidad salvadorefia. Ademas, hubo una galeria de artesanias y otros puntos
de interés artistico. Por ultimo, la Plaza Gastronémica abrié un espacio culinario
para acercar los platillos tipicos de los diferentes lugares del pais. El elemento
clave y diferenciado de una feria de este tipo es la competencia sana generada
entre los municipios participantes, siendo ésta mucho mas intensa con el
modelo de “segmentos” en funcion de la singularidad del municipio. Durante los
dias de la Feria se puede observar de una sola vez el impacto y el alcance que
la asistencia técnica, la promocion y la planificacién han tenido a lo largo del
afio. La organizacion de un evento de tales dimensiones requiere una meditada
planificacion que comienza un afio antes de la fecha. Certamen tras certamen el

presupuesto destinado a la partida de la Feria ha ido en aumento, para cubrir
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los mayores costos de alquiler, alojamiento y manutencion (destinado a los
expositores que vienen de las zonas mas alejadas). La metodologia seguida por
CORSATUR es la basica para una feria con la inclusion de un médulo de
capacitacion a participantes, esto es: presentacion de la propuesta, recepcion
de cartas de interés, contratacion de servicios, distribucion de stand, asistencia
técnica, promocioén feria, ambientacion del espacio, montajes stand, desarrollo y

evaluacion final.

Partiendo de la directriz del Plan Quinquenal de Gobierno “Rescate de la
identidad cultural a través de la politica de turismo”, por medio del enfoque “de
adentro hacia fuera” PUEBLOS VIVOS aviva un sentimiento de orgullo nacional,
segun el ministro de turismo, Napoleon Duarte, que reconoce el potencial que
hasta entonces se tenia dormido (MITUR; CORSATUR, 2014: 36-37). Recupera
la memoria histérica de las costumbres y tradiciones, revaloriza los activos
econdmicos, sociales y humanos del territorio y proyecta identidad con el lugar
donde se habita. Ademas, planea el futuro y compromete a los habitantes del
Pueblo Vivo, particularmente a los jovenes, brindandoles la oportunidad de ser

parte de la historia de su territorio.

Pueblos Vivos contribuye a “recuperar la dignidad de sus poblaciones”, segun la
Estrategia, “que durante muchas décadas fueron invisibilizadas”. Este rescate
implica realizar actividades de levantamiento de inventario de recursos y
atractivos turisticos locales, actividades de sensibilizacion para valorizar el
patrimonio cultural y natural, asi como la revalorizacion de las tradiciones y la
cultura. “Pueblos Vivos” estimula a cada municipio para que identifique su
singularidad e identidad, rescate sus costumbres, tradiciones, gastronomia,
artesania y especialmente encuentre sus raices. Es decir, saber de dénde

vienen para garantizar hacia donde van (MITUR, 2014).
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De esta manera, por un lado, nace el orgullo, a nivel de pais, al sacar a la luz
cada uno de los recursos turisticos nacionales y por otro, a nivel de municipio,
al visibilizarse y posicionarse con sus caracteristicas propias. Incluso existe un
sentimiento de pertenencia al amparo del programa, su ideario y sus objetivos,
gue se ve reflejado en la aceptacion y asimilacién de su logo, aceptado y
adoptado por todos los actores involucrados en esta experiencia, dicho esto con
base a conversaciones mantenidas con miembros del Comité de Turismo Local

y lo que los obrajuelences expresan en sus actividades publicas.

El refuerzo de la identidad, segun el MITUR, viene de la mano de la creacion de
marcas territoriales (municipales o departamentales) asi como de rutas
turisticas, 14 en el pais: Sol y playa, del Café, de la Paz, Nahuatl-Pipil, Bahia-
Sierra, de las Flores, del Boquerdn, aventura Lenca, de Monsefior Romero,
artesanal, arqueoldgica, de arqueologia subacuatica, de las olas, de las islas
del Golfo. Estas rutas permiten una articulacion en torno a un elemento
caracteristico y comun a unas municipalidades o mancomunidades, que facilitan
la construccion de diferentes paquetes turisticos en diferentes segmentos de la
poblacién. En otra dimension de actuacion y complementariamente a las
acciones de PUEBLOS VIVOS se encuentran los eventos de promocion
turistica con un fuerte componente identitario, como los celebrados en 2012:
Conversatorio “Raices y cultura Nahuatl Maya Pipil de Cushcatan”, “Semana
turistica Maya”, Encuentro internacional Maya “Antorcha de la Paz”, la Feria de
las frutas, el festival de la cafia o el encuentro del venado y el colibri, entre otros
(MITUR; CORSATUR. 2014: 36-37).

Segun la Estrategia Turistica, uno de los resultados destacados con esta
politica ha sido que el movimiento turistico ha reflejado un cambio actitudinal en
la poblacion, convirtiéndose asi la poblacion salvadorefia en turista nacional

consumidora de su propia cultura y su propia historia, tras haberse visibilizado
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un patrimonio y unos recursos turisticos que permanecian dormidos. Como
explica el profesor Arocena, a quien citan en sus resultados, es gracias al
rescate de la identidad territorial que se consigue un efecto positivo aparejado
ya que el arraigo actia como una verdadera palanca de conversion productiva y
de renovacion social (2014: 40). En conclusién, la estrategia mercadolégica
implementada en una politica turistica, también retoma un aspecto holistico,
sobre todo para poder alcanzar la mayor poblacién posible y lograr los objetivos
establecidos y proyecciones de un determinado plan estratégico, como ha sido
el caso de la Estrategia de Pueblos Vivos, el discurso institucional y las

acciones ejecutadas a nivel nacional.
3.2 EL CERDO EN EL MAPA TURISTICO: CIRCUITO 322,

La investigacion se ejecuta entre los pobladores del casco urbano de la ciudad
de San Rafael Obrajuelo, ubicado en el departamento de La Paz, El Salvador.
Dicho municipio forma parte de un circuito turistico donde cinco municipios mas
(Santa Maria Ostuma, San Pedro Nonualco, Santiago Nonualco, San Juan
Nonualco y Zacatecoluca), se relacionan para diversas actividades o

promociones turistica.

Santa Maria Ostuma tiene como referente identitario la produccién y cosecha
de la pifia; San Pedro Nonualco promociona su festival de la fruta; como
personaje historico Santiago Nonualco realza al indio Anastasio Martir Aquino,
guien se sublevara contra fuerzas belicosas del entonces gobierno durante
1832-1833 teniendo un final tragico al ser decapitado por coronarse como “rey
de los Nonualcos”; San Juan Nonualco se abre paso con la danza del tigre y el
venado la cual en el afio 2015 fue declarada como Bien Cultural de El Salvador

publicada dicha declaratoria en el Diario Oficial con fecha del 08 de septiembre

26 \Ver imagen 25.



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 77
(LA PAZ), 2017-2019

de 2015, Tomo N.° 408, numero 163.; finalmente el municipio y cabecera
departamental de La Paz, Zacatecoluca, ofrece el trabajo artesanal de la
elaboracion del canasto, la tierra de los zacatales y tecolotes y sus dulces
artesanales durante las festividades mas populosas en el afio.

Estos cinco municipios forman parte del circuito nimero 32, al que el Ministerio
de Turismo ha denominado “la riqueza de los Nonualcos”. El Ministerio de
Turismo ha creado 53 circuitos turisticos en todo El Salvador, mismos que para
la feria Pueblos Vivos 2016 participaron en el Centro Internacional de Ferias y
Convenciones (CIFCO), ofreciendo sus paquetes turisticos a empresas, turistas
locales y extranjeros. El evento tuvo una duracion de dos dias y la entrada es
totalmente gratis. Es de mencionar que San Rafael Obrajuelo pertenece a este

circuito turistico.
3.3 DEL ANIL AL CERDO.

Segun el aporte investigativo del arquedlogo y director del Museo Nacional de
Antropologia, Heriberto Erquicia (2014), Desde el siglo XVII, en la provincia de
San Salvador, el afiil se fue convirtiendo en el principal producto de exportacion
hasta el fin de la época, a inicios del siglo XIX. Hacia 1750, dicha provincia
contaba con un estimado de mas de seiscientos obrajes que servian para
beneficiar el xiquilite y producir la tinta de afil, que tanto proporcioné riqueza al
Reino de Guatemala. ElI descubrimiento de afil en los territorios
hispanoamericanos fue de gran interés comercial para Espafia; asi, el tinte que
se obtenia del xiquilite se encontraba entre los productos de mayor aprecio para
la exportacién durante la época colonial, a tal grado que llegé a conocerse

como el “oro azul” (Erquicia, 2014: 1-2).

Pero ¢Qué tiene que ver el afil con el festival gastronémico del cerdo que se

realiza en el municipio de San Rafael Obrajuelo en el marco de sus festejos
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patronales? La justificacion o respuesta se puede encontrar en lo que ya se
hablaba durante el capitulo 2 de esta investigacién: el origen e historia del
surgimiento del municipio, al ser éste una gran hacienda de obrajes y que
coexistia inmerso en la dinamica sociocultural de la region de los Nonualcos.
Por ello es importante tocar algunos momentos histéricos de esta practica de
cultivo para ir elaborando un antecedente, que, de la mano de la etnohistoria,
ayudara a aterrizar en un contexto actual e ir comprendiendo la transformacion

cultural de los obrajuelences.

El afil es un tinte de color azul que se obtiene de una planta que crece silvestre
en varias zonas calientes de Mesoameérica (Amaroli, 1996). El afil pertenece al
género Indigofera y a la familia de las Leguminosae. Jiquilete viene del nahuatl
xihuitl (color azul o verde) y quilitl (hierba), que juntas significan: “la hierba que
produce el color azul o verde” (Kojima, 2000). El afil es conocido también como
indigo; sin embargo, el téermino comun de la planta que produce afiil es xiquilite

o jiquilite, del nahuatl cuya version azteca es xiuhquiltl: “yerba turquesa’
(Amaroli, 1996).

La principal area de cultivo del afil en Centroamérica se extendia desde las
zonas costeras de Escuintla (Guatemala), a través del actual El Salvador, hasta
el area de las tierras bajas del oeste del Pacifico nicaragiense (Browning,
1998). La Provincia de San Salvador, durante la mayor parte del periodo
colonial, estuvo conformado por las demarcaciones de San Salvador, San
Vicente, San Miguel y Santa Ana (Erquicia, 2011); estos comprenden del actual
El Salvador todos los departamentos, exceptuando los actuales departamentos

de Sonsonate y Ahuachapan.

Entonces ¢ en qué momento comienzan a tomar forma los obrajes de afiil en lo

gue actualmente es la region de los Nonualcos?
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‘Hacia 1620, en las vecindades de la provincia de San Salvador, se
tenian més de doscientos obrajes para beneficiar afiil (Escalante, 1998).
Hacia 1750, los precios del afiil se habian multiplicado, convirtiéndose la
produccién de afil en una actividad demas fundamental de la economia
del Reino de Guatemala. Este producto se comerciaba a partir de las
ferias del mismo, en la Provincia de San Salvador. Asi, las principales
ferias eran las de Apastepeque, San Vicente, Chalatenango, San Miguel,
Sensuntepeque y Zacatecoluca (Amaya, 2006).” (Erquicia, 2011: 16).

Un fenomeno que se generalizO en gran parte de las afiileras en tierras
salvadorefias, particularmente en la region mencionada anteriormente, es el
gue Erquicia describe a partir de una recopilacion de factores y nuevos

elementos que fueron forjando una nueva dinamica sociocultural:

“Segun Lindo-Fuentes (2002), las haciendas aiileras salvadorefias
producian la tinta para el mercado mundial, y una serie de alimentos para
los mercados locales y el consumo propio. Dichas haciendas producian
maiz, frijol y afiil, ademas de que tenian ganado, pues la ganaderia era
de gran importancia no solamente por la carne, sino que también por las
pieles, pues los zurrones en donde se transportaba el afil estaban
elaborados de cuero. Las personas que vivian dentro de las haciendas
afileras durante todo el afio se dedicaban en su mayoria al cultivo y
produccion de alimentos, para su propia subsistencia y para el mercado
urbano. Hacia la década de 1760, las haciendas pasaron de ser las
especialistas en la elaboracion de tinta a ser productoras de una gran
diversidad de productos alimenticios y la cria de ganado (Fernandez,
2003). Asi, las haciendas no solamente producian el valioso tinte, sino
gue también la producciébn campesina aportaba a la interaccion del

mercado alimenticio y de otros insumos, como las semillas de jiquilite, la
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cal y la sal, que eran requeridos para la produccion de la tinta (lbid.).
Todo ello llevo a la creacion de lazos de dependencia reciproca entre las
unidades productivas, ya sean que estas fueran grandes o pequefias
(Ibid.). Estas haciendas afiileras de propiedad privada fueron aumentado
su tamafo gradualmente, a expensas de las tierras cultivadas por los
grupos indigenas. Con ello, la competencia por el territorio fue una
accion inevitable (Browning, 1998.), que solamente fue en detrimento de
las comunidades indigenas de El Salvador.” (2011: 22)

La evidencia arqueologica de obrajes mas cercana al municipio de San Rafael
Obrajuelo se encuentra en el sitio Jalponga ubicado a 4.2 km al sur de Santiago
Nonualco, en el caserio y canton Concepcion Jalponga del municipio de
Santiago Nonualco y departamento de La Paz; se sitla sobre el costado sur del
rio Huiscoyolapa, en el lugar conocido como Los Obrajes. Se localiza en las
coordenadas LN 13°29°16.5"; 88° 56 02.6" LW, a unos 40 metros sobre el nivel
del mar (Erquicia, 2011: 37). Este sitio es parte de un conjunto de obrajes entre
el departamento de San Vicente y La Paz y que en su mayoria estaban dentro
de haciendas que fungian como concentracion de indigenas y campesinos que

se empleaban en estos lugares.

Segun la referencia de Gutiérrez y Ulloa (1962), la hacienda Jalponga o
Jalponga Nueva, a inicios del siglo XIX, pertenecia a dofia Dorotea Gonzélez.
En dicha estancia se criaba ganado y se cultivaba afiil, maiz y otros frutos. Esta
hacienda se localizaba a tres leguas al oeste de Zacatecoluca, fuera del
Camino Real. Gémez (1992) afirma que, para mediados del siglo XIX, el rio
Guiscuyulapa, servia a los obrajes de las haciendas de afil de Jalponguita y
Jalpongén (Jalponga Nueva), y para regar las fértiles tierras en donde se

cosechaban maiz, frijol arroz, cafia de azlcar entre otros productos.



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 81
(LA PAZ), 2017-2019

Entre la memoria colectiva acerca del nacimiento del municipio de San Rafael
Obrajuelo se maneja el discurso que estas tierras pertenecian a un hombre
adinerado, posiblemente de la familia Aycinena, y que posteriormente se
cedieron a otras personas, para posteriormente dar paso al actual pueblo
debido a que la familia residia en Guatemala. Posiblemente se esté haciendo
referencia a la misma &rea geografica que abarcaba dicha hacienda
anteriormente mencionada por Erquicia, pero en periodos distintos, mas no
lejanos, y duefios diferentes; sumando la cercania entre la hacienda de la que
hablan los autores y el discurso colectivo entre los obrajuelences acerca de su
origen poblacional. El ultimo duefio de esta hacienda fue el sefior Rafael Osorio
hijo, quien diera las tierras del actual municipio para conformar un poblado,
siendo entonces los obrajes siempre un factor importante para la conformaciéon

y dindmica cultural cotidiana de la época?’, segln Erquicia.

Era importante no dejar olvidado toda la riqueza documental que la arqueologia
ofrece para esta investigacion -- y para este apartado del trabajo --, y poder de
esta manera enlazar ideas, conectar tiempos y comprender resultados actuales

de la poblacion.

El afil ha pertenecido a la historia econdmica de San Rafael Obrajuelo, y en la
medida, las décadas y siglos pasaron, también otros elementos se anclaron a
esta dindmica, como la cafia de azlcar, llegando incluso hasta una
revalorizacion, transformacion y proceso de patrimonializacion de otro elemento

local que se unié paulatinamente a la vida cotidiana de los obrajuelences.

Como ya se mencionaba anteriormente, para 1760 las haciendas se
diversificaron en cuanto a la incorporacion de otros productos agricolas

(Erquicia, 2014), incorporando entre su nueva dinAmica la ganaderia, avicultura

27 \Ver también Erquicia (2013) para obtener una lectura puntual acerca de otros sitios arqueoldgicos de
beneficios de afiil en la regidn.
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e incluso porcicultura. Aproximadamente nueve décadas mas tarde, o sea siglo
XIX e inicios del siglo XX estas nuevas formas de vida dentro de las haciendas
ya no solo dependian de los centros de obraje, sino que también habian creado
toda una nueva dinamica econdémica. Es en este punto donde la crianza del
cerdo en la regién del actual San Rafael Obrajuelo comienza a tener un papel
importante dentro de la dinamica econdémica de las familias obrajuelences, mas
no se le atribuye atn una carga simbdlica al alimento llegando hasta el discurso
de ser considerado como un patrimonio gastronomico de los obrajuelences.

Pero esto se ampliara en los capitulos siguientes.

De esta manera se dio una transicion significativa del afiil a la crianza del cerdo
en el municipio, sin dejar de lado la vida historica de los obrajes entre los
pobladores. Se realiza este enlace historico debido a que el objeto de estudio
en esta investigacion es la carne de cerdo como patrimonio gastronémico,
realizando entonces esta aproximacion etnohistérica en el producto econémico
del afil que fue testigo de la conformacion del poblado de San Rafael
Obrajuelo, ademas de ser ambos, producto directamente trabajado por los
pobladores que este tema de estudio retoma. Pero aqui es donde entran en
juego la intervencion de otros sujetos sociales con poder para ir forjando la
realidad historica de la época y su repercusion actual ante una intervencion

institucional. Pero de esto se profundizara en el capitulo 4.

En San Rafael Obrajuelo también destacan otras actividades socioculturales
gue sobresalen en el municipio. Entre ellas esta la fiesta de moliendas donde
aun se trabaja con bueyes la maquinaria para el proceso de extraccion del jugo
de cafia. Estas moliendas se ubican al norte del municipio, siendo el cantén de

San Pedro Martir uno de los méas importantes en dicha practica.
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La actividad de la extraccion de su jugo se convierte en época de cosechas
toda una fiesta para la comunidad. Ya se ha evidenciado que la region de los
Nonualcos tiene toda una costumbre de la siembra de la cafia dulce, lo que
sustenta la importancia de dicha practica. Sin embargo, el comité turistico local
solamente realiz6 un par de “noches campiranas” donde se iba a las moliendas

a ser parte de tan festiva actividad.

A pesar que la siembra de cafia se incorpordé también a la nueva dindmica
economica de las haciendas, y que dicha actividad agricola se representa y
forma parte de su escudo municipal (ver imagen 26-27), no ha sido considerado
como un producto identitario ni y con una carga simbolica como la que se le ha
atribuido a la carne de cerdo, definido como alimento tipico y propio del
patrimonio gastrondmico de los obrajuelences, convirtiendose a la vez como un

elemento que los lleva al “desarrollo” y el comercio local, segun el MITUR.

3.4 EL FESTIVAL DEL CERDO: UNA TRADICION GASTRONOMICA ANUAL
OBRAJUELENCE.

Habiendo expuesto los origenes de las practicas economicas sobresalientes
entre los pobladores de San Rafael Obrajuelo, ademas del contexto historico
del municipio, ahora si se puede describir un poco acerca de la dinamica que se
desarrolla en torno a la carne de cerdo como alimento gastronémico propio del

lugar.

Para el aflo 2002 se realiza el primer festival del cerdo a iniciativa de la
municipalidad con el objetivo de impulsar la economia local y crear un espacio
de ocio entre los ciudadanos. La carne de cerdo en ese entonces se ofrecia a
las personas de manera regalada por la misma comuna edilicia. El festival se
realiza en el mes de octubre, el segundo domingo, en el marco de los festejos

patronales en honor a San Rafael Arcangel.
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Desde entonces la organizacion del festival se ha realizado
ininterrumpidamente a cargo de la municipalidad y un comité de festejos.
Durante el afio 2007 la carne de cerdo ya no era regalada por la municipalidad,
sino que fueron los comités de comerciantes del mercado municipal,
especificamente mujeres duefias de puestos de comida, las que en
coordinacion de la municipalidad organizarian el festival, a las que se sumaban
mujeres con puestos de carne en el mercado municipal, mismas que
abastecerian directamente el producto que se venderia en el festival (ver

imagen 28).

En el afio 2016 los platos de carne de cerdo vendidos en el festival rondaban
los precios entre $1.50 a $3.50 dependiendo del tipo de platillo preferido y la

cantidad de carne y tipo de carne seleccionada al gusto del comensal.

Con la etapa “circuitour” del programa “Pueblos Vivos Multidestinos”, se han
pretendido consolidar el elemento identitario del circuito turistico nimero 33: “la
rigueza de los Nonualcos”, al que pertenece San Rafael Obrajuelo, realzando
moliendas y su gran festival gastronémico del cerdo como un alimento propio de

los obrajuelences.

Al entrevistar a personas que participan en dicho festival (ver imagen 29),
mencionaban que “la carne de cerdo es un alimento que desde siempre la
hemos comercializado y comido en nuestro pueblo”. La carne de cerdo siempre
estuvo entre la dieta de las personas, visto también en el argumento histérico,
sin embargo solamente era un alimento cotidiano para un obrajuelence,
posteriormente se convierte en un alimento simbodlico en el sentido que el
proceso de patrimonializacion le fue formando, teniendo incluso un tinte
ceremonial al ser parte del menu en fiestas como cumpleafios, bodas y

reuniones familiares para celebrar un momento de la vida social, e incluso el
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plato central del festival que actualmente se realiza. Partiendo de este discurso,
se ha logrado ir construyendo una linea historica sobre la practica del consumo
de esta carne entre los obrajuelences, su valor simbdlico y economico, la
historia del municipio en un contexto regional y nacional, el papel que ha jugado
el turismo en la transformacién de este discurso y hacia donde se encaminan
estos valores y significados a partir de la vida cotidiana de las personas y sus

revalorizaciones.

En el afio 2016 se realizé en XV festival del cerdo, teniendo siempre como base
principal el platillo de la carne de cerdo en una variedad de méas de 20 recetas 0
presentaciones para los visitantes (ver imagen 30). ElI destace vy
comercializacion de la carne de ganado porcino ya es considerado como el

patrimonio econémico del municipio.

La iniciativa de realizar dichos festivales gastrondmicos afo con afio ha cobrado
identidad nacional e internacional, segun sus pobladores, siendo creado
durante la administracion municipal del sefor alcalde Rafael Amilcar Aguilar
Alvarado, en el afio 2002 como parte de su plan estratégico enfocado a
promover el desarrollo econédmico y social del municipio, acompafado por el
consejo municipal, productores, comerciantes y poblacién en general que ha
hecho de esta actividad algo importante, ademas de ser una buena fuente de
ingresos que dinamiza la economia del municipio entre los micros, pequefios y

medianos empresarios.

San Rafael Obrajuelo es un municipio relativamente pequefio y que se
encuentra a 50 km de la capital. Segun el sefior alcalde, la inversién privada no
es muy numerosa y por ello la alcaldia activa estos festivales tomando como

base la gastronomia, algo que sin duda ha logrado afio con afio el impacto y las
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dimensiones que se esperaban desde sus inicios, explica él durante una

reunion sostenida con el CTL.

El festival del cerdo comienza oficialmente a las 10:00 de la mafiana con acto
de ceremonia inaugural, y culmina en la madrugada del dia siguiente con una
fiesta bailable (ver imagen 31). En el afio 2016 fueron alrededor de 4,000
turistas entre nacionales y extranjeros, segun numeros de organizadores, los
gue degustaron de los platillos a base de carne de cerdo: carne asada, costillas
a la barbacoa, fritada, chanfaina y chorizos con tortilla, sin dejar de lado
acompafantes que terminaban de complementar el plato gastronOmico como
arroz, chimol, ensaladas (tomate, pepino, lechuga, cilantro, casamiento), frijoles
fritos, cebolla, curtidos, verduras, frijoles, tortillas fritas, tostadas, calientes,
entre otros. El jugo de cafa, frescos naturales, bebidas gaseosas, y cervezas
patrocinadas por la Industria la Constancia (ILC) también son parte en dicho

festival.

Jovenes, nifios y nifias, adultos, presenciaron también la carrera de cinta (ver
imagen 32) con la participacion de jinetes de la region y de otros
departamentos, como Santa Ana, San Miguel y Usulutan. Desfiles de las reinas
de los diferentes barrios e instituciones, venta de artesanias, dulces tipicos y
musica al ritmo de agrupaciones musicales hacen bailar a los visitantes. El
ambiente es totalmente festivo y que, junto al aroma de las brasas, aceites,
pastas para las carnes y el olor a carne asada, se mezclan para crear una
atmosfera anica (ver imagen 33) entre las personas que asisten. Cautivar a
qguien llega por primera vez, es uno de los objetivos esenciales para los

organizadores del festival.

En el festival del cerdo desarrollado en octubre del 2017, ademas de disfrutar

los platillos del cerdo se tuvo la presencia de diferentes grupos musicales, entre
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ellos: Koctel Femenino, Prueba de Sonido, Banda Toro, Maritza Mendizébal,
Marisela Melara, y el gran cierra fue amenizado por el grupo Fiebre Amarilla.
Ademas, la alcaldia reconocié publicamente a las personas que colaboran afio
con afo en la organizacion del festival. Este acto fue presidido por el alcalde
municipal, miembros del concejo municipal, diputados, representantes de la
empresa privada y otras entidades gubernamentales, entre ellas representantes
del Ministerio de Turismo y Comité Turistico Local.

El festival es organizado por el alcalde, el consejo pluralista, en coordinacion
con el comité de turismo local, Ministerio de Trabajo y la Asociacion de

Municipios de los Nonualcos.

El municipio cuenta con un comité de desarrollo local y un comité de desarrollo
turistico, estos también apoyan a la organizacion y desarrollo del festival del
cerdo, argumentando que es el camino correcto para lograr el desarrollo
economico y social, una oportunidad para dinamizar la economia local,
fomentar el empleo al interior de las familias y fortalecer la atraccion turistica de
participacion a comerciantes provenientes de otros lugares del pais, pero sobre

todo “crear un clima seguro y de convivencia ciudadana”..

El municipio ha sido incluido en el programa Pueblos Vivos, ganando incluso en
uno de los concursos que realiza la institucién, en la categoria de “Agroturismo
y Naturaleza”, adjudicandose el primer lugar y obteniendo beneficios como:
alumbrado publico, basureros, ventanas turisticas informativas y un fondo
econdmico para el trabajo turistico en la localidad. Todo lo anterior obtenido por

la instancia gubernamental a través del ministerio competente.

La planificacidn del festival se comienza a realizar cuatro meses antes del mes
de octubre con reuniones previas para ver patrocinadores, logistica,

capacitacion de presentacién para los comerciantes y salubridad a personas
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que ofreceran el alimento en el festival, invitacion a autoridades, y al mismo
tiempo lo que se innovara para el festival del cerdo como lo fue en el del 2017
donde se incluyé una exposicion de Car-Show en una de las avenidas
principales del municipio. Todas estas actividades siempre en busca de seguir

promocionando turisticamente al municipio (ver imagen 34).

El montaje del festival inicia desde dos dias o un dia previo, para que el dia
llegado las calles y avenidas del centro urbano estén listas en recibir a la
cantidad de turistas locales y extranjeros que se vuelcan al municipio. Son
alrededor de nueve cuadras las que se ocupan para el festival. En todas ellas
se despliega una cantidad de canopys en donde se ubican las ventas de
comida y las mesas. Ademas, en varias boca de calle se instalan tarimas,
siendo uno de esos escenarios el principal donde se hace el acto inaugural y la
presentacion de las agrupaciones grandes, y otras ubicadas en un punto
estratégico para presentar artistas, solistas y empresa privada que apoya el
festival con propaganda o regalos para la poblacion a través de dinamicas o

juegos.

Cada puesto de comida utiliza su creatividad para dar la mejor impresion
posible a los visitantes y que aparte de probar su plato gastronémico local
también se lleven una bonita memoria de los que son y lo que tienen a través
de elementos folcloricos, estampas, flores u otras decoraciones preparadas

para la ocasion.

Durante todo el dia la dinAmica al asistir al festival es, primero, encontrar un
parqueo si se moviliza en vehiculo. Si se llega en autobus facilmente la parada
de buses esta frente al mercado municipal. En el caso de los turistas o
personas que llegan a través de buses turisticos ya tienen parqueos

designados. Desde muy tempranas horas el movimiento de personas es
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considerable, por lo que mucha gente decide madrugar para evitarse el
congestionamiento del trafico, teniendo en cuenta que al municipio lo atraviesa
la carretera antigua a Zacatecoluca. Muchas personas deciden hacer su ruta,
conociendo primero la iglesia parroquial, visitar el santo patrono y degustar de
algun fresco. Posteriormente se inicia la caminata por las calles que conforman
el festival del cerdo, siendo lo primero que abraza el olor a la carne sobre las
brasas, el humo y el calor tipico del pueblo. Luego de observar la gran cantidad
de menu las personas tienen opciones artisticas en diversos puntos de la
ciudad para distraerse o sentarse a ver con platillo de cerdo en mano. También

los juegos mecanicos son otra opcion para familias o amigos.

Por la tarde se inician las presentaciones de artistas reconocidos a nivel
nacional poniendo a bailar y cantar a todos los que llegan al festival. Los
desfiles comienzan a recorrer las calles del municipio, la iglesia parroquial
anuncia con sus campanas el repique de su misa de novena en honor al santo,
los comensales siguen disfrutando de los platillos y bebidas embriagantes vy el

ambiente festivo es alcanzado por la noche.

Al filo de las 6:00 pm inicia la presentacion de grandes orquestas de manera
gratuita y las calles se llenan por pasos de bailes y coros de personas que a
todo pulmon entonan canciones de sus artistas preferido, algunos ebrios.
Finalmente, una quema de polvora china anuncia el final de dicho festival y que
con gran satisfaccion tanto para locales y extranjeros finaliza uno de los dias
mas esperados en el afio, donde para algunos es un dia de oportunidad de
algun ingreso econdémico para la familia, un dia de esparcimiento familiar, una
oportunidad para mostrar a la cartera turistica el contenido del municipio, un dia
para dinamizar la venta de cerdo preparada especificamente para esa
festividad, o también un dia que sale de la rutina y recordar cual es el

patrimonio gastronémico de la poblacién obrajuelence.
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El festival ha logrado con el paso de los afios una sostenibilidad gracias al
involucramiento y entusiasmo de la municipalidad, comerciantes y proveedores
de carne de cerdo, sin olvidar a las instancias organizativas del comité de
turismo y el de desarrollo local, el apoyo de la empresa privada, la coordinacion
con el Ministerio de Turismo y el acompafiamiento de la Corporacion de
Municipalidades de la Republica de El Salvador (COMURES).

El gobierno local de San Rafael Obrajuelo se ha dado la tarea de impulsar
proyectos encaminados a promover el desarrollo econdémico y social en el
municipio, con el objetivo de bajar los indices de violencia, mejorar la
convivencia ciudadana, asimismo beneficiar la economia familiar y mejorar las

condiciones de sus habitantes.
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PATRIMONIO-PODER-TURISMO

FUENTE: autoria propia. Collage de fotografias donde se ve la venta de carne de cerdo como uno de los
patrimonios econémicos de varias familias obrajuelences, el libro de bases de competencia del programa
Pueblos Vivos del MITUR y un grupo de turistas procedentes de Francia acompafiados de salvadorefios que
disfrutaban del festival gastronémico del cerdo. San Rafael Obrajuelo, octubre 2017.

CAPITULO N° 4
PATRIMONIO, PODER Y TURISMO: DE LO EMPIRICO A LO TEORICO.

4.1 ANALISIS TEQRICO: EL PATRIMONIO, PODER Y TURISMO ENTORNO A
LA GASTRONOMIA DEL CERDO.

4.2 CONSIDERACIONES FINALES.
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CAPITULO N° 4
PATRIMONIO, PODER Y TURISMO: DE LO EMPIRICO A LO TEORICO.

A lo largo de este dltimo capitulo se retoma toda la informacion sistematizada
en conjunto con los fundamentos tedricos que aborda esta investigacion,
llevando siempre de la mano la metodologia de investigacién que caracteriza a
la antropologia sociocultural, desarrollando una vision dialéctica de la realidad, y
critica. Ademas, se mencionan las consideraciones finales que culminan el tema
investigado acerca del proceso de patrimonializacion que ha tenido la carne de
cerdo en la poblacion obrajuelence.

4.1 ANALISIS TEORICO: EL PATRIMONIO, PODER Y TURISMO ENTORNO A
LA GASTRONOMIA DEL CERDO.

El proceso de patrimonializacién de la carne de cerdo entre los pobladores de
San Rafael Obrajuelo, pasando por su antecedente historico en cuanto
produccion econémica, y mediante su festival gastronomico anual, en el marco
de sus festejos patronales, guarda actualmente un estrecho vinculo con el tema
del turismo. A partir de ello se convierte en una lectura de la realidad turistica
importante para esta investigacion, ya que brinda un panorama distinto de ver
una realidad que poco a poco se ha ido aduefiando de la vida cotidiana de los
pueblos salvadorefios, como el caso de los municipios de Ataco, Apaneca,
Salcohatitan, Juayua, Nahuizalco, Izalco, Suchitoto, entre otros; todos ellos han
incorporado al turista en su vida cotidiana. El reto aqui es para la academia y el
investigador o investigadora, de comprender, interpretar y demostrar como se
estan dando estos procesos de reestructuracion social y reconceptualizacion de
valores, como lo ha sido aqui a partir del concepto de gastronomia y turismo en
un proceso de patrimonializacion. En parrafos posteriores se profundizara

acerca de esto.
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El concepto de turismo y su relacién con la comida y el poder se entremezclan
con un aspecto importante: la patrimonializacion alimentaria. F. Xavier Medina
y Marcelo E. Alvarez (2008) desarrollan en su obra “ldentidades en el plato” los
conceptos de patrimonializacion, patrimonio alimentario, gastronomia y cocinas.
Se debe prestar atencién al concepto de patrimonializacién, ya que ha sido
esencial para comprender a la luz de la teoria el material empirico del capitulo

anterior.

Para este analisis se debe recordar que el “patrimonio” tiene que ver, entre
otras muchas acepciones, con algo heredado de un pasado —mas o menos
lejano- que se considera que debe ser conservado. Patrimonializar, por su
parte, y como sefala Contreras (2007, p.18), quiere decir “convertir’ en
patrimonio, “construir” patrimonio, a partir de elementos preexistentes
seleccionados que no se incluyen en este proceso. El patrimonio, por lo tanto,
se construira social y culturalmente (Medina, 2017:107). Ademas, se ha
entendido “lo alimentario”, como el conjunto articulado de practicas, procesos
sociales y productos, que abarcan desde los recursos naturales sobre los
cuales se produce la materia prima para la elaboracion de alimentos hasta el
consumo de dichos alimentos y sus consecuencias (...). El abordaje
antropolégico ha supuesto ocuparse de la diversidad de productos que entran -y
los que no-, en lo designado como “comida” y la distribucién de los alimentos,
junto a las razones que los diferentes conjuntos sociales dan acerca de lo que
se come, como, cuando y con quien (la comensalidad) y el lugar que esa
comida ocupa en los procesos de identificacion social (Medina, 2008: 13). Aqui
entran aguellos productos econdmicos como el aiiil, tabaco, cafia de azucar,
entre otros, que han estado en la dinamica del grupo social, pero que no
lograron adquirir un valor simbdlico otorgado por el grupo. Ya se expondran las

razones.
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La poblacion obrajuelence, como se mencionaba anteriormente, ha producido a
través de su historia diversos productos alimentarios, por ejemplo el afiil o la
cafia de azucar, como cualquier otro grupo social, pero ninguno fue considerado
con un valor simbdlico que llegara hasta el punto de ser el patrimonio
gastronomico de los locales. Esto dltimo ha sido consecuencia en parte
histérica y en parte del ejercicio del poder a través del turismo, como ya se
expuso en el capitulo 2 y 3 en un contexto de proceso de patrimonializacién de
la carne de cerdo, cocinada y servida en las mesas de los comensales en una
variedad de platillos que los hace sentir “obrajuelences”, como ellos mismos se
autodefinen a partir del platillo que los “identifica”. Pero mas alla de discursos,
este proceso implica una dinamica compleja que es necesaria irla explicando
por fases, momentos y elementos, que van mas alla de una olla de barro, un
mantel de tejidos artesanales y una buena fritada o costilla de cerco asada,
servida con curtido, cebolla, casamiento o ensalada durante un domingo de

octubre.

Para determinar qué caracteristicas debe tener un plato o producto y ser
considerado candidato 6ptimo para su patrimonializacion, habra que tomar en
cuenta como se da el proceso y valoracion de la reputacion del producto. Ya
guedo expuesto todo el proceso histérico que ha tenido la dinamica econdémica
del municipio de San Rafael Obrajuelo sobre su produccion econémica y los
diversos elementos que han ido apareciendo durante su historia desde el siglo
XVII y XVIII con una vida dependiente a la Regidon Nonualca y la tardia
conformacién como pueblo independiente de la ciudad de Santiago Nonualco;
XIX y XX, pasando por la produccion de productos agricolas locales, el
desarrollo de la vida en haciendas, la incorporacién de otros productos paralelo
a las haciendas, el afiil y sus obrajes, las moliendas, llegando hasta una

economia un poco mas compleja con mas variedad de elementos producidos,
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entre ellos el incremento de la porcicultura, ganaderia, granos basicos,
comercio formal e informal, fabricas, y otros empleos o lugares de

empleabilidad para la poblacion de San Rafael Obrajuelo.

Alvarez y Medina (2008) proponen tres fases en el proceso de
patrimonializacion: recuperacion, reconstruccion y reinvencion, en un contexto
de turistificacién. A continuacion se interpreta dicha teoria con base al dato

empirico obtenido y la interpretacion de los mismos en la siguiente tabla:
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TABLA N° 3

FACES DEL PROCESO DE PATRIMONIALIZACION: EL CASO DE LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL
CERDO EN SAN RAFAEL OBRAJUELO, DEPTO. LA PAZ.

FASE PERIODO DESCRIPCION
Inicia con la realizacion de los festivales gastronémicos del cerdo por iniciativa de
B la municipalidad y adquiere un sentido mucho méas sélido cuando comienza el
Recuperacion 2002 — 2007 ] ] o ) ] y o o
funcionamiento del Ministerio de Turismo y la estructuracion de comités turisticos,
(Diferenciacion) la incorporacion de la municipalidad al programa Pueblos Vivos y la participacion
inicial en reuniones y capacitaciones para conocer la nueva dinamica.
Aqui el grupo social juega un papel fundamental. Todas las personas que se
_ integran a esta iniciativa dan el impulso y aval por parte de los obrajuelences para
Reconstruccion 2008 - 2015

(Identificacion)

aceptar la carne de cerdo como un alimento gastronémico local. Cabe sefalar que
grandes familias que se dedican a esta practica econdmica también apoyaron
dicho festival, sumando comercio informal local, micros y medianas empresas,
patrocinadores y una gran cantidad de personas para el montaje de dichos
festivales, ya con el pasar de los afios iba adquiriendo una aceptacién mayor por
los obrajuelences vy turistas que iban llegando afio tras afio al festival del cerdo

celebrado en el marco de los festejos patronales en el mes de octubre.
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En este periodo la municipalidad a través del comité turistico gana un concurso a

nivel nacional impulsado en el programa Pueblos Vivos.

Con el pasar de las ediciones del festival del cerdo, cada afio se busca innovar y
hacer de San Rafael Obrajuelo un destino turistico agradable para los visitantes,
Reinvencion. 2016 - 2019 ] ] ) ] ]
impactando incluso su festival en una reestructuracion urbana para garantizar la
(Promocién) estadia y capacidad de acogimiento para las personas que llegan. Las garantias
que el MITUR brinda por participar en Pueblos Vivos también se evidencian,
traduciéndose en ornato y limpieza, kioscos de caracter turistico y preocupacion
por querer generar la mejor impresién a sus visitantes. A la fecha la reinvencion del
festival gastrondmico del cerdo continda con el fin de seguir posicionandose en el
departamento como el mejor festival gastronémico de la regién, y quizas con una

perspectiva que vaya mas alla de lo regional.

28

28 Tabla elaborada por el investigador de este trabajo.
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Es importante sefialar que en todas las fases, mas que un proceso lineal, se
debe entender como un proceso dialéctico, donde estan relacionados diferentes
sujetos sociales de poder e instituciones, y que en cada fase surgen y contindan
en todo el proceso cumpliendo asi con el principio teérico de los agentes de
patrimonializacibn que irdn marcando el avance o retraso de Ila
patrimonializacion de un alimento como la carne de cerdo, surgiendo el poder —
del que més adelante se incluird en este analisis- no solamente en la segunda
fase de patrimonializacién donde se “institucionaliza”, sino como una constante

transformacion que fue adquiriendo a través de la historia.

Para que un producto o un plato funcione como atraccion para determinado
lugar, debe ser —0 parecer- efectivamente sino originario, Como minimo propio
de ese lugar. Esta delimitacion territorial no siempre es facil, argumenta Alvarez
y Medina (2008:48), y en muchos casos se convierte en fuente de conflictos en
uno de los momentos del proceso. Segun los autores, la denominacion de un
plato o producto patrimonializado no puede ser genérica, ya que tiene que
evocar directamente el vinculo con una poblaciébn o zona geogréfica, y esto
involucra una etapa de diferenciacion, identificacion y promocion; un producto
debe ser identificado como tal (2008:49). Por ello la importancia de incorporar
un contexto historico que brinde el panorama donde se sitla el tema-problema
de estudio. En el capitulo n°2 y 3 se expuso la relacion historica que tiene San
Rafael Obrajuelo con municipios aledafios que conforman la regién de los
Nonualcos, ademas, se realiz6 una aproximacion historica al cultivo del jiquilite,
planta de donde se extrae el colorante azul llamada afil y su vinculo previo a la
diversificacion de la produccion econémica local. Todo esto como un
antecedente importante en el proceso de patrimonializacién propuesto por los

autores.

Al determinar qué caracteristicas debe tener un plato o producto para ser

considerado candidato Optimo para su patrimonializacién, se debe tomar en
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cuenta cdmo se da el proceso y valoracion de la reputacion del producto.
Histéricamente el cerdo ha estado entre los obrajuelences, por ello la facil
asimilacion de su carne preparada a través de diversos platillos, que, si bien
este alimento se puede encontrar en una dieta internacional, no se haya con el
mismo valor simbdlico que ha adquirido entre los obrajuelences. Dentro de las
tres fases de patrimonializacion expuestas anteriormente, también es
importante sefalar conflictos en el momento de “identificacion”, ya que las
moliendas y los productos derivados de esta practica econdmica tradicional
también juega una disputa entre lo que se considera “patrimonio identitario” de
los obrajuelences. Esto es dado por el proceso histérico que ha tenido la
produccion econdmica local y su conformacion geografica idonea para el cultivo
de la cafa de azucar, ademas de su pasado social y diversificacion econémica
gue giraba en torno a una vida en las haciendas, obrajes y moliendas. Lo
anterior debe llevarnos a pensar que no todo ha sido un proceso armonioso.
Entonces, el conflicto generado por la practica del destace de cerdos en los
llamados “rastros” también ha estado vinculado a procesos medioambientales
donde se han visto afectados vecinos de estos lugares, cafiadas y riachuelos
donde van a parar desperdicios o residuos. Esto genera insalubridad, tema que
no es reciente ya que la crianza de traspatio de cerdos y otros animales
domeésticos ha coexistido con la evolucion histérica de los pobladores de San
Rafael Obrajuelo. Este conflicto ha estado regulado por una ordenanza
municipal que ha buscado normalizar dicha actividad y evitar incluso problemas
gastrointestinales, en coordinacion con la Unidad de Salud Comunitaria de

dicho municipio.

Algo que el autor subraya sobre este aspecto es la importancia que tiene que
haber sobre las tres fases, siendo el vinculo que los une y que les permite

completar el proceso de patrimonializacion de la carne de cerdo: las politicas de
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turismo y su economia local. A partir de las fases expuestas anteriormente, se
debe ahora marcar un proceso paralelo que el autor lo estructura a partir de tres
momentos en el que los sujetos sociales son un ente primordial dentro del

proceso de patrimonializacion:

DIFERENCIACION

IDENTIFICACION

29 PROMOCION

La diferenciacion surge cuando se selecciona algo que otros municipios no
tienen; la identificacion es cuando se hace oficial, o en el caso de San Rafael
Obrajuelo es cuando se reafirma el sentido de hacer el festival gastronomico
para consolidar la carne de cerdo como alimento identitario, y finalmente la
promociéon que es el momento palpable donde el MITUR y el Comité Turistico
Local comienza a difundir un discurso mucho mas profuso de que “la carne de
cerdo es el patrimonio gastronomico de los obrajuelences”. Esto no quiere decir
gue el ejercicio del poder no haya estado implicito en las dos primeras fases, ya
gue la municipalidad ha jugado una posicion de poder al crear el festival
gastronémico del cerdo en el afio 2002, posteriormente este poder se
“institucionaliza”® con el MITUR, visto a través de la “Estrategia” del programa

“Pueblos Vivos”.

La promocion depende por el contexto en que se produce la patrimonializacion,
y por los diferentes objetivos que ésta tiene. Productos y platos se convierten en
objetos de numerosas y diversas formas de promocion: inclusion en los folletos

turisticos, celebracion de campafias gastronomicas, presentacion en ferias y

2% Grafico conceptual elaborado por el investigador.
30 Ver tabla de acontecimientos principales en la rama turistica salvadorefia, capitulo n° 3, sub apartado
3.1
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jornadas, edicibn de catalogos y de libros, aparicibn en los medios de

comunicacion, organizacion de rutas, etc.

Segun Selena Espeitx, el patrimonio alimentario es inmaterial, se produce, se
consume y se vuelve a producir, y en esta reproduccién constante se modifica y
se adapta a las circunstancias, también cambiantes (2008:56). La
patrimonializacibn es un proceso el cual hay que lograr explicar, o como
argumenta Espeitx (en Alvarez y Medina, 2008:18), hay diferentes caminos por
los cuales la cultura alimentaria de una determinada sociedad se convierte en

patrimonio y, como tal, en un recurso turistico.

El turismo ha sido también un eje central en esta investigacion, por ello se
retomaron conceptos que discuten el tema desde la antropologia. Lo que
antropolégicamente se debe ver, dice Oehmichen (2013), en uno de los
articulos de su obra sobre “Turismo contemporaneo”, es como la turistificacion
se convierte en un proceso por el cual las manifestaciones culturales de una
sociedad se transforman simbolicamente en valores; se acelera la
transformacion del medio natural, ya que su presencia implica cambios en el
uso, asi como en las ocupaciones de la poblacion local, en sus pautas de
consumo Yy hasta quizas en sus vocaciones laborales, refiriendose a una critica
sobre el fendmeno del turismo. Esa turistificacion, entendida como el barco del
proceso de patrimonializacion y de los procesos que éste conlleva, debe
también agregarsele la reconceptualizacion a partir de un sentido simbdlico que
estd transformando un conjunto de valores, valores que en épocas de
haciendas u obrajes de afiil no existian, obviamente por la inexistencia del
concepto de turismo y que hace un siglo era casi imposible imaginar entre los
pobladores. ElI medio natural del que habla la autora se traduce en la
conformacién del pueblo luego de ser una hacienda de obrajes a una ciudad, su

avance estructural y su diversificacion de practicas econdémicas locales
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vinculadas a un mercado exterior, que a través de la historia, se han visto
transformadas. La turistificacién, como ya propuso Oehmichen, es mucho mas

compleja y abarca muchas esferas sociales de la realidad de los sujetos.

Por otro lado, Zizumbo (1998) combina dos areas académicas para comprender
la turistificacion: la sociologia, usada como parte teérica y metodoldgica; y el
area de turismo. La autora resalta la importancia de sus trabajos al decir que, si
bien los politicos, gobernantes, empresarios, economistas o administradores
so6lo vean el turismo como una actividad econdémica generadora de ingresos, es
posible verlo desde la cotidianidad de las personas. Su trabajo ha pretendido
desmitificar la forma en que las Ciencias Sociales han visto el tema del turismo
como un area de investigacion “frivola” e incluso “exdtica”. Esta propuesta fue
retomada desde el momento de incursionar en el tema desde la antropologia y
las herramientas tedricas y metodoldgicas incorporadas para el analisis

interpretativo expuesto.

Al proceso de patrimonializacion en el contexto de turistificacion, también se
debe subrayar el posicionamiento que el tema del poder tiene. Xavier Medina

menciona un elemento importante, argumentando que:

“Las sociedades locales han llegado a identificarse e, incluso, hoy en dia,
a definirse patrimonialmente a través de los alimentos y los platos que
seleccionan, cocinan y comen. Como expresa el antropélogo francés lgor
de Garine (1979, p. 82), “no es por casualidad que la cocina figure en el
primer plano en la panoplia de las reivindicaciones regionales”. Pero,
como sefala Llorenc Prats (1997, p. 31), hay que destacar que el
patrimonio no existe mas que cuando es activado desde determinadas
instancias” (2017:107).
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La seleccién de la carne de cerdo fue un resultado de un proceso histérico
complejo del poblado obrajuelence, y como argumenta Mintz (1996), Wolf
(1998) y Bastide (1970), un proceso de conformacion que debe ser entendido
como un producto cultural donde el proceso identitario también ha estado
vinculado al poder y que adquiere cierto protagonismo en el proceso de
patrimonializacion en el escenario del turismo. Aqui cabe la fase de
“‘Recuperacion”, y los momentos de “Identificacion” y cuando “se consume”;

propuestos por Alvarez y Medina (2007).

“La iniciativa de activacion patrimonial puede corresponder a los ambitos
oficiales, o bien surgir directamente de la sociedad civil; sin embargo,
aun en este ultimo caso, debe de contar con el apoyo, mas 0 menos
explicito, de los poderes o los contrapoderes. Sin poder, no hay

activacion patrimonial y, por tanto, no hay patrimonio” (2017:107).

Cuando los festivales gastronomicos comienzan a adquirir un sentido identitario
mucho mas complejo y se suma el apoyo de las instituciones salvadorefias de
turismo a esta iniciativa municipal, comerciantes de carnes y comités
organizados ciudadanos, es entonces cuando se da paso a la fase de
“‘Reconstruccion” y a los momentos de “diferenciacion” y cuando “se produce”.

Pero a este proceso de patrimonializacion se le incorpora otro elemento:

“Asimismo, como sefala Kelly (2006, p. 36), la manera como el
patrimonio es seleccionado, colocado, escrito o explicado, tiene siempre
connotaciones politicas y relacion con el poder. Hay que sefalar, sin
embargo, que el patrimonio, aun con un marcado origen histérico, debe

de pertenecer siempre al “presente”, y debe de estar en uso.” (2017: 107)

Por eso la importancia de tratar este tema desde la antropologia, porque hace

uso de sus herramientas, métodos y técnicas para comprender el presente
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humano, el presente social y cultural. Con respecto al argumento que Medina
esta proponiendo sobre el poder en la patrimonializacion, se debe mencionar
gue, al haber pasado la fase de Recuperacion y Reconstruccion, continta la
fase de “Reinvencion”, ya que es cuando la carne de cerdo es institucionalizada
y reconocida ya no solo por la poblacion local, sino también por una institucion
oficial de turismo, sin dejar de lado la posicién de poder que esta ocupando en
este proceso de patrimonializacién. También en esta fase se da lugar a los

momentos de “promocién” y cuando “se vuelve a producir”.

Como ya quedo evidenciado, a este proceso de patrimonializacion también se
conjuga el tema de historia y poder. Sidney Mintz ({2003} 1996), en su obra
“Sabor a comida, sabor a libertad”, muestra la relacién entre comida y poder,
comida y status, comida y libertad. En el marco tedrico se planteaban tres

interrogantes que ahora se pueden responder.

La primera ¢Dbénde se origina ese poder dentro del proceso de
patrimonializacion? Queda claro que el ejercicio del poder se ha ido
transformando a través del tiempo, pero que todos coinciden en un actor que
estd ejerciendo, quizds omnisciente-omnipresente a través de una figura
historica e incluso una nueva politica publica que no se ve pero se palpa en
acciones materiales, y que busca ‘“reconocer” y “darle vida” a estas
comunidades para que encajen en un mapa nacional, en una economia
regional, nacional e incluso mundial. El turismo también esconde un entramado
muy complejo y que impacta en la cotidianidad de las personas, sobre todo

cuando se conjuga con el poder y lo econdémico de las sociedades.

La segunda ¢ Como se le aplica el poder y con qué fines? Este poder funciona a
través de una institucién llamada MITUR vy que aparece en la fase dos de

“‘Recuperacion”. En el subapartado 3.1 del capitulo n° 3 que habla acerca del
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turismo en El Salvador como un eje articulador, y sobre la historizaciéon de las
instituciones de turismo de El Salvador, se evidencia a través de qué se aplica
este poder. Los fines han sido claros: econdmicos e identitarios; potenciar una
economia local que a la larga se ajusta al sistema capitalista que permea a la
sociedad, y el fin de evidenciar al municipio o colocarlo en el mapa de interés
nacional e internacional para que se adecue a una realidad estandarizada para

el “otro”.

Y la tercera ¢De qué forma la gente se relaciona con el poder? Las personas
son inmersas en un proceso de patrimonializacion que ha tenido diferentes
fases de asimilacion y que, de manera aparentemente voluntaria, pero que se
involucran a” las ideas que una institucién tenga”, en este caso sobre la opcidn
de ser parte o no de una politica publica nacional de turismo y que
posteriormente se comunica e incorpora a la poblacién en general a esta nueva
dinamica. Esta ha sido una de las formas en el que el poder se relaciona con la
gente, o mejor dicho, de como el poder llega hasta los sujetos a través de

canales que histéricamente se han ido forjando.

Mintz, lejos de considerar que la incorporacion de una sustancia es lo que
transforma la esencia humana, el autor propone un estudio de la “cultura
material como materia cultural”. Por eso la frase “somos lo que comemos”,
porque somos producto de una historia a cuya produccion y reproduccion
contribuimos, como sefiala Patricia Vargas (2012) al comentar la propuesta
tedrica de Mintz ({2003} 1996). El cerdo no estuvo desde los inicios de la
poblacién obrajuelence, sino que en principio fue solo una actividad econémica
secundaria y sin ningun valor cultural de relevancia. Se incorporo, si, pero no
transformo al grupo social del momento histérico en el que sucedid, al menos
no en el sentido de los valores simbdlicos que esta investigacion ha buscado,

pero esto no quiso decir que posteriormente no surgieran dichos valores
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simbdlicos. Aqui entra el ejercicio del poder para concretizar las ideas y crear, o
reforzar, un discurso oficial —institucionalizado-, dentro del proceso de
patrimonializacion, sobre todo evidenciado en la fase de “Recuperacion” que

propone Medina.

La teorizacién del poder en el proceso de patrimonializacion ha ayudado en
este trabajo a realizar una historizacion de la produccion de la carne de cerdo e
incluso la historizacion del municipio previo al desarrollo turistico que hoy en dia
se esta ejecutando, sobre todo a entender como se construy6 este discurso en

el proceso de patrimonializacion gastrondmico que ha tenido la carne de cerdo.

Erick Wolf tiene un vinculo tedrico con Mintz, y sostiene que es necesaria una
teoria antropolégica que deje de ver casos etnograficos aislados, que
reconozca el contacto entre sociedades y estudie procesos historicos; estudiar
la manera en que las formas culturales® sirven para regular las relaciones
sociales entre poblaciones. De Wolf se ha retomado el énfasis que hace acerca
de relacionar la historia y el desarrollo contemporaneo con los cambios en las
poblaciones locales, en este caso son esas transformaciones que el turismo
nacional y la gastronomia turistica de San Rafael Obrajuelo esta causando
entre los pobladores del municipio. Para ello se combiné teoria e historia para
ofrecer una explicacion de lo que les ocurre a las poblaciones locales, como se
plantea en la hipétesis, en esos procesos y el papel que a su vez han jugado en

ellos.

En este proceso de patrimonializacion de los alimentos, la identidad es también
un concepto que surge a partir de los sujetos sociales y su relacion con las
fases de recuperacion-reconstruccion-reinvencion, propuestas por Alvarez y

Medina (2088:49) y los momentos de diferenciacion-identificacion-promocion.

31 Entiéndase como ordenaciones de conductas e ideas para manejar las interacciones humanas.
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Acerca del concepto de identidad Xavier Medina (2017), sefialaba que los
objetos y los hechos patrimoniales permiten referirse a la tradicién, construir
una cierta relacion con la historia —mas o menos real y mas o menos reciente,
pero de un modo u otro asumida—y el territorio, con el tiempo y con el espacio,
con la memoria de un lugar. Esta relacion mencionada tiene una importante
vertiente identificadora, alimentando a menudo el sentimiento de pertenencia a
un grupo con identidad propia. Como sefiala el mismo autor citado, el proceso
de patrimonializacion es, pues, una caracteristica de las sociedades modernas,
necesitadas de situar referentes socioculturales e identitarios en relacion con
sus propias concepciones de tiempo y de espacio. Como sefala Prats (1997, p.
22) en este mismo sentido, uno de los rasgos esenciales del patrimonio es “su
caracter simbolico, su capacidad para representar simbolicamente una
identidad” (Medina, 2017:107).

El gobierno no puede imponer desde arriba la identidad, aunque si puede
alterar la realidad a la que ha de responder la cultura y puede impulsar o
permitir que se impulsen desde fuera los organismos civiles que habran de
cumplir con la tarea de adecuar ideolégicamente a todos al sistema (Hay,
2004:137). Esto es exactamente la manera en la que el poder se ha ejercido
entre los pueblos adscritos al programa del MITUR, dejando en visto la relacion
gue existe entre el turismo y el poder dentro del proceso de patrimonializacion.
Ante una respuesta positiva desde los inicios de los festivales gastronémicos
del cerdo, al llegar una nueva manera de ver la realidad desde el gobierno y su
paquete turistico, inici6 un proceso de alteracibn, o como leiamos
anteriormente, de reconstruccién y reinvencion (fase 2 y 3). Ha existido un
impulso ideoldgico a través de los organismos e instituciones involucradas, lo

gue estaria llevando a San Rafael Obrajuelo incorporarse también a un sistema
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gue esta siempre imponiendo modelos a seguir para una aceptacion en el

mercado, en este caso el mercado turistico.

Los modelos de planificacion aplicados en América Latina durante la segunda
mitad del siglo XX reflejan concepciones de sociedad, de medioambiente y de
alimentacién propias del utilitarismo econdémico, en el sentido de que todas ellas
son conducidas por metas materiales y econdmicas. Basta con leer los
objetivos de la Estrategia Turistica para el Desarrollo Humano (MITUR, 2014)
para comprender la ejecucidon e impacto de esto modelos econdmicos
mundiales en realidades locales, como también la relacion diadica que puede

existir.

Considerar a las politicas alimentarias como objeto de analisis antropologico ha
permitido evidenciar la articulacion ontologica existente entre los sistemas de
poder, los simbolismos de la comida y todos aquellos aspectos que las politicas
alimentarias implican en tanto cualidades sensibles, propiedades tangibles y
atributos definitorios, postura retomada de Carrasco, y continuando la vision de
Descola y Palsson (Carrasco, 2007: 85) sobre la articulacion de dichos

conceptos.

El patrimonio econdmico del municipio de San Rafael Obrajuelo fue para
finales del siglo XVII y siglo XVIII la produccion del afil en las haciendas que
albergaban obrajes afiileros. Para el siglo XIX y XX ya se habian incorporado
otras actividades econdémicas en dichos lugares de encuentro y de trabajo para
los pobladores. Es entonces para el siglo XX, la produccion, comercializacion y
consumo de la carne de cerdo ya bastante difundida entre las actividades
econdmicas de sus pobladores. Sin embargo, y como se ha argumentado en el
apartado econdémico y geografico de este trabajo, la practica de la crianza y

destace ha coexistido en el proceso historico desde que el municipio se veia
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inmerso como parte de la region de los Nonualcos en la época de la Colonia,

con un menor grado de importancia al que tenia la produccion de afiil.

Entonces ¢ Estamos aqui con una problematizacion del concepto de identidad
dentro de este proceso de patrimonializacién? La identidad es un tema que se
articula con el proceso de patrimonializacién de la carne de cerdo. A lo largo de
cada capitulo se ha demostrado que, si bien la investigacion debe cumplir un
protocolo de estructuracion, no se traduce a una segmentacion de la realidad,
todo lo contrario, y retomando la postura metodolégica y tedrica, todo esta
vinculado con el todo, por ello y al igual que la historia, ha sido importante para
comprender la realidad del grupo de estudio una vision holistica del proceso de
patrimonializacion de un alimento. El proceso historico de San Rafael Obrajuelo
es dinamico y tiene contacto con esferas distintas de la realidad social e incluso

conexiones lejanas a su realidad actual.

La reconstruccion histérica ha sido importante para la creacion de un elemento
identitario y sienta los antecedentes que ayudan a explicar las formas de
dinamicas en que el grupo se mueve actualmente. Por ello en el sub apartado
2.3 del capitulo n° 2 y 3.3 del capitulo n° 3 se retoma el antecedente econémico
de la produccion del tinte azul: el afil. Los obrajes y las haciendas fueron el
génesis de la produccion de cerdos en la region actual donde se ubica el
municipio de San Rafael Obrajuelo, incluyendo incluso en su nombre la

herencia antigua de los obrajes como lugares de trabajo entre sus pobladores.

Para Carlos Lara Martinez (2002) la identidad se define como un producto de la
interaccion social que incluye procesos dindmicos: lo econdmico, politico y
simbolico. Ademas, subraya que ha sido importante la premisa de “el otro” en
relacion del “nosotros” y lo que se considera como “propio. Ya se mencionaba
anteriormente que Roger Bastide (1970) y Eric Wolf (2001 [1998]) explicaban
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mejor este fendmeno al decir que, “la manera en que los simbolos se
constituyen socialmente, asi como las identidades se convierten al final en
construcciones histéricas, como ha sido la formacién del municipio
obrajuelence, se ve también impregnada la identidad como un problema de

interés anclado al poder, la ideologia y el proceso historico”.

Entonces, si los simbolos se constituyen socialmente asi como las identidades,
convirtiéndose al final en construcciones histéricas que se amarran a la
identidad como un problema de interés anclado al poder, la ideologia y el
proceso histérico, se vuelve nuevamente a la patrimonializacion como un
proceso que esta “convirtiendo”, esta “construyendo”, esta “patrimonializando”,
en este caso a la carne de cerdo, tomado como un elemento pre-existente a
través de la historia local como un elemento econémico Yy que dentro de la
sociedad y la cultura obrajuelence se ha “reinventado” a través de la
turistificacion y que continda reinventandose, porque el proceso es dinamico al
igual que la cultura, como lo plantea Alvarez y Medina (2008; 2017) y su

significado puede seguir transformandose a través del tiempo.

A este analisis tedrico en relacion con el dato empirico recopilado, se suma el
nexo entre gastronomia y turismo, siendo uno de los aspectos menos
estudiados de una manera critica y analitica. La gastronomia ha sido abordada
en este estudio, como la plantea Ribeiiro Cruz y Netto Simdes, “no sélo como el
conocimiento en torno de la preparacion de una receta, un plato, o de la
confeccion de utensilios propios, sino como algo que agrega y produce un
sentido nuevo” (2010: 1141). Asi, el producto final deja transparentar un
universo simbdlico que involucra el saber, el sabor, la practica y las mas
diversas tradiciones. A esto se considera también las politicas alimentarias
como objeto de andlisis antropoldgico permitiendo evidenciar la articulacién

ontoldgica existente entre los sistemas de poder, los simbolismos de la comida
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y todos aquellos aspectos que las politicas alimentarias implican en tanto
cualidades sensibles, propiedades tangibles y atributos definitorios como lo
explica Descola y Palsson (Carrasco, 2007:85) dentro de este complejo proceso

de patrimonializacion alimentaria.

Es de mencionar, y quizds hasta un fenémeno peculiar en el grupo en estudio,
gue los festivales gastronémicos del cerdo comenzaron desde antes de la
creacion del Ministerio de Turismo y la implementacién de la Estrategia y el
programa Pueblos Vivos, dandole una dinamica propia al grupo social, siendo
entonces en la etapa de “promocion” -de nuestros tres momentos de las fases
del proceso de patrimonializacion-, donde impactara directamente dicho
programa gubernamental. Por eso es importante también conocer la
perspectiva local. Para que un producto o un plato funcione como atractivo para
determinado lugar, deber ser —o parecer- efectivamente sino originario, como
minimo propio de ese lugar. Esta delimitacion territorial no siempre es féacil,
argumenta Alvarez y Medina (2008: 48), y en muchos casos se convierte en
fuente de conflictos, como el caso de insalubridad medioambiental mencionado
anteriormente, o la identificacion con la cafia de azucar y moliendas como “el

otro” patrimonio econdémico local.

A manera de un resumen tedérico del proceso de patrimonializacién de la carne
de cerdo obrajuelence ya desarrollado a lo largo de este capitulo, se puede
entonces agrupar las fases y momentos de la siguiente manera para mayor

claridad de los conceptos aplicados:
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« DIFERENCIACION * "Se vuelve a
* "Se consume}" e "Se produce” producw,
¢ IDENTIFICACION * PROMOCION
e PODER

32

Actualmente la carne de cerdo es un alimento arraigado en la vida cotidiana de
los obrajuelences y que, en un lenguaje simbdlico, es parte de su patrimonio
econdmico y gastronémico. Entonces, la carne de cerdo preparada en una gran
variedad de platillos, toma hoy un valor mucho mas importante entre la
poblacién obrajuelence, causa del impulso y promocion que han tenido las
politicas del Estado a través de su Ministerio de Turismo y su programa Pueblos
Vivos, que ha provocado y revalorizado una transformacion y sentimiento en el
patrimonio cultural gastronémico, posicionando dicha carne como “algo propio”
de los sujetos de estudio, teniendo en cuenta que Pueblos Vivos ha creado una
cultura turistica (MITUR, 2014: 30) de base aparentemente inexistente pero que
en realidad tiene todo un antecedente histérico institucional como ya se mostro

en el capitulo n° 3 de esta investigacion, sumando el recorrido histérico del

32 Gréfico elaborado por el investigador de este trabajo.
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municipio y la complejidad que se ha abordado desde una antropologia de la
alimentacién, el estudio del poder y la relacion entre gastronomia y turismo en

la gran escala del proceso de patrimonializaciéon de los alimentos.

4.2 CONSIDERACIONES FINALES.

Las consideraciones finales del presente trabajo se han estructurado en dos
partes. La primera de ellas contiene una revision de lo planteado en el capitulo
1 con énfasis en el cumplimiento de los objetivos de la investigacion, las
hipdtesis y una revision de los supuestos de investigacion. La segunda parte
retoma el capitulo 2 y 3 poniendo mayor énfasis en el estudio empirico
realizado y una valoracion acerca del avance en materia de turismo en El
Salvador desde una perspectiva del investigador a manera de reflexion para el

gue hacer antropoldgico salvadorefio.
Consideraciones acerca de los objetivos de investigacion:

El objetivo general de esta investigacion ha buscado comprender, a través de
una investigacion antropolégica, como un alimento sin una carga simbdlica
particular pas6 a ser parte del patrimonio gastronémico cultural de los
obrajuelences, a partir de un proceso de patrimonializacion de los alimentos

vinculado con el turismo y el poder.

Dicho objetivo se ha cumplido en la manera que se problematizé el tema de
investigacion, se formuldé un marco tedrico que ayudar a explicar el fenébmeno,
el adentramiento al campo, utilizacién y aplicacion de recursos que la ciencia
antropolégica dispone, el andlisis empirico a partir de la teoria de la
patrimonializacion de los alimentos y la conjugacion con los conceptos de poder
y turismo, y, la estructuracion formal de un documento que guarde toda la

informacion recopilada, sistematizada, revisada y analizada.
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Entre los objetivos especificos se pretendia evaluar conceptos teéricos que
ayudaran a problematizar y explicar el tema acerca del concepto de turismo,
turistificacion, poder y patrimonio como elementos que se conjugan entre si en
el proceso histérico y actual de la poblacién obrajuelence. Lo anterior implicé un
trabajo exhaustivo de revision de diversas corrientes tedricas antropologicas
gue facilitaran un marco conceptual para dicho estudio, teniendo claro que no
es la realidad empirica la que se debe acoplar a la teoria, sino mas bien, es la
teoria la que debe ayudar a explicar la realidad de los sujetos sociales en
estudio. De esta manera se estaria también cumpliendo el objetivo de Identificar
y caracterizar cada fase el proceso historico de patrimonializacion de la carne

de cerdo con base a un analisis tedrico a partir del dato empirico.

Contextualizar el proceso de turistificacion a partir de una base tetrica y la
historizacion de las instituciones de turismo en El Salvador, y su incidencia en la
poblacién obrajuelence dentro de este proceso, fue otro de los objetivos
especificos alcanzados, colocando la turistificacion como el contexto en el que

se desarrolla la investigacion.

Haber identificado los lugares de la dinamica econdmica del destace del cerdo
para realizar una descripcion del proceso de comercializacién y su evolucion a
través del tiempo fue importante para tener un primer acercamiento con la vida
cotidiana de los obrajuelences, particularmente entender también la dinamica
cotidiana de las familias que se dedican a este arduo trabajo del destace de la

carne de cerdo.

Registrar los diversos procedimientos que implica el abordaje del tema
mediante el trabajo etnogréafico fue fundamental para vincular el dato con las
fases del proceso de patrimonializacion propuesta en el marco teorico,

sefialando también que el abordaje en campo tuvo sus inicios desde las
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materias de Etnografia y Seminarios de Investigacion que exige el pensum de la
carrera. Es importante resaltar que el trabajo antropolégico no es de un par de
meses, sino un constante ir y venir con las comunidades o grupos para poder
comprender la realidad en la que ellos viven, sin olvidar el papel de cientista

social que el investigador ocupa.

Ademas, con este trabajo se ha presentado a la comunidad académica una
investigacion cientifica donde se realiza una interpretacion a partir de la
comprension y analisis acerca de como son desarrolladas las politicas estatales
de turismo y la significacién que los sujetos de estudio estan expresando desde

su cotidianidad a entorno al proceso de patrimonializacion de la carne de cerdo.

Haber abordado la relacion historica del oficio del destace de cerdo con las
politicas de turismo gubernamentales que se impulsan, contribuyendo a una
valoracion e impulso de las mismas, pero desde la perspectiva de los sujetos
sociales en estudio y su continuidad a través del tiempo, ha sido uno de los
aportes para el area de politicas publicas de turismo, y poder comprender
mucho mejor cual ha sido su dindmica sociocultural a través del tiempo,
complejizando la realidad sociocultural obrajuelence que se amarra a este

proceso de patrimonializacion de un alimento.
Consideraciones acerca de las hipétesis de investigacion:

Primero se debe recordar cuales han sido los argumentos hipotéticos de esta

investigacion.

Hipotesis principal: La carne de cerdo cocinada en una variedad de comidas, ha
tomado un valor importante entre los pobladores del municipio de San Rafael
Obrajuelo debido al impulso econémico que han generado las politicas del

Estado a través de su Ministerio de Turismo y su programa de “Pueblos Vivos”,
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provocando una transformacion en el patrimonio cultural gastronémico de la
poblacion, posicionando a la carne de cerdo como algo propio de los

obrajuelences.

Hipotesis secundaria: El patrimonio econdmico del municipio de San Rafael
Obrajuelo no ha sido siempre la produccién, comercializaciéon y consumo de la
carne de cerdo entre sus pobladores a través de su historia. Sin embargo, la
practica del destace ha coexistido con el proceso histérico del municipio, siendo
ahora la carne de cerdo un alimento arraigado entre el patrimonio simbalico y
gastronémico de los obrajuelences; tradicion que ahora se refuerza con las

politicas de turismo impulsadas en el pais.
Por lo tanto, a partir del estudio y analisis realizado se puede ahora afirmar que:

De la hipaétesis principal, lo afirmativo es que la carne de cerdo cocinada en una
variedad de comidas, ha tomado actualmente un valor importante entre los
pobladores del municipio de San Rafael Obrajuelo debido al impulso econémico
gue han generado las politicas del Estado a través de su Ministerio de Turismo
y su programa de “Pueblos Vivos”, afiadiendo de la hipotesis secundaria, que,
sin embargo, el patrimonio econémico del municipio de San Rafael Obrajuelo no
ha sido siempre la produccion, comercializacion y consumo de la carne de
cerdo histéricamente entre sus pobladores. No obstante, la practica del destace
si ha coexistido con el proceso histérico del municipio, siendo ahora la carne de
cerdo un alimento arraigado entre el patrimonio simbdlico y gastronémico de los
obrajuelences; tradicion que ahora se refuerza con las politicas de turismo
impulsadas en el pais como proceso complejo de patrimonializacién de un

alimento.
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A continuacion se mencionan las consideraciones acerca de los supuestos de
investigacion planteados en el capitulo 1 de este trabajo y la valoracion a partir
de los resultados obtenidos:

‘Los cambios en la estructura de la sociedad en estudio estan dados por
ideologias que responden a intereses econdémicos y sociales”. Esto quedo
demostrado con la aplicacion de la conceptualizacion acerca del poder en esta
investigacion, inmerso en el proceso de patrimonializacion de un alimento,

sobre todo mediante la intervencion del MITUR y su programa Pueblos Vivos.

“El Ministerio de Turismo esta presente en todas las actividades que se realizan
en el municipio, financiando y promocionando de forma particular entre todas
las actividades del afio, el festival gastronémico del cerdo”. En cierta medida
este supuesto no se cumple debido a su tardia aparicion y su nula participacion
en el nacimiento del festival gastrondmico del cerdo, ubicandolo en la fase de
Reconstruccion (fase dos) del proceso de patrimonializacion; a partir de aqui, se
convierte en una institucion esencial para los momentos de “diferenciacion”,
“identificacion” y “promocion” en el municipio de San Rafael Obrajuelo, siempre

en el proceso de patrimonializacion del alimento y el contexto de la turistifiacion.

“‘En la memoria colectiva, la carne de cerdo siempre ha sido importante para
comercializarla y consumirla, siendo un alimento que no sélo lo comen en las
fiestas patronales sino también en otras actividades durante el afio”. Este
supuesto es verdadero, debido al antecedente histérico que ha tenido el
municipio acerca de la produccion de cerdos desde el siglo XVIII pero con un
auge mayor a finales del siglo XIX y durante el siglo XX33, ademas, por ser un
alimento que se encuentra entre la dieta alimenticia de la sociedad salvadorefia

actualmente. Pero lo importante es haber logrado identificar el momento en el

33 Ver capitulo N° 2, sub apartado 2.3 y capitulo N° 3, sub apartado 3.3.
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gue se le asigna un valor simbdlico identitario a partir de la fase de
“‘Recuperacion” y “Reconstruccion”, donde la identidad, la cultura y el poder
estdn jugando un rol importante en el proceso de ‘“identificacion” vy

“diferenciacion” dentro de la patrimonializacién de la carne de cerdo.

“El turismo local se ha intensificado recientemente con el programa “Pueblos
Vivos” como politica del Estado”. Otro supuesto de investigacion que resulté
cierto y que se demostrd con el proceso de patrimonializacion® que ha tenido la
carne de cerdo entre los obrajuelences con la fase de “Reinvencion”, propuesta

por Alvarez y Medina (2007) y analizada en esta investigacion.

Como segunda parte de estas consideraciones finales, se realiza a continuacion
una valoracion acerca del avance en materia de turismo en El Salvador desde
una perspectiva del investigador a manera de reflexion para el que hacer

antropolégico salvadorefio.

Al adentrarse en esta investigacion sobre la dinamica sociocultural que
envuelve el turismo, la gastronomia, el proceso de patrimonializacion y las
transformaciones que estan teniendo los valores cotidianos de las personas del
municipio de San Rafael Obrajuelo entorno a un alimento, sale a entrever un
entramado de relaciones sociales en constante movimiento que no esta
separada de la historia, ni de la politica, la economia, la religion o cualquier otra

esfera social que se mueve en el espectro Cultural.

La alimentacion como rasgo cultural fue lo que llevo a problematizar el tema y
los valores que se estan reconfigurando-reinterpretando a partir de la
apropiacién de un producto. El turismo es un marco en el que se encerro el
problema de investigacion y es un area de la realidad social que esta teniendo

un gran alcance, y que dia a dia va creciendo a grandes pasos. Al mismo

34 Ver capitulo N° 4, sub apartado 4.1
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tiempo, las lecturas analiticas sobre el terreno deben ser lo mas criticas
posibles (Medina, 2017: 112), detectando aquellos puntos de friccion y
potenciando los debates de caracter practico y soluciones adecuadas y rapidas
a las problematicas existentes. Los conceptos de patrimonializacién, poder y
turistificacién han contribuido desde un marco tedérico a explicar el fenémeno de
la gastronomia turistica del cerdo, y es a partir de esto en el que se profundiza
en la historia y la vinculacién del pasado con el presente.

La reconstruccion historica es importante para la creacion de un elemento
identitario, como se ha desarrollado en el capitulo N° 2, sentando los
antecedentes que ayudan a explicar las formas de dinamicas en que el grupo
se mueve actualmente, o como argumenta Mintz (1996), la manera en que los
simbolos se constituyen socialmente asi como las identidades, convirtiéndose al
final en construcciones histéricas que se amarran a lo que Roger Bastide (1976)
y Eric Wolf (2001 {1998}) manejan al poner la identidad como un problema de

interés anclado al poder, la ideologia y el proceso histérico.

Desde una perspectiva antropoldgica, se han buscado significados vy
comprender la dinamica sociocultural entorno a la actividad econémica de la
produccioén, comercializacién y consumo de la carne de cerdo como patrimonio
gastrondémico del municipio y la construccion social que éste ha tenido, ademas
de argumentar y demostrar el cambio que ha tenido la produccién econémica,
particularmente la produccion porcina, patrimonio gastronomico actual, y las
aristas y precedentes que ha tenido histéricamente, dejando atras el afil y otras
actividades econdémicas secundarias y terciarias. Lo anterior no quiere decir que
no existan actualmente otras actividades de empleabilidad para ingresos

econdmicos, sino que ha sido el enfoque determinado para esta investigacion.
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En los aspectos preliminares se brindaba una ubicacion del tema para que el
lector se inserte en el problema de estudio que se ha desarrollado. Esto llevo a
definir muy bien cudl fue el objeto de estudio, el porqué de la investigacion, la
realizacion de metas como objetivos del proceso investigativo en los que se ha
destacado la evaluacién critica de los conceptos tedricos, la identificacién de
lugares de la dinamica econdmica de la comercializacién de la carne de cerdo y
sus antecedentes historicos, el sustento etnografico de manera sistematica
dividido en los aspectos geograficos, religiosos, econdémicos, aspectos politicos
administrativos, una historizacion por las instituciones de turismo de El Salvador
y una etnografia del festival gastronomico del cerdo que se realiza en el marco

de los festejos patronales del municipio durante el mes de octubre.

Posteriormente la sistematizacion y analisis de los datos recopilados se han
relacionado con el marco tedrico elaborado, para poder asi comprender a traves
de una investigacion antropolégica como un alimento sin una carga simbolica
particular pas6 a ser parte del patrimonio gastronomico cultural de los
obrajuelences, a partir de un proceso de patrimonializacion de los alimentos
vinculado con el turismo y el poder, como el objetivo general de este trabajo lo

planteaba.

En materia de turismo, El Salvador ha tenido un avance enorme si se compara
con lo hecho durante el siglo XX, siendo la primera década del siglo XXI un
eslabon base para lo que actualmente se esta observando. A pesar de haber
atravesado un poco mas de una década de conflicto armado, es impresionante
como el rubro turistico supo desarrollarse en una época post guerra, incluyendo
incluso este periodo histérico en la oferta turistica que se ofrece al turista
nacional y extranjero, en la llamada “ruta de la paz’ conformada por una serie
de municipios que durante el conflicto armado sucumbieron los estragos, y que

ahora se convierten en museos y atractivos vivientes para propios y lejanos.
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Para el antropdlogo joven, el tema del turismo se deberia volver una
experiencia importante. Esto no quiere decir que hacer una antropologia acerca
del fendmeno del turismo sea cuestion de clase social o un tema “frivolo”, sino
mas bien, es otro escenario en el que la ciencia antropolégica salvadorefia a

penas se ha atrevido conquistar.

Se debe complejizar conceptos y tener siempre un pensamiento critico de la
situacion, usar el sentido comudn y la astucia que caracteriza al investigador. El
concepto de patrimonio ya no solo se usa para un vestigio arqueologico
prehispanico o una monumental catedral de estilo barroco y retablos con
columnas salomoénicas laminadas con pan de oro, sino también, se esta
empleando entre las personas, entre grupos, incluso llegando a convertirse en
una normalizacion a partir de procesos de patrimonializacion. Y como se
mencionaba en la justificacion de la investigacion, no hay nada mas cotidiano y

curioso para el antropélogo, que el mismo hecho de alimentarse.



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 122
(LA PAZ), 2017-2019

CONCLUSIONES GENERALES

En esta tesis se comprendio a través de una investigacién antropoldgica como
la carne de cerdo sin una carga simbdlica particular pasé a ser parte del
patrimonio gastronémico cultural de los obrajuelences como un devenir
histérico, a partir de un proceso de patrimonializacién de los alimentos con
fases y momentos especificos propuestas por el fundamento tedrico formulado,
guardando un vinculo estrecho entre el turismo y el poder. El turismo se ha
posicionado entre la poblacion salvadorefia y las dinamicas de los grupos
sociales como un fendbmeno que va reconfigurando valores y creando nuevos
elementos patrimoniales, impacto que permea entre los sujetos sociales y su

realidad sociocultural salvadorefia, en este caso, obrajuelence.

Se evalud conceptos tedricos que ayudaron a problematizar y explicar el tema
acerca del concepto de turismo, turistificacion, poder y patrimonio como
elementos que se conjugan entre si en el proceso histérico y actual de la
poblacién obrajuelence, tomando como fundamento tedrico a Xavier Medina y
Marcelo Alvarez acerca del “proceso de patrimonializacién” y las fases por las
gue un alimento pasa para poder ser considerado como patrimonio. Ademas, se
retomé a Sidney Mintz, Eric Wolf y Roger Bastide para tratar la relacion del
poder y la historia vinculada a la patrimonializacién. También se retomé el
concepto de identidad como un problema sujeto a la necesidad que tienen las
sociedades modernas de situarse en el tiempo y el espacio representando al
final de un proceso de patrimonializacion la capacidad que han tenido para
presentar simbodlicamente “su identidad” a través de la gastronomia en un

contexto de turistificacion.

Se contextualizé el proceso de turistificacion a partir de la base tedrica que

Oehmichen Bazan propuso acerca de ver la turistificacion como un proceso en
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el que las manifestaciones culturales, en este caso las de San Rafael Obrajuelo,
se transformaban simbdlicamente acelerando también su medio cotidiano y las
pautas de consumo con respecto al gusto por la carne de cerdo y valor
simbolico al consumirla. Para ello, también la historizacién de las instituciones
de turismo en El Salvador, y su incidencia en la poblacién obrajuelence dentro
de este proceso de patrimonializacion fue importante, ya que también guarda un
eslabon en las fases de patrimonializacion y el ejercicio del poder

institucionalizado.

Se identificd y caracteriz0 cada fase el proceso historico de patrimonializacion
de la carne de cerdo con base a un analisis tedrico de autores que
complejizaban el problema y las fases, a partir del dato empirico obtenido en el
trabajo de campo. Gracias a esta propuesta se realizaron también tablas y
graficos que exponian de una manera esquematica y ordenada las tres fases de
patrimonializacion por las que ha tenido que pasar la carne de cerdo para ser

considerada como un patrimonio gastronomico de la poblacion obrajuelence.

Ademas, se identificd los lugares de la dinamica economica del destace del
cerdo para realizar una descripcion del proceso de comercializacion y su
evolucion a través del tiempo. Este dato sirvié para adentrarse en un pasado
economico de produccion local, encontrando respuesta al periodo historico en
el que la carne de cerdo surge entre la economia local y los productos
econdmicos que le antecedieron. Claro, siempre con la debida indagacién
bibliografica que sustentd histérica y arqueolégicamente estos productos

econdmicos que formaron el génesis de un producto gastrondémico identitario.

Se registré los diversos procedimientos que implica el abordaje del tema
mediante el trabajo etnogréafico. Para ello se aplicaron las herramientas técnicas

y metodolbgicas, como entrevistas, observacion participante, adentramiento
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con la comunidad de estudio, utilizacién del diario de campo y sistematizacion
de la informacion, mencionando también la entrega de avances de capitulos,

asesorias y constante revision bibliografica exigida en el proceso.

Se abord6 una valoracion sobre la relacion histérica del oficio del destace de
cerdo con la politica de turismo gubernamental impulsada, contribuyendo para
una valoracion académica acerca del quehacer antropolégico y la manera en
gue se ha visto el tema del turismo y patrimonio desde la antropologia
salvadorefia, teniendo en cuenta la perspectiva de los sujetos sociales en
estudio y su importancia en estos procesos de patrimonializacion de frente al

poder y el turismo.

Después de un proceso investigativo de aproximadamente dos afios se
presentd a la comunidad académica una investigacion antropolégica donde se
interpretd cdmo han sido asimiladas las politicas estatales de turismo y la
significacion que los sujetos de estudio estan expresando desde su cotidianidad
entorno a la patrimonializacion de un alimento. Han sido los Seminarios de
Investigacion de estudiantes de Antropologia Sociocultural de la Universidad de
El Salvador la ventana académica para presentar el tema de investigacion, sus

avances, y los resultados obtenidos.

Finalmente, en relacion al analisis interpretativo e hipétesis de investigacion, se
defini6 entonces que la carne de cerdo tomd un valor simbdlico entre la
poblacién obrajuelence debido al impulso que han generado las politicas de
turismo salvadorefias a través de su programa “Pueblos Vivos”, fue entendido
esto bajo un proceso de patrimonializacion, ya que el patrimonio econémico de
la poblacion obrajuelence no fue siempre la produccion, comercializacién y
consumo de la carne de cerdo, pero si ha coexistido en el proceso histérico del

municipio, elemento que a la luz tedrica de la patrimonializacion de los
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alimentos fue esencial, ya que permitié a los sujetos tener una relacion con la
historia, el territorio, el tiempo-espacio y la memoria del lugar, alimentando
entonces el sentido de pertenencia creando en ese proceso de
patrimonializacion donde intervienen otros elementos, una constante capacidad
de representar simbodlicamente su identidad a partir de un alimento, en un

contexto de patrimonializacion y turistificacion.

El turismo ligado con el patrimonio alimentario es un campo de actuacion que
no solamente ha llegado para quedarse, sino que tiene por delante un
importante  margen de crecimiento que, sin lugar a dudas, continuara

proponiendo interrogantes y necesidades que deberan ser comprendidas.
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ANEXOS

1. UBICACION GEOGRAFICA.
Municipio de San Rafael Obrajuelo, departamento de La Paz. El Salvador.
Fuente: Google Maps, marzo 2020.

2. VOLCAN CHINCHONTEPEC.

Vista hacia el norte desde el atrio parroquial de la iglesia catélica de San Rafael Obrajuelo. Se aprecia el
imponente volcan Chinchotepec que comparte geogréficamente con el departamento de La Paz y San
Vicente.

Fuente: autoria propia. Octubre, 2019.
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3. IGLESIA PARROQUIAL
El templo cat6lico del municipio de San Rafael Obrajuelo esta dedicado a San Rafael Arcangel. El templo es
uno de los construidos a finales del siglo XX y pertenece a la diécesis de Zacatecoluca. Su fachada resalta
por un dintel amplio como nave lateral que da paso a la puerta central y un campanario al costado occidental
de la fachada del templo parroquial.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2019.

4. CARROZA DEL SANTO PATRONO
El carro alegorico en el que se transporta la imagen del santo patrono del municipio es preparado cada afio
de manera especial, cuyos responsables de engalanarlo o patrocinarlo es un comité de festejos patronales de
la parroquia conformado por 8 a 10 personas. Usualmente es contratado un carrocero para la elaboracién. En
esta foto se observa el trabajo realizado por carroceros del municipio de San Rafael Cedros del departamento
de Cuscatlan.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2018.
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5. SANTO PATRONO
San Rafael Arcangel es actualmente la imagen que preside el lado izquierdo del altar mayor del templo
parroquial, mismo templo que esta bajo el patronazgo del mismo y de toda la ciudad. Su iconografia es una
vara o cayado con un tecomate, un pez en una de sus manos y sus atributos como arcangel. Se dice que la
primera imagen del patrono fue robada, mandando a hacer posteriormente la que se encuentra en el altar
mayor y que sale en procesién, ademas de contar con otra replica en menor tamafio.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2017.

6. MISA PATRONAL

Se celebra cada 24 de octubre en honor al santo patrono San Rafael Arcangel. El templo parroquial no da
abasto para la cantidad de personas que asisten.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2017.
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7. COMITE PARROQUIAL
El comité parroquial de fiestas patronales se encarga de la logistica y realizacion de cada actividad dedicada
al santo patrén. En la fotografia se observan algunas mujeres que son miembros de dicho comité. Ellas
preparan el refrigerio que se entregara a todas las personas que asisten en la santa misa patronal.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2018.

8. CARROZAS Y ALTARES

Cada afio se preparan diversos altares y carrozas dedicadas a san Rafael Arcangel tomando como referencia
algun pasaje de la biblia o elementos de la ciudad que se asocian con la fe y devocion del pueblo
obrajuelence y que se plasman en los altares y carrozas.

Fuente: autoria propia. Octubre, 2016.
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9. GRUTA BARRIO LAS DELICIAS

El color distintivo es el morado.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.

10. GRUTA BARRIO CONCEPCION

Color distintivo es al blanco,
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.
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11. GRUTA BARRIO EL CALVARIO

Color distintivo es el amarillo.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.
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12. GRUTA BARRIO EL CENTRO

Color distintivo es el rosado.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.
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13. GRUTA BARRIO SAN JOSE

Color distintivo es el rojo.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.

14. GRUTA COLONIA TEPEYAC

Color distintivo es el verde.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.
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15. GRUTA COLONIA FATIMA

Color distintivo es el azul.
Fuente: Parroquia San Rafael Arcangel, Facebook. Mayo, 2020.

16. AREA DE CARNES
Venta de carnes en el mercado municipal de San Rafael Obrajuelo.
Fuente: Autoria propia. Septiembre, 2018.



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 135
(LA PAZ), 2017-2019

17. VENDEDORA DE CARNES.

Actualmente el comercio del destace de carnes es una entrada econémica para varias familias del municipio
de San Rafael Obrajuelo. Buena parte de las carnes es vendida en el mercado municipal, otras se van a otros
mercados de diferentes municipios. Las mujeres juegan un papel importante en la venta de este producto
alimenticio.

Fuente: autoria propia. Octubre, 2018.

ASPORC

Asociacion Salvadorena de Porcicultores

18. ASPORC

Logo de la Asociacién Salvadorefia de Porcicultores de El Salvador.
Fuente: Google imagenes. Enero, 2020.
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19. LOGO Y CAMPANA

Como parte de la campafia comercial que realiza la ASPORC se vende mucho el tipo de publicidad para crear entre la
sociedad salvadorefia en general una cultura alimentaria del consumo de la carne de cerdo.
Fuente: Fan Page ASPORC, Facebook. Enero, 2020.

20. PUBLICIDAD
Campafia publicitaria a través de plataformas virtuales en redes sociales donde se exhorta al consumo fresco,
sano, nutritivo y de calidad de la carne de cerdo.
Fuente: Fan Page ASPORC, Facebook. Enero, 2020.
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21. PARQUE MUNICIPAL
El parque municipal se ubica en el casco urbano del municipio. Al norte colinda con el mercado municipal y al
sur con la alcaldia municipal. Ha tenido varias intervenciones infraestructurales con el paso de diversos
gobiernos municipales.
Fuente: autoria propia. Septiembre, 2018.
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Parficipa y conoce
una nueva forma
de unir El Salvador

22. TURISMO
Entre el periodo 2009-2014 se lanzan las bases de competencias para la inscripcion al programa “Pueblos
Vivos” del Ministerio de Turismo. Esta era la portada del libro que contenia detalladamente las bases de
competencia.
Fuente: Unidad de Turismo, San Rafael Obrajuelo. Octubre, 2017.
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23. LOGO PUEBLOS VIVOS EL SALVADOR
La creacién de un logo que genera identidad y sentido de pertenecia, desde las personas involucradas hacia
el programa. Este logo reline caracteristicas que identifican el pais a través de sus principales rasgos
culturales y raices religiosas, utilizando colores vivos que expresan la alegria y calidez del pueblo
salvadorefio.
Fuente: MITUR, pagina de Facebook. Noviembre, 2018.
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24. CAMPANA PUBLICITARIA
Una de las campafias publicitarias entre los afios 2013-2018 fue “acércate”, donde se invitaba a los
salvadorefios a hacer turismo interno y redescubrir lugares turisticos méas cercanos de lo que podrian pensar.
Fuente: Estrategia Turistica para el Desarrollo Humano (2014).



LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO 139
(LA PAZ), 2017-2019

25. VENTAS DE PLATILLOS DERIVADOS DEL CERDO.

Muchos comerciantes de alimentos o familias que buscan un ingreso econémico para sus hogares ofrecen
diversos platillos en un gran festival gastronémico donde la carne de cerdo es el plato principal. Cada persona
es debidamente capacitada por personal de la municipalidad semanas previas para dicho festival.
Fuente: autoria propia. Octubre, 2018.

26. DEMOSTRACION DE LA EXTRACCION DEL JUGO DE CANA.

Durante el festival gastronémico del cerdo se hacen presentes también otras actividades locales que forman
parte de la dinamica econémica de los campesinos y agricultores, entre ellas, la siembra de la cafia de azlcar
propia de la regién debido al clima y tierras propicias.

Fuente: autoria propia. Octubre, 2017.
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27. ESCUDO MUNICIPAL DE SAN RAFAEL OBRAJUELO
Destaca en el interior de una escarapela dividida en cuatro, el departamento al que pertenece el municipio, su
iglesia parroquial y el santo patrono, una antorcha, un paisaje con la riqueza de los frutos de sus tierras y el
volcan Chinchontepec. Lo bordea sobre un listén en la parte superior fechas histéricas y el nombre oficial de
la ciudad, y en la parte inferior el departamento. A sus laterales sobresalen dos cafias y ramas de la planta de
algodon en flor, como remembranza de sus cultivos de dicha planta en buena parte de la region, actualmente
con un declive considerable en comparacion de décadas pasadas pero que ha formado parte de la
produccién econémica local.
Fuente: Descripcién narrativa por Guadalupe Moscote, informante. Imagen obtenida de Wikipedia.
Enero, 2020.

28. COMENSALES
Las ventas de comida se colocan sobre calles y avenidas principales de la ciudad, y en ellas también se
preparan mesas y sillas para recibir a los turistas, locales y personas invitadas para que se sienten 'y
degusten de la gran diversidad de platillos derivados de la carne de cerdo.
Fuente: autoria propia.
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29. COMERCIANTES Y COMENSALES
Personas buscando que comer entre la gran variedad de platos preparados en base a la carne de cerdo.
Fuente: autoria propia.

30. FRITADA.

Es preparada a base de los “desperdicios del cerdo”, es decir, oreja, gordo, cachete, patas, sesos, etc. Se
hace a manera de guiso frito con cebolla, tomate, chile verde, cilantro, especies. Cada quien da un toque
especial a sus recetas.

Fuente: autoria propia.
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31. MUSICA
Uno de los grandes protagonistas en este festival son las agrupaciones y orquestas bailables que ponen a los
propios y ajenos a bailar y pasar un ambiente festivo. Artistas nacionales e internacionales han sido invitados
en diversos festivales gastronémicos a través de cada edicion.
Fuente: autoria propia.

32. CARRERA DE CINTAS

Una de las actividades que se desarrollan paralelas al festival son las tradicionales carreras de cintas a
caballo, donde mas de 30 participantes locales y vecinos llegan a querer ganar un premio. Se realiza en una
calle adyacente a las calles del festival gastronémico.
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33. OLORES
El sentido del olfato se vuelve una herramienta importante para poder comprender las emociones que vuelan
por el aire de las principales calles de San Rafael Obrajuelo. Esos olores provienen de las decenas de
planchas de cocina, asadores, etc., que preparan los diferentes platillos a la vista de los comensales.
Fuente: autoria propia.

34. PARTICIPANTES.

Entre las actividades realizadas estan los desfiles, lo que involucra la participaciéon de bandas musicales o
bandas de paz de centros educativos locales e invitadas. Los desfiles méas grandes se dan al inicio de los
festejos con el desfile del correo y también el dia del festival del cerdo.

Fuente: autoria propia.
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INTRODUCION

La planificacion elaborada por un estudiante egresado de la Escuela de
Ciencias Sociales “Licenciado Gerardo Iraheta Rosales”, en Facultad de
Ciencias y Humanidades, de la Universidad de El Salvador, inscrito en el
proceso de grado del ciclo Il del 2018, como uno de los requisitos del
‘Reglamento General de Procesos de Graduacion de la Universidad de El
Salvador” para optar al grado de Licenciado en Antropologia Sociocultural.

La planificacion se titula: Plan de Trabajo en Proceso de Grado (2018), donde
se jornalizan las actividades que se realizaran durante la investigacion.

El objetivo que se pretende es determinar las etapas y fases durante todo el
proceso de grado de inicio y finalizacion para culminar la investigacion, y asi
lograr los objetivos y metas.

La importancia de ésta planificacion como instrumento técnico-administrativo es
gue guia el proceso de grado sobre la tematica seleccionada en ésta
investigacion.

El contenido de este documento comprende lo siguiente: 1. Descripcion del
Proceso de Grado, tratando sobre la organizacion del proceso de grado y el
tema problema de investigacion; 2. Objetivos Generales y Especificos, se
pretende concretar los objetivos de la investigacion; 3. Actividades Y Metas,
estas consisten en las acciones que se ejecutaran para ir logrando el avance de
la investigacion y el alcance de las metas de una manera satisfactoria; 4.
Estrategias, en este capitulo se exponen todas las estrategias que se
emplearan para alcanzar los objetivos y metas establecidas a lo largo del
periodo investigativo, es decir, desde su primer etapa hasta la ultima, forjando
alrededor de 14 estrategias de trabajo para la investigacion.

La metodologia utilizada en la elaboracion del presente documento fue a partir
del apego total a lo estipulado segun El Reglamento de Proceso de Grado,
Instructivo de Proceso de Grado, Planteamiento Metodoldgico, Asesorias del
docente asesor y del encargado de la Unidad de Procesos de Grado de la
Facultad.
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1.

DESCRIPCION DEL PROCESO DE GRADO

1.1. ORGANIZACION DEL PROCESO DE GRADO

1.1.1.

1.1.2.

1.13

Modalidad de Trabajo del Proceso de Grado

El desarrollo del proceso de grado, consistira en la inscripcion del mismo
habiendo completado la carga académica exigida por la licenciatura y
estando optimo para iniciar el proceso de grado siguiendo cada
protocolo establecido para el desarrollo normal del mismo, la guia de un
docente asesor y la apertura de documentacion establecida en cada
proceso segun lo regido por el Reglamento Especifico de Proceso de
Graduacion de la Facultad de Ciencias y Humanidades. La modalidad
gue va asumir el desarrollo del proceso degrado sera individual.

Etapas y sus Componentes del Proceso de Grado

Etapa uno: Planificacion de la investigacion.

Entre las actividades que se realizaran en esta etapa estan la eleccién y
propuesta de perfil de tema, revisidn bibliografica, planificacion y
elaboracion de instrumentos para recolectar informacion.

De agosto a octubre 2018.

Etapa dos: Ejecucion de la investigacion.

En esta etapa se realizara la gestién y acercamiento con informantes,
aplicaciobn de técnicas, procesamiento de informacién, ordenar
informacion cualitativa obtenida de entrevistas, redaccion de avance de
informe final y exposicion a docente asesor.

De octubre 2018 a febrero 2019.

Etapa tres: Presentacion y evaluacién del Informe Final.

En esta etapa se realizara la presentacion y evaluacion del informe final
y la posterior incorporacién de observaciones por parte del Tribunal
Calificador.

De marzo a abril 2020

Personal Responsable y Funciones de la Administracion del Proceso de
Grado

1.1.3.1 Coordinador del Proceso de Grado

Lic. Juan Francisco Serarols Rodas.

1.1.3.2 Docente Asesor de la Investigacion
Lic. José Vicente Genovez Castaneda.
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1.1.4.

1.1.5.

1.1.6.

1.1.3.3 Estudiante Egresado
William Humberto Bermudez Vasquez

1.1.3.4 Tribunal Calificador del Informe Final de la Investigacion.

Tiempo de la Ejecucién del Proceso de Grado.

Se pretende ejecutar esta investigacion en un afio aproximadamente,
iniciando en el ciclo Il afio 2018 y finalizando en el ciclo | afio 2020.

Instrumentos Normativos y sus objetivos del Proceso de Grado

Entre los reglamentos normativos de este proceso de grado estan los
gue se mencionan a continuacion, los cuales en sus articulos se expresa
el fiel cumplimiento por parte de los estudiantes egresados en el
proceso de grado:

1.1.5.1 Reglamento de la Gestién Académico-Administrativa de la
Universidad de El Salvador

1.1.5.2 Reglamento Especifico de Proceso de Graduacién de
La Facultad de Ciencias y Humanidades.

1.1.5.3 Instructivos de la Escuela de Ciencias Sociales.

1.1.5.4 Articulos de cumplimiento de los Estudiantes

Productos a Elaborar y su Contenido en el Proceso de Grado.
Entre los documentos que se van a elaborar en el proceso de grado
estan:

Perfil de investigacion: este se elaborara con el docente asesor para dar
forma al tema de investigacion y sus requerimientos metodolégicos.

Plan de trabajo de la investigacion: aqui se jornalizan las actividades que
se realizaran durante la investigacion.

Proyecto de Investigacion: comprende elementos de interés como: la
descripcion del problema, su planteamiento, los objetivos generales y
especificos, el marco tedrico, la metodologia y la delimitacién, espacio y
tiempo, propuestas de capitulos, anexos y bibliografia.

Informe Final de Investigacion: Este recopila todo el trabajo de las
etapas 1,2 y 3 del proceso de grado, incluyendo los documentos de plan
de trabajo, proyecto de investigacion y los capitulos de la investigacion
trabajados durante la etapa 3. Ademas de la documentacién anexada
como exigencia.
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1.2.

2.1

SOBRE EL TEMA-PROBLEMA DE LA INVESTIGACION EN EL PROCESO DE

GRADO

1.2.1.

1.2.2.

1.2.3.

1.2.4.

1.2.5.

1.2.6.

La gastronomia turistica del cerdo: patrimonio, poder y turismo. El caso
de San Rafael Obrajuelo (La Paz), 2017-2019.
Enunciado de la Problemética de Estudio.

El problema se define categ6ricamente, y de manera interrogativa,
como sigue: ¢, Cudles son los factores que han convertido el consumo
de la carne de cerdo, de un alimento cotidiano a uno considerado
patrimonio identitario para los obrajuelences?

Tipo y naturaleza de la investigacion.
Hipotética-Deductiva

El Método de la Investigacion.

El método a utilizar sera el etnografico, base de la antropologia para
acercarse al dato empirico y comprobar teorias he hipétesis a partir de
la realidad sociocultural de los sujetos en estudio.

Las Técnicas de la Investigacion.

Entre las técnicas que se implementardn estan las entrevistas a
profundidad o abiertas, entrevistas estructuradas, semi-estructuradas e
informales, observacion participante e indagacion documental. La mayor
parte de las técnicas seran cualitativas, sin embargo, no se descartan
técnicas cuantitativas que ayudaran a enriquecer la estrategia
metodoldgica de la investigacion.

El tiempo y el Proceso del Objeto de Estudio

La investigacion se delimitara en el periodo de 2017 al 2019 teniendo
en cuenta aproximaciones pasadas al trabajo de campo debido a las
materias de Etnografia y Seminarios de Investigacién que el pensum de
la carrera exige, ademas para tener una continuidad en el tema
enriqueciéndolo mucho mas con el proceso de grado y alcanzar un
grado intelectual mucho mas exacto para la investigacion, esperando
para un futuro una complejizaciébn del tema y nuevas areas para
continuar incursionando.

2.
OBJETIVOS GENERALES Y ESPECIFICOS

OBJETIVO GENERAL.

Explicar a través de una investigacién antropolégica la dinamica sociocultural en
torno al consumo de la carne de cerdo como patrimonio gastronémico del
municipio de San Rafael Obrajuelo.
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2.2.

3.1.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Evaluar conceptos tedricos que ayuden a problematizar y explicar el tema
acerca del concepto de turismo, poder y patrimonio.

e Identificar los lugares de la dinAmica econdmica del destace del cerdo para
realizar una descripcién del proceso de comercializacién y su evolucion a
través del tiempo.

e Registrar los diversos procedimientos que implica el abordaje del tema
mediante el trabajo etnografico.

e Presentar a la comunidad académica una investigacion cientifica donde se
explique como son desarrolladas las politicas estatales de turismo y la
significacion que los sujetos de estudio estdn expresando desde su
cotidianidad.

e Abordar la probable relacion del oficio del destace de cerdo con las
politicas de turismo gubernamentales que se impulsan, contribuyendo para
una valoracion e implementacion de las mismas, pero desde la perspectiva
de los sujetos sociales en estudio y su continuidad a través del tiempo.

3.
ACTIVIDADES Y METAS
ACTIVIDADES.
Elaboracion y entrega de documento de propuesta de Perfil de tema de
investigacion.

Asesorias programadas, reuniones con el Coordinador General de Procesos de

Graduacion, el equipo y Docente Asesor.

Presentacibn y Socializacion del Reglamento Interno del Seminario de
Graduacion y Plan de Trabajo a participantes del Seminario de Investigacion.

Elaboracion y revision de instrumentos para recoleccion de datos.

Realizar gestiones y contactos con informantes claves, para crear las mejores
condiciones para la realizacién de las entrevistas.

Presentar a la Coordinacion General de Procesos de Graduacion los
documentos de planificacion: Plan de Trabajo, Reglamento interno, Diagndstico
Situacional y Protocolo de Investigacion.

Construir los avances de los capitulos a partir de ordenar y clasificar la
informacién recolectada, utilizar programa cualitativo y categorizar los datos,
hacer los andlisis y presentar la primera version de los resultados.

Incorporar observaciones al documento final y entrega, preparar la logistica de
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exposicion y defensa de los resultados de la investigacion.

Redactar el documento del Informe Final con las observaciones del tribunal,
presentar los documentos a las instancias establecidas y finalizar el proceso.

3.2. METAS

Presentar el Perfil de Investigacién del Proceso de Grado en el mes de agosto
de 2018

Presentar al Coordinador General y al Docente Asesor los documentos de
Planificacion de la investigacion en el periodo de agosto 2018 —febrero 2019.

Presentar el Perfil de Investigacion del Proceso de Grado en el periodo de
agosto 2018- febrero 2019

Ejecutar los Protocolos en el trabajo de campo y la transcripcion de
avances en el periodo del marzo- noviembre 2019

Elaborar y entregar tres avances de los capitulos del Informe de
Investigacion: en el periodo de noviembre 2019- enero 2020.

Revisar e incorporar las observaciones a los capitulos para redaccion de
los Informes de Investigacion, en el periodo de enero- febrero 2020.

Entregar a Coordinador General cuatro documentos del Informe Final
completos para el Tribunal Calificador en el periodo de marzo- abril 2020.

Realizar exposicion para su evaluacion del informe final de la
investigacion ante Jurado Calificador, el dia 27 de abril 2020

Presentar los 3 Informes Finales de Investigacion empastados con
observaciones incorporadas en el periodo del 28 de abril al 5 de mayo
de 2020.

4.
ESTRATEGIAS DE TRABAJO PARA LA INVESTIGACION

Se trata de describir los procedimientos, es decir el camino a seguir en el desarrollo de
la investigacion en el Proceso de Grado, el contenido de las estrategias debe expresar
lo que se va a realizar en la ejecucion de la investigacion.

4.1. ESTRATEGIAS PARA LA ORGANIZACION DEL EQUIPO DE INVESTIGACION.
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> Al ser este proceso de grado bajo una modalidad individual, solamente se
pretendera ser lo mas disciplinado posible para el cumplimiento de las
exigencias requeridas en este proceso de grado.

4.2. ESTRATEGIAS PARA LA SELECCION Y DETERMINACION DEL TEMA-
PROBLEMA DE LA INVESTIGACION.
> ldentificar un tema que sea de relevancia, factibilidad, de interés académico y
sobre todo que mis sujetos de estudio estén hablando de eso.
> Delimitar la poblacion de estudio para un mejor enfoque en el tema a investigar.
» Estudiar conceptos que abonen a la formulacién del tema y a la explicacion del
mismo.
>
4.3. ES:FRATEGIAS PARA LAS VISITAS DE CAMPO AL LUGAR DE LA INVESTIGA-
CION.
> |dentificar las rutas de buses u otro transporte publico que conduzca al municipio.
» Identificar informantes claves que faciliten el desplazamiento en el lugar para
evitar inconvenientes o improvistos.
» Lograr obtener la confianza en una familia para poder quedarse ante cualquier
eventualidad durante la residencia en el trabajo de campo.
» Mantener siempre a la mano las herramientas necesarias para la documentacion
de la investigacion.
» Conocer la situacién de violencia que se viva en el municipio.

4.4. ESTRATEGIAS PARA LAS VISITAS A INSTITUCIONES VINCULADAS CON EL
TEMA-PROBLEMA.

» Tener un acercamiento con empleados municipales a través de personas que
estan relacionadas con ellas o con la institucion.

» Crear redes de comunicacion continua con personas que trabajen en la Unidad
Comunitaria de Salud, Centros Educativos, Casa de la Cultura, Iglesias, etc.

» Tener siempre una identificacion estudiantii para un facil acceso a las
instituciones pertinentes para obtencion de informacion.

4.5. ESTRATEGIAS PARA LA IDENTIFICACION, SELECCION E INDUCCION DE
LOS INFORMANTES CLAVES.

» Entablar comunicacion con jovenes lideres de la iglesia catolica del municipio de
San Rafael Obrajuelo para un primer acercamiento.

» Conocer a las personas o familias que poseen negocios de destace de cerdo.

» Coordinar reuniones con encargados de turismo del municipio.

» Conocer organizaciones comunales o comités ciudadanos para obtener de
primera mano la dinamica interna de los grupos.

4.6. ESTRATEGIAS PARA LA IDENTIFICACION, SELECCION Y CLASIFICACION
DE LAS FUENTES DE INFORMACION ESCRITAS.
» Categorizar lecturas previas realizadas durante el proceso de formacién cognitiva
gue brinda la carrera a través de sus materias o cursos.
» Consultar toda la bibliografia en relacion a los conceptos de patrimonio, poder y
turismo.
» Depurar la bibliografia que sea poco relevante para el tema de investigacion.
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» Categorizar la bibliografia como primaria, secundaria, terciaria y también segun
las categorias que los documentos exijan para fines de formato.
» Consultar constantemente bibliotecas fisicas o virtuales.

4.7. ESTRATEGIAS PARA LA PROFUNDIZACION EN EL CONOCIMIENTO DEL
TEMA PROBLEMA.
» Analizar los temas secundarios que contenga el tema principal para una
visualizacién mejor de los conceptos y categorias a emplear.
> Problematizar los conceptos tedricos para la creacién de contenido académico
integro y rico que abone al desarrollo de la investigacion.
» Conocer la realidad empirica de los sujetos de estudio.

4.8. ESTRATEGIAS PARA LA DE LA ELABORACION DE LOS INSTRUMENTOS DE
LA RECOLECCION DE LA INFORMACION SEGUN FUENTES.

» Acceso contindo al sistema bibliotecario de la universidad, facultad y escuela de
Ciencias Sociales para el préstamo de libros, articulos, revistas, etc.

» Buscar en bibliotecas virtuales bibliografia que abone al tema de investigacion.

» Obtener de parte del docente asesor lecturas sugeridas para el trabajo
investigativo y tedrico.

» Consultar bibliografia en otras instituciones relacionadas al tema, como el
Ministerio de Turismo, Ministerio de Agricultura y Ganaderia, Ministerio de
Turismo, entre otras.

4.9. ESTRATEGIAS PARA LA RECOLECCION DE LA INFORMACION SEGUN
TECNICAS.

» Obtener una grabadora o un dispositivo movil para la facilitacién de la grabacion
de entrevistas formales o semi formales.

» Llevar un diario de campo con todas las bitAcoras en un orden respectivo para la
facilitacion de sistematizacion de la informacion.

» Obtener una camara fotografica para la documentaciébn de imagenes sobre
eventos gue tengan que ver con la investigacion.

» Adquirir una computadora portatil para el vaciado de entrevistas, lecturas
digitales y elaboracion de documentos.

» Acceso a internet para consultar redes sociales de ADESCOS, municipalidad,
cada de la cultura o cualquier otra instituciébn que sea de interés para el
investigador.

4.10 ESTRATEGIAS PARA EL PROCESAMIENTO DE LA INFORMACION
RECOLECTADA.

» Bosquejar las ideas centrales y secundarias de la investigacion e ir agrupando el
dato empirico en relacion a estas.

» Desglosar conceptos empiricos y crear un vocablo técnico personal para la
implementacién de los mismos durante la sistematizacion de la informacion.

» Crear un mapa conceptual para categorizar las ideas bosquejadas.

» Utilizar el formato de capitulos para la sistematizacion de la informacion.

» Ordenar el album fotografico en relacion al contenido de la informacién
recolectada para ilustrar posteriormente los capitulos o sub-apartados.
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» Transcribir entrevistas hechas a informantes.

» Detectar informacion importante que ayude a la comprobacion de la hipotesis.

» Ordenar la informacion en una linea del tiempo para facilitar la lectura, siempre y
cuando el dato empirico y el problema de investigacion lo permita.

4.11. ESTRATEGIAS PARA EL ANALISIS (INTERPRETACION) DE LA
INFORMACION SISTEMATIZADA.

> Elaborar cuadros te6ricos comparativos en donde se contrapongan conceptos
tedricos y dato empirico para su respectivo andlisis.

» Revisar los fundamentos tedricos y metodolégicos de la investigacién para
desarrollar un andlisis te6rico a la luz de las herramientas técnicas y
metodoldgicas que el capitulo haya propuesto.

» Revisar las hipétesis y supuestos de investigacion para corroborar su validez en
el proceso investigativo y dar a conocer los hallazgos encontrados.

> Discutir los conceptos fundamentales y demostrar su validez o aplicacion durante
al analisis de la informacion sistematizada.

> Someter a revision mediante asesorias con el docente encargado toda la
informacion obtenida durante cada uno de los procesos.

4.12 ESTRATEGIAS PARA LA PRESENTACION DE LOS DOCUMENTOS
ESCRITOS.

» Seguir cada indicacién de los instructivos o formatos apegados a la normativa
universitaria y de proceso de grado exigidos.

» Considerar las observaciones realizadas por el docente asesor y el encargado de
proceso de grado.

» Dar continuidad a las etapas del proceso de grado para llevar una entrega
ordenada de todos los documentos requeridos.

4.13 ESTRATEGIAS PARA LA EXPOSICION ORAL DE LOS DOCUMENTOS
ELABORADOS EN EL PROCESO DE GRADO.

» Desarrollar mensualmente una exposicion de los avances de investigacion en
cada etapa del proceso de grado.

» Desarrollar una exposicién por cada capitulo elaborado al docente asesor.

» Desarrollar exposiciones previas del Informe Final ante el docente asesor para
incorporar observaciones o consideraciones.

» Desatrrollar la exposicién del Informe Final de Investigacion del proceso de grado
ante el tribunal calificador en la fecha y hora estipulada.

4.14 ESTRATEGIAS PARA LA PRESENTACION DEL INFORME FINAL DE LA
INVESTIGACION.

» Leer los instructivos y formatos para la presentacién de documentos.

» Estudiar cada capitulo con una rigurosa observacion en forma y fondo para una
comprension lectora 6ptima.

» Elaborar en el tiempo establecido el borrador de informe final para
observaciones.

» Incorporar observaciones a los documentos en el tiempo estipulado.

» Prepara una presentacion de diapositivas donde se resuma la esencia del trabajo
investigativo.
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> Realizar todos los requerimientos previos a la presentacion del informe final de la
investigacion.
» Estar siempre abierto a comentarios, sugerencias u observaciones que ayudan a
construir la investigacion y a alcanzar una excelencia de lo presentado.
5.

POLITICAS INSTITUCIONALES Y DEL ESTUDIANTE DE INVESTIGACION

5.1. POLITICAS INSTITUCIONALES UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR.

La realizacion de la investigacién en el Proceso de Grado esta orientada por el
Reglamento de la Gestion —Académica Administrativa de la Universidad de El
Salvador, el Manual de Proceso de Graduacién de la Facultad de Ciencias y
Humanidades y los Instructivos de la Escuela de Ciencias Sociales.

Realizar la investigacion conforme las especialidades de las carreras que
administra la Escuela de Ciencias Sociales.

La investigacion ha realizar tiene que tener un caracter cientifico con sus
peculiaridades tedricas y metodologicas.

La investigacion ha realizar tiene que contribuir con su aporte a la transformacion
de la sociedad salvadorefia.

La redaccion y estructuracién de los documentos segun etapas del Proceso de
Grado se realizaran de acuerdo a los instructivos y formatos de la Escuela de
Ciencias Sociales.

Los resultados de la investigacion seran plasmados en un documento
denominado Informe Final de la Investigacién.

El Informe Final de la Investigacién aprobado se debera entregar en tres copias
impresas en original, con sus respectivos formatos digitales, la Biblioteca Central
de la Universidad, la Biblioteca de la Facultad de Ciencias y Humanidades y
Centro de documentacion de la Escuela de Ciencias Sociales.

A la Universidad de El Salvador le corresponden los Derechos de Autor de los
resultados de la investigacion.

El tipo de investigacion que se realice tiene que tener un nivel de profundidad,
complejidad ya que se tiene que abordar con un Método especifico.

La no asistencias a las asesorias y el no cumplimiento con la programacion del
cronograma de actividades durante un mes se considerara como abandono del
Proceso de Grado.
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5.2. POLITICAS DEL ESTUDIANTE DE INVESTIGACION.

6.1.

Debera cumplir con lo que determina la Normativa Universitaria existente para el
desarrollo de la investigacion en el Proceso de Grado.

El estudiante deberé asistir regularmente a sus asesorias programadas con el
docente Asesor.

El estudiante debera cumplir con la programacion de las actividades presentadas
y aprobadas segun cronograma.

Es de caracter obligatorio la incorporacion a los documentos redactados las
observaciones realizadas por el Docente Asesor, el Jurado Calificador y el
Coordinador de los Proceso de Grado.

El estudiante debera cumplir con las normas, criterios y formatos segun las guias
e instructivos para la presentacion de los documentos.

El estudiante tiene que asistir en forma sistematica a sus reuniones
programadas.

El cumplimiento de las tereas, la responsabilidad y la calidad de sus aportes
seran objeto de una autoevaluacion y etéreo-evaluacion.

Se practicara entre el estudiante y los que le acompafen en su proceso de grado
el respeto y la busqueda del consenso en cuanto a la diversidad de opiniones
vertidas.

El estudiante deberd cumplir con la planificacién presentada y aprobada por la
Unidad de Procesos de Grado de la Escuela de Ciencias Sociales.

El estudiante egresado en el proceso de investigacion deberd tener un
acercamiento segun la planificacién con el Docente Asesor.

El grupo de Investigacién presentard los documentos de planificacién en las
fechas establecidas.

El investigador presentard el documento final de la investigacion de acuerdo a
las normas y criterios segin los Reglamentos e instructivos mencionados.

6.
RECURSOS HUMANOS, MATERIALES, FINANCIEROS Y TIEMPO

RECURSOS HUMANOS.

El recurso humano de personas que se involucraran en el desarrollo de la
investigacion seran de 10, y el cual consisten en 1 estudiante egresado que
integra el subgrupo de la investigacion, 5 informantes claves, un Docente Asesor,
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6.2.

un Coordinador del proceso de grado, dos docentes integrantes del Jurado
Calificador, Los informantes solamente en la etapa de ejecucion de la
Investigacion. A ellos pueden sumarse otros que vayan apareciendo durante el
trabajo y sean pertinentes incorporarlos como claves.

RECURSOS MATERIALES.

6.2.1.

6.2.2.

6.2.3.

Recursos de Equipo

La sistematizacion y el andlisis de la informacion recolectada en el
trabajo de campo de la investigacion, sera necesario contar con el
siguiente equipo tecnoldgico: computadora (para digitalizacion de
documentos), impresor (para impresiéon de documentos), memorias
(USB) (para el archivo digital registrado y salvaguardar informaciéon o
documentos ante cualquier eventualidad con el equipo computador),
discos (CD)(para presentacion de algunos documentos requeridos en el
proceso final), camara fotografica (para documentar y crear un album
fotogréfico del trabajo de campo), grabadora (para entrevistas), proyector
(para exposiciones de avances y resultados de la investigacion) y otros
elementos materiales que no se contemplen aqui y puedan ser
esenciales durante el proceso investigativo.

Recursos de Papeleria.

En cuanto al recurso de papeleria y utiles de oficina, ser4 necesario
contar con:

5 resmas de papel. (Para impresiones de documentos y material a
campo).

1 paquete de Folders (para documentos a entregar).

2Cuadernos de notas (para trabajo de campo y asesorias).

1 caja de lapiceros (uso diario).

1 caja de lapices (uso diario).

3 plumones 90 (para elaboracion de mapas mentales, esquemas o
notas).

3 marcadores (para lecturas u observaciones en documentos).

5 estuches para discos (CD) (para informe final).

1 paquete de pos-tip, (para notas).

lregla (para ordenar informacion y elaborar cuadros).

1 caja de clip (archivo).

1 caja de fasteners, (para presentacién de avances o documentos).

1 tabla de apoyo (para trabajo de campo).

La mayoria de recursos utilizados durante la etapa dos y tres del proceso
de grado.

Recurso de Servicios (personales a solicitar).
Anillados $20.00

Empastados de los documentos escritos $60.00
Fotocopias $10.00

Reproducciones de documentos multimedia $5.00
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6.3

6.4.

7.1.

6.2.4 Otros Recursos (personales).
Transporte: Se estara trasladando al lugar de campo por transporte
publico al menos 3 veces por semana o lo que sea necesario dependiendo
de la dinamica de la investigacion.
Comunicaciones: teléfono celular para mantener contacto con los
informantes clave y otras instituciones.
Internet: para el envio de documentos, correos, consulta de bibliografia
digital, entre otros.

RECURSOS FINANCIEROS

La fuente de ingresos para la realizacién de la investigacion corren por cuenta del
estudiante encargado de este trabajo investigativo.

Recursos humanos $00.00

Equipo $1,314.15

Papeleria $49.70

Servicios $88.00

Otros recursos $340.80, y

Total general de egresos $1,792.65.

RECURSO TIEMPO (tiempo, etapas y sus actividades)
En el cronograma anexo 3 (en la pagina 162), se detallan las tres etapas a
desarrollar con sus actividades especificas asi:

Etapa uno de la Planificacion de la Investigacién, con una duracion de 3 meses,
la cual se iniciara en el mes de agosto y se concluird en el mes de octubre 2018.

Etapa dos de la Ejecucion de la Investigacion con una duracion de 5 meses la
cual se iniciara en el mes de octubre 2018 y se finalizard en la fecha de febrero
2019, y

La tercera etapa de la presentacion, exposicion y evaluacion del Informe Final de
la Investigacién tendra una duracion de 14 meses la cual se iniciara en la fecha de
marzo 2019 y finalizaran en la fecha abril 2020.

7.
MECANISMOS DE CONTROL, SEGUIMIENTO Y EVALUACION

CONTROL

La forma como se llevara a cabo el control de la asistencia a las asesorias y
reuniones del equipo de investigacion, serdn dependiendo de las horas
designadas por el asesor en cada ciclo académico, tomando como base de al
menos 2 asesorias cada dos semanas y dejando la Ultima semana del mes para
revision de avances, dudas o comentarios al respecto del avance en el proceso
de grado. Ademas de la constante comunicacion via correo electrénico o
telefénico para mejor fluidez del trabajo. Sera importante la puntualidad y
responsabilidad de parte del estudiante para el control de la asistencia a las
asesorias.
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7.2.

7.3.

7.4.

SEGUIMIENTO DE LAS ACTIVIDADES

El Docente Asesor tendra que hacer un seguimiento a la programacion
presentada en el cronograma con respecto a las fechas asignadas a cada etapa
y a sus actividades para conocer cumplimiento de las tareas y de los resultados
logrados en el tiempo establecido, segun los objetivos planteados en el Plan de
Trabajo y los especificos a investigar elaborados en el Protocolo.

EVALUACION FORMATIVA

Describir y determinar criterios y formatos para realizar la autoevaluaciéon vy la
heteroevaluacion, por parte de los estudiantes en relacién a la elaboracion de los
documentos de acuerdo al uso de las técnicas de presentacion exigidas por la
Universidad de El Salvador, la Facultad de Ciencias y Humanidades y la Escuela
de Ciencias Sociales.

Con respecto a la autoevaluacion y heteroevaluacion, se retomaran aspectos
como asistencia, visitas al lugar de estudio, responsabilidad, aportes,
cooperacion y disponibilidad. Se brindara una equivalencia para evaluacion
proporcionada por el instructivo del Plan de la Investigacion (se omitird el cuadro
de evaluacion del grupo debido a que este es un proceso de grado individual).Ver
anexo N° 5.

EVALUACION SUMATIVA

La Evaluacion Sumativa del Proceso de Grado se realiza con base a las
actividades que se desarrollan en la tres etapas de la investigacion, y dicho
trabajo se aprueba con una calificacion de 6.0 (seis punto cero), de acuerdo a la
sumatoria obtenidas en cada una de las etapas. Destacar que la etapa nimero |
de la Planificacién y la Il de la Ejecucién, su evaluacion es responsabilidad del
Docente Asesor y la etapa lll de la presentacion, exposicion evaluacién del
informe final de la investigacién es responsabilidad del Jurado Calificador; para
tal efecto la Escuela de Ciencias Sociales a determinado el siguiente sistema de
evaluacion sumativa:

La Planificacién que corresponde a un 20% (Plan, Protocolo, Disefio o
Proyecto de Investigacion).

Los Avances de Informes planificacion que equivale a un 15%
Exposiciones parciales de avances de capitulos del estudio con un 15%
Exposiciones de tematicas o ponencias con un 10%

La Asistencia a las reuniones grupales (alumnos(as) y Docente Asesor(a) que
se planifiqguen con un 10%.

Todas estas actividades hacen un promedio del 70%. Evaluado por el Docente
Asesor(a).
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La Presentacion Y Exposicion Final del informe final de la investigacion de los
resultados de la investigacion con un 20% vy

Contenido del Documento “Informe Final de Investigacién” con un 10%.

Estas actividades hacen el promedio del 30%. Calificadas por un Tribunal
Calificador (Véase anexo N°6, pagina 173).
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ANEXOS
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DEL PROCESO DE GRADO 2018.
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PROCESO DE GRADO 2018.

4. CUADRO CONTROL ASISTENCIA ESTUDIANTES ASESORIAS.
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6. SISTEMA DE EVALUACION SUMATIVA DE LA INVESTIGACION EN EL
PROCESO DE GRADO.
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ANEXO N° 1
MATRIZ N° 1

RELACIONES DE OBJETIVOS GENERALES CON ESPECIFICOS Y ACTIVIDADES Y METAS DEL
DESARROLLO DEL PROCESO DE GRADO DEL 2018

OBJETIVOS OBJETIVOS ACTIVIDADES METAS FUENTE DE
GENERALES ESPECIFICOS VERIIFCACION
OBJETIVO DEL Presentar el
TEMA: Evaluar conceptos Elaboraciony | Perfil de
e Explicara tedricos que ayuden | entrega de Investigacién | Consultar el
través de una | a problematizary documento de | del Proceso documento de
investigacion | explicar el tema propuesta de de Grado en Perfil de
antropolégica | acerca del concepto | Perfil de tema | el mes de Investigacion.
la dinamica de turismo, podery | de agosto de
sociocultural patrimonio. investigacion. | 2018.
en torno al
consumo de la
carne de
cerdo como Presentar a la Presentar a la Consultar
patrimonio comunidad Coordinacion Elaborar y documentos
gastronémico | académica una General de entregar tres Borrador de
del municipio | investigacion Procesos de avances de Informe Final
de San Rafael | cientifica donde se Graduacion los | los capitulos con el docente
Obrajuelo. expligue como son documentos del Informe de | Asesor del
desarrolladas las de Investigacién: | proceso de
politicas estatales planificacion: en el periodo grado del
de turismo y la Plan de de noviembre | estudiante.
significacion que los | Trabajo, 2019- enero
sujetos de estudio Reglamento 2020.
estan expresando interno,
desde su Diagndstico
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cotidianidad.

Situacional y
Protocolo de
Investigacion.

Consultar
OBJETIVO METODO Realizar diarios de

e Desarrollar el | Identificar los gestiones y Elaborar y campo del
método lugares de la contactos con entregar tres estudiante y
etnografico dindmica econdémica informantes avances de otros registros
para del destace del los capitulos de campo que
! . . claves, para
incursionar en | cerdo para realizar crear las del Informe de | se hayan
el trabajo de | una descripcion del meiores Investigacién: | utilizado.
campo de | proceso de jore en el periodo
) X ., . ., condiciones .
investigacion comercializacion y para la de noviembre
y tener un | su evolucion a o 2019- enero
contacto través del tiempo reallzaC|or_1 de 2020

) ' las entrevistas. '
directo con los
sujetos de
estudio.
Realizar Elaborar y Consultar
OBJETIVO gestiones y entrecar tres diarios de
TECNICAS : contactos con g campo del
. Registrar los . avances de .

e Utilizar las . informantes - estudiante y
entrevistas dlverso_s . claves, para los capitulos documentos de
estructuradas procedimientos que crear Iéls del Informe de la fase de

: ' | implica el abordaje . Investigacion: N
semi- : mejores . planificacién e
estructuradas - temg mediante condiciones enel pgrlodo Informe final de
informales ' | el trabajo ara la de noviembre la

etnogréfico. parafa 2019- enero o
observacioén realizacion de 2020 Investigacion.

participante y
estancia
prolongada
con los

las entrevistas.

Abordar la probable
relacion del oficio

Elaboracion y
revision de

Ejecutar los
Protocolos en

Consultar
diarios de
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sujetos de
estudio para
una
recoleccion
eficaz de la
informacion
mediante las
técnicas
implementada
s por la
antropologia
sociocultural.

del destace de
cerdo con las
politicas de turismo
gubernamentales
que se impulsan,
contribuyendo para
una valoracion e
implementacion de
las mismas, pero
desde la perspectiva
de los sujetos
sociales en estudio
y su continuidad a
través del tiempo.

instrumentos
para
recoleccién de
datos.

el trabajo de
campoy la
transcripcion
de avances en
el periodo del
marzo-
noviembre
2019

campo del
estudiante,
registro
fotogréfico,
asistencia a
asesorias con
el docente
asesor e
Informe Final
de
investigacion.
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ANEXO: 2
PRESUPUESTO GENERAL DE LA INVESTIGACION EN PROCESO DE GRADO 2018
CANTIDAD UNIDAD DESCRIPCION VALOR VALOR SuUB TOTAL
UNITARIO TOTAL TOTAL GENERAL
HUMANOS
15 meses 1 Docente Asesor
15 meses 1 Coordinador PG
15 meses 1 Equipo investigacion
1 mes 2 Tribunal Calificador
8 meses 5 Informantes claves *
EQUIPOS
1 Computadora $349.99 $349.99
1 Impresora $240.00 $240.00
1 Memorias USB $7.14 $7.14
1 Céamara Digital $114.99 $114.99
1 Grabadora $51.81 $51.81
1 proyector $545.22 $545.22
5 Discos CD $1.00 $5.00
$1,314.15
RECURSOS
PAPELERIA
3 Resma Papel Bond $5.00 $15.00
1 Paquete Folders $5.00 $5.00
2 Libretas-cuadernos $0.70 $1.40
1 Caja Lapiceros $3.00 $3.00
1 Caja Lapices $1.50 $1.50
1 Caja Pilots $3.50 $3.50
1 Caja Marcadores $4.50 $4.50
5 Estuches p/CD $0.25 $1.25
1 Paquete Pos-Tip $1.50 $1.50
1 Regla $0.25 $0.25
Caja Clips $1.50 $1.50
Caja Fasteners $2.00 $2.00
Tabla de apoyo $4.30 $4.30
$49.70
SERVICIOS
500 Fotocopias $0.02 $10.00
4 Anillados $3.00 $12.00
3 Empastados $20.00 $60.00
6 Reproducciones $1.00 $6.00
$88.00
Viajes transporte $0.30 $46.80
Llamadas Comunicaciones $1.50 $126.00
Blsquedas Internet $2.00 $168.00
$340.80
Imprevistos 5.00% $0.00
TOTAL DE RECURSOS FINANCIEROS
$1,792.65
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ANEXO: 3
CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES SEGUN ETAPAS PARA LA INVESTIGACION EN PROCESO DE GRADO-2018

MESES DEL ANO DE 2018-2019

ACTIVIDADES AGO SEPTIEMB OCTUBRE NOVIEMBR | DICIEMBR ENERO FEBR MARZO ABRIL MAYO JUN

3 | 4]1]12|3[4[1]/]2]|3[4[1]2|3|4|1|2[3|4]11|2|3[4[2|3|4]|1]|2|3|4|1]|2[3]4]1]2[3]4][1]2

ETAPA 1
PLANIFICACION Y
ORGANIZACION

Eleccion y propuesta de
perfil de tema

Revision bibliografica,
Documentos....

Elaborar planificacién: Plan,
y Protocolo o proyecto

Revision y elaboracion
instrumentos para
recoleccién de datos

ETAPA 2
EJECUCION:
TRABAJO DE CAMPO

Gestion y contacto con
informantes

Aplicacion de técnicas
(Cualitativa o cuantitativa)

Procesar informacion
(Cualitativa o cuantitativa)

Ordenar, clasificar y analisis
de informacién

Redactar avances de
informe final, incorporar
observaciones

Exposicion y entrega de
Informe Final a Docente
Asesor/a

ETAPA 3
PRESENTACION Y
EVALUACION

Presentacion y evaluacion
de Informe Final: Tribunal
Calificador

Incorporacién de
observaciones del Tribunal
a Informe Final

FUENTE: Elaborado por el estudiante de antropologia sociocultural, jornalizando investigacién en Proceso de grado, Ciclo Il y 1 2018-2019.
Fecha: septiembre 2018.
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ANEXO N° 4

CUADRO CONTROL DE ASISTENCIAS A ASESORIAS DEL ESTUDIANTE DE INVESTIGACION
EN PROCESO DE GRADO

CARRERA LICENCIATURA EN: ANTROPOL OGIA SOCIOCULTURAL

TITULO DEL TEMA: LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE

SAN RAFAEL OBRAJUELO (LA PAZ), 2017-2019.

DIA FIJADO DE ASESORIAS: LUNES Y VIERNES 1:30-5:30 P.M - CADA DOS SEMANAS

NOMBRE ESTUDIANTE EGRESADO: )
1. WILLIAM HUMBERTO BERMUDEZ VASQUEZ

ANEXO N° 4

NO

N FIRMA FIRMA FIRMA
ASESOR FECHA. DIA-MES- ANO HORA

ESTUDIANTE 1 ESTUDIANTE 2 ESTUDIANTE 3

OBSERVACIONES

1

2

3

4

5

6

INDICACIONES: 1. Control por dias de asesorias, segun fechas y horas inicio y fin.
2. Puntualidad: Control con firma asistencia estudiante.
3 Observaciones anotar consistié asesoria.
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ANEXO 5

CRITERIOS PARA LA EVALUAR AUTOEVALUACION
HETEREOEVALUACION

IDENTIFICACION CRITERIOS A EVALUAR

Asistencia a reuniones del equipo
Visitas al lugar de estudios
Responsabilidad y puntualidad
Aportes

Cooperacion

Disponibilidad

Tmojojw] >

EQUIVALENCIAS PARA EVALUAR AUTOEVALUACION
HETEREOEVALUACION

ABREVIATURAS SIGNIFICADOS EQUIVALEN

CIAS

E EXCELENTE 10-9

MB MUY BUENO 8-7

B BUENO 6-5

R REGULAR 4-3

NM NECESITA 2-0

MEJORAR
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ANEXO N° 6

FACULTAD DE CIENCIAS Y HUMANIDADES

ESCUELA DE CIENCIAS SOCIALES
“Licenciado Gerardo Iraheta Rosales

CUADRO DE REPORTE DE EVALUACIONES DEL DOCENTE ASESOR DE LAS ETAPAS UNO Y DOS Y DE

JURADO CALIFICADOR ETAPA TRES DE LA INVESTIGACION DEL PROCESO DE GRADO, CICLO Il -2020

CARRERA: LICENCIATURA EN ANTROPOLOGIA SOCIOCULTURAL.

DOCENTE ASESOR:_LIC. JOSE VICENTE GENOVEZ CASTANEDA.

TEMA: LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO: PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO (LA PAZ), 2017-2019.

FECHA DE ENTREGA

FIRMA DOCENTE ASESOR

TOTAL
NOMBRE DE LOS INTEGRANTES CAR PLANIFICACION EJECUCION ETAPAS EXPOSICION Y DEFENSA
DEL GRUPO NET ETAPA: | ETAPA: Il [Y Il EL DOCUMENTO TOTAL TOTAL
70% ETAPA:II GENERAL
ETAPA
. PRESENTACIO | IIEL INFORME.
ASISTENCIA PLAN. Y EXPOSICION | EXPOSICION | INForM o o ST oo FINAL
PARTICIPACI | PROTOCOLO TEMA O AVANCESDE | EFiNAL | PXPOSICION INLORVIE INVESTIGA
ON PROYECTO PONENCIA CAPITULOS | INVESTI FORY
DISENO GACION
CALI | 10% | cALl | 20% | cALl | 10% | cALl | 30% | cALIF [l CALIF | 20% | CALIF | 10% | caLF CALIFI
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INTRODUCION

El proyecto ha sido elaborado por un estudiante egresado de la Escuela de CIENCIAS
SOCIALES “Licenciado Gerardo Iraheta Rosales”, en Facultad de Ciencias y
Humanidades, como uno de los requisitos del “Reglamento de Gestiébn Administrativo-
Académica de la Universidad de El Salvador” para optar al grado de Licenciado en

Antropologia Sociocultural.

El proyecto de la investigacion se titula: LA GASTRONOMIA TURISTICA DEL CERDO:
PATRIMONIO, PODER Y TURISMO. EL CASO DE SAN RAFAEL OBRAJUELO (LA

PAZ), 2017-2019, donde se jornalizan las actividades que se realizaran durante la

investigacion.

El objetivo que se pretende es desarrollar todos los elementos que se van a utilizar en
la investigacion Cualitativa, con un enfoque Etnografico, como parte de la planificacion

del proceso de la investigacion.

La importancia de éste proyecto, es considerarlo como la guia teérica y metodolégica

de la investigacion que comprende los elementos de interés para la dicha.

El contenido de este documento comprende los siguientes capitulos: La Identificacion
de Proyecto, la Descripcion del Tema de la Investigacién, ElI Planteamiento del
Problema, Justificacion, Objetivos generales y especificos, Marco teérico, Metodologia,

Delimitacién, espacio y tiempo, Propuesta de capitulos, Anexos y Bibliografia.

La metodologia utilizada en el presente documento fue a partir del formato y guia
propuesta por el Proceso de Grado y la informacion particular de la investigacion,
brindando el cuerpo del documento, todo ello en base a la reglamentacion existente
para desarrollar el Proceso de Grado, de la Universidad, la y los Instructivo respectivos
de la Escuela De Ciencias Sociales..., Planteamiento Metodoldgico, Asesoria del

docente asesor...etc.
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RESUMEN

El presente Proyecto es una guia para desarrollar la investigacion que tiene por
titulo La gastronomia turistica del cerdo: patrimonio, poder y turismo. El caso de
San Rafael Obrajuelo (La Paz), 2017-2019, en el que se abordan todos los
elementos basicos para desarrollar el proyecto como lo exigua el Método
Inductivo y la investigacion de caracter cualitativa, como parte de la
planificacion de la investigacion.

Dicho Proyecto comprende elementos de interés como: la descripcion del
problema, su planteamiento, los objetivos generales y especificos, el marco
tedrico, la metodologia y la delimitacién, espacio y tiempo, propuestas de
capitulos, anexos y bibliografia.
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DESCRIPCION DEL TEMA DE INVESTIGACION.

La investigacion se ejecutara en el municipio de San Rafael Obrajuelo, ubicado
en el departamento de La Paz, teniendo en cuenta que ya existe un
acercamiento previo al trabajo de campo a través de los cursos de Etnografia y
Seminarios de Investigacion durante el periodo de 2016 y 2017 sentando una
base e interés para continuar la investigacion durante el proceso de grado,
motivo para desarrollar la investigacion a mediano plazo, realizando una
consolidacion del trabajo de manera parcial durante el periodo 2017-2019.

El tema de investigacion abordara la gastronomia turistica del cerdo en dicho
municipio, tomando como caso etnografico el proceso de organizacion y la
realizacion del festival del cerdo que se desarrolla en el mes de octubre, en el
marco de las fiestas patronales dedicadas a San Rafael Arcangel. Con éste
tema de investigacion se pretende exponer el proceso que ha tenido el que este
alimento llegara a convertirse en patrimonio gastronomico local, incorporando
un elemento esencial en esta investigacion: el turismo y la aplicacion de sus
politicas en un grupo como el circuito turistico de la region de Los Nonualcos, y
particularmente el impacto y transformacion entre los ciudadanos del municipio
de San Rafael Obrajuelo.

PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA.

¢,Cudles son las causas que han convertido el consumo de la carne de cerdo
como alimento cotidiano, a una comida que identifica a los obrajuelences? Este
cuestionamiento ayudara a definir el problema.

El punto de vista desde el cual se aborda este fendmeno es el antropoldgico,
con enfoque en aquellos elementos econdmicos, culturales o socioculturales del
mismo, teniendo como método la etnografia, misma que brinda desde los
sujetos una interpretacion del fenémeno del turismo vinculando tales elementos.
Para buscar una explicacion se adentra en aspectos politicos y econémicos,
con apoyo de documentos historicos que académicos del area han realizado.
Con esto se buscara conocer el proceso de transformacién de la gastronomia
turistica del cerdo en el municipio de San Rafael Obrajuelo. La antropologia
brinda una perspectiva amplia de la sociedad y la cultura, sin dejar de lado
distintos aspectos de la esfera sociocultural de los sujetos.
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La unidad de analisis a investigar es la comunidad de personas que cria,
destaza y comercializa el cerdo, y los pobladores del area urbana del municipio
gue participan incluso en la organizacion del festival del cerdo y que consumen
la carne en el contexto de las fiestas patronales donde se desarrolla el festival
del cerdo que el Ministerio de Turismo de El Salvador y la alcaldia municipal
promueven. Se hard aproximaciones etnohistoricas para intentar conocer los
origenes de la crianza y consumo de la carne de cerdo y explicar si ha sido o no
un rubro econdmico en el municipio como para ser considerado ahora como
patrimonio econémico e identitario local. Luego de hacer una revision a través
de datos documentales y lo que los sujetos dicen, se retoma el periodo desde
gue se iniciaron los festivales gastronémicos del cerdo en el municipio.

La investigacion se ejecuta entre los pobladores del casco urbano de la ciudad
de San Rafael Obrajuelo, ubicado en el departamento de La paz, sin dejar de
lado que el municipio forma parte de un circuito turistico donde cinco municipios
mas (Santa Maria Ostuma, San Pedro Nonualco, Santiago Nonualco, San Juan
Nonualco y Zacatecoluca), se relacionan para diversas actividades o
promociones turisticas promocionando como propio la pifia, la feria de las
frutas, Anastasio Aquino, la danza del tigre y el venado, y el trabajo artesanal
del canasto. Estos cinco municipios forman parte del circuito nimero 32, al que
el MITUR ha denominado “la riqueza de los Nonualcos”.

De manera que el problema se define categoricamente, y de manera
interrogativa, como sigue: ¢Cuales son los factores que han convertido el
consumo de la carne de cerdo, de un alimento cotidiano a uno considerado
patrimonio identitario para los obrajuelences?

JUSTIFICACION

Importancia: El trabajo es de suma importancia teérica ya que desarrolla
conceptos como patrimonio, gastronomia, turismo e historia vinculados al
ejercicio del poder local, identidad y poder institucional. Ademas de brindar a las
personas del municipio una descripcion sobre como se ha ido forjando su
estructura social y simbolica a partir de la problematizacion de un alimento,
aportara también como esa actividad se esta transformando y cuales han sido
los factores. La investigacion trata de abordar la probable relacion de este oficio
con las politicas de turismo gubernamentales que se impulsan, por lo tanto,
servira incluso para una valoracion e implementacién de dichas politicas desde
la perspectiva de los sujetos sociales en estudio.

Relevancia: Cada vez el turismo va tomando una gran importancia en el pais, y
sobre todo va incluyendo a personas en dinamicas que van transformando su
cotidianidad. La antropologia salvadorefia retoma temas como la cultura
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popular, fiestas patronales, identidades, marginacion, migracion, violencia, entre
otros, sin embargo, estudiar un tema que se enmarca en el turismo, y
particularmente la gastronomia, plantea un gran reto tanto tedrico como
metodologico.

Factibilidad: EI municipio de San Rafael Obrajuelo se encuentra ubicado sobre
la carretera litoral o antigua carretera que conduce a Zacatecoluca no siendo de
acceso complicado y sin mayores complicaciones para adentrarse al campo,
siendo también un aspecto importante el contacto previo con algunos
informantes del lugar y previos acercamientos realizados debidos a las materias
de Etnografia y Seminarios de Investigacién, lo que da un plus a la
investigacion por su acercamiento previo al lugar y una valoracion acerca de la
factibilidad. Por otro lado, la lectura acerca del tema de investigacion es la
necesaria para poder construir un marco teérico rico, y que en el camino que
vaya tomando la investigacion iran surgiendo otras fuentes que nutrirdn este
trabajo investigativo.

Aportes: Se estard realizando una investigacion desde la corriente del
materialismo historico y la economia politica, con la particularidad que se
conjugan conceptos como patrimonio, poder, turismo, gastronomia, comidas,
simbolismo, politicas publicas, historia, etnohistoria, y también una valoracion
del turismo desde una posicion dialéctica u holistica sobre esta realidad o
fendmeno del turismo que ya estéa siendo parte de la cotidianidad de los pueblos
salvadorefios y los sujetos sociales. ¢Qué ha hecho o estd haciendo la
antropologia salvadorefia desde este enfoque investigativo?

OBJETIVOS GENERALES Y ESPECIFICOS

Objetivo general.

Explicar a través de una investigacion antropoldgica la dinamica sociocultural en
torno al consumo de la carne de cerdo como patrimonio gastronémico del
municipio de San Rafael Obrajuelo.

Objetivos especificos.

e Evaluar conceptos tedricos que ayuden a problematizar y explicar el
tema acerca del concepto de turismo, poder y patrimonio.

e I|dentificar los lugares de la dinamica econ6mica del destace del cerdo
para realizar una descripcion del proceso de comercializacion y su
evolucion a través del tiempo.

e Registrar los diversos procedimientos que implica el abordaje del
tema mediante el trabajo etnografico.
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e Presentar a la comunidad académica una investigacion cientifica
donde se explique como son desarrolladas las politicas estatales de
turismo y la significacion que los sujetos de estudio estan expresando
desde su cotidianidad.

e Abordar la probable relacion de este oficio con las politicas de
turismo gubernamentales que se impulsan, por lo tanto, servira
incluso para una valoracion e implementacion de dichas politicas
desde la perspectiva de los sujetos sociales en estudio.

MARCO TEORICO

Al seleccionar un esquema tedrico permitira realizar el andlisis de la informacion
recolectada y fundamentar con teorias los resultados de la investigacion con
autores que lo sustenten. Por ello, para la presente investigacion se han tomado
en el marco tedrico los siguientes autores:

Para Carlos Lara (2002), la identidad es un producto de la interaccion social que
incluye procesos dinamicos: lo economico, politico y simbolico. Ademas,
subraya que ha sido importante la premisa de “el otro” en relacion del “nosotros”
y lo que se considera como “propio”.

El circuito turistico al que pertenece San Rafael Obrajuelo se ubica en un nivel
micro regional, ya que comparte con otros municipios la misma politica turistica
gue impulsa el Ministerio de Turismo de El Salvador a través de su programa
“Pueblos Vivos”.

Sidney Mintz fue un antrop6logo muy reconocido en la academia por sus
investigaciones acerca del Caribe, criollizacion y la antropologia de la
alimentacion, destacando sus estudios etnograficos acerca de la economia
politica de los productos alimenticios. En su obra Sabor a comida, sabor a
libertad ([2003] 1996), muestra la relacion entre comida y poder, comida y
status, comida y libertad; ¢ Dénde se origina ese poder? ¢ Como se aplica y con
gué fines? ¢ De qué forma la gente se relaciona con el poder? Son interrogantes
gue ayudan a explicar el tema de investigacion. Mintz, lejos de considerar que
la incorporacion de una sustancia es lo que transforma la esencia humana, el
autor propone un estudio de la cultura material como materia cultural; por eso la
frase “somos lo que comemos”, porque somos producto de una historia a cuya
produccion y reproduccion contribuimos, como sefiala Patricia Vargas (2012) al
comentar la propuesta tedrica de Mintz.

Su propuesta exhorta a comprender a partir de una vida social de una sustancia
(refiriendose a su obra Dulzura y poder, 1996), un entramado de relaciones
sociales y fuerzas globales que la desnaturalizan y complejizan la presencia del
azlcar que hay en las mesas cotidianamente y es al mismo tiempo un estudio
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sobre la génesis social de un gusto, o, dicho de otra manera: la historia social
de un deseo de satisfaccion personal basado en la “dulzura” que no es, como
bien sefala Mintz, ni remotamente dado y natural, sino socialmente construido.
Su teoria ayuda al este trabajo a una historizacion de la produccion de la carne
de cerdo e incluso la historizacion del municipio previo al desarrollo turistico que
hoy en dia se esta desarrollando.

A la escuela norteamericana también se adscribe Eric Wolf (2001 {1998}) quien
trabajo mucho con campesinos y su relacién con el sistema capitalista. Analiza
las conexiones que existen entre ideas y poder en diversos ejemplos
etnogréficos, siendo su tesis central que las ideas se concentra en las
ideologias para lograr el despliegue del poder y de la dominacion.

Wolf tiene un vinculo tedrico con Mintz, y sostiene que es necesaria una teoria
antropoldgica que deje de ver casos etnograficos aislados, que reconozca el
contacto entre sociedades y estudie procesos historicos. Estudiar la manera en
gue las formas culturales (entiéndase como ordenaciones de conductas e ideas
para manejar las interacciones humanas), sirven para regular las relaciones
sociales entre poblaciones. De Wolf se retoma el énfasis que hace de relacionar
la historia y el desarrollo contemporaneo con los cambios en las poblaciones
locales, en este caso son esas transformaciones que el turismo y la
gastronomia turistica de San Rafael Obrajuelo esta causando entre los
pobladores del municipio.

El turismo es también un eje central en esta investigacion, por ello se retoman
conceptos que discuten el tema desde la antropologia. Lo que
antropolégicamente se debe ver, dice Oehmichen (2013), en uno de los
articulos de su obra sobre el turismo contemporaneo, es coémo la turistificacion
se convierte en un proceso por el cual las

manifestaciones culturales de una sociedad se transforman simbdlicamente en
valores; se acelera la transformacién del medio natural, ya que su presencia
implica cambios en el uso, asi como en las ocupaciones de la poblacién local,
en sus pautas de consumo y hasta quizas en sus vocaciones laborales,
refiriéndose a una critica sobre el fenébmeno del turismo.

Los conceptos de turismo y su relacion con la comida y el poder se
entremezclan con un aspecto mas: la patrimonializacion alimentaria. Xavier
Medina (2008) desarrollan en su obra Identidades en el plato los conceptos de
patrimonializacion, patrimonio alimentario, gastronomia y cocinas.

Determinar qué caracteristicas debe tener un plato o producto para ser
considerado candidato Optimo para su patrimonializacién, se debe tomar en
cuenta cémo se da el proceso y valoracion de la reputacién del producto.
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Alvarez y Medina (2008) proponen tres fases en el proceso de
patrimonializacibn de un producto: recuperacion, reconstruccién o invencion.
Para que un producto o un plato funcione como atrayente para determinado
lugar, deber ser —o parecer- efectivamente sino originario, como minimo propio
de ese lugar. Esta delimitacion territorial no siempre es facil, argumenta Alvarez
y Medina (2008: 48), y en muchos casos se convierte en fuente de conflictos.

METODOLOGIA

Etapa uno de planificacién y organizacion: en esta etapa marca el inicio del
camino a seguir en la investigacion, con la eleccion y propuesta de perfil de
tema, revision bibliografica de documentos, elaboracién de planificacion
(proyecto de investigacion) y la revision y elaboracién de instrumento para
recoleccion de datos. Se utilizara el método hipotético deductivo y la etnografia.
Es de sefialar que ya se cuentan con conocimientos de datos previos debido al
acercamiento al tema de investigacion durante las catedras de etnografia y
seminarios de investigacion.

Etapa dos de la ejecucion: se realizara la gestion y contactos con informantes,
realizacion de entrevistas, procesar la informacion, analizar la informacion,
redactar avances de informe final, incorporar observaciones al documento, y
exposicion y entrega de informe final a docente asesor.

En la etapa tres de la presentacion y evaluacion del informe final: se realizara la
presentacion y evaluacion de informe final por el Tribunal Calificador,
posteriormente la incorporacion de observaciones del Tribunal al informe final.

El método a utilizar sera el que caracteriza a la antropologia sociocultural: el
método etnografico.

Entre las técnicas que se implementaran estan las entrevistas a profundidad o
abiertas, observacion participante e indagaciéon documental. La mayor parte de
las técnicas seran cualitativas, sin embargo, no se descartan técnicas
cuantitativas que ayudaran a enriquecer la estrategia metodolégica de la
investigacion.

En el trabajo de campo se practicara siempre los principios de responsabilidad,
puntualidad, creatividad y ética para la realizacion de todas las actividades que
exige el proceso de investigacion.

DELIMITACION, ESPACIO Y TIEMPO.
La investigacion se ejecutara en el municipio de San Rafael Obrajuelo, ubicado

en el departamento de La Paz, teniendo en cuenta que ya existe un
acercamiento previo al trabajo de campo a través de los cursos de Etnografia y
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Seminarios de Investigacion durante el periodo de 2016 y 2017 sentando una
base e interés para continuar la investigacion durante el proceso de grado,
motivo para desarrollar la investigacion a mediano plazo, realizando una
consolidacion del trabajo de manera parcial durante el periodo 2017-2019.

El periodo en el que se realizara la investigacion es desde el afio 2017 al 2019
incorporando dato recopilados de los seminarios de investigacion I, 1l y 1l
cursados y reforzando dato etnogréfico y tedrico durante el proceso de grado y
segun el tiempo que se requiere.

El espacio que se investigara es el municipio de San Rafael Obrajuelo
perteneciente al departamento de La Paz, El Salvador. Particularmente se
tomaran en la investigacion familias pertenecientes al casco urbano del
municipio, turistas asistentes al festival del cerdo, personas comerciantes de
carnes y propietarios de criaderos y destazadores de carne porcina del
municipio; ademas de instituciones gubernamentales.

PROPUESTA DE CAPITULOS

Para el Informe Final como resultado de la investigacion se plantean a
continuacion una propuesta provisional de seis capitulos, con la tematica a
desarrollar con base a los objetivos planteados en el Proyecto de
Investigacion.

CAPITULO N° 1
LOS FUNDAMENTOS TEORICOS Y METODOLOGICOS DE LA
INVESTIGACION.

Se desarrollara el protocolo de investigacion que ha tenido dicho trabajo desde
sus fundamentos tedricos como aspectos preliminares. Definicion del problema,
justificacion, objetivos, hipotesis, supuestos de investigacion, el método
etnografico y su aplicacion.

CAPITULO N° 2
LA FORMACION DE UN PUEBLO: UNA MIRADA HISTORICA.

Se comenzara con los antecedentes historicos de la investigacion, retomando la
conformacién geogréfica, su fiesta patronal como expresion de fe, la economia
local y su relacién con la economia regional y nacional, y la division politica-
administrativa de San Rafael Obrajuelo.

CAPITULO N° 3
EL NACIMIENTO DE LA CULTURA GASTRONOMICA OBRAJUELENCE DEL
CERDO.
En este capitulo se hace mencion acerca del turismo en El Salvador y su rol
articulador en las dinAmicas municipales, la aproximacion etnografica al festival
del cerdo obrajuelence, el cambio de su produccion econdmica del afiil a la de
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crianza de cerdos y otros, y finalmente sobre el posicionamiento de la carne de
cerdo como una tradicién gastrondmica anual.

CAPITULO N° 4
PATRIMONIO, PODER Y TURISMO: DE LO EMPIRICO A LO TEORICO.

El capitulo n°® 4 pretender& desarrollar el andlisis tedrico sobre los conceptos de
patrimonio, poder y turismo entorno a la gastronomia del cerdo, ademas,
retomara las consideraciones finales con respecto a la investigacion y que
merecen ser recalcadas.

CONCLUSIONES GENERALES
Se haréa una sintesis de las conclusiones arrojadas a partir de las ideas
expuestas en cada capitulo de la presente investigacion incluyendo una
valoracion sobre el temay el alcance de nuevos aspectos que arroje la
investigacion para trabajos futuros.

LISTADO DE FUENTES CLASIFICADAS Y EN ORDEN ALFABETICO
CARRERA ANTROPOLOGIA SOCIOCULTURAL
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