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INTRODuce ION 

El presente trabajo se refiere a la oferta y demanda de harina 

de pescado en El Salvador. Este producto, dado su contenido pro 

teico, se con~¡dera básico en la producción de concentrados pa-

ra alimentación de aves, ganado y otros animales como conejos. 

Por otra parte, para sustituirla se requieren varios ingredie~ 

tes, 10 cual "redunda en aumento en los costos de producción de 

concentrados. 1/ 

"OBJETIVO DEL" ESTUDIO 

El objetivo fundamental del estudio es el anál ¡si s de las posl 

bles alternativas pard atender la demanda interna de harina de 

pescado. Esto es, que se anal izarán las posibilldades de pro--

ducc¡ón nacional y las ventajas o desventajas de recurrir a 

las importaciones. Es entendido que para ello se anal izarán va 

riosfactores que tienen incidencia económica y social, además 

de 10 concerniente al principio de la ventaja o costo compara-

tivo. En consecuencia, serán consid~rados aspectos relativos a 

empleo de" fuerza laboral, aprovechamiento de recursos pesque--

ros disponibles, la calidad del pr~ducto, la situación del pais 

respecto a divisas para importaciones y la dependencia externa 

para el abastecimiento de materias primas." 

11 No hay ingredientes de" los que"se util izan para concentrados, 
con igual porcentaje de proteina y calcio que la harina de 
pescado, como puede verse al comparar los cuadros 4 y 7 del 
Cap. 11~. 
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA 

El problema fundamental cuya solución más adecuada se tra 

tará de plantear mediante el presente trabajo, consiste -

en 10 siguiente: determinar la mejor alternativa para sa

tisfacer la demanda de harina de pescado para la fabrica

ción de concentrados para aves y ganado en nuestro país. 

JUSTIFICACION DEL ESTUDIO 

" Esto se deriva de la misma naturaleza del problema antes 

expuesto. La demanda de harina de pescado en el país se -

evidencia con las importaciones que anualmente se hacen -

de la misma. Estas importaciones revisten mucha importan

cia a causa del auge que se ha experimentado en la avicul 

tura, para '10 cual cada año se requieren más concentrados, 

en cuya preparación es fundamental la harina de pescado. 

Si se toma en cuenta que los. productos avfcolas, como hu~ 

vos, pollos y gall inas, constituyen uno de los principales 

rubros al imenticios de la población salvadoreña, se compre~ 

de la incidencia muy significat~va que el empleo de la hari 

na de pescado tiene para la producción de al imentos de con

sumo popu 1 a r •. 

Las importaciones impl ican requerimientos de divis"as en can" 

tidades considerables, ~o cual constituye otro ~roblema da

da la situa¿ión por la que atraviesa el pafs. Por lo tanto, 
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es necesario hacer el correspondiente estudio, a efecto de 

plantear la mejor solución, desde el punto de vista del .in 

terés económico y del interés social· en ·el país. Es decir, 

que es de imperiosa necesidad llevar a cabo un anál isis de 

.10s recursos pesqueros marítimos y continentales que se es 

tán explotando y que pueden ser util izados para producir -

harina de cal idad adecuada para emplearse en la producción 

de concentrados para aves y ganado. 

HIPOTESIS 

En nuestro pats existen varias empresas que se dedican a -

la captura de camarón. Las embarcaciones camaroneras al mis 

mo~iempo que capturan el camarón, también extraen con sus 

redes, juntamente con el camarón, una serie de peces, de los 

cuales unos se s'eleccionan y se destinan para el consumo hu 

mano. El resto de p~ces, que representa la mayor parte de -

los recursos capturados, es devuelto al mar, algunos muer-

tos o dañados y otros, en buenas condiciones para continuar 

viviendo. Los peces que se revierten al mar son considera--· 

dos como un desperdicio, por lo cual se les llama morralla . 

. . be ~sta m¿rralla, según se expl icará más adelante, ya se ha 

producido harina aquí en El Salvador, en cal ¡dad aceptable 

en el .mercado nacional. Con base en lo anterior, puede pla~ 

tearse la siguiente hipótesis: La harina ge pescado que se 

importa para atender la demanda interna en nuestro país, p~ 
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dría producirse a base de la morralla ( fauna acompañante ), 

que devuelven al mar las embarcaciones camaroneras de las em 

presas salvadoreñas~ o bien, de los recursos pesqueros que -

se obtienen en 'la pesca artesanal. 

'METODOLOGIA 

Para lograr los propósitos que se trata de alcanzar con el -

presente estudio, se ha recopilado información sobre los di

ferentes aspectos que comprenden la oferta y demanda de hari 

na que se produce a base de pescado y de crustáceos en El --

Salvador. Concretamente, los datos que se han obtenido han -

sido sobre: plantas que han e~istido y existen para producir 

harina a base de especies pesqueras;' volúmenes de producción 

de harina; recurso pesquero que puede utilizarse para elabo

rar harina, tanto marítimo COmO continental; importaciones y, 

exportaciones de harina de pescado, por medio de las estadr~ 

tlcas de la Dirección General de Estadistica y Censos y de -

la Com.isi6n Ejecutiva, Portuaria" Autónoma (CEPA); empresas fa 

,br ¡cantes de concentrados que demandan ha,dna de pescado; po 

sibtlidades de producción de harina de pescado, pr¡ncipalme~ 

te de la fauna aCompañante del camarón. Con respecto a las -

plantas productoras de harina de pescado y de crust¿ceos, la 

Información se ha' logrado por medio de las empresas pesque--

. ras~ y para los recursos pesqueros ,que pueden util izarse pa

ra producir harina? se ha obtenido información en el Centro 
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de Desarrollo Pesquero, es decir, de sus expertos en Bio1~ 

gia Pesquera, asi como también de las estadisticas de la -

misma .Institución, y de documentos técnlcos sobre pesca de 

la F.A.O. 

CONTENIDO 

El desarrollo del presente trabajo se divide en cinco capl 

tu10s, cuyo contenido es el siguiente: Capítulo Primero: 

Exposición de carácter general relacionado con el desarro-

110 industrial y la producción de materias primas para la 

Industria y de bienes al imenticios en el sector agropecua-

rio. Esto tiene como propósito justificar la importancia -

para l.a economia del pais, el aprovechamiento eficiente de 
. 

los recur~os pesqueros marinos y continentales, 10 cual 

comprende la producción de harina de pescado. Capitulo Se-

gundo: Breve relación de la participación o intervención -

gubernamental en las actividades pesqueras, con respecto a 

programas pesqueros, legislación pesquera e Institucional. 

Capítulo Tercero: Aná1 isis de la oferta y demanda de harina 

de pescado en el país. Capitulo Cuarto: Se refiere a las -

posibi1 idades de aprovechamiento de la fauna acompañante -

del camarón,que es capturada con este crustáceo, la cual 

no se aprovecha, ya que es devuelta al mar. Capitulo Quin-

~o: Comprende .las Conclusiones y Recomendaciones. 



CAP !rULO 

MARCO TEORICO 1/ 

Durante la década de 1930, América Latina real izó grandes 

esfuerzos en materia de industrial ización. Esta política tuvo 

como base fundamental la necesidad de diversificar las econo--

mias en la región, a fin. de superar la dependencia externa. El 

impulso más inmediato para ello lo constituyó ·la crisis de 

1930, que indujo a los principales paises del área a acelerar 

el proceso ~e s~stituc¡ón de importaciones de productos manu--

facturados; pero no obstante, las economTas de dichos" paises ~ 

no lograron la reducción de su dependencia externa. Además el 

proceso de industrial ización no t"uvo efectos directos ni 'indi-

rectos que permitieran proporcionar mejorar n.¡veles de vida a 

ampl íos sectores de la. población; pues continua'ron acusándose 

deficien6¡as en materia de nutrición, consumo de manufacturas 

básicas, salud, vivienda y educación. Y aún continúa siendo ca 

racteristica fundamental del comercio exterior, el hecho de que 
. " 

l¡a:s: ; exportac iones principales estén constituidas por unos -

pocos productos básicos. 

1/ . Para el desarrollo ~e este capItulo, se ha tomado de base 
la situación económica actual del pals y 105 anál isis con
terlidos en los siguientes documentos: l) (IEl Sl~bdesarróllo 
Latinoamericano y la Teoría del desarrollo ll

, por Os'waldo -
Sunkel y Pedro Paz; 2) "Plan de Desarrollo Económico y So
cial, 1973-1977", por CONAPLÁN; y 3) IlAnálisis del Sector 
Agrario y Pesquero :y. sus perspectivas para el afio 2000 11

, 

por el Lic. Pedro Portillo Argueta. 
. I 



7 

.En lo que respecta a El Salvador, en particular, de 1961 

a 1966 la economía mostró una expansión bastante acelerada; -

alcanzando un crecimiento promedio de 7.6%, pero de 1967 a --

1971, el crecimiento fue· débil, con una tasa promedio de 4.0%.1/ 

En el primero de dichos periodos, el sector industrial constl.. 

tuy6 un factor dinámico y en el segundo periodo, el debil ita-

miento obedeció a diversos factores relacionados con el proc~ 

so de integración centroamericana y a una ausencia de una po-

líti.ca estatal definida que contrarrestara los efectos depresi. 

'vos de los sectores de exportación. 

En el cuadro anexo No. 2, puede observarse el crecimien-

to de la poblacj~n y el crecimiento real percápita, durante -

la década 1961-1971. Es notable el hecho de que en los aRos -

1968 Y 1970, el crecimiento real percápita de la economía fue 

negativo, 10 cual significa que la tasa de crecimiento de la 

población fue superior a la tasa de crecimiento del producto 

a precios constantes con base en 1971. 

Con respecto a la tasa de crecimiento de la' población y 

a la del crecimiento real percápita, es importante relacionar 

entre sí las dos variables para evaluar el progreso económico 

de un país. Si la tasa de crecimiento de ingreso por habitan-

te es negativa, según queda seRalado para los años 1968 y ---

1970, entonces'no ha·habido progreso económico. Podría decir-

se que en este caso, se han desmejorado las condiciones econ~ 

1/ Según cuadro anexo No.l, tomado en forma textual del JlPlan 
de Desarrollo Económico y Social 1973-197711 , por CONAPLAN. 
( pag.83 ) 
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micas y sociales·de la población en general; 'solo puede haber 

se superado aquel sector que posee los factores de producción. 

Para lograr un crecimiento económico que conlleve un progreso 

económico, juega papel- importante la participación estatal p~ 

ra implementar pol Hicas salariales Y. prestaciones sociales -

efectivas, acordes con las necesidades de la fuerza laboral, 

esto por Una parte, y por otra, el fomento de las inversione~ 

pdbl icas'y privadas que realmente conduzcan al incremento de 

la capacidad productiva que aseguren el progreso económico fu 

turo. 

Los paises de Améric~ Latina, en general, se .les dá la -

categoria de pa¡se~ adn no desarrollados y se caracterizan -

por ser exportadores de materias primas de origen agropecua-

rio, pesqueros y mineral; en cambio, importan productos indu~' 

triales para uso final o semielaborados, maquinaria y equipos 

industriales, tecnologfa, etc., ademas, también Importan insu 

mas agropecuarios. 

Mientras que los bienes exp6rtados por los paises indus

trial izados constantemente aumentan de precio a causa del fe

,n6meno in.flacionario en aquellos paises,resulta que los pre

.cios de los bienes primarios en el mercado internacional, tal 

como el café y el azúcar tienden a bajar. Esta situación ori

gina una marcada desventaja en las relaciones de intercambio 

con respecto a los paises no desarrollados exportadores de ta 

les bienes primarios, como es El Salvador. A consecuencia de 

tal ·si tuaci6n, -la dependencia y el endeudamiento externo cre-
. ¡ 
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ce en 105 paises no desarrollados, lo que a su vez, les difi

culta el financiémlento de sus impori~ciones. En consecuencia, 

El Salvador, no podrfa escapar al problema de dependencia y -

de acelerado endeudamiento externo, dado su ~ivel de desarro

llo industrial y ser exportador de unos pocos productos prim~ 

rios, que son la base de la economía nacional, sobre cuyos pr~ 

cjos en el mercado internacional no puede ejercer control alg~ 

no, además de ~frontar barreras, arancelarias y no arancelaria~ 

(cuotas de exportación), y porque siempre ha sido deficitaria 

su producción de 'bienes al imenticios de origen agropecuario, 

no obstante que se considera como un país eminentemente agro

pecuario. Por otra parte~ también es deficitario en la produc 

ción de materias primas para uso industrial yde insumos agr~ 

precuarios, lo cual obl iga a efectuar las correspondientes im 

portaciones. 

° Como todos los paO¡ses en vias de desarroJ 10, nuestras ex 

portaciones se oven sometidas a fuertes fluctuaciones como co~ 

secuencia de la estructura de 'la producción o por las variac¡~ 

nes de los precios de ~stos productos ~n el mercado internacio 

nal. A excepción de algunas empresas que elaboran sus produc-

tosa base de materias primas agroindustrlales del pars, ta-

,les COmo algodón, azúcar, fibra de henequén~ café, arroz, la 

mayor i a 'consume sólo (lÍa ter i a pr i ma impo rtada, i nc 1 us i ve pa ra 

la industria textil, ya que adem~s de fibras e hilos sintéti

cos, 'se importa hilo de algodón para elaborar tejidos o para 

casar. Esto ocurre no obstante que producimos algodón, que en 

su mayor parte es exportado ( 75% a 80% aproximadamente ). El 
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déficit en la producción de al imentos en el sector agropecua~ 

rio y de insumos para el mismo sector, se evIdencia por las -

elevadas importaciones de frutas, hortal izas, productos 1ác-

teos, fertil izantes, p1aguicidas, etc. Al mismo tiempo que se 

han incrementado las cantidades importadas, también se han ele 

vado los valores de los productos importados, en porcentajes -

aún mayores que los correspondientes a los de las cantidades. 

Al anal izar la estructura de la producción, la actividad 

agropecuaria sigue constituyendo el factor determinante del 

comportamiento global de la economía, por 10 que el sector 

agropecuario tiene importancia no sólo por su contribución ma

yoritaria dentro del producto, sino también porque es la acti

vidad de mayor significado en la generación de divisas extran

jeras, factor importante para el sostenimiento del desarrollo. 

Por lo tanto se llega a la conclusión de que el crecimiento de 

la economía depende en gran medida del Sectof Agropecuario cu-

ya producción se caracteriza por una concentración de esfuerzos 

y recursos en los productos tradicionales de exportación y en 

unos pocos productos que constituyen la base del consumo interno. 

D'ura'nte el último quinquenio, o sea a partir de1 año 1979, 

en que se incrementó la crisis política que aún existe en nues

tro país, también la economía nacional ha experimentado un cre

ciente deterioro, como una consecuencia directa de tal situa--.-

. ción, por la baja en los precios en nue~tros productos de ex-

portación y el alza en los de importación, según se ha. mencio

nado anteriormente. Entre otros hechos que han causado un fuer 
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te impacto en la economfa"nacional. pueden mencionarse los si

guientes: destrucción de cañales y otros cultivos en varias z~ 

nas del pafs; paralización de actividades ~gropecuar¡as, por -

el desplazamiento de millares de agricultores que actualmente 

viven como refugiados en di~ersos lugares de la Repdbl ica, siri 

poder dedicarse a sus labores en el a~ro; disminución del hato 

nacional en un elevado porcentaje, por su sacrificio indiscri

minado, cierre de más de doscientas empresas Industriales esta 

blecldas en el área metropol itana de San Salvador y otras ciu

dades de la Repdbl ica; el decrecimiento en la inversión priva

da y públ ica por la escasez de recursos financieros, originado 

por la fuga de capitales y el marcado descenso en los ingresos 

fiscales, respectivamente; la destrucción de puentes en dife-

rentes carreteras del pafs, con 10 que se interrumpe la movil i 

zación de productos y personas. 

La situación de dependencia del sector externo de nuestra 

economfa, asi como el nivel de endeudamiento interno y externo, 

se incrementó fuertémente a causa de los problemas que se han 

mencionado, al grado que se llegó a una notable recesión econó 

mica, de la cual aún no se.ha podido i ¡berar el país. 

Ante dicha situación de dependencia de las importaciones 

para atender las necesidades industriales, agropecuarias, al i

menticias, etc., el Estado tiene la imperiosa necesidad de ado~ 

tar medidas de politica económica que conduzcan hacia un mejor 

aprocechamiento de nuestros recursos naturales, tanto continen

tales como marítimos.En esta forma podrían incrementarse los ru

bros de exportación,generar mayor ocupación de fuerza laboral en 
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las áreas urbana y rural, lograr la sustitución de importaci~ 

nes de algunos productos esenciales, etc. 

El territorio de E1 Salvador tiene aproximadamente 2,104_ 

000 hectáreas, de las cuales sólo unas' 399,900 hectáreas son -

destinadas para cultivos anuales y semipermanentes; 223,500 --

hectáreas para cultivos permanentes y 465,400 hectáreas para -

'ganaderia. El resto es para otros usos, excepto 10 que carece 

de posibil idades agrícolas. 1/. Esta distribución de las tie--

rras podría variar de un año a otro, pero ello sería en grado 

mínimo, precisamente por su misma 1 imitación. Prueba de esto -

es que del año 1970 a 1980, el incremento promedio anual de'--

la superficie cultivada de cereales y caña de azúc~r, fue sólo 

de 2.35 %; 2/. Si además de ser muy 1 imitada el área disponi--

b1e para actividades agríco1~s, se toma en cuenta el hecho de 

que Un considerable porcentaje de las tierras no son fértiles, 

por lo cual eS,necesario hacer elevados gastos para que puedan 

producir, se concluye que es difícil aumentar la producción de 

bienes básicos para al imentar a los habitantes de la Repúb1 ica, 

en los niveles que exige el crecimiento de sus necesidades. Por 

tales circunstancias, el déficit en la producción nacion~l de 

bienes alimenticios, crece en forma acelerada. Por ejemplo, en 

1977 la importación neta de producto~ al,imenticios fue de 

10.8,663.56 toneladas métricas y en 1980, ascendió a 253,989.45 

1/ Datos tomados de 11 Plan de Desarrollo Agropecuario 1978---
1982" MAG. Cuadro No. 19. 

2/ Este dato porcentual ha sido tomado del documento, '~nál i
sis del Sector Agrario y Pesquero y sus perspectivas para 
el año 2000 11

, Lic. Pedro Portillo Argueta, Octubre de 1982. 
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toneladas métricas. Sus respectivos valores fueron ~50,053,664.00 

y ~203,684,065.00. Estos significan un incremento porcentual de -

133.7% en las toneladas métricas y 306.% en los valores. 1/. 

En consecuencia, El Salvador tiene que buscar otras alterna-

tivas de producción de bienes y servicios, o sea, que debe ampl iar 

su frontera económica, a efecto de contrarrestar su dependencia -

.de las importaciones de.bienes esenciales para atender las necesl 

.dades del país, no sólo en el orden al imentario, sino también pa-

ra la industria y la agricultura. Además, también para diversifi-

car y fortalecer los rubros de exportación. En general, para im--

pulsar e.1 crecimiento económico y el mejoramiento social de la p~ 

blación. 

En resumen, en El Salvador es imperativo tomar medidas efec-

tivas de pol1tica económica enmarcadas dentro de un esquema de es 

trategia desarroll ista,de modo que,al mismo tiempo que se hagan -

esfuerzos para lograr un crecimiento hacia afuera, por medio de -

una diversificación de las exportaciones, debe considerarse prio-

ritario la asignación de recursos para generar un crecimiento ha-

cia dentro, a través de un mejor aprovechamiento de los recursos 

productivos,a fin de sustituir la importación de bienes esenciales, 

tales como al i~entos, insumos industriales e insumos agropecuarios. 

Si ello requiere una modificación de la actual estructura produc-

tiva, en todos o algunos de los sectores, deberán hacerse los cam 

bios que sean pertinentes~ Existe una alta concentración de la ri 

queza y por consiguiente, los ingresos siguen un patrón de distribución 

1/ Estos datos de importación han sido tOína.dos del documento 11Aná
- 1 ¡sis del Sector Agrario y Pes~uero y sus perspectivas para el· 

año 2000". Lic. Pedro Portillo Argueta, Octubre/82. 
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similar, dando por resultado la existencia de un pequeAo sector 

de la población con altos ingresos y elevado. poder de compra, -

al mismo tiempo, con gran capacidad de ahorro que deberra apro-

vecharse en la creación de capacidad productiva. ,Por otro lado, 

. una gran masa de población tiene los ingresos más bajos y por -

consecuencia es escaso su poder de compra y pocas ~us posibil i-

dades de ahorro, que restringen su demanda de bienes y servi---

cios. Por tal estructura, la economía Salvadoreña no ha podido 

evolucionar con crecimi~nto sostenido internamente; a esto se 

agrega su ~strechez territorial y un mercado local sumamente -

débil que impiden promover un mayor crecimiento apoyado en el 

potencial de la demanda interna. 

De.acuerdo a los estudios realizados por la Organización 

de las Naciones Unidas para la Agricultura y la.Alimentación 

(FAO) , nuestro mar territorial está dentro de una de las pri~ 

cipales zonas de distribución de los recursos pesqueros, se--

gdn s~ indica en el anexo No: 4.:Esto signlfic~ que en el mar 

territorial sa.lvadoreño, coI}_ extensión aproximada es de 

103,000 Km2, exfsten abundantes recursos pesqueros, cuya ex--

plotación racional y tecnificada, en sus diferentes fases se-

rla de suma importancia para el desarrollo económico del paiso 

Además del mar territorial, se cuenta con alrededor de 400.Km
2

. 

de cuerpos de aguas continentales.aprovechables para la expl~ 

tación de los recursos pesqueros. En consecuencia', la explot.§. 

ción pesquera marftima y continental, si se hace en forma in-

. tegral, esto es, cubriendo sus tres fases: extractiva, proce-
, 

samlento y comercialización,de modo'racional'y técnico, real 
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mente constituiría una de las mejorei alternativas para que -

El Salvador pueda ampl iar su frontera económica. 

La explotación de los recursos pesqueros serVa importan

te no sólo' por su incidencia en el orden propiamente económi~ 

co, sino que también desde el punto de vista al imentarío, da

do el alto contenido proteico del pescado y del nivel bajo de 

consumo de proteinas de origen animal de la población Salvado 

reña. De a cuerdo a información estadfstica de la Comisión·de 

Pesta Cont¡nent~l para América Latina (COPESCAL), el consumo 

diario de proteinas por persona 'es·la siguiente: total de ori 

gen animal 15.3 gramos; de 10 que corresponde a carnes 5.2 -

gramos y a pescado O.A gramos. Respecto al consumo de proteí

nas de pescado, el nivel es inferior al de todos los paises -

de América Latina, con excepción de Bol ivia y Guatemala, ~ 

con relación a proteínas de carnes, el nivel de consumo es me 

nor que en todos los dem~s países. ]jo 

Otro aspecto que es_ i~portante tomar en cuenta es que co 

mo consecuencia de la explotación de recursos pesqueros a 

gran escala, pueden surgir empresas industriales, unas dentro 

de la fase de procesamiento de los productos pesqueros y otras 

en forma conexa a las actividades pesqueras. Dentro de la fase 

.de procesamiento, que incl.uye también la conservación, se con

sidera lo referente a industrias de refrigera~i6n, de congela

do, enlatado, producción de conservas, harina de pescado 6 de 

crustáceos, producción de aceites. Como industria conexa está 

1/' COPESCAL/81/7 Sep~¡embre, 1981. 
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10 relativo a fabricación de equipos de refrigeración y cong~ 

lado, envases, embarcaciones, equipo e instrumentos de pesca, 

etc •. También pueden resultar empresas especializadas' en cier-

ta clase de servicios relacionados con el transporte, segu~-

ros,' distribución de combustible. Como puede comprenderse,con 

la expiotaci6n pesquera~ si se lleva a cabo a gran escala,pu~ 

de lograrse un efecto multipl icador en grado considerable, a 

travéz de la serie de actividades que genera directa e indi--

rectamente. 

Por lo antes expuesto, puede afirmarse que la explotación 

de los recursos pesqueros, es una actividad que se encuentra 

enmarcada dentro de una estrategia desarroll ista en nuestro -
-

país .. Y con relación a la producción de harina de pescado y -

aceite, dado que es necesario importarlos en su total idadpa-

ra cubrir las necesidades internas~ entonces, con su produc--

ción nacional se estarra contribuyendo para lograr la imple--

mentación de una política desarroll ista, en torno a los si---

guientes aspectos~ 

1.- Evitar la situación dominante del comercio exterior, esto 

es,. liberación de la dependencia externa; 

2.- Ahorro de divisas; 

3.- Mejor aprovechamiento de los. recursos naturales del país; 

4.~.Mejorar. la·razón capital/producción en la pesca Industrial.l/. 

1/ Significa que al aprovechar todo el recurso capturado por las 
embarcaciones? la rentabilidad del capital invertido será ma
yor que como ocurre a.ctualmente, porque prácticamente solo se 
aprovecha el camarón y el camaroncillo, devolviéndose al mar 
todo el pescado, que representa, apro~imadamente, el 86% del 
total ca.pturado, 
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5.- Reducción del efecto inflacionario en la economía nacional 

a través de la importación de harina de pescado y otros --

productos pesqueros, como aceite y pescado enlatado; 

6;- Generación de valor agregado. 

En general se estaría contribuyendo para impulsar el crecimien 

to económico del, país. En la aceleración de este crecimiento, 

como antes se ha señalado, juega papel importante el Estado, -

incrementando la participación gubernamental en la orientación 

y promoción para una adecuada asignación de recursos. Esta ac-

titud debe reflejarse fundamentalmente en: una mayor proporci6n 
, ' 

de la inversión públ ¡ca, incluyendo la participación estatal -

en la ejecución de proyectos industriales,~elacionados con --

las actividades pesqueras., 'En este sentido el sector públ ico 

debe crear las condiciones físicas e institucionales que faci-

liten el pleno desarrollo dela actividad económ¡~a pesquera -

del pais, dentro de un sistema de iniciativa privada y respon-

. sabil idad públ lea. 



CAPITULO ti 

ANTEC EDENTES G EN ERAL ES 

Como se ha expuesto en el capítulo anterior, el desarrollo 

económico de El Salvador, se ha sustentado predominantemente en 

la producci6n para los mercados externos, de unos pocos bienes 

agrícolas, 10 que origina una elevada concentración de la pro-

piedad de tierras agrícolas y del capital, una distribución no 

equitativa del 'ingreso, y además las variadones de los niveles 

de ocupación y de salarios, no corresponden al crecimiento que 

experimenta el producto. Por otra parte el proceso de industri~ 

1 ización, que toma mayor impulso en la década-de los sesenta, -

orientado en funcién del mercado centroamerr,cano, no se integra 

con el sector agropecuario y se desarrolla pFincipalmente sobre 

la sustitución de ¡mportac¡one~ fáciles, util izando materias -

primas importadas, dando origen a una estructura de producción 

inconveniente, porque cada vez el valor de las importaciones de 

materias primas por,unidad producida impacta: en mayor medida 

en la cuenta c6rriente. Por lo tanto, en una e~tructura de la -

producción, en la que predominan unos pocos productos exporta-

b1es, es necesario promover una mayor diversificación de la pr~ 

ducción incorporando nuevo~ productos, sin reducir los tradicio 

nales; y en cuanto a la producción industrial, hay que reactivar-

la y orientarla hacia el mercado nacional y a otros paises fue

ra del área Centroamericana', a fin de satisfacer la-mayor dema.!2. 

da de las actividades económi~as del pal~~ La polrtlca de In-

dustrial ización debe hacer énfasis en el establecimiento de-
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industrias que se al imenten básicamente de materias primas na-

cionales y que facil iten la integración de la industria entre 

sr y con otros sectores, principalment~ la agricultura, para -

que los beneficios" de la industrial izaclón se extiendan a otros 

sectores productivos de "la ecbnomia. Tenemos para el caso los 

recursos del mar, que constituyen un espacio abierto para la"-

expanción de la frontera económica, para 10 cual es preciso 

real izar ac¿iohes planificadas y coordinadas que posibil iten -

la investigación y conocimiento de su potencial idad y la exp1~ 

tación racional de los mismos. 

Es indudable que 1~ pesca que se considera como artesanal, 
/ 

se inició desde ha~e ~ucho tiempo, habiendo pasado de una pesca 

con fines de subsistencia a otra con fines principalmente comer 

ciales, como es actualmente. En 10 que· respecta a la pesca de -

tipo industrial, es u"na actividad relativamente nueva, ya que -

su desenvolvimiento surge en la década 1950-1960, desde la cual 

es objeto de regulación y de fomento estatal; dada su importan-

cia que ha alcanzado dentro de la economTa del pais. 

La pesca artesanal es la que se practica con pequeñas em--

barcaciones, tales como,cayucos y lanchas con motores fuera de 

borda, en la zona de bajura, o sea, hasta la dist9 ncia de doce 

millas marinas, contadas a partir de la linea de la más baja m~ 

rea. Pesca de tipo industrial es la que se lleva a cabo en la -

zona de altura, es decir, más allá de las doce,mil las marinas -

hasta"las doscientas, siempre contadas a partir de la línea de 

la más baja marea. 



20· 

El producto obtenido en la pesca artesanal, que consiste 

en peces, crustáceos y moluscos, casi todo se destina para co~ 

sumo humano directo en el mercado interno. Un reducido porcen-

taje se exporta a granel. La pesca artesanal reviste importan-

cia no sólo por ser fuente de un al ¡mento rico en proteínas, -

sino porque también es una actividad de la cual depende el sos 

tén económico de muchas famil ias salvadoreRas. Actualmente se 

estiman unos 8000 pescadores artesanales marinos y 2500 pesca-

dores continentales. 1/. Por 10 tanto es necesario fortalecer 

la pesca artesanal, proporcionándole asistencia técnica en la 

formación de cooperativas, mayor tecnificación operativa, utl 

1 ización de equipos más adecuados y mejoramiento de los siste 

mas de operación y capacitación de personal ... Por otra parte -

corresponde a los Organismos sectoriales del Estado en el ám-

bito pesquero, procurar el aprovechamiento de los recursos --

bioacuáticos en condiciones cientfficas y técnicas adecuadas 

para contribuir al mejoramiento de las condiciones socio-eco-

nómicas de los que intervienen en las actividades propias de 

la pesca. 

El producto de la pesca industrial, que es principalmen-

te camarón y camaronc~llo, y en menor cuantia langosta, prác-

ticamente todo se destina para la exportación. 

11 Estos datos son tomados del documento, IIPronóstico y Progra 
ma de Desarroi lo, 1983-1992", El Salvador. La FAO. Informe
preparado por el Experto en Planificación Pesquera, Sr. Car 
los Arel1ano Lennox. 

... 
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. la exportación de camarón y camaroncillo constituye un. 

rubro importante para generar divisas; ya que ocupa el cuarto 

lugar después del cáfé, el algodón y el azúcar. No obstante 

su importancia, hasta a partir del aBó 1978, la explotación 

de los recursos pesqueros marítimos y·continentales, han si-

do considerados en los programas nacionales estratégicos. En 

el plan Nacional 1978-1982,. se incorpo'ra con el No. 6 el pr~ 

grama: ¡IExplotación de los Recursos Pesque_ros ll , y se especi

fica que: Itonsiste en un mejor-aprovechamiento de los recur 

sos pesqueros mediante- la ~apacitac¡ón y organización de los 

pescadores y la dotación de la infraestructura para l~ ex---

tracción, procesamient~ y almacenamiento ll
• Dentro de este -

programa ya se ejecutaron algunas obras y/o proyectos, como 

los siguientes: IIComplejo pesque~o Industrial en La Unión ll
, 

y lIMercado Terminal Pesquero La Tiendona ll , en San Salvador; 

se han ejecutado proyectos de Investigación Pesquera y de -

Fomento de Ja P¡scicultura~ etc~ Actualmente se estan cons 

truyendo tres muelles pesqueros en Acajutla, El Triunfo y -

El Tamarindo. Por otra. parte, en dicho Plan se contemplaba. 

la creación de una Dirección General :de Recursos Pesquerós 

y la adecuación de la Legislaci~n correspondiente. 

De acuerdo al Plan de Desarrollo Agropecuario 1978-1982, 

era necesario crear la Dirección' General de Recursos Pesq.u~ 

ros, como una entidad éentra.l lza.da d~l Ministedo de Agricul 

tura y Ganaderla, por una parte~ porque en las actividades -

re la.donadas con el sub-sector pesquero, ejercían control va 

rlas dependencias del sector púb1 ico, lo cua obstácu 

BIBLIOTECA CENTRAL 
"'MIIIU.,DA. _11 IEI'. .ALIIAD"", ____ , .. 



22 

10 para ~u des~rrol10equ¡l ibrado y el, racional aprovechamien

to y conservación "de los recurs6s, y por otra parte, por el --

crecimiento y papel estratégico que ya se le otorgaba al refe-

rido Sub-sector Pesquero. Por ello, en" la ley de Presupuesto -

General de 1980, ya aparece la Dirección General de Recursos -

Pesqueros, cOmO dependencia del Ministerio de Agricultura y G~ 

naderia, según se había previsto. Esta Direcci6n fue designada 

Corno Unidad Ejecutora del" "Programa 1.12 Desarrollo de los Re-

cursos Pesqueros", cuyo objetivo era: 1Ilnvestigar, experimen--

tar, administrar, fomentar y desarrollar los recursos pesque--

roscan prop6sitos de aumentar su producci6n, comercial izaci6n 

y distribucI6n)" para contribuir.a reducir el déficit de prote.!. 

na animal de la población de bajos Ingresos, asi como ¡ncremen 

tar el producto territorial ~rut~ con el objeto de contribuir 

en forma"significativa al proceso de desarrollo socio-econ6mi-

'. co del país. 'La Direcci6n Geríeral de Recursos Pesqueros operó 

durante los años 1980-1981, habiendo asumido, prácticamente, ca 

si todas las fun~iones felati vas a las actividades pesquer~s -

artesanales, industriales y a la" piscicultura, excepto 10 con-

cernlente a registro de Asociaciones Cooperativas y la asisten 

cle crediticia a pescadores y a piscicultores. El registro de 

las Cooperativas esta a cargo del Departamento de Asociaciones 

Agf'qpecL\artas~ que es una dependencia también del Ministerio 

de Agricultura y Ganaderia, y la asistencia crediticia, la-han 

prestado el Banco de Fomento Agropecuario y la Federación de -

Cajas de Crédito. 
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En el mes de enero de 1981, el Ministerio de Agricu~tura 

y Ganaderia es reestructurado, habiéndose suprimido dicha Di--

rección General, entonces, los asuntos pesqueros serTan aten-

di~os 'por ias siguientes dependencias, siempre del Ramo de ---

Agricultura y Ganaderia: o 

- Instituto Salvadoreño de Investigación Agraria y Pesquera -

'(ISIAP)., . 

- )nstttuto Salvadore~o de Capacitación y Transferencia Tecno

lógica (!SCATT). 

Gerencia Ejecutiva Región Occidental en Santa Ana. 

- Geren~ia Ejecutiva Región Central en Nueva SanS~lv~dor. 

- Gerencia Ejecutiva Región Oriental en San Miguel. 

Nuevamente en ener~ de 1983, el Ministerio de Agricultura y G~ 

naderia es objeto de reestructurac~óni o mejor dicho ~s contra 

reestructurado, ya que pr~cticamente vuelve a su estructura --

que tenia antes de 1982. U~icamente se hacen algunos cambios -

,de nombres, porque en lugar de Direcciones Generales, se esta-

b1ecen Centros de Desarrolló. Pero algunas dependencias aún es 

tán con su misma'denominación de Dirección General. Así en ,1u-

gar de la Direc~¡ón General de Recursos Pesqueros, se creó el 

Centro de'Desarrollo Pesquero, al que se le asignaron las mis-

,mas funciones que tenfa la desapare¿ida Dirección General de -

Recursos Pesqueros. 

En 10 qui respecta a la Legislación Pesquera, en el mes de 

Septiembre de 1981, fue emitida la Ley General de las Activida-

des Pesqueras._!..!. Por med,io de esta Ley se derogaron la Ley de 

1/ Decret6 No.799 pub1 ic~do en ~l 0.0. No.169, Tomo 272 del 14 
de Septiembre de 1981. 
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Pesca y Caza Harítima y la Ley de Fomento a la' Pesca Marítima 

de Altura y Grah Altura, que estaban ,vigentes a la referida -

fecha. 

La Ley General de las actividades pesqueras tiene una a

plicación más ampl la que las-dos anteriores que fueron derog~ 

das, porque comprende la pesca marltima y la pesca en aguas -

con~inentales, incluyend6 la "práctica de la acuacultura y la 

investigación pesquera; también contempla el desarrollo inte

gral de las tres fases que comprenden las actividades pesque

ras: extracción, p~ocesamiento y comercial izaci6n; asf también 

trata de los beneficios fiscales para las empresas que operan 

dentro del sub-sector pesquero. 

Finalmente en el JlPlan Trienal 1981-i983 1l
, en lo que a -

politlca de peSCa y explotacl6n de los recursos del mar se" re 

fiere, se expone lo siguiente: IIPara dar apoyo general a las 

actividades pesqueras se ejecutarán proyectos""destinados a la 

prestación de servicios portuarios y servicios de asesorTi 

para tramitación, legislación; estudios, flnanciamient"o, co-

mercia1 Ización y otros aspectos démandados por la actividad. 

Se dará facrl [dades y estlmulos para que la empresa privada -

participe en forma creciente y directa en la pesca o en las -

aciividades industriales derivadas. Se real izarán estudios so 

bre el potencial pesqu~r6y sobre la cons~rvaci6n y cultivo -

de especies útiles pa"ra. consumo hwmano o empleo industrial y 

se elaborará una nueva Ley y r"eglamentos para garantizar en -

forma efectiva ~1 respeto a las zonaS de pesca, época de veda, 

cuantla y tamaRo"de captura. Este apoyo juridi¿o también cu--

"' 
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brirá los aspectos relacionados con la'contaminación de --

aguas. Y" Se hará uso de la asistencia técnica ofrecida por 

Organismos Internacionales y paises' amigos, tanto para capa

éitación en el país como en el exterior. Se capacitará pers.2.. 

na1 científico y técnico 'para la explotación' de los recursos 

del mar y se ,crearán Institutos y Centros de Investigación -

marina". 

De 10 contemplado en el "Plan Trienal 1981-1983", según 

queda indicado, se deduc~ q~e el Gobierno de la Repúbl ica -

considera prioritario tecnificar. e impulsaren forma efecti

va,y racional, la explotación de'los recursos pesqueros'en -

nuestro país. Esto refleja el propósito de lograr un mejor -

aprovechamiento de los recursos, naturales. 

l/Dicha Ley, es'la que se mencionó en el párrafo anterior; 

.. ..¡ 
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CA P I TU L O I I I 

OFERTA Y DEMANDA DE HARINA DE PESCADO 

1.- PlantasProduttoras de Harina de Pescado 

La primera planta para producir harina de pescado en 

El Salvador, fue instalada en la ciudad de La Unión. 

en el año 1966. y. -

Dicha. planta ya IV) existe, lo mismo que la empresa a 

la cual pertenecTa. 

De acuerdo a 'informaciones obtenidas sobre la meneio 

nada pla.nta, ésta producía harina a base de la morra 

11a captura.da por barcos camaroneros. El prec io est~ 

blecido por la ~mpresa para la venta de la harina que 

produc1a, era superior que el de la importada, no obs 

tante ser de inferior cal ¡dad. 2/. 

11 Fuente~ l1Consumo y Comercial ización de Harina de 
pescado en El Salvador l' por j.L.Gonzá1ez 
L6pei (Proyecto Regional de Desarrollo ~
.Pesquero en Centro América por la FAO) 

21 . Segan información"obtenida en fábricas de concen
trados. 
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En el aRo 1967 fue instalada otra planta para producir 

harina a bordo del barco camaronero "San Cristóbal", pro 

piedad de la empresa '''Atarraya~ S.A.'" la cual aún exis:"'-

te. 1/ La referida ~lanta dejó de operar desde hace 

unos cinco aRos. Como'materia prima' utilizaba la morra~~ 

11a capturada por el mismo barco, pero sólo consumía 

una parte, por lo que el resto era devuelto al mar. 

Según información obt~nida en la ~isma empresa '~tarraya, 

S.A", la referida planta productora de harina, fue des-~ 

montada del barco porque su funcionamiento originaba al 

gunos problemas, entre los cuales se seRalan' los siguie~ 

tes: 

1) Problemas de almacenamiento de la harina. Por su cante 

nido de fósforo la harina se calentaba inmediatamente 

después de,que era 'almacenada, por 10 que se corría 

el riesgo de un incendio. o 

2) Debido al problema de calentamiento de la harina, el 

1/ 

barco tenía que hacer viaj~s frecuehtes ~l respectivo 

varadero, aunque no hubiera completado la captura de 

camarón ~rogramada, o bien~ llegaba otra embarcación 

a recoger la harina que se había producido. 

Fuente: I~onsumo y Comercialización de Harina de 
Pescado en El Salvador" por J.L. González 
López (Proyecto Regional de Desarrollo Pes 
quera en ,Centro América p6r la FAO). 
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3) Si la planta en cuestión sufrra desperfectos, ento~ 

ces el harca se trasladaba -al varadero a fín de ha-

cer la correspondiente reparación. En caso contrario, 

se suspendía la producción de harina. 

4) La harina no era procesada totalmente a bordo del bar 

ca porque a la planta le faltaban los equipos necesa-

rios para la operación de afinado y 1 impieza de la h~ 

rina. En consecuencia, el proceso era finalizado en -

tierra. 

5) El peso de la planta productora de harina le restaba 

velocidad al barco. Esto redundaba en una disminución 

en la capacidad de arrastre y, por consiguiente, se 

capturaba menos camarón, que era el objetivo prlnci-

pa1. La disminución en la captura de camarón no era 

compensada con la reducida producción de harina de --

pescado. 

Como consecuehcia de los problemas indicados, resultaban 

elevados los costos, tanto de la producción de harina c~ 

mo la captura del camarón, principal objetivo de la em--

Como parte del -"Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero 

en Centro Américall.ll, se hizo una evaluación técniéo 

económica de-la planta productora de harina de pescado an 

tes- referida, es decir, de la instalada en el barco cama-

1/ ('Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero en Centro -
América" por la FAO. 
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ronero "San Cristóba1". En esta evaluación de destacan 

los siguientes aspectos: 

'1) La producción de,harina en la planta instalada a bor 

do del barco, no interrumpTa las operaciones ~e pes-

ca, no obstante que la planta era operada por tripu-

lantes del misma barco. 

2) Por la 1 imitada capacidad de producción de la planta 

no se alcanzaba a procesar toda la morralla que pro-

ducfa_ el barco. 

3) Durante el tiempo que duraba el ~roceso de la planta 

, para convertir en harina el pescado, que era en pro-

medio unas 18 ho~as, la morralla que se obtenía era 

devuelta al mar. 

4) Durante los años 1967, 1968 Y 1969, la planta necesi 

tó un promedio de' seis días para producir una tonela 

da métrica de harina. Otra planta similar instalada 

en un barco camaronero mexicano, en 1967, necesitaba 

dos dias para procesar,'igual cantidad de harina. En 

~l año 1966 la planta en dicho barco mexicano produ-

jo 52 toneladas,métricas. En cambio la planta insta

lada en,el barco IISan Cristóbal", la mayor cantidad 

que produjo fue de 35 toneladas métricas anuales. 

5) Lé c~l idad de la harina ~roducida era aceptable en 

cuanto a su contenidb de proteTna~, no obstante que 

era variable (al'rededor de 60%). Al mismo tiempo pr~ 

1 
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sentaba dos inconvenientes: uno era por su alto cont~ 

nido de grasa (de 10% a 14%), 10 cual se debía a que 

la planta no tenía extractor de aceite. El otro incon 

veniente consistía en la falta de uniformidad origin~ 

da por las diferentes especies que comprendía la mo-

rra11a que se procesaba. 

6) No obstante 10s inconvenientes indicados, la harina 

producida tenía buena' aceptación en el mercado inter

no, es decir, por las empresas f~bricantes de concen

trados en el país para al imentación de animales, pri~ 

cipa1mente aves y cerdos. 

7) La harina que se producía era de inferior calidad a 

la que generalmente se ofrecía en el mercado; pero es 

to era así a causa de la tecnología apl icada en la 

planta, que básicamente consistía en la cocción y des 

hidratación'de1 pescado, uti1 izando los gases del mo

tor que propulsaba al barco. 

Observando los diferentes aspectos anteriormente expues

,tos, se deduce que si la planta productora de harina de 

pescadó instalada a bordo del barco camaronero "San Cris 

tóbal ll
, hubiera operado con mayor eficiencia, apl icando 

,una mejor tecnolOgía, entonces; los. volúmenes de produc

ción hubieran sido mayores, lográndose, -además, una harl 

na de mejor cal idad, es decir, con menor contenido dé -

grasa. 
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Además de las dos plantas productores de harina de pe~ 

cado de que se ha hecho referencia, no se tiene conoci 

miento de que hayan existido otras. 

Algunas personas han producido y aún producen harina -

de pescado, empleando un método rudimentario, pero en 

mfnimas cantidades que no tienen importancia comercial. 

Dicho método puede describirse así: el pescado, general 

mente morralla, se seca por medio del sol, para lo cual 

se coloca en una superficie ampl ia; el secado dura de -

dos a tres dias, dependiendo de la intensidad de la luz 

sola; cuando el pescado ya está seco, se tritura en un 

.mol ino de martillo, preparado especialmente para ello; 

el pescado asf triturado se pone nuevamente a secarse 

con el sol, durante un dia o más, según el caso; después 

se lleva nuevamente al mol ¡no para el afinamiento total. 

La harina se uti1 iza para elaborar concentrados para g~ 

. nado y aves. 1/ 

La. harina producida por el métod.o rud imentario antes' i~ 

dicado, aunque su contenido de proteinas, de grasas y -

humedad sea el recomendable para una harina de buena c~ 

. lidad, no puede ser confiable, porque generalmente alg~ 

nos pescados sufren descomposición y al convertirse en 

.harina, ésta puede causar efectos tóxicos en los a.nimalés 

1/ . De acuerdo a información dada por el Sr. Orlando Lazo, 
que produce harina de pescado en La Unión. 
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que se al imentan con los concentrados que contengan dicha 

harina. Esto es de acuerdo al criterio de algunas perso--

nas que trabajan en empresas productoras de concentrados, 

en las cuales se obtuvo la información sobre el particu--

1 a r. 

Si no se presentara el referido problema, se hubiera ln--

crementado la producción de harina de pescado en el pafs, 
I 

util izando únicamente un molino de martillo de los que se 

fabrican en El Salvador, tal como 10 hace una persona en 

la ciudad de La Unión. Esta persona produce harina de la 

. morrall,] que ie venden en 105 barcos camaroneros, a los -

cuales envfan lanchones para que le echen la morralla en 

los mismos lugares que se encuentran pescado. De los bar-

cos a los lanchones~ la morralla se pasa util izando palas, 

es dec¡~, paleando el pescado. 

En el siguiente cuadro se hace una comparación de la cal i 

dad de la harina de pescado que se producr~ en la planta 

que operaba en la ciudad de La ·Unión y en .la planta inst~ 

lada en el barco lISan Cristóbal" con la que se importaba 

del Perú y de Panamá, e.n el año 1970, en base al conteni-

do de proteinas, humedad y grasa. 
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CUADRO No.' 1 COMPARACION DE LA HARINA DE PESCADO NACIONAL CON 

LA IMPORTADA EN 1970~ RESPECTO A PROTEINAS, HUME-

DAD Y GRASA. 

CONCEPTO HARINA HARINA HARINA IMPORTADA DE: 
PLANTA PLANTA 
LA UNION. S • C R I STOBAL. PERU PANAMA 

Proteínas ( % ) 57 a 72 . 61 65 60 a 67 

Humedad ( % ) 7 a. 8 14 6 a 10 6 a 10 

Grasa ( o· 
70 ) 5 a 7 12 5 a 8 5 a 10 

Fuente: I~onsumo y Comercial ización de harina de pescado en El Sal
vador 11. Por J.L. González, FAO. 

Puede observarse que, en general, la harina que se producla en am--

bas plantas era bastante similar a la importada. En cuanto al 

contenido de proteínas, la harina que producía la planta que opera-

ba en el barco 11 San. Cristóbal ", tenia muy poca diferencia respe~ 

tO'a la importada del Perú y estaba dentro del intervalo de varia--

ción de la importada de Panamá; pero con relación a humedad y grasa, 

el procentaje que presentaba. era bastante mayor. La harina de Ta -

planta de La Unlóh, era casi igual a la importada con respecto a -

humedad y grasa; sólo tenía mayor exceso y diferencia por su g ra-

do de variación ), en el contenido de proteínas. 

Según se expondrá en el Cap. IV, se han logrado adelantos tec 

nológicos en la fabricación de equipos para producir harina de pes-

cado; entonces es posible que en El Salvador pueda elaborarse tal 

producto con una ca 1 i dad que puede compet i r: -en-e-l mel cado i nterné¡---¡ 
BJBLlOTECt\ CEú\!TRAL I 

I!J~DVE¡'H')jmAIílJ IílJE EL SAIL'.!AK:lI!lIO '. 
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cional, o por. 10 menos, para sustituir las importaciones, sin 

perjudicar la industria de concentrados en nuestro paTs 

3.- Niveles de Producción Nacional 

De la producción de harina de pescado en El Salvador, sólo--

hay información estadTstica de los años de 1967 a 1969, y de 

1973 a 1978. A partir de 1979 ya no se registra la producción 

de harina de pescado. Ello puede deberse a que ya no hubo pr~ 

ducción en las plantas anteriormente mencionadas. 

En el siguiente cuadro se detalla la producción de harina de 

pescado durante los años que s~ han indicado. 

CUADRO No. 2 - PRODUCCION NACIONAL DE HARINA DE ~ESCADO 

AFWS 

1967 1/ 

1968 

1969 

1973 -2/ 

1974 
1975 
1976 

1977 
1978 

1/ Para este año y los 
zación de Harina de 
lez López (Proyecto 
t ro Amé rica) . 

PRODUCCION EQUIVALENCIA EN 
(,T.M.) QQ. DE 46 KGS. 

256.00 5 565.22 

333.00 7 239.13 
247.00 5 369.57 
40.16 873.04 

36.80 800.00 

30.69 667. 17 . 

39.47 858.04 

61.13 328.91 
80.20 743.48 

dos siguientes, Itonsumo y Comercial ¡
pescado en El Salvador ll, por J.L .Gonzá 
Regional de Desarrollo Pesquero en Cen 

2/ Fuente: Para 1973 a 1978, I~nál isi5 del Sector Agrario y -
Pesquero y sus Perspectivas para ~1 año 2000~, por Lic. -
Pedro Portillo Argueta .. 
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Con base en la información estadística de que se dis 

~one, o ~e~, la indicada ~n el cuadro anterior, se 

deduce que la producción de· harina de pescado en El 

Salvador, a escala comercial, sólo duró once años. -

Esto puede con ~derarse injustificado y negativo pa

ra la economia haclonal, ya ~ue por una parte se des 

perdician millares de toneladas métricas de morralla 

que puede. utilizarse para producir harina, y por otra, 

se ha~en elevadas importaciones de la misma clase de 

harina, a fin de cubrir las necesidades internas en la 

industria de concentrados para la al imentación de aves, 

cerdos, etc. 

4. I mpor tac iones 

En los anuarios estadísticos de importación de la Di

rección General de Estadistica y Censos, no se regis

tra separadamente la harina de pescado, sino que apa

re~e en forma conjunta con la harina de carne en una 

misma partida arancej"aria así: II081-04-Harina de Car

ne, inc1usó el residuo de las grasas y harina de pes

cadoll
• Pero en la Comisión Ejecutiva Porturaria Autóno 

ma (CEPA), se· llevan registros de la importación de -

harina de pescado por vía marítima, la que en su mayo 

ría es procedente del Perú, Chile y Panamá. 
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Las importaciones de harina de pescado han crecido a 

medida que se ha desarrollado la avicultura y la po~ 

cinocultura en el país, ya que es básica para elabo-

rar los concentrados que se utilizan para la al imen-

tación de aves, cerdos y ganado bovino. 

En algunos aRos ha bajado el volúmen de las importa-

ciones de harina de ~escado, pero ello ha sido a cau 

sa del incremento en su precio; entonces, los fabri-

cantes de concentrados se ven obligados a sustituirla, 

para 10 cual se requieren varios productos, dadas las 

caracterrsticas especiales de la harina de pescado, s~ 

gún información obtenida en una empresa de San Sa1va--

dar que fabrica concentrados. 1/ 

En el siguiente cuadro se detallan las importaciones de 

harina de pescado, perrada 1972 - 1982. 

1/ Moore-Comercia1, S.A. 
Colonia Cucumacayán, San Salvador. 
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CUADRO No. 3 - IMPORTACION DE HARINA DE PESCADO 

yERIODO 1972 - 1982 

(Cantidades en Toneladas Métricas) 

AÑOS IMPORTACIONES 

1972 453.79 

1973 2 338.04 

1974 784.67 

1975 1 282.66 

1976 1 176.27 

1977 601.45 

1978 1 635.75 

1979 2 110.18 

1980 1 826.84 

1981 2 953.06 

1982 4 436.81 

J 
Promedio anual importado 1 781. 77 

Fuente: Para 1972 a 1976, IIProducción y Productividad 
en la Industria de Concentrados en El Salva-
dor ll por Lic. Cruz Noé' Rodríguez, (Tesis pre
sentada a la Universidad de El Salvador). 

Para 1977 a 1981, IIAnál isis del Sector Agra-
rio y Pesquero y sus Perspectivas para el año 
2000 11 por L i c. Ped ro Port i 110 Argueta (Ponen
cia presentada al IV Congreso de Economistas 
en.Octubre de 1982) .. 

Para 1982, información obtenida en Oficinas -
de CEPA. 

BIBLIOTECA CENTRAL 
UNIVEitSID.AD DE EL SALVAD." 
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De acuerdo a i nformac i ón que se nos propordonó en 

empresas fabricantes de concentrados, sobre el pr~ 

cio de importación de harina de pescado, éste oscl 

la alrededor de é 1,318.00 por tonelada métrica. 

Aplicando este precio promedio a las importaciones 

realizadas en el aRo 1982, el valor total que resul 

ta es de ~ 5,847,715. 

5. Util ización de la hariná de pescado l! 

La·-harina de pescado ·es uno de los productos ,que con 

,tienen más proteínas, las que generalmente tienen un 

alto valor nutritivo. Como la .harina de pescado in--

cluye la parte ósea de los pescados que se procesan, 

su contenido en calcio y fósforo es considerable en 

comparaci6n con otras clases de harina. Además de los 

elementos indicados, la harina,de pescado contiene -

. ot ros, como yodo, r i vof 1 av i na' y ni ac i na. EI1 lo que -

respecta al canten i do de proteínas, esto varía según 

la clase.de pescado. Así también varía el contenido 

de grasa, debido a que unas clases de peces tienen -

más grasa que otros. La harina de pescado con al to 

'contenido de grasa; presenta el inconveniente' de que 

al util izarla en concentrados para aves y ganado, pu~ 

de·resultar que tengan sabor a pescado los huevos, la 

'1/ Para el desarrollo de este tema,. ha servido de base el 
texto: "Alimento.s y AlifTlentación del Ganado" por Frank 
B, Morr'ison, Tomo 1,. Unión Tipográfica Americana, Méxi 
ca, 1969. (Reimpresión). 
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carne o la ¡eche. Además, una harina con mucha grasa, 

no puede tenerse,almacenada mucho tiempo, porque se 

enrancia, es decir, se descompone. 

A continuación se indican los porcentajes de algunos 

de los componen~es de la harina de pescado, según la 

- especie que se utilice como materia prima. 

CUADRO No. 4 - ESTRUCTURA PORCE~TUAL DE LOS COMPONEN-

TES DE LA HARINA DE PESCADO, SEGUN LA 

ESPECIE UTILiZADA COMO MATERIA PRIMA 

% ) 

PESCADO 
UTI Li ZADO 

ALGUNOS DE LOS' ,COMPONENTES DE LA HAR 1 NA DE PESCADO 

Anchoa 

Atún 

Menhaden-

Sardina 

PROTEINA GRASA 

64.2 

60.0 

60.5 

57.0 

10.0 

7.0 

9.4 

8.0 

CALCIO 

3.73 

8.90 

5. 11 

7.70 

FOSFORO 

2.43 

4.70 

2.88 

3.80 

METIONINA 

1.93 

1.50 

1. 78 

1. 80 

Fuente: Tabla de análisis de ingredientes de al ¡mentas, por in
d0strias Kaspe de C.A. S.A. Y Provetan Ltda. Bol ivia y 
Gua tema ia. 

En nuestro país, la harina de pescado se util iza en la elabora 

ción de concentrados para bovinos, cirdos y aves, pero princi-

'palmente para cerdos y aves, tal como se ha mencionado anterior 

mente. 

1 

" -
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La harina de pescado es básica para la al,imentación de cerdos 

y aves,' debido asu alto contenido de proteínas, 10 cual pue-

de verse en el cuadro No. 1. 

El porcentaje de harina de pescado en las raciones de concen-

trados para aves (pollos, gall inas,pavos) y cerdos, varía de 

acuerdo a la edad y el propósito. Por esta razón es que se 

-elaboran diferentes concentrados para aves, así: para pollos 

de iniciación, ~0110s de' crecimiento, pollos de engorde y ga-

llinas ponedoras; para cerdos de lactan¿ia, para cerdos de en 

gorde y para cerdos en desarrollo. 1/ 

En la composición de concentrados para aves, el porcentaje --

,que representa la harina de pescado es mayor que el de algu--

nos de los demas Ingredientes. Por ejemplo, 'en una ración ---

práctica para pollos, la estr,uctura porcentual es la siguien-

te: 

CUADRO No. 5 - 'COMPONENTES DE UNA RACION PRACT'ICA PARA POLLOS 

Harina de semilla de algodón 
Harina de pescado 
Hueso mo 1 Ido 
Carbonato de,Calcio 
Sal yodada 
Layer primex 
Maíz amarillo mol ido 

TOTAL 

25.00 % 
10.80 % 

2.10 % 
1.50 % 
0.45 % 
0.55 % 

59.60 % 

100.00 % 

Fuente: '~abla de composlclon de pastas, forraje y otras de 
Centro América" por INCAP (Instituto de Nutrición 
de Centro América y Panamá), 1968. 

1/ "Consumo y Comercial ización de Harina, de Pescado" por J.L. 
González López (Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero 
en Centro América, 1970). . 
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Como puede observarse en el'cuadro anterior, la harina 

de pescado representa más del 10%. E~to indica la mag-

nitud de-los requerimientos de harina.de pescado para 

. elaborat concentrados para aves. En segundo 1ugar en 

cuanto autil ización de harina de pescado, están los 

concentrados para cerdos. Para ganado bovino, los re--

querimientos son mínimos. 

Por otra parte,- en la producción comercial de concen--

trados, el mayor porcentaje corresponde a los concen

trados para ~ves, como puede observ~rse en el siguien

te cuadro. 

CUADRO No. 6. PRODUCCION COMERCIAL DE CONCENTRADOS EN 

. EL SALVADOR~ 1972 

CLASE DE CONCENTRADOS QUINTALES PORCENTAJE 

Para aves 278 065 79.7 

Para ganado bovino 278 043 17.3 

Para ganado porcino 40 026 2.5 

Para .ga!}ado equino y 

capr i no 5 356 0.3 
Para conejos y perros 2 586 0.2 

TOTAL 1.604 976 100.0 

Fuente: IIEstudio de la -Avicul tura en El Saivador ll
, noviem-

bre de 1973, por la Dirección General de Economía 

Agropecuaria, MAG. 
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Los cuadros número cinco y seis,. indican que en El Salvador 

es de vital importancia el empleo de harina de pescado para 

la fabricación de concentrados para aves, las cuales consti 

tuyen' una de las principales fuentes de al imentos ( carne -

de pollo y huevos de 'gall ina ) para la población salvadore
ña. 

6~' Demanda' Intenla de Harina de Pesca.do 

La demanda interna de harina de pescado está constituida --

por las empresas que producen concentrados para la avicultu 

ra y la ganadería. 11 Es natural que a medida que se in--

crementa la actividad avico1a y ganadera, también se aumen-

ta la demanda de concentrados; estos a su vez r origina re-- \ 

querimientos mayores de harina de pescado, por las razones 

anteriormente expuestas. Actualmente existen quince empresas 

que producen concentrados, de los cuales, la mayor cantidad 

es para al imentación de aves, de acuerdo a 10 indicado en -

el cuadro No. 6 y según información obten'¡da en varias de 

las referidas empresas. Estas empresas y lis· materias pri-

mas que utllizan para producir concentrados, se detallan en 

el anexo No. 3. 

1/ Se desconoce si la harina de pescado se destine para -
otros usos en nuestro país. 
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Según el cuadro No. 4, el promedio poréentual del conte-

nido de proteín~s y calcio en la harina de pescado de cua-

Otro clases diferentes es: 60.42% y 6.36%, respectivamente. 

De lqs materias primas mencionadas, las que se util izan en 

mayor cantidad en la producción de concentrados son las in-

dicadas en el siguiente cuadro. 

CUADRO No. 7 PRINCIPALES MATERIAS PRIMAS PARA CONCENTRADOS 

CONTENIDO EN 
MATERIAS PRIMAS 

PROTE I NAS CALCIO 

Carbonata de calcio 0.00 % 38.00% 

Gluten de maíz 62.00 % 0.50 

Har i na de sem i 11 a de algodón . 41 .00 O. 16 

Ha r i na de soya 44.00 0.29 

Ha r i na de trigo 16.00 O. 12 

Maíz blanco 9.40 0.01 

Melaza 2.90 0.82 

Fuente: Tabla de'analisis de ingredientes de al imentos por In
dustria Kaspe de C.A.S.A. y Provetas Ltda. Bol ivia y 
Guatemala, y registros de la Dirección General de Eco
-nomía Agropecuaria- MAG. 

Comparando el porcentaje de proteinas y de"calcio de las materias 

primas mencionadas en el cuadro anterior, con los porcentajes -

correspondientes a harina de pescado, según el cuadro--
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No.4, se observa que s610 el gluten de maís es similar en 

cuanto a proteínas, pero es inferior en el contenido de -

calcio. 

Desafortunadamente no hay estadísticas contínuas de pro--

ducción o de consumo de concentrados- pero los dos cua---

dros siguientes y que se refieren, el primero a la produ~ 

ci6n de concentrados para aves, de 1961 1 1972, Y el se--

gundo, al concentrado consumido en granjas avícolas, de -

1976 a 1981, muestran la magnitud y la tendencia de la de 

manda de concentrados para aves, de donde se deduce que -

los requerimientos de harina de pescado deben tener una -

tendencia creciente. 

CUADRO No. 8 - PRODUCCION COMERCIAL DE CONCENTRADOS PARA 

AVES, 1961 - 1972 

(Cantidades .en Toneladas Métricas) 

AÑOS PRODUCCION INDICE DE PRODUCCION 
( AÑO BASE 1961 ) 

1961 9 844.69 100 

1962 . 13' 178.49 134 

1963 13 793.05 140 

1964 29 930.54 304 

1965 36 034.19 366 

1966 32 997.18 335 

1967 35751.43 363 
1968 . 49 563.71 503 

1969 52 099.51 529 

1970 56 875.55. 578 

1971 54 513.68 554 

1972 58 790.53 597 

Fuente: IIEstLidio de la Avicultura en El Salvador ll por la Di
rección General de Economía Agropecuaria,MAG, Nov./73. 
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CUADRO No. 9 - VOLUMEN DE CONCENTRADO CONSUMIDO EN GRANJAS 

AVICOLAS, 1976 - 1981 

AÑOS CONSUMO TONELADAS INDICE DE CONSUMO 
METRI CAS AÑOS BASE 1976. 

1976 : 113 802.25 100 

1977 114 913.80 101 

1978 142 234.21 125 

1979 142 338.86 126 

1980 142_ 318.39 125 

1981 145 599.06 128 

Fuente: Encuestas Avícolas de lA Dirección General de Eco
nomía Agropecuaria - MAG. 

Los cuadros 8 y 9 ·indican que la demanda de concentrados 

para aves siempre ha tenido un comportamiento cre---

ciente, por lo que puede suponerse que en el futuro 

también tendrá la misma tendencia, ya que el incremento 

poblaciona1 exigirá, inevitablemente, una mayor pro--

ducción avrco1a. Por 10 mismo, habrá una mayor demanda 

de harina de pescado, porque puede considerarse qu~ es 

un ingrediente de suma importancia en la preparación de 

concentrados para aves. 

De acuerdo a la información estadística, no se hacen 

,exportaciones de concentrados, por lo tanto, se entien 

de que la producción naciOnal' es sólo para el consumo -
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interno. Entonces; de un consumo de 54,513.68 T.M. de conce~ 

trados en 1971, se el evó a 145,599.06 T.M. en 1981. Esto--

signifiCa un aumento de 167 %. 

7: 'Déficit en la ProdúccióM Nacional'de'Harina de Pescado 

De acuerdo a la información estadistica,que se ha logrado o~ 

,tener sobre exportaCiones, El Salvador no real iza exporta--

ciones de harina de pes'cado. ,Por 10 tanto, las cantidades -

que se, importan son 1 as que efect ivamente se, neces i tan para 

atender las necesidades internas. 

PO~,otra parte, como no hay producción nacional de harina --

de pescado, entonces, las importacione,s que se real izan no -

son para cubrir,un déficit, sino que para satisfacer total--

mente las necesidades existentes en el país, por 10 menos, -

para disponer de las cantida~es indispensables. Aan cuando -

operaban las dos plantas productoras de harina de pescado 

que se han mencionado, las necesidades internas, en su mayor, 

porcentaje, se atendían a base de importaciones, como se pu~ 

de observar en el siguiente cuadro. 

BIBUOTECA CENTRAL 
UNIVERSIDAD DE EL SALVAoa. 
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CUADRO No. 10 - OFERTA TOTAL DE HARINA DE PESCADO PERIODO 

1974 - 1978. 

( Toneladas Métricas) 

AÑOS PRODUCCIONI I MPORTA- OFERTA PORCENTAJE CUBIERTO PORI 

NAC!ONAL ClONES. TOTAL PRODUCCION 
NACIONAL 1 MPORTAC ION 

1974 36J3"0 784.67 821. 47 1 4.48 95.52 

1975 30.69 1 282.66 1 313.J5! 2.34 97.66 

1976 39.40 1 176.27 1 215.74 \ 3.25 96.75 

1977 61. 13 601.45 662.58 I 9.23 . 90.77 
1978 80.20 1 635.75 1 715. 95 1 4.67 95.33 

Fuente~ Cuadros nameros 2 y 3. 

Actualmente, la oferta total está constituida sólo por importa-

ciones. La harina que se produce en forma rudimentaria en La -

Unión, es en mínimas cantidades, según lo informado por su pro-

ductor. 



CAPITULO IV 

CONSIDERACIONES TECNICO-ECONOMICAS SOBRE 

PRODUCCION'DE HARINA DE PESCADO 

1.- Materia prima para producir harina de pescado 

1/ 

la industria de harina de pescado se inició a princi-

pios del siglo XIX, en Europa y América del Norte. 

laproducci~n se hacia a base del sobrante de afenque 

en la pesca estacional de bajura. la Harina se produ-

cía en forma secundaria, ya que la producción de acel 

te era 10 principal. Pero debido a la uti1 ización de 

la harina para al imentación de ganado y aves, su pro-

ducción es ahora más importante que la del 'aceite. p~ 

ro siempre, ambos productos se obtienen al mismo tiem 

po como derivados de la misma materia prima! Según pu~ 

de verse en el Anexo No. ,7; de 1000 kilogramos de pes-

cado crudo, se, obtienen 212 kilogramos (=21.2%) de ha-

rina yl08 kilogramos de aceite (10.8%}.!!. De acuerdo 

con estos datos, la producción de aceite es aproximad~ 

mente el 50% de la producción de harina, én términos -

de'cantidades (k~logramos). 

liLa producción de Harina y de Aceite de Pescado, 1971 
FAO Fish, Tech, Papo (ES)', 142:54 P. II 
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El pescado que se util iza para la fabricación de hari 

na y aceite, puede clasificarse en tres categorias: 

1) Pescado que se captura especialmente para ello; 2) 

Fauna acompañante del camarón, que es aprovechada pa

ra tal fín; 3) Desperdicios de especies que se enlatan, 

se fi.letean, etc. 

Pocos países producen harina y aceite abase de pesc~ 

do que se captura. exprofesamente para ello. Pueden ha

cerlo sólo aquellos países en donde se logra capturar 

srandes cantidades de una misma especie, Por ejemplo, 

en Noruega se uti1 iza arenque; en Canadá, arenque y ba 

~atao; eriPerd y Chile, anchoveta; en Japón y Reino 

Unido, baca1ao. 

En México se produce harina' a base'de pescado que se 

capturaexprof~samente (anchoveta, chihui1 y sardina); 

de fauna aco~pañante del camarón,. constituída por una. 

gran variedad de especies, y de desperdicios de sardi

na enl~tada y de mero fileteado. 

De acuerdo a lo espuesto en el capítulo anterior, .en 

El Salvador se produjo harina a base de la fauna capt~ 

rada juntamente con el camarón, durante el periodo --

1967-1978. También se indicó que no obstante la diver

sidad de especies util izadas, la harina producida era 

de.ca1 idad aceptable en la industria de concentrados -

en el país. 
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Por -lo tanto se considera que las diferentes especies de pe-

ces que se capturan en nuestro mar, terri toria1, pueden ser--

vir como materia prima para fabric~r harina, y por 10 mismo 

para obtener .también aceite. Es decir, que las especies de 

pescado capturadas en 1 a pesca art,esana 1 y en 1 a pesca i ndu~' 

tria1 ,o sea, por las embarcaciones camaroneras, como fáuna 

acompañante del camarón, puede servir de materia prima para 

producir harina y aceite. ' 

Si en las embarcaciones camaroneras se aprovecha todo el pe~ 

cado, se entiende que se lograría mayores ingresos con el --

mismo esfuerzo de pesca, 10 que significa un incremento en -

la rentabil ¡dad. del capital invertido. 

Actualmente, la producción de pescado en la pesca artesanal 

se destina en su mayor parte para el consumo humano en forma 

directa en estado fresco. La planta Enlatadora Nacional de -

El Salvador (ENASAL), instalada en el Puerto de La Libertad; 

que es la única empresa en1atadora de pescado en el país, si 

10 consume alrededor de un promedio de 36.8 toneladas métri-

cas por mes, o sea, la cantidad de 441.6 toneladas métricas 

por año. 1/ 

Durante el período 1974 a 1980, la producción de pescado en 

la pesca artesanal marítima, fue según se indica en el si-

guiente cuadro. 

1/ lIMar y Pesca de El Salvador", Dr. Luis Alonso Madrid y 
Armando Solórzano. 



· CUADRO No. 11 - VOLUMENES DE PRODUCCION EN LA PESCA 

ARTESANAL, PERIODO 1974 - 1980 

(En Toneladas Métricas) 

'AÑO PRODUCC10N 

1974 249.70 

1975 936.80 

1976 534.20 

1977 339.70 

1978 5Ó3.80 

1979 .U 512.85 

1980 055.84 

Promedio Anual L¡47.57 

_1/ Para este año se consideró el p~omedio de los años 
anteriores. 

Fuente: Estadísticas Pesqueras del Centro de Desarrollo 
Pesquero - MAG. 

En la evaluación técnico económica de la pequeña pla~ 

t~ productora de harina de pescado, ipstalada en el -

barco camaronero "San Cristóbal", ref~rido ·en el Capí-
\ -

tulo 11 1, ~e estlmó que el rendimiento de la morralla 

para la 'producción de harina era de un 25 %. Entonces, 

para Obtener una tonelada métrica de harina se requ~e-

ren cuatro toneladas métricas de pescado. Consideran--
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do dicho rendimiento, del promedio anual de pescado producid~ 

por la pesca artesanal, según el cuadro No. 11, que es 'de 

1 447.57 toneladas métricas, sólo se obtendrían 361.89 T.M. -

de harina, como promedio anual ,equivalente al 20% del promedio 

por año de las importaciones durante el período 1972 - 1982, 

indicado en el cuadro No. 3. 

Los datos anteriores indican que con los niveles di producción 

actual en la pesca artesanal, no es factible producir 12 hari

na que se demanda en el país, aunque todo el producto se des-

tinara para fabricar harina. 

Para que la pesca artesanal pudiera producir la materia prima 

necesaria para fabricar el promedio anual .de harina importada, 

durante el referido período, según el cuadro No. 3, que es de 

1 781.77 toneladas métricas, se necesitarlan 7 127i08 tonela

das métricas de pescado. 

Esto es igual a 492 % del promedio anual de producción de pes 

cado que se .indica en el c~adro No. 11. h 

. Por 10 tanto, la pesca artesanal debería incrementar. su pro

ducción de pescado en un 392 %, a efecto de proveer la mate

ria prima que se req~iere para fabricar la harina ~ue actual 

mente se demanda en el mercado interno. 

·Para lograr un aumento tan elevado, es evidente que sería -

indispensable mejorar fa infraestructura, los equipos y ar--
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tes de pesca, así como también introducir la tecno---

logia operacional, que permita un mejor uso de recursos 

y una mayor productividad. Esto a su vez, impl icarfa la as¡~ 

nación de grandes recursos financieros para ejecutar los 

programas y proyectos que ello demandaría. Otra dificultad 

consistirTa en el ;alto precio que tiene el" pescado que se 

produce en la pesca artesanal, según se expondrá más adela~ 

te; el costo de producci6nserfa superior al precio deim-

portaciónde la harina.-

Considerando las condiciones actuales de la pesca artesanal. 

de acuerdo a 10 arites expuesto, seria más fac~ible obtener -

materia prima para producir harina de pescado, de las empre-

sas camaroneras. Las embarcaciones de estas empresas son --

las que capturan más pescado, que es la fauna que siempre -

acompaRa a los camarones y camaroncillos. Por ello, siempre 

se capturan en forma conjunta. 1/. 

La mayor parte de la fauna acomp'aRante así capturada por las 

embarcaciones camaroneras, es d~vuelta al mar. Sólo una mí--

nima parte es seleccionada para ne~ociarla, en forma de true 

que, con algunos pescadores ~rte~a~ales, quienes venden el -

producto asi adquirido, a los consumidores. A cambio del pe2 

cado recibido, los pescadores artesanales entregan víveres 

y otras especies a la tripulación de los barcos camaroneros. 

11 En el Anexo No.6 se detallan las empresas camaroneras, 
sus ambarcaciones autorizadas y el respectivo personal 
que emplean. 
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El pescado que los tripulantes de los .barcos devuelvuen al 

mar, es considerado como un desperdicio, por lo que se le 

denomina morralla. 

En los Estados Unidos Mexicanos existen empresas camarone-

ras, ·cuyas embarcaciones capturan grandes cantidades de p~. 

ces juntamente con el camarón. Se estima qu~ la fauna acom 

pañante capturada por tales embarcaciones, representa un -

83% del total de especiesc2pturadas. Esto indica que el 

camarón sólo representa .el 17% restante. 1.1 

En nuestro pals, El Salvador, de acuerdo a estimaciones rea 

1 izadas por la División de Investigación Pesquera del Cen-

tro de Desa rro 110 Pesquero-MAG, .1 a morra 11 a representa,-

aproximadamente, el 86% del total de especies capturadas, 

es decir, delconjunto de camarón, camaroncillo, pescado 

que se selecciona para negociarlo y ·la misma morralla. 

Podrfa c6nsiderarse que la Información relativa al porcen-

taje que representa la fauna acompañante capturada por em-

barcaciones de las empresas mexicanas, corroboran la esti 

mación hecha en el Centro de Desarrollo Pesquero. Por lo -

tanto, para efectos del presente estudio, se tomará de base 

el hecho de que la ~orralla .que es capturada por las embar-

caciones camaroneras salvadoreñas, representa el 86% del to· 

tal de las especies capturadas. Entonces, el resto que com-

1/ Según información que aparece en el te~to de la Itonfe
rencia dictada por don RodrIgo Moya, Director de la Re
vista Técnica Pesquera, en Expopesca Panamericana 80, 
en la Ciudad de Miami, Florida, el 2 de mayo de 1980 11

• 
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prende camarón, camuroncillo y pescado comestible, repre

sen ta el 14%. 

Según los datos de pr?9Ucciónque contiene el Anexo No. 5, 

los promedios que resultan durante el'período 1960-1980, 

son los siguientes: 

Camarón 

Camaroncillo 

'Peces comes ti b 1 es 

'Total promedios 

773.70 LM. 

804.12 11 

276.80 11 

4 854.62 11 

En consecuencia, el 14% de las especies capturadas equiva

le a 4 854.62 ton~ladas métricas. Con base en esto se de-

duce que el 86% restante es igual a 29821.24 toneladas -

métr i cas. ' 

Generalmente la morralla contiene'algunas' especies que no 

pueden ser util izadas para producir harina, tales co~o con 

chas, ostras, mejillones, estrellas de mar, ostiones, etc., 

pero son en mínimas cantidades. Por 10 tanto, se supondrá 

que toda la morralla puede util izarse como materia prima 

pára la producción de harina. 

Considerando ef rendimiento de 25% en la producción de ha

rina de pescado, de las 29 821.24 toneladás métricas resul 

tarían 7 455.31 toneladas métricas de harina. Comparando -

esta cantidad con la harina importada durante el año 1982, 
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que fue de 4 436.81 toneladas métricas (cuadro No. 3), 

resulta un exceso de 3 018.50 toneladas métricas. Esto 

indica que con la fauna que se captura juntamente con 

el camarón, la cual es revertida a1"mar, podrTa produ-

cirse más harina que la que se importa para atender l~s 

necesidades de tal producto en nuestro pars. Además, 

también se producirfa aceite. 

2. Conservación de la materia prima 

El máximo rendimiento y mejor calidad de harina y acei 

te de pescado, se logra a partir de materias primas-

frescas. Por 10 tanto, es de vital importancia procurar 

la conservación en estado fresco del pescado durante su 

transporte y almacenamiento. Por su naturaleza, el pes-

cado es de fácil descomposición; pero usando medios fí-

. 
sicos y quimicos puede contrarrestarse la descomposi---

ción ~e1 pescado, por 10 que "es posible almacenarlo du-

rante un tiempo considerable, manteniéndose en buenas -

condiciones. Entre tales medios empleados para la con-

servación del pescado, están los siguientes: 

1) Escurrimiento., Esto evita el frotamiento y ruptura 

del pescado durante'e1 movimiento del barco. Además, 

contrarresta la difusión y rápido crecimiento de bac 

terias al restringirse la presencia de agua 1 ibre -

que contenga la babaza del cuerpo del pescado, asf 
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como el interior de los intestinos y sus bacterias 

resultantes. 

2) Conservación por refrigeración. La descomposición 

del pescado a causa de las bacterias y las ensimas 

digestivas de los tejidos, se acelera al aumentar 

la temperatura. Con ello el pescado sufre pérdida 

de proteínas y de aceite, lo que trae consigo la -

baja de cal.idad del pescado como materia prima para 

fabricar harina y aceite. Pero si el pescado se ma~ 

tiene a una tempe~atura de cero grados centfgrados 

(ÜOC), puede conservarse en perfectas condiciones· 

hasta unos nueve odies dTas en almacenamiento. Es 

te método es de vital importancia en las zonas de 

cl imas tropicales, o sea, en zonas de pesca como -

las de nuestro mar territorial. 

La refrigeración del pescado puede hacerse por medio 

de agua refrigerada, o bien, mesclando el pescado con 

hielo preparado especialmente para ~llo, es decir, -

con hielo en escamas, en cantidades adecuadas. El -

agua de mar puede emplearse para tefrigeración pero 

en f6rma dil~ída; en caso contrario, la harina resul 

ta con alto contenido de sal, 10 cual no es convenien 

te. 
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3) Conservación química. Los elementos químicos que se 

emplean para conservar el pescado, ejercen una ac--

ción inmediata sobre las bacterias que están en la 

superficie del mismo, pero tarda para llegar a la 

parte interna. Para conservar el pescado a base de 

ap1 icación de elementos químicos, debe efectuarse un 

riguroso control para añadir nitritos en cantidades 

adecuadas, ~ efecto de evitar que los elementos apll 

cado s entren'en reacción con otros que tiene el pes-

cado y se formen asf compuestos químicos que 'son muy 

nocivos. Por tales razones, no es muy recomendable -

producir harina a base de pescado que se ha conserva 

do utilizando procedimientos químicos. 1/ 

3. Métodos de Producción 

Para la elaboración de harina de pescado y también de -

aceite del mismo, pueden emplearse varios métodos o pr~ 

cedimientos. En general, los procesos comprenden: 

1) Cocción del pescado para coagular las proteínas y la 

separación del agua. 

2) La prensadura, por medio de la cual se eliminan los 

líquidos de la masa. 

'1/ Lo referente a la, conservación de la materia prima y a 
procesos o métodos productivos, se ha des'arrollado con 
base en el documento liLa producción de Harina y de Acei 
te de Pescado ll , citado en nota 1/, página 48 del presen 
te capítulo. - ,-
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3) La desecación, que consiste en suprimir el agua de 

la· materia húmeda, y 

4) La molturación (molienda) de la materia seca hasta 

dejarla en forma granulada. El aceite se obtiene en 

la prensadura, al separarlo del lFquido que ha res

sultado del pescado. 

El procedimiento que se emplea depende del nivel de 

producción; es decir, que algunos procedimientos o mé

todos son más adecuados para producción en pequeRa es

cala, y otros, para grandes volúmenes de producción. 

Actualmente, las grandes producciones de harina y aceL 

te de pescado, en la mayoría de pafses, se lleva a ca

bo por el método de !IPrensadura en hC¡medo ll
• Este méto

do comprende las principales f~ses que s~ indican a con 

tinuación: 

la.) Cocción. Para coagular las proteínas, mediante 10 

cual quedan 1 ibre el agua y el aceite retenidos -

en el pescado. 

2a.) La separación. En ésta resulta: a) una fase sólida, 

que consiste en una torta prensada compuesta, en 

su mayor parte, por matéria seca ~in aceite, y b) 

una fase líquida, llamado líquido de prensadura y. 

que contiene aceite, proteínas disueltas, vitami

nas y elementos minerales~ Después el aceite:es se 

parado por centrifugación. Este aceite se conserva 

. en cisternas. 
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3a.) La fase acuosa de las centrifugadoras. Consiste -

en el jugo del pescado, que contiene residuos vis 

cosos líquidos. Esto se concentra en unos evapor~ 

dores; y el producto concentrado se mezcla con la 

torta prensada y luego es deshidratada por medio 

de desecación. La materia ya seca, es mol ida y al 

macenada a granel en sacos. 

En el Anexo No. 8, se representa un esquema de una fá-

bricade harina de pescado de las instaladas en tíerra, 

en la que se apl ica ~l. principal método de producción, 

o sea, el de "prensadura en húmedo". De acuerdo a este 

esquema, el proceso de fabricación se describe según se 

expone a continuación: 

1) Los pescados grandes se convierten en pedazos peque-

Ros en la parte A. 1/ Luego entra el mecanismo de -

alimentación en B, juntamente ccin el pescado pequeRo, 

el cual no es necesario hacerlo pedazos en partes p~ 

queRas. 

2) De B, el pescado pasa a la caldera de vapor indirec-

toCo 

3) En C, la masa se coagula y después es cernida en un 

transportador de tamiz vibratorio; esto es, que por 

medio de un cedazo se separan las partes gruesas,--

quedando prácticamente sólo la parte fina o polvo. 

1/ Las letras en mayúscula, como en este casollA 11
, indican 

el punto de la planta en que se efectúa la operación, -
según el esquema a que se refiere el Anexo No. 8. 

- -- -~--~------~--------~-'----'--



61 . 

4) La masa ya cernida entra en la prensa.de doble tor

nillo en E. 

5) De la prensa de doble tornillo en E, salen: a) una 

torta prensada, y b) el lfquido de prensadura. Es-

tos dos productos son procesados en la siguiente -

forma: 

a) La torta prensada 

Esta torta prensada es desintegrada en un aparato 

que la muele. en estado húmedo en F. Se hace asf 

para faci'l itar la mezcla con resrduos viscosos li 

quidos, y además, para facil ¡tar también la dese

cación en' el desecador de llama directa en G. Es

te también puede ser un desecador de vapor indirec 

too De G, la torta ya sale convertida en harina. ' 

L~ harina se pasa por un tamiz vibratorio en H, en 

donde, por medio de un imán, se le extraen las ma

terias que no son de pescado, tales como pedazos 

de madera, de metal, etc. 

Entra la harina a la trlturadori de martillo en 

J, de donde pasa a una balan~a en K, para ser pe

sada en forma automática ya ensacada. 

Los sacos de harina son llevados a su lugar de al, 

macenamiento. El almaCenamiento también podrfa ha 

cerse a granel en silos especiales. 
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b) El líquido de prensadura 

Este liquido se pasa por un decantador (traseg~ 

dor) en N, para el iminar los lodos. Enseguida 

llega a una cisterna de separación e~ 0, de dorr 

de pasa a la centrifugadora en P. 

En la centrifugadora en P, ie separa el aceite, 

los residuos viscosos líquidos y los lodos finos, 

los cuales son añadidos' a la torta prensada. 

El aceite es pasado por una cisterna de separa-

ción en R. Luego, en el separador d~ aceite en 

S, se elimina el agua y las impurezas, o sea, que 

se clarifica. Después de esto, el aceite es ins-

peccionado y ~uego almacenado en una cisterna g~ 

nera1. 

Los residuos viscosos líquidos pasan por una cis-

terna de separación en T. De aquí pasan a concen-

trarse en el evaporador en U, que comprende varias 

fases, de donde pasan a la cisterna de separación 

en V. 

Antes de la desecación, los concentrados semez--

clan con los lodos decantados y la torta prensada. 

Para evitar el calentamiento de la harina, se le apl i~ 

can antioxidantes. Pero no obstante, antes de almacenar 

la se enfría hasta llegar al nivel de la temperatura--

BIBLIOTECA CENTRAL 
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Con respecto a la clasificación del aceite, que se 

lleva a cabo en separadores especiales en S. se con 

sider~ como su operación final de refinado. Y para 

extraer las impurezas se util iza agua caliente, 10 

cual también sirve para garantizar su estabil idad -

durante su almacenamiento. 

Además del método antes descrito, existen otros mé

todos para producir harina de pescado, que se utili 

zan, generalmente, en plantas que producen en pequ~ 

'na escala, ya sea en tierra o a bordo de embarcacio 

nes. Se mencionan las siguientes: 

Método de centrifugación 

De acuerdo a este método, la pasta de pescado es se 

parada, como su nombre lo indica, a base de centri

fugación, no como el descrito que es de prensadura 

en húmedo. Este método es adecuado para plantas in~ 

taladas a bordo de embarcaciones. Brevemente puede 

describirse así: 

- Se cuece el pescado en un aparato que se calienta 

con gases de la combustión. 

- En una centrifugadora por decantación se separa ~ 

la materia coagulada en l una fase viscosa líquida 

y una. fase sólld:a. 
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- Por medio de centrifugadoras de aut01 impieza) la fa 

se ,1 íquida decantada se separa en aceite, cieno y .:. 

resíduos viscosos 1 fquidos .. 

Se deshidratan los sól idos'en un secador de tubo in 

directo, que se calienta con g~ses de la combustión., 

Este método se desarrolla en un conjunto compacto, que 

no comprende:una caldera de vapor. Por ello es que se 

considera adecuado para que pueda ser instalado a bor 

do de embarcaciones. 

Otros tipos de plantas compactas 

Existen otros tipos de instalaciones o plantas compa~ 

tas para elaborar harina de pescado a bordo de embarca 

ciones. La capacidad deprocesamiento de tales instala

ciones o~cila entre cinco y sesenta toneladas de mate

rias primas cada 24'horas. Presentan la ventaja de que 

pueden fabricarse de acuerdo a las necesidades del in

teresado y son de fácil instalación. Pueden ser de los 

siguientes tipos: a) de cocción; b) de prensadura; c) 

de separación y obtención de aceite; y d) de evapora-

ción. 

Considerando un rendimiento de 25% en la producción de 

harina de pescado, una planta compacta, como las referl 

das, podría producir de 1.25 to~eladas métricas a 15 to 

neladas métricas en 24 horas, ya que tienen capacidad 
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para procesar de 5 a 60 toneladas métricas de mate

rias primas en 24 horas. 

De acuerdo a 10 indicado, mediante uno de los tipos 

de plantas compactas,_ podría produ~irse harina'y -

aceite. Esto ~ignifica un mayor- aprovechamiento del 

pescado que podría lograrse. Por otra parte, si ta

les plantas compactas son factibles de instalarse -

en embarcaciones, entonces, también pueden ser ins

taladas en tierra. 

"Método para producir sólo harina 

El pescado que contiene menos de un 3% de grasa. se 

le considera como pescado magro, ° sea, que tiene 

poca ~rasa. Esta clase de pescado puede utilizarse 

sólo para producir harina, 10 mismo que las visceras 

de los peces que se someten a otros procesos (con--

servas, enlatados, etc.). En este caso, la harina -

puede producirse sin cocción. 

El método consiste en secar el pescado en dos fases 

o etapas: en la primera, se utilizan secadores de -

vapor indirecto, y en la segunda, en que se termina 

la desecación, se continúa el proceso utilizando la 

presión atmosférica. Finalmente, se procede a moler 

la materia seca hasta convertirla"en harina. 
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4. Consideraciones sobre el costo de prooucción 

Paia prodúcir harina de pescado; o bien, harina ~ acei 

te, inevitablemente se incurre en una serie de gastos, 

ya sea que "la producción se haga e~ plantas instaladas 

en tierra o a bordo de embarcaciones~ 

Tratándose d~ una "planta instalada en ti~rra, los cos-

tos de producción comprenden, entre otros, los siguie~ 

tes rubros principales: 

Combustibles y lubricantes 

Energía eléctrica 

Agua 

Sueldos y salarios 

Depreciaciones de maquinaria y equip06 

Gastos financieros 

Gastos por instalaciones 

Es natural que los costos unitarios de producción, est~ 

rán en relación .inversa a los niveles: de producción que 

se logren con la planta; esto signifka que en una pla.Q. 

ta que produzca a peque~a escala, 105 costos unitarios" 

de producción serán mayores que en otra que produzca a 

gran escala. 

El consumo de combustible (fueloil) es conside"rable en 

una fábrica de harina de pescado, máxime si se tienen -

instalaciones de evaporación." Por ejemplo, se estima que 

\
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una planta que procese de 10 a 60 toneladas métricas de. 

materia prima, tiene un consumo de 35 kilogramos de fuel 

oil por cada tonelada métrica de materia prima, si no 

tiene instalaciones de evaporación; pero si las tiene, el 

. consumo será de60kilogramos por cada tonelada métrica.1/· 

El c6nsumo de agua es·también considerable,:es decir, re-

lativamente elevado, por 10 que se requiere un abasteci--

miento eficiente. Para una planta que pro~e~e de 10 a 60 

toneladas métricas de materia prima, se estima un consu--

mo de 31.50 metros cabicos de agua por cada tonelada mé--

trica de materta prima procesada. Entonces, p~ra procesar 

100 toneladas. métricas ~e materia prima (pescado), o sea, 

. para producir unas 25 toneladas métricas de harina~ se re 

q~ieren 3.150 metros cúbicos de agua. 

Tanto el consumo de combustible, como el -de agua y ener--

gla e]éc~rica, por tonelada ~étr¡ca .de materia procesada, 

decrece a me~ida que se eleva el nivel de producción, se-

gún se ha indicado. 

En 10 que respecta al empleo de fuerza laboral, éste pue-

de ser considerado relativame~te bajo, por lo cual asf 

será también el monto de sus remuneraciones. Para una 

planta que produzca alrededor de 25 toneladas métricas de 

~arina, cada 24 horas, el personal po~ turno seria: 

1/ Fuente: ·~a Producción de Harina y de Aceite de Pesca 
do·· antes citada. 
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Jefe de producción 

Encargado de calderas 

Encargado dei depósito de pescado 

2 Operadores en la cadena de producción 

2 A1macenadores del producto terminado 

De acuerdo a 10 anterior, el personal de planta serfa 

de 7 por turno. Aún incluyendo el personal administr~ 

tivo, de ventas, etc., siempre resu1tarfa re1ativamen 

te bajo el empleo de fuerza laboral. 

A continuacióh se detallan las principales especies -

de pescado que se comercial izan en los mercados de San 

Salvador y sus respectivos precios promedio a nivel de 

mayorista y consumidor. 

Los precios promedio corresponden a la primera quince

na de mayo del año 1983. 



CUADRO No. 12 - PRECIO PROMEDIO DE PESCADO POR LIBRA 

EN LA PRIMERA QUINCENA DE MAYO DE 1983 

EN LA PLAZA DE SAN SALVADOR (COLONES) 

ESPEC lE AL POR AL CONSU-
MAYOR 111 DOR 

Bagre 1.25 J .75 

Boca colorada pequeño 2.87 . 3.62 

Boca colorada mediano 2.87 3.62 

Cuin 1.25 1. 75 

Curvina mediana 2.62 3.25 

Curvina grande 2.50 3.25 

Chimbera 1.37 1.87 

Ejote 1.00 1.25 

Guapote 2.25 2.75 

r~acare 1 a 1.45 2.00 

Mojarra de lago 1.87 2.25 

Pez Caite . 1. 32 1.90 

Robalo mediano 2.50 3.25 

Sa 1 pucana 1. 12 1. 37 

PROMEDIOS 1.87 2.42 

Fuente: Investigación directa en mercados por la 
Dir.ección General de Economfa Agropecua
ria, mayo de 1983 •. 
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Segan el cuadro anterior, el preclo'~romed¡o al por ma

yor de las diferentes especies de pescado, resulta de 

~ 1.87'la 1 ibra. Como una tonelada métrica equivale a 

2,173.91 1 ibras, entonces, el precio de toneladas métri 

cas de pescado es de.~ 4,065.21. 

De acuerdo a 10 antes expuesto en el: presente capítulo, 

el rendimiento que se obtiene en la producción de hari

na de pescado, es alrededor de 25%, o sea, que de 100 

toneladas métricas de pescado resultan 25 toneladas mé-. 

tricas de harina. Esto también significa que para prod~ 

cir una tonelada métrica de harina se requieren 4 tone

ladas métricas de pescado. Por ·10 tanto, si una tanela 

da métrica de pescado cuesta ~ 4,065.21, el costo del -

pescado para producir un~ tonelada métrica de harina, -

será de ~ 16,260.84. Sumando a este costo los gastos de 

procesamiento y otros, el resultados será considerable

mente mayor. 

En el capítulo anterior (Cap. 111), se indicó que "el -

precio promedio de importación de harina de pescado en 

el año 1982, fue de ~ 1,318.00 por tonelada métrica. Com 

parando este costo de la harina importada con el de pro

ducción antes indicado, que es de ~ 16,260.84, éste ex-

cede al de importación en ~ 14,942.84. De esto se dedu-

ce que para que los costos de producción de harina de-
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I 
pescado en nuestro -pafs, sean comparables con los de im 

portación, el precio del pescado tiene que ser bajísimo. 

Si el precio de ra 1 ibra de pescado fuera de t 0.15, pa-

ra producir una .tonelada métrica -de harina se pagarlan -

f 1,304.95, que es el costo de 4 t~nela~as métricas de 

pescado, o sea, de B,699.64 1 ibras. Este c~lculo es siem 

pre con base.en un rendimiento de 25% en la pro~ucción -

de harina. 

Puede oQservarse que. el resultado anterior de t .1,304.95, 

es casi igual a t -1,318.00, que es el costo de importación 

de una tonelada métrica de harina de pescado. Por 10 tan--

to, para que el costo de producción de harina de pescado 

en nueÚro país sea comparable con el precio que tiene 

la harina importada, debe ser aún mucho menor de t 0.15 

el precio de la 1 ibra de pescado. 

5. Contaminación del aire a causa de la producción 

de harina de pescado 

El procesam.ento del pescado para converiirl0 en harina y/o 

aceite, inevitablemente produce fuertes malos olores que 

se expanden con el, aire y, desde luego, se sienten en la 

zona cerca a la planta. Los malos olores no son nocivos, p~ 

ro sí son muy desagradables. 
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Dichos malos olores son prácticamente imposible de evi 

tar10s o el iminarlos del medio ambiente cercano a las 

plantas productoras de- harina. En consecuencia, ello 

constituye un problema que no se puede resolver. Por 

10 tanto, 10. recomendable es instalar las plantas pro

ductoras de harina de pescado, en zonas despobladas,.

en caso de que se trate de plantas que operan en tie-

rra. Esta alternativa no sería factible en nuestro país, 

si una planta se instalara en zona inmediata a cualquier 

punto de desembarque'de los que existen actualmente, po~ 

que en todos hay abundante población. 

Por tales circunstancias es_que resulta ventajoso Insta

lar las fábricas de harina de pescado a bordo de embar-

caciones. Esto permite ademis reducir los costos de pro-· 

ducción, en vista de que no se incurre en gastos por --

transporte y otros. 

6. Alternativas para producir harina de pescado en El 

Salvador 

Con materia prima producida en la pesca artesanal 

Considerando los. niveles de producción actuales, asf co

mo también los precios del pescado producido, es práctl 

camente imposible producir· harina de pescado proveniente 

de la pesca artesanal. Podría lograrse en el futuro siem 
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pre y cuando se llegue a producir pescado a grap.. esca-

la y a muy bajo precio. 

Con materia prima producida por las embarcaciones 

camaroneras 

a} En plantas instaladas en tierra 

En este caso, los costos se verían incrementados en 

alto grado por los gastos de transporte del pescado, 

el cual serta transportado por la embarcación reco~ 

lectora desde la zona en donde se encuentren operan-

do las embarcaciones camaroneras. Según 10 expuesto 

en el Capítulo 11; estas embarcaciones operan en la 

zona de altura, por 10 cual podrfan encontrarse has-o 

ta la distancia de 200 millas de la costa. En conse 

cuencia, para transportar el pescado a una planta -

productora de harina instalada en tierra, podría da~ 

se casos en que habría que recorrer grandes distancias, 

con el consiguiente elevado cónsumo de combustible, 

acelerado desgaste de equipo, etc. 

Por otra parte, también serta elevado el costo de la 

recolección propiamente dicha, ya que las embarcacio-

nes camaroneras podrían estar operando muy distantes -
entre sí. 

Si en ves de util izar una embarcación recolectora, se 

optara porque cada embarcación camaronera almacenara y 
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y transportara'hasta 1~ planta el pescado que capture, se en-

frentarfa con el problema de almatenamiento. El esp~cio para 

almacenar el pescado tendria que ser mucho mayor que el desti 

nado para el camarón, porque de acuerdo a 10 expuesto anterior 

mente en el presente capitulo, al tratar de la l~ateria prima 

para producir harina de pescado il , la .relación entre el peso -

del pescado y el del camarón almacenados, sería aproxim~damen 

te de 6 al; 1/. 

Las embarcaciones camaroneras tardan un promedio de 10 dias -

por viaje~ Entonces, la mayor parte del pescado estaría alm~: 

cenado de 5 a 10 días. Esto, inevitablemente originaría gas-

toS considerables de conservación para que el peicado pueda -

mantenerse en buenas condiciones e~ las bodegas de los barcos. 

y coma el pescado no serta procesado inmediatamente a la llegada 

a la planta en tierra, tendrla que almacenarse durante cierto 

tiempo en los depósitos respectivos, .mientras no se procese; 

entonces, el pedodo de conservaci6n excedería a. 'los diez días, 

el cual supera al tiempo 11mlte en que se tiene la segurIdad 

de conservar el pescado de modo que pueda servir para obtener 

har ina de primera cal ¡dad •. 

1/, De acuerdo a los porcentajes que representan la fauna acom 
paña,nte ( 86% ) y el cam,ar6n almqcenados ( 14% ), indica-
dos en Cap. IV. 

¡ BIBLIOTECA CENTRAL 
~ERSlD"'D DE EL SAL\f"'D~~ 
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b) En plantas instaladas a bordo de 

Embarcaciones Camaroneras 

Según se ha expuesto, ya se fabrican plantas adecua 

das para producir harina, o harina y aceite, deseña 

das de modo. que pueden instalarse a bordo de embar

caciones. Par8 ello, 10 necesario sería que la emba~ 

cación camaronera también haya sido diseñada de modo 

que permita el almacenamiento del camarón y del pes~ 

cado, la instalación de la planta productora de hari 

na y/o aceite i.el almacenamiento de estos productos. 

Se ha indicado en este mismo Capítulo, .que durante -

el período 1960-1980, el promedio anual de producción 

de harina que se obtendría de la morralla capturada 

(pescado) por todas las embarcaciones camaroneras, ~~ 

- ría de 7,306.2 toneladas métricas. Y según el Anexo -

No.~, el promedio anual de barcos pescando es 66 y el 

número de viajes anuales promedio por barco es de 27. 

De esto se deduce un promedio general de 1782 viajes 

por año. Con base en estos datos, se calcula que en ca 

da viaje, un baréó podría producir 89.13 quintales. Si 

el viaje dura 10 días, a cada dTa corresponde 8.91 qui~ 

tales. Por lo tanto, este nivel de producción estaría 

dentro de los límites de producción de las plantas co~ 

pactas que se han mencionado, diseñadas de modo que 

puedan ser instaladas en embarcaciones. 



CAPITULO V 

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

A) CONCLUS IONES 

Con base en el anál isis de 10 expuesto en los capítulos 

anteriores, se hacen las siguientes conclusiones: 

1.- Que de las especies pesqueras que capturam los bar

cos camaroneros, sólo aproximadamente el 14% (crus-

_ táceos), es aprovechado, ya que el resto 86% (pesc~ 

do), se revierte al mar, y por 10 tanto, es de imp~ 

riosa necesidad procurar el máximo aprovechamiento 

de tales recursos, porque ello redundaría en benefi 

cio para la economía del país. 

2.- Que la demanda de harina de pescado en El Salvador, 

es en cantidades considerables y de vital importan

cia para la avicultura, por 10 que se justifica ha

cer.las inversiones necesarias, a efecto de llevar 

a cabo su ,producción nacional y así sustituir las -

importaciones, lograr un mayor aprovechamiento de -

los recursos pesqueros, y al mismo tiempo, reducir 

la dependencia externa. 
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3,.- Que la producción de harina de pescado no podría 

efectuarse, en condiciones económicas adecuadas, 

a base del pescado que se produce en la pesca a~ 

tesanal, porque son insuficientes los volúmenes, 

de producción actuales y porque su precio es muy 

elevado. 

4.- Que con el pescado que capturan y devuelven al -

1 

mar las embarcaciones camaroneras, podrTa produ-

cirse mas harina de la que se importa anualmente, 

para atender'la demanda interna en la industria 

de concentra:dos. 
'1 

5.- Que tomando en cuenta aspectos ambientales, t€c-

oicos y de costos de producción~ ,según nuestro -

anál isis, no 'resul ta factible producir harina de 

pescado en plantas que operen en tierra; pero sí 

podría hacerse en plantas instaladas a bordo de 

embarcaciones, ya que pueden construirse plantas 

modernas con diseños especiales p,ara operar en -

ta 1 es cond i ci ones. ' 

6.- Que se reqldere una participé1ci6n más decisiVé1 -

por parte del Esta,dQ, a fin de lograr un mayor -

aprovechamiento de los recursos pesqueros maritl 

moa, procurando integrar las pases: extractiva, 

procesamiento y comercial ización. 
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B) -RECO~jEN DAC ION ES 

Considerando- las conclusiones anteriores, se hacen las 

recomendaciones siguientes: 

1.- Que el Ministerio de Agricultura dé Ganadería, so-

l icite a la FAO y a otros Organismos Internaciona

les, la asistencia técnica necesaria para real izar 

estudios de factibil idad para la producción de ha

rina y aceite de pescado, ya sea en plantas insta-

1 adas en t ¡ erra o a bordo de embarc.adones camaro

neras. 

2.- Que se contraten los servicios de expertos en In-

dustria pesquera, es decir en fabricación de hari

na y aceite de pescado, a efecto de establecer si 

los peces que capturan las embarcaciones camarOne

ras tienen el suficiente contenido de grasa para -

producir aceite y harina de pescado. 

3.- Que como elementos básicos dentro de la estrategia 

de desarrollo del sub-sector pesquero, el Gobierno 

de la Repúbl ¡ca debe implementar medidas efectivas 

relacionadas con el fomento de la inversión en equl 

pos modernos de pesca.y de procesamiento, aprovech.3. 

miento óptimo de los recursos pesqueros, mercado -

del producto y controles d(rectos para asegurar el 

cumpl imiento de las políticas y normas establecidas. 
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4.- Que toda nueva embarcación que'entre en operación, 

debe ser del diseRo adecuado para que a bordo de -

la misma pueda, instalarse una planta productora de 

harina, o de harina y aceite de pescado. 

5.- Que el otorgamiento o refrenda de 1 ¡cenefas de pe~ 

ca tecnificada, así como la concesión de los bene

ficios fiscales establecidos er la Ley General de 

las Actividades Pesqueras, sean condicionadas al -

cumpl imient~ de las medidas gubernamentales relatl 

vas al desarrollo integral del sub-sector pesquero. 



APENDICE 

TERMINOLOGIA PESQUERA 

Actividad pesquera 

La que se real iza en cualquiera de las fases de extracción, 

procesamiento y comercialización relativa a la pesca y a la 

acuacultura. 

Acuacu1tura 

Cultivo intensivo de organismos hidrobiológicos. Es maríti 

ma si se lleva a cabo en aguas salobres y, continental si 

se realiza en agua dulce. 

Artes de pesca 

Son los instrumentos que se util izan para efectuar las ope

raciones pesqueras, tales como: redes, atarrayas, trampas, 

anzuelos. 

Borda 

Parte superior del costado de un barco. 

Crustáceos 

Clase de animal articulado de respiración branquial y teg~ 

mento só1 ido, cubierto con una caparazón caliza. (cangre-

jos, langostas, camarones). 

Estanque piscíco1a 

Reservorio o retención de agua de poca profundidad y fácil 

manejo, en donde se practica la piscicultura. 



APENDICE 

Maricul tura 
I 

·Nombre con que también se conoce la acuacultura marítima. 

Moluscos 

Tipo de animal~s matazoos con tegumento blando, sin vér-

tebras (caracol, ostra, concha). 

Morralla 

Fauna que en forma accidental se captura juntamente con 

algunos crustáceos, principalmente camarón·, y que es con-

siderada como desperdicio. 

Pesca de bajura 

La que se practica hasta la distancia de doce millas marí 

timas, contadas desde la línea de la más baja marea. 

Pesca de altura 

La que se practica más allá de las doce millas marinas has 

ta las doscientas, contadas desde la línea de más baja ma-

rea. 

Pesca de gran altura 

La que se real iza más allá de las doscientas millas marinas, 

siempre contadas a partir de la línea de más baja. marea. 

Pescado a granel 

Pescado entero fresco o congelado. 

Pez 

Animal acuático vertebrado, de cuerpo fusiforme, cubierto 

de escamas, de respiración branquial y reproducción general 

I BIBLIOTECA CENTRAL 
~E"SIDAD DE El. -ALVADa" 
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ANEXO No 1. 1/ 

PRODUCTO TERRITORIAL BRUTO Y CRECIM!ENTOECONOMICO DE 

EL ' SALVADOR. 

AÑOS - PRODUCTO INTERNO 
BRUTO Al 

1961 1. 531 . O 

1962 1.713.4 
1963 - 1.785.7 
1964 1.952.0 
1965 2.056.6 

, 1966 2~204.0 

1967 2.324.7 
. 196'8 2.399.8 
. 1969 2.482.9 

1970 2.558.0 
1971 -ª./ ' 2.681.3 

'TASA.S DE'CRECI~1IENTO 

1961-1971 5.8 

1961-1966 - 7.6 
1966-1971 ' 4.0 

Al Millones de colones de 1971. 
BI Cifras prel ¡menares. 

TASAS DE CRECIMIENTO 
ANUÁL. - % 

3.6 

11.9 
4.2 

9.3 
5.4 
7.2 

5.5 
3.2 
3.5 
3.0 
4.8 

FUENTE: Estimaciones de CONAPLAN con base en cifras del Banco 
Central de Reserva. ' 

1/ Este cuadro ha sido tomado textL1almente del JlPlan de Desa
rrollo Económico y Social 1973-1977lf

, por CONAPLAN, en que 
aparece como Cuadro No. 1. 



AÑOS 

1961 

1962 

1963 
1964 

1965 
1966 

1967 
1968 

.1969 

1970 

1971 (p) 

AN EX O No. 2. 1/ 

CRECIMIENTO REAL DE LA ECONOMIA 
¡ 

POBLACION E INGRESO PER CAPITA 

(En porcentajes Anuales) 

PTB 
PRECIOS 
CORRIENTES 

PTB 
PRECIOS CRECIMIENTO CRECIMIENTO 
CONSTANTES DE LA POBLA- REAL PER CA-

1. 7_ 

11.0 

5.7 
10.2 

6.7 

5.9 
5.0 
3.4 

3.9 

7.7 
4.6 

C ION. . . . P ITA .. 

3.6 3.0 0.6 

11.9 3.1 8.8 

4.2 3.0 1.2 

9.3 3.0 .6.3 
5.4 3.0 2.4 

7.2 3.3 3.9 

5.5 3.3 2.2 

3.2 3.4 -0.2 

3.5 3.4 o. 1 

3.0 3.5 -0.5 
4.8 3.5 1.3 

'.' TASAS' DE' CREC 1M lENTO 

1961-1971 
1961-1966 

1967-1971 

2.4%· 

4.3% 
0.6% . 

(p) Cifras Prel ¡minares . 

. FUENTE: Indicadores Económicos y Socl.ales del CONAPLAN y ReVista 
Mensual del Banco Central de Reserva de El Salvador. 
El Crecimiento de población calculado sobre base de las 
proyecciones de CELAPE. 

11 Este cuadro ha sido tO(l1.ado textualmente del. JlPlan de Desarro
llo Económico y Socral, 197}"'1977~I,por CONAPLAN, en que apa-:-
rece como Cuadro No. 2. 1 . 



ANEXO ·No. 3 

Las empresas que producen concentrados en el país son las 

que se denominan a continuación: 

1. - ALlANSA 

2.- MOORE COMERCIAL 

'3.- INDUSTRIAS SAN BENITO 

4.- MO~INO NUEVO 

5.- PAVOS, S.A. 

6.- El RECREO 

7.- EL FARO 

8.- LA CATALANA 

9.- INCOCA 

10.- LOS PLANES 

11.- GRANJA SAN' JOSE 

12.- GRANJA SANTA CRUZ 

13.- SELLO DE ORO 

14.- EMPRESAS CONSOLIDADAS, S.A. de C.V. 

15.- ASOCIACION COOPERATIVA PRODUCCION E INDUSTRIAS 

GANADERA DE CABAÑAS DE R.L. 

La materia prima que util izan las empresas para producir los 

concentrados son las siguientes: 

1.- Afrecho de trigo 

2.- Bagazo de caña 

3.- Carbonato de calcio 

·4.- Gasophil rojo 

5.- Gasophil amarillo 

6.- Cascar~lla de algodón 

I BIBLIOTECA CENTRAL "J 
~NIVE:FlSID"O DE EL SALVAOOI2' . I 



.] . -
8.-

9.-
10. -

11.-

12.-

13. -

14.-
15.-
16.-

17.-
18.-

19.-

20.-

21.'-

'22.-

23.-
24.-

25.-
26.-

27.~ 

28.-

29.-
30.-

31. -

32.-

33.-
34.-

35.-
36.-

37.-
38.-

39.-
40.-

"41 ~-

ANEXO 3 (CONTINUAC10N) 

Fosfato bica1cico 

Germen de trigo 

Gluten de maíz 

Grasa animal 

Grancilla de arroz 

Harina de semilla de algodón 

Harina de carne 

Harina de carne y hueso 

Harina de coco 

Ha r i na de concha 

Harina de frijol 

Harina de ga11 inaza 

Ha r i na de huezo 

Harina de langostino 

Harina de pescado 

Harina de plumas 

Harina de soya 

Ha r i na de tri go 

Li s i na 

Maici 110 (so'rgo) 

Ma í z ama ri 110 

Maíz blanco 

Melaza 

Methionina 

Miga de arroz 

010te mol ido 

Pul imento de arroz 

Pulpa de café 

Sal Común 

Sémola de maíz 

Su1 fato ferroso 

Sustituto de leche 

Urea, 

Vitaminas (premezc1as) 

Otras 

Fuente: Registros de la Dirección General de Economía Agropecuaria-MAG. 
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',.IIt.. naciones que han anunciado la ¡mpliación de su jurisdicción y año de entrada en vigor 

200 millas Mauricio 1977 Alemania RF 1977 
México 1976 . Guyana 1975 

Zonas Económicas Exclusivas 
Mozambique 1976 Islandia 1975 
Nueva Zelanda 1978 Irlanda 1977 

Bangladesh 1978 Nigeria 1978 Japón 1977 
Bareados 1979 Noruega 1977 Kiribati 1978 
B,rmanla 1977 Pakistan 1976 República de Corea 1954 
CaDO Verde 1978 Papull Nueva Guinea' 1978 Países Sajos 1977 
Colombló 1978 Portugal 1977 Nicaragua 1965 
Comores 1976 Santo Tomé y Príncipe 1978 Omán 1977 
Costa Rica' 1972 Seychelles 1977 S~negJI 1976 
Cuba 1977 Islas Salomón 1978 Sudáfríca 1977 
República Dominican.a 1977 España 1978 Suecia 1978 
Fiji ' Sri Lanka 1977 Tuvalú 1978 
FranCia'· 1977 Surinarn 1978 Reino Unido de 
Granada 1978 Togo 1972 Gran Bretaña e 
Guatemala 1976 . Venezuela 1978 Irlanda del Norte ' 1977 
Guínea·Bíssau 1978· Viet Nam 1977 USA 1977 
Haití 1977 Samoa Occidental' URSS, 1976 
Honduras 1951 Yemen, POR 1978 
India 1977 Mar territorial 
Costa de Marfil 1977 Zonas de pesca ' 

Argentina 1967 
Karnpuchea Angola 1975 Benin 1976 

Democrática 1977 Australia' Brasil 1970 
Kenia 1979 Bahamas 1977 Congo, PR 1977 
Repúottca Popular Canadá 1977 Ecuador 1966 

Democrática da Corea 1977 Chile 1952 El Salvador 1950 
Maldivas 1976 Dinamarca 1977 Ghana 1977 
Mauntania 1978 Gambia 1978 GUinea 1965 

po '---.- --' 
t 

Fuente: Programa ZEE (Zonas Económicas Exclusivas de Pesca) FAO 
Introducción al Programa' Global de Asistencia para el 
Desarrollo y la Ordenación de la Explotación Pesqu~ra.: 
en las Zonas·Económicas. 

-

L,beria 197E 
Panamá 196' 
Perú' 194 
Sierra Leona 197' 
Somalía, RO 197: 
Uruguay 196' 

Otras 

Albania 197í 
Bélgica 19T 
Camerún 197· 
Gabón 197' 
Alemania, RO 197: 
Irán - 197 
Madagascar 197 

'Malta i97 
Marruecos '197 
Polonia 197 
Gatar '197 
Arabia Saudita 197 
Tanzania 197 
NOTAS 
I Mar patrimonial 
1 Legislación promulg:Jda, 

entrada en \/Igor pendH3nte 
) Excluído el Mediterraneo 
• Aguas oceánicas 
• Soberanía y jurisdicción mt 

ei mar, su suelo y subsuelo 



ANEXO No. 5 

PRODUCCION DE CAMARON, CAMARONCILLOY PECES COMESTIBLES,· 

PERIODO 1960 - 1978 (TONELADA METRICAS) 

Al'lOS CAMA RON CAMARONCILLO PECES MORRALLA 
COMEST I BLES . PARA HAR INA 

1960 3 286.24 304.98 621.46 

1961 2 975~28 937.02 795.34 
1962 2 277.46 522.60 925.98 
1963 2 249.86 297.20 193.24 
1964 2 253.54 1 251.66 421.40 

1965 1 585.62 1 611 .38 1 783.88 

1966 2 205.24 2 432.48 1 812.40 

1967 568.14 977.54 495.92 405.72 

1968 1 451.3C 374.02 578.26 817.88 

1969 1 622.88 1 640.82 308.70 758.54 

1970 672.56 2 195.12 414.96 830.30 

1971 340.44 2 287.12 554.34 8L16.86 

1972 308.24 2 251.24 222.22 984.86 

1973 661.06 2 181.32 498.68 746.58 

1974 424.62 2 237.72 491.78 457.70 

1975 1 463.72 2 731.48 411.28, 319.24 

1976 1 356.54 1 771 .46 367.58 278.30 

1977 134.36 2 109. 1 O 085.14 249.32 

1978 177.14 2 082.88 857.44 135.24 

1980 1/ 459.84 1 885.26 695.95 
PROMEDIO ANUAL· 1 773.70 1 804. 12 276.80 569.21 

1/ Para este año la fuente es Anuario Pesquero de El Salvadqr, por la 
Dirección General de Recursos Pesqueros-MAGo 

Fuente: Estadística de la Industria Camaronera, 1960-1978, citada en -
el cuadro anterior. 
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ANEXO No. 6 

EMPRESAS PESQUERAS, EMBARCACIONES AUTORIZADAS 

Y PERSONAL EMPLEADO, 1981 

EMPRESAS ACTIVIDAD BARCOS 
AUTORIZADOS 

ATARRAYA, S.A. • Captura y proc.camaron 11 

CAMARONERA SALVADORE~A Captura de camarón 4 

PESQU EHA RU I Z QU I ROZ 11 11 3 

DI STRl BU I DORA MAR I NA 1I 11 8 

MARISCOS CUSCATLECOS JI 11 9 

NAUTICA DEL L !TORAL 11 11 9 

PESQUERA DEL TR IUNFO 11 11 5 

PESQUERA DEL PAC I F ICO 11 11 5 

PESQUERA VIDAURRE 11 11 3 

MAR I SCOS DE EL SALVADOR Captura y proc.camarón 10 

PESQUERA SAN RAFAEL 11 11 6 

PESCA, S.A. Sólo procesa camarón 

MULTI PESCA, S.A. Captura y proc.camarón 6 

EMPESA 11 11 4 

FLOTA NACIONAL Captura atún 2 

TOTALES 85 

Para esta empresa no aparece información de personal empleado. 

Fuente: Boletín Informativo de Producción Pesquera No. 2 
Julio-Septiembre 1981 de la Dirección General de 
Recursos Pesqueros-MAGo 

PERSONAL 
EMPLEADO 
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45 
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ANEXO No. 9 

NUMERO DE EMPRESAS CAMARONERAS OPERANDO, PROMEDIO 

DE .BARCOS PESCANDO y PROMEDIO DE VIAJES ANUALES 

POR BARCO, PERIODO 1960 - 1978 

A~OS 
NUMERO DE PROMEDIO PRO~1ED 10 DE 

EMPRESAS -DE BARCOS VIAJES ANUALES 
OPERANDO PESCANDO POR BARCO 

1960 14 53 36 

1961 16 63 34 

1962 16 65 23 

1963 15 64 27 

1964 15 67 26 

1965 15 65 27 

1966 1 L~ ·68 28 

1967 - 12 68 27 
1968 12 68 .25 
-1969 12 69 23 

1970 12 71 23 

1971 12 71 23 

1972 12 71 .24 

-1973 12 69 26 

1974 11 64 25 . 

1975 . 11 . 67 26 

1976 1 1 69 24 

1977 11 67 23 

1978 11 70 25 

·PROMED I O ANUAL 66 27 

Fuente: EstadIstica de la Industria Camaronera, 1960-1978 
por el Departamento de Pesca y Caza Marítima del 
Ministerio de Economía. (Este Depto.ya no existe) 
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