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INTRODUCC I ON

El presente trabajo se refiere a la oferta y demanda de hariné
de pgscado en E1 Salvador. Este producto, dado su contenido pro
teico, se considera b&sico en la produccién de concentrados pa-
ra alimenﬁacién de aves, génado y otros animales como conejos.
Por otra parte, para sustituirla se requieren varios jngredieﬂ
tes, lo cual ‘redunda en aumenté en los costos de produccién de

concentrados. 1/

"OBJETIVO DEL ESTUDIO

El objetivo fundamental del estudio es el andlisis de las posi
bles alternativas para atender la demanda interna de harina de
pescado. Esto es, que se aﬁalizarén las pos%bil?dades de pro--
ducciodn naciénal y las ventajas o desventajas de recurrir a -
las importaciones. Es entendido que para ello se analizarén va
rios factores que tienen incidencia econémica y social, ademss
de lo concerniente al principio de la ventaja o costo compara-
tivo. En consecuencia, serén considerados aspectos relativos a
empleo de- fuerza laboral, aprovechamiento de recursos pesque--
ros disponibles, la calidad del producto, la situacién del pais
respecto a divisas para importaciones y la dependencia externa

para el abastecimiento de materias primas.’

" 1/ No hay ingredientes de los que-se utilizan para concentrados,
cop igual porcentaje de proteina y calcio que la harina de
pescado, como puede verse al comparar los cuadros & y 7 del

Cap. 11T.
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

El prob]ém; furdamental cuya solucién més adecuada se tra
tard de plantear mediante el pfesente trabajo, consiste =~
en lo siguiente: déterminar la mejor alternativa para sa-
tisfacer la demanda de harina de pescado para la fabrica-
cién de concentrados para aves y ganado en nuestro pafis.

’

JUSTIFICACION DEL ESTUDIC

~Esto se deriva de la misma naturaleza del problema antes

expuesto. La demanda de harina de pescado en el pafs se -
evidencia con las importaciones que anualmente se hacen -
de 1la misma. Estas importaciones revisten mucha importan-
cia a causa del auge que se ha experimentado en la avicul
tura, para 'lo cual cada afio se requieren mds concentrados,

en cuya preparacién es fundamental la harina de pescadc.

Si se toma en cuenta que los. productos avicolas, como hue
VOQ, pollos vy ga]linas, constituyeﬁ.uno de los principa]e;
rubros a]imenticios.de»]a poblacién salvadorena, se ﬁomprql
de la incidencia muy significativa qué el empleo de la hari
na de pescado tiene para la produccidén de alimentos de con-

sumo popular.. ) -

Las importaciones implican requerimientos de divisés en can

tidades.considéfables, lo cual constituye otro problema da-

da la situacién por la que atraviesa el pafs. Por lo tanto,



es necesario hacer el correspondiente estudio, a efecto de
plantear la mejor solucién, desde el punto de vista del .in
terés econémico'y del interés social en el pais. Es decir,
qﬁg es de imperiosa necesidad llevar a cabo un andlisis de
Jos recursos pesquercs maritimos y continentales que se es
tan explotando y que pueden ser utijizados para producir =~

harina de calidad adecuada para emplearse en la produccidn

de concentrados para aves y ganado.

HIPOTESIS

En nuestro pais existen varias empresas que se dédican a --
la captura de camarén. Las embarcaciones camaroneras al mis
:4mdﬂtiehp0-que cépturan el camarén, también extraen con sus
redes, juntamente c;n el camardn, una serie de peces, de los
cuales unos se seleccionan y se destinan para el consumo hu
mano. El resto de peces, que representa la mayor parte de -
los recursos capturados, es devuelto al mar, algunos muer--
tos o dafiados y otros, en buenas condiciones para continuar
viviéndo. Los peces que se revierten al mar son considera--
dos como un desperdicio, por lo cual se'les 11ama morralla.
. De esta mérral]a, segln se explicard ﬁés adelante, ya se ha
producido harina aqui en El Salvador, en calidad aceptable
en el mercado nacional. Con base en 16 anterior, puede pian

tearse la siguiente hipétesis: La harina de pescado que se

importa para atender la demanda interna en nuestro pafs, po



dria producirse a base de la morralla ( fauna acompafiante ),
que devueiven al mar las embarcaciones camaroneras de las em
presas salvadorefias, o bien, de los recurses pesqueros que =

se obtienen en la pesca artesanal.

"METODOLOGIA

Para lograr los propdsitos que se trata de alcanzar con el -
presente estudio, se ha recopiladc informacidn sobre los di-
ferenteé aspectos que comprenden la oferta y demanda de hari
na que se produce a base de pescadb y de crustdceos en El "--
SélQador. Concretamente, los datos que se han obtenido han -
sido sobre: plantas que han existido y existen para producir
harina é base de especies pesqueras; volimenes de produccién

de harina; recurso pesquero que puede utilizarse para elabo-

rar harina, tanto maritimo como continental; importaciones y-

exportaciones de harina de pescado, por medio de las estadis
ticas de la Direccidén General de Estadistica y Censos y de =

la Comisién Ejecutiva Portuaria Auténoma (CEPA) ; empresas fa

" -bricantes de concentrados que demandan harina de pescado; po

sihilidades de produccién de harina de pescado, principalmen
te de la faﬁna acompafiante del camarén. Con respecto a laé -
. plantas productoras de harina de pescado y de crustdceos, la
informacién se ha‘lﬁgrado por medio de las empresas pesque--
-raé, y para los recursos pesqueros que pueden utilizarse pa-

ra producir harina, se ha obtenido informacién en el Centro
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de Desarrollo Pesquero, es decir, de sus expertos en Biolo
gia Pesquera, asi como también de las estadisticas de la -
misma institucién, y de documentos técnicos sobre pesca de

la F.A.O.

CONTEN DO

El desarrollo del presente trabajo se divide en cinco capl
tulos, cuyo conténido es el siguiente: Capfitulo Primero:
Exposicién de cardcter general relacionado con el desarro-
1To industrial y la produccién de materias primas para la
Ihdustria y de bienes alime%ticios en el sector agropecua-
rio. Esto tiene como propésito justificar la importancia -
para la economia del pafis, el aprovechamiento eficiente de
los recursos pesqueros marinos‘y continentales, lo cual --
comprende la produccién de harina de pescado. Capfitulo Se-
gundo: Breve relécién de la participacién o intervencidn -
gubernamental en 1as‘actividades pesqueras, con respecto a
programas pesqueros, legislacién pesquera e Institucional.
Capitulo Tercero: Andlisis de la oferta y demanda de harina
de pescado en el péis. Capitulo Cuarto: Se refiere a las -
pogibilfdades de aprévechamiento de 1a4fauna gcompaﬁante -
"del éamarén,-que es capturada con este crustéaceo, la cual
no se aprovecha, ya que es devuelta al mar. Cépitu]b Quin-

to: Comprende las Conclusiones y Recomendaciones.



CAPITULOD |

MARCO TEORICO 1/

. Durante la década de 1930, América Latina real iz6 grandes
esfuerios en materia de industrializacién. Esta pol%tica tuvo
como base fundamental la necesidgd de diversificar las econo--
mias en la region, a fin.de superar la dependencia externa. El
impulso mds inmediato paré ello lo constituy6 -la crisis de ==
1930, que indujo a }os priﬁcipales paisés detl é?ea a aceleraf
el proceso de sustitucién de iﬁportaciones de productoé mantui-=-
facturados; pero no obstante, las economfas de dichos paises -
no lograron la redu;cién de su dependen;ia externa. Ademds el
proceso de industrializacién no tuvo efectos directos ni indi-
rectos Que permitieran proporcionar mejorar niveies de vida a
amplioé sectores dg la poblacién;:pues con%inuaron acuséndose>
deficienbiés en materia de nutricidén, consumo de manufacturas
bésicas, salud, ;EQienda'y educacién. Y adn continlGa siendo ca
racteristica fundamental del comercio exteriéf, el heého de que
las .exportaciones ptihcipalés estén constituida$ poOr unos =

pocos productos h&sicos.

" 1/ -Para el desarrollo de este capitulo, se ha tomado de base
la situacién econémica actual del pafs y los andlisis con-
tenidos en los siguientes documentos: 1) "El Subdesarrollc
Latinoamericano y la Teoria del desarrollo', por Oswaldo -
Sunkel y Pedro Paz; 2) "Plan de Desarrolle Econémico y So-
cial, 1973-1977", por CONAPLAN; y 3) '"An&lisis del Sector
Agrario y Pesquero y. sus perspectivas para el afio 2000",
por el Lic, Pedro Portillo Argueta.



En 1o que respecta a El Salvador, en particular, de 1961
a 1966 ia economia mostrd una expansién'bastante acelerada, -

alcanzando un crecimiento promedio de 7.6%, pero de 1967 a --

1971, el crecimiento fue débil, con una tasa promedio de 4.0%.

En el primero de dichos periodos, el sector industrial consti
tuyé un factor dindmico y en el segundo periodo, el debilita-
miento obedecié a diversos factores relacionados con el proce

so de integracién centroamericana y a una ausencia de una po-

1itica estatal definida que contrarrestara los efectos depresl

‘vos de los sectores dé exportacion.

En el cuadro anexo No. 2, puede observarse el crecimien-
to de la poblacién y el crecimiento real percépita, durénte -
la década 1961-1971. Es notable el hecho de que en los afios -
1968 y 1970, el crecimiento réa] percdpita de la economia fue
negativo, lo cual significa que la tasa de crecimiento de la
poblacién fue superior a la tasa de crecimiento del producto
a preciosAconstantes con base en 1971.

Con respecto a la tasa de crecimientp de Ia'boblacién %
a la del crecimiento real percépita, es importante relacionar
entre si las dos variables para evaluar el progreso econdémico
de un paTs. Si la tasa de crecimiento de ingreso por habitan-
te és negativa, segin queﬁa sefialado para los afios 1968 y ---
1970, entonces 'no ha-habido progreso econémico. Podria decir-

se que en este caso, se han desmejorado las condiciones econd

1/ Segln cuadro anexo No.1, tomado en forma textual del 'Plan
de Desarrollo Econémico y Social 1973-1977', por CONAPLAN.
( Pag.83 ) :



micas y sociales-de iaﬂpoblacién en general: ‘solo puede haber
se superado aquel sector que pésee los factores de producciéh.
Paré lograr un crecimiento econémico que conlleve-un progreso
econémico, juega papel importante la participacién estatal pa
ra implementar po]fticas salariales y prestaciones sociales -
efectivas, acordes con las necesidades de la fuerza laboral,
‘esto por una parte, y por étra, el fomento de las inversiones
ptiblicas 'y privadas querrea]mente conduzcan al {ncremento de
la capacidad préduétiva que aseguren el progreso econGmico fu
turo. .

Los paises de América Latina,{en»genera], se les di la ~
categoria de paises adn no desarrolliados y se caracterizan ==
por ser expoftadores de matérias primas de origen agropecua--
rio, pesqueros y mineral; en cambio, importan’productos indus’
triales para uso final o semielaborados, maquinaria y equipos
industrialés, tecnologia, etc., ademds, también ihportan insu
mos agropecuarios.

Mieﬁfras qhg los bienes expértadqs por los paises indus-
trializados constantemente aumentan de.precio a causa del fe-
-némeno inflacionario en aquellos paises, ‘resuita que los pre;
vcioﬁ de ios‘bienes primarios en el mercado internacional, tal
como el café y el azlcar tiénden a bajar. Esta situacién ori-

_ gina una marcada des?entaja en las relaciones de intercambio
'éon respecto a los paises no desarroliadbs exportadores de ta
les biene; primarios, como es El Saivador. A consecuencia de

tal .situacién, -l1a dependencia y el endeudamiento externo cre-

P



ce en los paises no desarrollados, lo que a su vez, les difi-
culta el financiamiento de sus imporféciones. En consecuencia,
El Salvador, no podria escapar al problema de dependencia y -
de acelerado endeudamiento externo, dado su nivel de desarro-
1lo industrial y ser exportador de unos pocoé productos prima
rios, que son ia base de la economia nacional, sobre cuyos pre
cios en el mercado internacional no puede ejercer'cbntrol algu
no, ademds de afrontar barreras,arancelarias'y no arancelarias
(cuotas de equ?tacién), y pdrque siempre ha sido deficitaria‘
su produccidn de ‘bienes alimenticios de origen agropecuario,
no obstante que sé considera como un pafs eminentemente agro-
becuario. Por otra parée, también es deficitario en la produc
cién de materias primas para uso industrial y de insumos agro
precuarios, lo cual obliga a efectuar las correspondientes im
portaciones.

.Como todus los paises en vias de desarrollo, nuestras ex
portacioneé se'Qén sometidas a fuertes fluctuaciones coﬁo con
Se;uencia de la estructura de 1a producéién o por las variacio
nes de los precios de estos productos en el mercado internacio .
nal. A excepcion dé algunas ehpresas que:elaboran sus produc-
‘tos a baée de materias primas agroindustriales del pals, ta--
‘les como algoddn, aztdcar, fibra de henequén, café, arroz, la
mayoria consume sélo materia prima importada, inclusive para
la industria textil, ya que ademds de fibras e hilos sintéti-
‘cos,'se importa hilo de algodén para elaborar tejidos o para
coser. Esto ocufre no obstante que producimos algodén, que en

su mayor parte es exportado ( 75% a 80% aproximadamente ). El
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déficit en la produccién de alimentos en el sector agropecua-
rio y de insumos para el mismo sector, se evidencia por las -
elevadas fmportaciones de frutas, hortalizas, productos lac--
teos, fertilizantes, plaguicidas, etc. Al mismo tiempo que se
han incrementado las cantidades importadas, también se han ele
vado los valores de lés productos importados, en porcentajeg -
aln mayores gue los‘correspondientes a los de las cantidades.
Al analizar la estchtura de la produccién, la actividad
" agropecuaria sigue constitﬁyendo el factor determinante del --
comportamiento global de‘la ecdnomia, por le que el sector --
agropecuario tiene importancia no ;610 por sy contribucién ma-
yoritaria dentro del producto, sino también porque es la acti-
vidad de mayor significado en 1la éeneracién de divisas extran-
jeras, factor importante para el sostenimiento del desarrollo.
Por lo tanto se llega a la conclusién de que el crecimiento de
la economia depende en granvmedida del Secter Agropecuario cu-
ya produccién se caracteriza por una concentracién de esfuerzos
Y reéursos en los productos tradicionales de expoftacién y en
unos pocos productos que constituyen la bass del Eonsumo interno.
Durante el Gltimo quinquenio, o sea a partir del afio 1979,
en que se incrementé la crisis politica que aln existe en nues-
tro pais, también la economfa nacional ha exgerimentgdo un cre-’
ciente deterioro, como una consecuencia directa de tal situa---
~cién, por la baja en los precios en nuestros productos de ex--
portacién y el alza en los Ae’imporfacién,>$egﬂn se ha.mencio-

nado anteriormente. Entre otros hechos que han causado un fuer
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te impacto en la econcmia nacional, pueden mencionarse los si-
guientes: destruccién de cafiales y ctros cultivos en varias zo
nas del pafs; paralizécién de actividades .agropecuarias, por -
el desp]azamiénto de millares de agricultores que actualmente
viven como refugiados en diversos iugares de la Repﬂp]ica, sin
poder dedicarse a ;us labores en el agro; disminﬁcién del hato
nacional en un elevado porcentaje, bor su sacrificio indiscri-
minado, cierre de mds de doscientas empresas Industriales ésti
blecidas en el area metropolitana de San Salvador y otras ciu-
dades de la Reptblica; el decrecimiento en ia inversién priva-
da y piblica por la escasez de recurscs financieros, criginado
por la fuga de capitales y el marcado descenso en los ingfesos
fiscales, respectivamente; la destruccién de puenteé en dife-~
rentes carreteras del pafs, con lo que se interrumpe la movili
zacién dé préductos Yy personas,

La situacién de dependencia del Sectof externo de nuestra
economia, asi como el nivel de endeudamiento interro y externo,
se incrementé fuertemente a causa de los prob]eméé que se han
mencionado, al grado que se llegé a una notable récesién econd
mica, de la cual adn no se.ha podido Iibe}ar el pafs.

Ante dicha situacién de dependencia ae las importacibnes‘
para atender las necesidades industriales, agropecuarias, ali-
menticias, etc;, el Estado tiene la imperiosa necesidad de adop
tar medidas de politica econémica que conduzcan Eacia un mejor

aprocechamiento de nuestros recursos naturales, tanto continen-

tales como maritimos.En esta forma pcdrian incrementarse los ru-

bros de exportacién,generar mayor ocupacién de fuerza laboral en
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las &areas urbané y rural, lograr la sustitucién de importacio
nes de algunos productos esenciales, etc.
El territorio de E! Salvador tiene aproximadamenteAZ,lok_

000 hectédreas, de las cuales sé6lo unas 399,900 hectédreas son -
destinadas para cultivos anuales vy semipetmanentes; 2?3,500 --
hectéreas para cultivos permanentes y 465,400 hect&reas para -

- ganaderia. El resto es para otros usos, excepto lo que carece
de posibilidades agricolas. 1/. Esta distribucién de las tie--
rras podria variar de un aflo a otro, pero ello serfa en grado
minimo, precisamente por su misma limitacién. Prueba de esto -
es que del afic 1970 a 1980, el incremento promedio anual de --
la superficie cultivada de cereales y cafia de azﬁcar; fue sdélo
de 2.35 %. 2/. Si ademds de ser muy limitada el &rea disponi--
ble para actividades agricolas, se toma en cuenta el hecho de

- que un consideréble porcentaje de las tierras no son fértiles,
por lo cual es necesario hacer elevados gastos para que puedan
:producir, se concluye que es dificil aumentar la produccién de
bienes basicos paré alimentar a los habitantes de la Reptiblica,
en los niveles que exige el crecimienfo de sus necesidades. Por
tales circunstancias, el déficit en la produccién nacicnal de
bieneé alimenticios, crece en forma acelerada. Por ejemplo, en
1977 la importacién neta de productos alimenticios fue de --

108,663.56 toneladas métricas y en 1980, ascendié a 253,989.45

1/ Datos tomados de !' Plan de Desarrollo Agropecuario 1978---

A 1982 MAG. Cuadro No. 19.

" 2/ Este dato porcentual ha sido tomado del documento, '"An&li-
sis del Sector Agrario y Pesquero y sus perspectivas para
el afio 2000', Lic. Pedro Portillo Argueta, Octubre de 1982.
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toneladas métricas. Sus respectivos valores fueron £50,053,664.00
y £203,684,065.00. Estos significan un incremento porcentua1 de -
133.7% en'las toneladas métricas y 306.% en los valores.1/.

En consecuencia, El Salvador tiene que buscar otras alterna-
tivas de produccidn de bienes vy servicios,lo sea, que debe ampliar
su frontera e;onémica, a efecto de contrarrestar su dependencia -
.de las importaciones de.bienes esenciales para atender las necesi
.dades.del pais, no sélo en el orden alimentario, sino tambiénhpa-
ra la industria y la agricﬁ]tura. Adem&s, también para diversifi-
car y fortalecer los rubros de exportacién. En general, para im--
pulsar el crecimiento econémico y el mejoramiento social de ia po
b]aéiéﬁ.

En resumen, en El1 Salvador és imperativo tomar medidas efec-
tivas de po]itica econémica enmarcadas dentro de un esquema de es
trategia desarrollista,de modo que,al mismo tiempo que se hagan -
esfuerzos para lograr un crecimiento hacia afuera, por medio de -
una diversificacidén de las exportacfones, debe considerarse prio-
ritario laAasignacién de recufsos para generar un crecimiento ha-
cia dentro, a través de un mejor aprovechamiento ae los recursos
productivos,a fin de sustituir la importacién de bienes esencja]es,
tales como alimentos, inéumosAindustria]es e insumos agropecuérios.
Si ello requiere uﬁa modificacién de la actual estructura produc-
tiva, en todos o algunos de los sectores, deberdn hacerse los cam
bids que sean pertinentés, Existe una alta concentracién de la ri

queza y por consiguienfe,]os ingresds siguen un patrén de distribucién

1/ Estos datos de importaci6n han sido tomados del documento YAnd-
lisis del Sector Agrario y Pesquero y sus perspectivas para el
" afio 2000". Lic. Pedro Portillo Argueta, Octubre/82.
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similar,Adando por resultado la existencia de un pequeﬁo‘sector
de la poblacién con altos ingresos y elevado. poder de compra, -
al mismo.tiempo, coh gran capacidad ae ahorro qué deberfa apro-
vecharse en la creacion de capacidad productiva. .Por otro lado,
‘una gran masa de poblacién tiené fos }ngresos més bajos Yy por -
consecuencia es escaso su poder de compra ¥ pocas sus posibili-
dades de ahorro, qUe restringen su demanda de bienes y servi---
cios. Por tal estructura, la economia Salvadorefia no ha podido
evolucionar con crecimienfo sostenido internamente; a esto se
agrega su estrechez territorial y un mercado local sumamente -
débil que impiden promover un mayor crecimiento apoyado en el
potencial de la demanda interna.

De.acuerdec a los estudios fealizados por Ta Organizaciodn
de las Naéiones Unidas para la Agricultura y la Alimentaciodn
(FAO), nuestiro mar territorial estd dentro de una de las pr}g
cipales zonas de distribucidn de los recursos pesqueros, se--
gln se indica en el anexc No. 4. Esto significa que en el mar
territoriél salQadoreﬁo; can. extensién aproximada es de ---
163,000 sz, existen abundantes recursos pesqueros, cuya ex--
plotacidén racional y tecnificada, en sus diferentes fases se-
ria de suma importancia para ei’desarro]]o econdmico del pafs.
Ademéé del mar territorial, se cuenta con alrededor de MOO‘sz'
de cuerpos de aguas continentales aprovechables para la explo
técién de 10s recursos pesqueros. En consecuencia, la exp]ot§
cidn pesquera marfitima y continentél, si se hace en forma in-

- tegral, esto es, cubriéndo sus tres fases: extractiva, proce-

i

samiento y comercializacién, de modo racional 'y técnico, real
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mente cecnstituirfa Qna de las mejofeg alternafivas para que -
ET Salvador pueda ampliar su fronteré eccnémica.

La explotacién dg los recursos pesqueros serfa importan=
te no séio por su incidencia en'ei orden propiamente econdmi-
co, sino que también desde el~punto de vista alimentarfo, da-
do el alto contenido proteico del bescado vy del nivel bajo de
consumo de proteinas de origen aﬁimal de la poblacién Salvado
réﬁa. De a cuerdo aAinformacién estadfistica de la Comisidn-de
Pesca Continegtél péra América Latina (COPESCAL), el consume
diario de proteinas por persona es la éiguienté: total de ori
gen animal 15,3 gramos; de 1o que corresponde a carnes 5.2 =--
gramos y a pescadq 0.A gramos. Respecto al consumo de protef-
nas de pescado, el nivel es inferior al de todos los paiseg -
de Amériqa Latina, con excepcién de Bolivia y Guatemala, y -~
con relacién a protefna% de cafnes, el nivel de consumo es'ﬁe
nor que en todos los demds pafses. /.

Otro.aspecto que ésﬂihportante tomar en cuenta es que co

mo consecuencia de la explotacién de recursos pesgueros a --

gran escala, pueden surgir empresas fndustriales, unas dentro

de ia fase de procesamiento de los productos pesqueros y otras
en forma conexa a las actividades pesqueras. Dentro de la fase
.de procesamiento, que inclu?e también la conservacién, se con-
'sidera lo referente a industrias de refrigeracién, de congela-
do, enlatado, produccién de conservas, harina de pescado o de

crustéceos, produccién de aceites. Como industria conexa estd

b

1/ COPESCAL/81/7 Septiembre, 1981. .

}
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lo relativo a fabricécién de equipos de refrigeracién y conge
lado, envases, emgarcaciones, equipo e instrumentos de pesca,
etc. .También pueden resultar empreéas especializadas en cjer?
ta clase de serviciog reiaciénados con el traﬁsporte, SegUf;
ros, distribucidn de combustiE]e.‘Como puede comprenderse,con
la exbiotacién pesquera, si se lleva a cabo a gran escala,pue
de lograrse un efecto multiplicador en grado considerable, a
travéz de la serie;de:actividadeg qgue genera directa e indi--
rectamente.

Porr 1o antes expuesto, puede afirmarse que la expldtacién
de los recursos pesqueros, es una actividad que se encuentra
enmarcada.dentro de una estrategié desarroilista en nuestro -
pais. Y con relaci6n a la proauccién de harina de pescado y -
aceite, dado que es necesario importarlos en su totalidad pa-
ra cubrir las necesidades internasj entonces, con su produc--
cfén nacional se estaria contfibuyendo para lograr la imple--
mentacion de una.politica desarrollista, en torno a los si-=--
gﬁientes aspectos:
1.~ EQitar la situacién dominante del comercio exterior, gsto'

s,.liberacién de la dependencia externa§
2.- Ahorro de diQisas;

3.- Mejor aprerchamiento de los. recursos naturales del pafsi

4 -=.Mejorar.la. razén caplta]/producclon en la pesca Industrial.l/.

1/ Significa que al aprovechar todo el recurso capturado por las
embarcaciones, la rentabilidad del capital invertido serd ma-
yor que como ocurre actualmente, porque prdcticamente solo se
aprovecha el camarén y el camaroncillo, devolviéndose al mar
todo el pescado, que representa, aproximadamente, el 86% del
total capturado.

i



.5;- Reduccion del efécto inflacionario en la economfa.naciona1
a través de la importacién de harina de pescad; y otros =-
productos pesqueros, como aceite y pescado enlatado;

6.~ Generacién de valor agregado.

En general se'estariaicontribuyendo para impulsar el crecimien

to econdmico del pafis. En la.aceleracién de este crecimiento,

como antes se ha seﬁalado, juega papel imporfante el Estado, -
incrementando la participacién gubernamental en la orientacién

y promocién para una adecuada asignacién de recurses. Esta ac-

titud debe reflejarse fundamentalmente en: una méyor proporcioén

de la inversién pidblica, inc]uyendo la partfcipaciéh estatal -
en la ejecucitn de proyectos industriales,_relacionados con -~
las actiQidades pesqﬁeras._‘En este sentido el sector piblico

debe cfear las condiciones fisicas e institucionales que faci-
liten el b]eno desarrollo de la actividad econémica pesquera -
del pais, dentro de un sistema de iniciativa privada‘y respon-

sabilidad pablica..



CAPITULO [}

ANTECEDENTES GENERALES

Como se ha expuesto'en el capftulo anterior, él desarrollo
econémiéo de.El Salvador, se ha.sustentaao predomfnantemente en
]é produccién para los mercados externos, de unos pocos biengs
agffco]as, lo que ofigina una e]evadg concentraciéﬁ de la pro--
piedad de tierras agricolas y del capital, una distribucién no
eqﬁitativa del "ingreso, y adem&s las variaciones de los niveles
de ocupacién y de salarios, no corresponden ai crecimiento qué
experimenta el producto. Por otra parte el proceso de industria
lizacién, que toma mayor, impulso en la década de los sesenta, -
orientado en funcién del mercado centroamericano, no se fntegra
con el sector agropecuario y se desarrolla principalmente sobre
la sustitucién de importaciones féaciles, utilizando materias --
primas importadas, dando origen a una estructura‘de produccién
iﬁconveniente, porque cada vez el valor de fas importaciones de
materias primas por unidad producida impacta en mayor medida --
en la cuenta corriente. Por lo tanto, én una estructura de la -
produccién, en la que predominan unos pocés productos exporta--
bles, es necesario promover una mayor diversificacién de 1aApr9
duccién incorporando nuevos productoé; sin reducir los tradicio
nales; y en cuanto a la produccién industrial, hay que reactivar:
la y orientaria hacia el mercado nacional y a otros paises fue-
ra del &rea Centroamef%cané} a fin de satisfacer la mayor deman .

da de las actividades econdmicas del pafs., La politica de in--

dustrializacién debe hacer énfasis en el establecimiento de -
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indugtrfas ﬁue se alimenten b&sicamente de materias primas na-
cionales y que féci]iten la integ}acién de la industr{a entre
siAy con ;tros sectores,.principa]ment¢>la agricuitﬁra, para -
que los beneficios - de la industrializacién se extiendan a otros
sectores productivos deiia econcmia. Tenemos péfa él caso los
Fecursos del mér, que constituyen un espacio abierto para la -
expancién-de la fronteré econbmica, para lo cual es preciso --
realizar acciones p]anifiéadas y coordinadas que posibiliten -
la investigacién.y cono;imientdide su poteﬁcialidad y la e;plg
tacién raéiénal de los mismos. |

Es indudable que l@ pesca éue se considera como artesanal,
se inicié desde hace rmucho tiempo, habiendo pasado dg una pesca
con fines de'subsistencia a otra con fines principalmente comer
ciéles, cémo es aétualmente. En lo que. respecta a la pesca de -
tjpo industrial, es una actividad re]ativaﬁente nueva, va AUe -
su desenvo]vimiento éurge en la déc?da 1950-1960, desde la cual
es objeto_de regu]aciéﬁ y de fomente estaté]; dada su importan-
cia que ha a]canzado,degtro de la economia del pafs.

La pesca artesanal es la que se practica con pequefias em--
barcaciones, tales como _cayucos y lanchas con motores fuera de
borda, en la zona de bajura, o sea,'haéta la distancia de doce
‘millas marinas, contadas a partiride la linea de la m&s baja ma
rea. Pesca de tipo indgstria] es la que se lleva a cabo enﬂla -
zona de altura, es decir, mds alld de las doce ,millas marinas -
hasta las doscientas, siempre contadas a partir de 1a linea de

.Ta mds baja marea.
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El producto obtenido en la pesca artesanal, que consiste
en peces, crusticeos y mb]uscos, casi todo se destina paraAcqg
'squ humano directo en el mercado interno. Un reducido porcen-
taje se exporta a granel. La pesca artesanal reviste importan-
cia no s6lo por ser fuente de un aliménto rico en protefnas; -
‘Asino porgue también es una actividad devla‘¢ua1 depende el éqi
tén econdmico de muchas familias saivaaoreﬁas. Actualmente se
estiman unos 80600 pescadores artesanales marinos y 2500 pesca-
dores continéntales. 1/. Por lo tanto es necesario fortalecer
la pesca artesanal, proporcionidndole asistencia técnica en la
formacion de cooperativas, mayor tecnificacidén operativa, uti
lizacién de equipos m&s adecuados vy mejoramieﬁto de los siste
mas de operacién y capacitacién de personal. Por otra parte -
éorresponde a los Organismos seétoriales del Estado en el ém-'
bito pesquero, procurar el aprovéchamiento de los recursos =~
bioacudticos en condiciones cientificas y técnicas adecuadas
para contribuir al mejoramiento de las condiciones socio-eco-
némicas de los que intervienen en las actividades propias de
la pesca.

El producto de la pesca industria}, que es principalmen-
te camardn y camaroncillo, y en menor cuantfa langosta, prac-

ticamente todo se destina para la exportacidn.

1/ Estos datos son tomados del documento, 'Pronéstico y Progra
ma de Desarrollo, 1983-1992", El. Salvador. La FAO. Informe
preparado por el Experto en Planificacién Pesquera, Sr. Car
los Arellano Lennox,
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‘La exportacién_de camarén y camaronci]]é cohstituye un .
rubro importante para-generar divisas, ya que ocupa-el cuérto
1ugar degpués de1~céfé, el algodéﬁ'y el azlcar. No obstante
su importancia, hasta a partir.dél-aﬁo 1978,.15 exp]btacién
de los récursos pesqueros marfitimas y«continen%ales, han si=
do considerados_en los programaé nacionales estratégicos. én
. el plan Nacional 1978-1982,,;@ incorpéfa coﬁ el No. 6 ef pro
grama: "Explotacién de los Reclrsos Pesquefos“, y se especi-

fica que: 'Consiste en un mejor-aprovechamiento de los recur

505 pesqueros mediante la capacitacién y organizacién de los

pescadores y la dotacién de la ihfréestructura para la ex---
traccién, procesamiento y almacenamiento'’. Dentro de este --
programa ya se ejecutaron algunas obras y/o proyectos,ncomo
los siguientes: '""Complejo peéquero Industrial en La Unién',
y "Mercado Terminél Pesﬁuero La Tiendona', en San Salvador;
se han ejecutadb proyectos de lnvestigaciéh Pesquera y de -~
Foménto de la Piécicﬁltura, etc. Actualmente se estan cons
trhyéndo tres muelles pesqueros en Acéjut]a, El Triunfo y -
El Tamar}ndo; Por otra pérfe, en dicho Plan se contemplaba
la cfeacién de una Direccidn Generalfde.Recursos Pesqueros

y la adecuacién de la Legislaci{dn correspondiente.

De acuerdo al Plén de Desarrollo Agfopecuario 1978-1982,
era necesario crear la Direccién General de Recursos Pesque
roé, como una entidad centralizada del Ministerio de Agricul
tﬁra y Ganaderia, par una parte, porque en las écti?idaaes -
relacionadasAcon el sub-sector pesquero,wejercian control va

rlas dependenc;as del sector pblico, lo cual—era un obstécu
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io para’gu desérrollo»equiiibradé y el racional aprovechamien-
to y'conservaci66>de los recursos, y por otra parte, pér el --
crécimiento y papel esfratégico due va se le otorgaba al refe-
rfdé Sub-sector Pésquero. Por ello, en la ley de Presupuesto -
General de 1980, ya aparece la Direccién General de Recursos -
Pesqueros, éomo dependencia del Ministerio de.Agricuitura y Ga
haderia, segun §e habia previsto. Esta Direccién fue desquada
como Unidad Ejeputora del “Programa 1.12 Desarrollo de los Re-
cursos Pesqueros'', cuyo objetivo era: "“investigar, experimen--
tér,'administrar, fomentar y desarrollar los recursos pesque--
ros ‘con propésitos de aﬁméntar su produccién, comercializacién
Y diétribﬁcién,vpara contribuif:a reducir el déficit de protei
na animal de la poblacién de bajos ingresos, asi como incremen
tar el producto territorial bruto con el objeto de contribuir
en forma'signifiéatiQa al proéeso de desarrollo socio-econémi-
co del pafs. La D}reccién Ggheﬁal de Recursos Pesqueros operd
durante los afios 1980-1981, habiendo asumido, prdcticamente, ca
éi todas las funtiénes ﬁelathaS a las actividadés pesqueras =
artésana!gé, industriales y a la.piscicultura, excepto lo con-
cerniente a registro de Asociaciones Cooperativas y la asisten
cia crediticia a pescédore§ y a piscicultores. El registro de
laé_CooperatiQas esta a cargo deT Pepartamento de Asociaciones-
Agropecﬁarias, qﬁe es una deﬁendencia’también del Ministefio
de Agricultura y Ganaderia, y la asistencfa'crediticia, ta-han
prestado ei Banco de Fomento Agropecuario y la Federacién de -

Gajas de Crédito.



En el mes de enero de 1981, el Ministerio dé Agri;uﬁtura
y Ganaderia es rgeétructﬁrado, habiéndose supriﬁido dicha Di;-
' rgccién General, entonées,'los asuntos pesqueros serfan aten--
diaos‘por las siguientes dependencias, giempre del Ramo de>-;-

Agricultura y Ganaderia:’

- Instituto Salvadorefio de Investigacion Agraria y Pesquera --
(IS1AP). .~

- Instituto Salvadorerio de Capacitacién y Transferencia Tecno-
16gica (!ISCATT). '

- Gerencié Ejecutiva,Regién‘Océidenta] en Santa Ana.
- Géfentia Ejecutiva Regién antra] en Nueva San Salvador.
- §ereﬁcia Ejecutiva Regidn Ofiental en San M}guel.
) Nuevamente en‘eneré de ]983, el Ministerio de Agricu1tura y Ga
‘nadgria es queto de reestructurac{éﬁ; o mejor‘dicho es contra
' réegtrucéuradb,'ya gque ﬁrécticame¢te.vué1ve a‘su estructura --
>que tenia antes de 1982, Uhicameﬁte se hacen algunos cambios -
-de nombres, porgue eﬁ lugaf de Direcciones Generales, se esta-
blecen Céntros de Desarrolloc. Péro algunas depegdencias adn es
tén con su misma'deﬁominacién de.Direccién General. Asi en ‘lu-
gaf:dé la Direccién General de Recursos Pesqueros, se creb el
Centro de Desarrollo Pesquero, al que se 1e‘asignaron las‘mis-
‘mas‘FuncioﬁeS’que tenfa ]é'desapareéida‘Direcéién General de -
Récursos Pesqueros.}

En lo que'respgcta a la Legislacion Pesqueré, en el mes de
Sgﬁtiembre de 1981, fue.émitida la Ley.ﬁeheral de las Activida-

des Pesqueras.1/. Por medio de esta Ley se derogaron la Ley de

- 1/ Decreto No.799 publicado en el D.0. No.163, Tomo 272 del 1k
7 de Septiembre de 1981 o

»
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Pesca y Caza Maritima y la Ley de Fomento a ]a’Pésca Marftima
. de A]tdra y Gran Aitura; que’estaban:vigehtes a la referida -
fecha. |

La;Ley General de las actividades pesqueras tiene Qna a-
plicacién més ampiia que las-dos antefiores que fueron deroga
das, porgue cdmprende la pesca maritima'y la pesca en aguas =~
continentales, incluyéndd laiprécfica de la acuacultura y la
inQestigacién pesduera; también contempfa el desarrollo inte-
gral de las tres fases que comprenden ]as-actividades pesque~
ras: extraccién; procesamiento y comercializacién; asf también
trata dg'los benefiéios fisca}esipara las empresas que operan
~ dentro del sub-sector pesguero.

Finalmente en el 'Plan Trienal 1981-1983", en lo que a -
politica de pesca y explotacién de los recursos dél'mar se’ re
~fiere, se expone lo siguiente: "Para dar apoyo general a las
actiQidades pesqueras se-ejecutafén proyectos destinados é la
'»pfestacién de serQicios portuarios y serQicips de asesoria -
para tramitacidn, lggislacién; estudios, financiamiento, co--
mercia]izacién y otros aspectos demandados por la actividad.
Se dara facilidades y estimulos para que la empresa privada -
- participe en forma creciente y directa en la pesca ¢ en las -
actiQidades industriales deriQadas. Se realizaran estudios so
bre el potencial pesqugrd'y sobre la éonsérvacién y cultivo -
de especieé Gtiles para consumo humanc o empleo industrial vy
' ée elaboraré una ndeva Ley y reglamentos para.garantiéar en =
forma efecti?a el respeto a laé zonés de pesca, época de veda,

cuantfa y tamafio-de captura. Este apoyo juridico también cu--
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Briré los éSpectos re]aciénados con la'contaminacién de.--—
aguas. l/; Se}haré uso.dé la asistencia técnica ofrecida.por
Ofganismos‘lnternaciona]es v paiseé‘amigos, tanto pafa capa-
citacién en el pais como en el exterior. Se capacitaré perso
nal cientifico y técnicd:para la exp]otac}én'de los recursos
del mar y se‘crearah‘lnstitutosly Cent}os'de Investigacién -
mariﬁa“. A

De lo éontemp{ado en el "Plan Triéna] 1981-1983", segin
quedé indicado, se deduce que el Gobierno de la Replblica --
considera-prioritario tecﬁificar.e impulsar .en forma efecti-
va-y racional, la explotacién de ' los recursos pesqueros en -

nuestro pais. Esto refleja el p}opésito de lograr un mejor -

aprovechamiento de los recursos. naturales.

1/ Dicha Ley, es la que se mencion6 en el pérrafo anterior:
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CAPITULO I

OFERTA Y DEMANDA DE HARINA DE PESCADO

1.~ Plantas Productoras de Harina de Pescado

La primera planta para producir harina de pescado en
El Salvador, fue instalada en la ciudad de La Unién,

en el affo 1966. 1/.°

Dicha planta ya no existe, 1o mismo que la empresa a

la cual pertenecia.

De acuerdo a inforﬁaciones obtenidas sobre la mencio
nada planta, é;ta producia harina a base de la'morqg
11a capturada por barcos camaroneros. El precio esta
blecido por la ‘empresa para la venta de la harina que
producia, era superior que el de ]a‘importada, no obs

tante ser de inferior calidad. 2/.

"~ 1/ Fuente: "Consumo y Comercializacién de Harina de
pescado en El Salvador' por J.L.Gonzélez
Lépez (Proyecto Regional de Desarrollo --
Pesquero en Centro América por la FAO)

S 2/ Segin informacién obtenida en f&bricas de concen-
trados.
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En el afio 1967 fue ingta]ada otra planta para producir
, harina'a bordo del baréolcémaronero hSan Cristébal', ﬁrg
piedad de la empresa ‘'Atarraya, S.A." lé cual aln exis--
te. 1/ La rgferida planta dej6 de operar desde hace ~--
unos cinco aﬁos.-Como'materia prima-uti]izabakla morra--
~11a capturada por el mismo barco, pero s6lo consumia ---
una parte, por lo que el resto era devuelto al mar. -

Segln informacién obtenida eﬁ la ‘misma empresa 'ﬁtarraya,

‘S.A“, la Feferida plahta productora de harina, fue des--

montada del barco porque " su funcionamiento originaba al

gunos brob]émas, entre los cuales se seﬁalanzlos siguiegi
tes: |

]) Problemas de almacegamiehto de la hérina. Por su conte _
nido de fésforo la harina ée calentaba inmediatamente
después de que era almacenada, por lo que se corrfa =~
el riesgo de un incendio.’

2) Debido al problema de calentamiento de la harina, el
barco tenfa que hager viajég ffecuehtes al regpectiQo
varadero, éunque no hubiera completado la captura de
camarén programada, o bien, ]legaba otra embarcacién

a re;ogerA]a harina que se habfa producido.

1/ Fuente: 'Consumo y Comercializacién de Harina de
‘ ‘ Pescadc en E1 Salvador' por J.L. Gonzélez
Lépez (Proyecto Regional de Desarrollo Pes
quero en Centro América por la FAO).

/| miBLIOTECA CENTRAL
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3) Si la planta eé cuestisén sufria desperfectos, enton
‘ces el harco se trasladaba "al varédero a fin de ha-
cer la correspoﬁdiente reparacién. En caso contrario,
se suspendfa la produccién de harina.

L) La harina no era procesada totalmente a bordo del bar
co porgue a la planta le faltaban los equipos necesa-
rios para la operacfén de afinado y limpieza de la ﬁg
rina. En consecuencia, el proceso era finalizado en -
tierra. |

5) El1 peso de la planta productora de harina le restaba
velocidad al barco. Esto redundaba en una disminucién
en la capacidad de arrastre y, por consiguiente, se
capturaba. menos camarén, que efa el objetivo princi-
pal. La disminucién en la captura de camarén nc era
compensada-con la reducida produccién de harina de --
pescado. | |

Comé consecuencia de los problemas indicados, resultéban

elevados los costos, tanto de la produccién de harina co

mo la captura del camardn, principél objetivo de la em--
presa.

Como parte del '""Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero

en Centro América'’ 1/, se hizo una evaluacidén técnico -

econdmica de']a planta productora de harina de pescado an

tes referida, es decir, de la instalada en el barco cama-

1/ "Proyecto Regional de Desarrollo Pésquero en Centro --
América' por la FAO.



29

' ronero San Cristoébal'. En esta eva]uaciéﬁ de destacan

los siguientes aspebtés:

1) La produccién de harina en lg planta instalada a bor
do del barco, no interrumpfa las operaciones -de pes-
ca, no obstante que.ia planta era operada por tripu-
lantes.de].mismO‘barco.

2) Por la ] imi tada ;apacidad de produccién de ia planta
nb sé alcanzaba é procééar toda.la morralla que pro-
duéfa_el barco.

3) Durante el tiempo que duraba el proceso de la planta

: para conveft{r en harina el pescado, que era en pro-
medic unas 18 horas, 1la morrél]a que se ébtenfa‘era
devuelta al mar.

4) Durante los afios 1967, 1968 y 1969, la planta necesj
t6 un promedio de seis dias para prbducir una tonela
da métrica de harina. Otré planta similar instalada
en un barco camaronero mexicano, en 1967, necesitaba
dos dias para procesar igual cantidad de harina. En
el afio 1966 ]a‘p]anta en di;ho barco mexicané produ-
jo 52 tone]adas‘méfricas.‘En bambioAla planta insta-
lada én,él Baréow“Séh'Cristéba]”, la mayor.cantidad
que produjo fue de 35 toneladas métricas anuales.

5) La calidad de la harina producida era aceptéb]e en
cuanto a su contenjdb de protefﬁasy no obstante que

era variable (alrededor de 60%). Al mismo tiempo pre

BIBLIOTECA CENTRAL
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7)
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sentaba dos inconvenientes: uno era por su alto conte
nido de grasa (de 10% a 14%), lo cual se debia a que
la planta no tenia extractor de aceite. Ei otro incon
Qeniente consistia en la falta de uniformidad origina
da por las diferentes especjes qde comprendfa la mo=--
;ralla que se procesaba.

No obstante los ihéonvenientes indibados, la harina
producida tenfa buena aceptacién en el mercado inter-
no, es decir, por las empresas fabricantes de concen-

trados en el pafs para alimentaci6n de animales, prin

- cipalmente aves y cerdos,

La harina que se producia era de inferior calidad a

la que generalmente se ofrecia en el mercado; pefo es
to era asi a causa de la tecnologia aplicada en la --
planta, que bésicaménte consistfa en la coccién y des
hidratacion del ées;ado, utilizando los gases del mo-

tor que propulsaba al barco.

Observando los diferentes aspectos anteriormente expues-

. tos, se deduce que si la planta productora de harina de

pescado instalada a bordo del barco camaronero ''San Cris

tébal', hubiera operado con mayor eficiencia, apiicando

_una mejor tecnologia, entonces, los.voldmenes de produc-

cién hubieran sido mayores, lograndose,-ademds, una hari

na de mejor calidad, es decir, con menor contenido de --

grasa.
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Ademds de las dos plantas productores de hariné de pes
- cado de que se ha hecho referencia, no se tiene conoél
miento de que hayan existido otras.

Algunas personas han producido y aﬁﬁ producen harina -
de pescado, empleando un método rudimentario, pero en
ﬁfnimas cantidades que no tienen importancia cémercial.
Dicho método pueqe describirse asi: el pescado, general
mente morralla, se seca por medio del sol, para lo cual
se éoloca en una superficie amplia; el secado dura de -
dos a tres dias, dependiendo de la intensidad de la luz
sola; cuando el pescado ya esté seco, se tritura en un
,moTino de martillo, preparado especiaimente para eiib;
el pescado asf friturado se pone nuevamente a secarse
con el sol, durante un difa o mds, segln el caso; después
se ileva nueQamente al molino para el afinamiento total.
La harina se utiliza para elaborar concentrados para ga
“nado y aves. 1/

La. harina producida por el métodp rudimentario antes in
dicado, aunque su contenido de proteinas, de grasas y -
humedad sea el recomendable para una harina de buena ca
.lidad, no puede ser confiable, porque generalmente algu
nos pescados sufren descomposicién y al convertirse en

‘harina, ésta puede causar efectos téxicos en los animales

1/ -De acuerdo a informacién dada por el Sr. Orlando Lazo,
‘ que produce harina de pescado en La Unién.



32

que se alimentan con los concentrados que contengan dicha

harina. Esto es de acuerdo al criterio de algunas perso--

nas que trabajan en empresas productoras de concentrados,

en las cuales se obtuvo la informacidn sobre el particu--

lar.

Si no se presentara el referidé problema, se hubiéra in--
crementado la produccidén de harina de pescado en el pafs,
utilizando Ghicamente un molino de martillo de los que se
fabrican en El Salvador, tal como lo hace una persona en

la ciudad de La Unién. Esta persona produce harina de la

"morralla que ie venden en los barcos camaroneros, a los -

cuales envfian lanchones para que le echen la morralia en
los mismos lugares que se encuentran pescado. De los bar-
cos a los lanchones, la morralla se pasa utilizando palas,

es decir, paleando el pescado.

En el siguiente cuadro se hace una comparacién de la cali

dad de la harina de péscado que se producia en la planta
que operaba en la ciudad de La -Unién y en la planta insta
lada en el barco "San Cristdhal' con la que se importaba
del Perd y de Panamd, en el afio 1970, en base‘ al conteni-

do de proteinas, humedad y grasa.




CUADRO No. 1
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COMPARAC!ON DE LA HARINA DE PESCADO NAC!ONAL CON

LA IMPORTADA EN 1970, RESPECTO A PROTEINAS, HUME-

DAD Y GRASA.

CONCEPTO HARINA HARINA HARINA IMPORTADA DE:
PLANTA PLANTA
LA UNION. S.CRISTOBAL. PERU PANAMA
Protefnas ( % ) 57 a 72 61 65 60 a 67
Humedad ( % ) 7a 8 14 6 a 10 6 a 10
Grasa (%) 5a 7 12 5a 8 5a 10
Fuente: 'Consumo y Comercializaci6n de harina de pescado en El Sal~

vador "', Por J.L. Gonz&lez, FAO.

Puede observarse que, en general, la harina que se producia en am--

bas plantas era bastante similar a la importada. - En cuanto al =-

contenido de proteinas, ia harina que producia la planta que opera-

ba en el barco ' San.Cristébal ', tenfa muy poca diferencia respec

to'a la importada del Perd y estaba dentro del intervalo de varia--

cién de la importada de Panam&; pero con relacién a humedad y grasa,

el procentaje que presentaba. era bastante mayor. La harina de Ta -

planta de La Unién, era casi igual a la importada con respecto a -

humedad y grasa; sélo tenfa mayor exceso y dlferenCIa ( por su gra

do de variacién ), en el contenido de protelnas.

Segdn se expondrd en el Cap. IV, se han logrado adelantos tec

noldégicos en la fabricacién de equipos para producir harina de pes-

cado; entonces es posible que en El Salvador pueda elaborarse tal

con una calidad que puede competlr en“e+—mertado—fﬂfefna-——
| BIBLIOTECA CENTRAL
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cional, o por.1o menos, para sustituir las importaciones, sin

perjudicar la industria de concentrados en nuestro pafs

Niveles de Preduccidn Naciona1

"De la produccién de harina de pescado en El Salvador, sélo --
hay informacién estadetiéa de los afios de 1967 a 1969, y de

1973 a 1978. A partir de 1979 ya no se registra la produccién
de harina de pescado. Ello puede deberse a que ya no hubo pro
duccién en las plantas anteriormente mencionadag.

En el siguiente cuadro se detalla la producéién dé harina de

pescado durante los afios que se han indicado.

CUADRO No. 2 ~ PRODUCCION NACIONAL DE HARINA DE PESCADC

AROS PRODUCC | ON EQUIVALENC IA EN
(. T.M.) QQ. DE 46 KGS.

1967 1/ 256.00 5 565.22

1968 333.00 7 239.13

1969 247.00 5 369.57

1973 -2/ 40.16 873.04
1974 36.80 800.00

1975 30.69 667.17 .
1976 39.47 8580k

1977 61.13 1 328.91

1978 80.20 1 743.48

1/ Para este afio y los dos siguientes, 'Consumo y Comerciali-
zacién de Harina de pescado en El Salvador', por J.L.Gonzd
lez Lépez (Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero en Cen
tro América). '

2/ Fuente: Para 1973 a 1978, '"Andlisis del Sector Agrario y -
Pesquero y sus Perspectivas para el afio 2000%, por Lic. --
Pedro Portillo Argueta.
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Con base en la informacién estadfstica de que se dis
pone, o sea, la indicada en el cuadro anterior, se
deduce que la broduccién de harina de pescado en EIl
Salvador, a escala cbmércial, sélo duré once'aﬁos. -
Esto puéde,con ﬁdekarse Tnjus£jficadé Y negativo pa-
ra la economié nacicnal, ya que por una parte se.dgg
‘perdician millares de toneladas métricas de morralla
" que puede utilizarse para producir harina; y por otra,
~se hacen elevadas importaciones de la misma clase de
"harina, a fin de cubrir las necesidades internas en la
industria de concentirados para la a}imenEacién de aves,

cerdos, etc.

L. |mportaciones

En los anuarios'estadfstiéos de importacién de la Di-
recéiéanenera1 de Egtadfstica y Censos, no se regis-
tra separadamente la harina de pescado, sino que apa-‘
-reqe en forma conjunta con la harina de carne en una
.misma partida aﬁanceTarfa asf: ''"081-04-Harina de Car-
ne, inclusé el resfduo de las.grasas y harina de pes-.
" cado'. Pero en la Comiéién‘Ejecutiva.Porturaria Auténo
ma (CEPA), se llevan registros de la importacién de -

harina de pescado por via maritima, la que en su mayo

' rfa es procedente del Perd, Chile y Panama.



36

Lés importaciones de harina de pescadé'han crecido a
medida que se ha de;arrollado la avicultura y la por
cinocultura en el pais, ya que es basica para elabo-
rar los concentrados que se utilizan para la alimen-
tacién de aves, cerdos y ganado bovino.

En algunos afics ha bajado el volﬂmeﬁ de las importa-
cfones de harina de pegcado, pero ello ha sido a cau
sa del incremento en-su precio; entonces, los fabri-
cantes de concentrados se ven obligados a sustituirla,
para lo cual se requieren varios productos, dadas las
caracterfsticas especiales de la harina de pescado, se
gGﬁ informacién obtenida en una émpresa de San Salva--
dor que fabrica concentrados. 1/

En el siguiente cuadro se detallan las importaciones de

harina de pescado, perfodo 1972 - 1982.

1/ Moore Comercial, S.A. .
Colonia Cucumacaydn, San Salvador.



~ CUADRO No. 3 - IMPORTACION DE HARINA DE PESCADO

PERI0DO 1972 - 1982

(Cantidades en Toneladas Métricas)

AROS [MPORTAC | ONES
1972 453.79
1973 2 338.04
1974 784.67
1975 1 282.66
1976 1 176.27
1977 601.45
1978 1 635.75
1979 2 110.18
1980 1 826.84
1981 2 953.06
1982 4 436.81
Promedio anual importado 1 781.77

Fuente: Para 1972 a 1976, 'Produccién y Productividad
en la Industria de Concentrados en El Salva--
dor" por Lic. Cruz Noé& Rodriguez, (Tesis pre-
sentada a la Universidad de E1 Salvador).

Para 1977 a 1981, "An&lisis del Sector Agra--
rio y Pesquero y sus Perspectivas para el afio
2000" por Lic. Pedro Portillo Argueta (Ponen-
cia presentada al

V Congreso de Economistas
en . Octubre de 1982). . :

Para 1982, informacion obtenida en Oficinas -

de CEPA.

BIBLIOTECA CENTRAL
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De acuerdo a informacién gque se nos proporziond en
empresas fabricantes de concentrados, sobre el pre

cio de importacién de harina de pescado, éste osci

" la alrededor de-Z 1,318.00 por-tone1ada métrica.

Aplicando este precio promedio a las importaciones .

realizadas en el afio 1982, el valor total que resul

ta es de £ 5,847,715,

Utilizacién de la harina de pescado 1/

La-harina de pescado ‘es uno de los productes que con

‘tienen més proteinas, las que generalmente tienen un

alto valor-nutritivo.‘Como la harina de pescado in~;
cluye la parte 6se§ de los pescados gque se procesan,
su cénténido en caicio y fésforo es considerable en
comparacién con otras c]asgs de harina. Ademds de los

elementos indicados, la harina_de pescado contiene -

.otros, como yodo, rivoflavina-y niacina. En lo que -

fespecta al contenido derprbtefﬁas, esto varia segin
]é clase .de pescado. Asi también varfa el contenido

de'grésa, debido a que unas clases de peces tiesnen -
més grasa qué otros. Lé harina de pescado con alto -

contenido de grasa, presenta el inconveniente de que

al utilizarla en concentrados para aves y ganado, pue

de -resultar que tengan sabor a pescado los huevos, la

'1/ Para el desarrollo de este tema, ha servidc de base el

texto: "Alimentos y Alimentacién del Gamado'' por Frank
B, Morrison, Tomo Uniédn Tlpoqraflca Americana, Méxi
co, 1969. (Rexmpresxén)
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carne o la leche. Ademés; una harina con chha grasa,
.no puede tenerse'almacenédg muché tiempo; porque se
enrancié, es decir, se descompone. |
A~contjﬁuéci6n se indican los pércentajes de algunbs'
‘.:de los componentes de la hariné de pescado, segin la

"especie que se utilice como materia prima.

" CUADRO No. 4 - ESTRUCTURA PORCENTUAL DE LOS COMPONEN-‘

TES DE LA HARINA DE PESCADO, SEGUN LA

ESPECIE UTIL{iZADA COMO MATERIA PRIMA

(%)
oEscapg  ALGUNOS DE LOS'.COMPONENTES DE LA HARINA DE PESCADO
UTILIZADO  peoTEINA ~ GRASA ~ CALCIO  FOSFORO  METIONINA
Anchoa 64.2 10.0  3.73 2.43 1.93
Atan © 60.0 - 7.0  8.90 4,70 1.50
Menhaden- 60.5 9.4 5.11 2.88 . 1.78
Sardina . 57.0 8.0 7.70 - 3.80 1.80

Fuente: Tabla de andlisis de ingredientes de alimentos, por in-
distrias Kaspe de C.A. S.A. y Provetan Ltda. Bolivia y
Guatemala.

" En nuestro pafs, la harina de pescado se utiliza en la elabora

cién de concentrados para bovinos, cerdos y aves, pero princi-

‘Palmente para cerdos y aves, tal como se ha mencionado anterior

mente.
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La harina de pescado es bdsica para la alimentacién de cerdos
V% aves,-débido a su alto contenido de protefnas, To cual pue-
de verse en el cuadro No, 1,

E1 porcentaje de hérina de pescado en las raciones de concen-
trados para aves (pollos, gallinas, pavos) y cerdos, varfa de
acuerdo a la edad y el propésito. Por‘esta razén es que se =-
“elaboran diferentes concentrados para aves, asfi: para pollos
de iniciacién; polios de crecimiento, pollos de engorde y ga-
11inas ponedoras; para cerdos de lactancia, para cerdos de en
gorde y para cerdos en desarrollo. 1/

En la composicién de concentrados para aves, el porcentaje --
. que representa ]a_harina de pescado es mayor que‘el de algu--
nos de-los demds ingredientes. Por ejemplo, en una racién ---
précticq para pollos, la estructura ﬁorcentual es la siguien-

te:

CUADRO No. 5 - ‘COMPONENTES DE UNA RACION PRACTICA PARA POLLOS

Harina de semilla de algodén 25.00 %
Harina de pescado . - 10.80 %
Hueso molido _ ' 4 2.10 %
Carbonato de Calcio - 1.50 %
Sal yodada - 0.45 %
Layer primex . S : 0.55 %
Maiz amarillo molido o 59.60 %
TOTAL . ' 100.00 %

Fuente: '"Tabla de composicidén de pastas, forraje y otras de
Centro América' por INCAP (lInstituto de Nutricidn
de Centro América y Panami), 1968.

1/ “Consumo y Comercializacién de Harina de Pescado' por J.L.
T Gonz&élez Lépez (Proyecto Regional de Desarrollo Pesquero
en Centro América, 1970). L
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Cdmo puede observarse en el-cuadro anterior, la harina
de pescado representa mis del 10%. Esto indica la mag-
nitud d§~]o§ requerimientos de harina.de pescado para
“elaborar concentrados para aves. En‘seéundo Tugar en
.éuanto a’utf]izacién de harina de pescado, estan los
concéﬁfrados para cerdos. Para génadd bovino, ]oérre—-
querimientos son mfnimos. 4

Por otra parté,~¢n la produccién comercial de concen--
_trados, el mayor porcentaje corresponde a los concen-
trados para aves, como puede Qbservdrse en e1 siguien-
te cuadro.

CUADRO No. 6. PRODUCCION COMERCIAL Dt CONCENTRADOS EN

CEL SALVADOR- 1972

CLASE DE CONCENTRADOS - QUINTALES PORCENTAJE
Para aves 1 278 065  79.7
Para ganado bovino - 278 043 - 17.3 .

Para ganado porcinc _ Lo 026 2.5
Para ganado equino y

capfiﬁovv " 535 . 0.3

Para conejos y perros 2 586 0.2
TOTAL | - 1,604 976 100.0

Fuente: '"Estudio de laAvicultura en El Salvador', noviem-
bre de 1973, por la Direccién Genera] de Economia

Agropecuaria, MAG. .

i
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Los cuadros nlmero cinco y seis,. indican que en El Salvador
es de vital importancia el empleo de harina de pescado para
la fabricacién de concentrados para aves, las cuales-consti__

tuyen una de las principales fuentes de alimentos ( carne -

de pollo y huers de-ga]]iné ) para la poblacién salvadore-
fia.

6. Demanda Interna dé Harina de Pescado

La demanda interna de harina de pescado estd constituida --
por las empresas que producen concentrados para la avicul tu
ray la ganaderia. 1/ Es natural que a medida que se in-~-
crementa la actividad avicola y ganadera, también se aumen-
ta la deﬁanda de concentrados; estos a su vez, origina re--"
querimienfos mayores de harina de pescado, por las razones
anteriormeﬁte expuestas. Actualhente existen quince empresas
qﬁe producen concentrados, de los cuales, la mayor cantidad

es para alimentacidn de aves, de acuerdo a lo indicado en -
el cuadro No. 6 y segldn informacién obtenida en varias de

las referidas empresas. Estas empresas y las-materias pri-

mas que utilizan para producir concentrados, se detallan en

el anexo No. 3.

1/ Se desconoce si la harina de pescado se destine para -
otros usos en nuestro pais.
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"~ Segln el cuadro No. 4, el promedio porcentual del conte-

nido de protefnas y calcio en la harina de pescado de cua-
"tro clases diferentes es: 60.42% y 6.36%, respectivamente.
~De las materias primas mencionadas, las que se utilizan en

mayor cantidad en la produccidén de concentrados son las in=--

dicadas en el siguiente cuadro.

CUADRO No. 7 PRINCIPALES MATERIAS PRIMAS PARA CONCENTRADOS

CONTENIDO EN

MATERTAS PRIMAS

PROTE INAS CALCIO
Carbonata de calcio - ‘ . 0.00 % 38.00%
Gluten de mafz ‘ . | 62.00 % 0.50
Harfna‘de semilla de algodén - 41,00 -0.16
Harina de soya ) 44 00 A 0.29
Harina de trigo - » 16.00 0.12
Maiz blanco - " ‘ 9.40 0.01
Melaza 2.90 © 0.82

Fuente: Tabla de ané&lisis de ingredientes de alimentos por In-
dustria Kaspe de C.A.S5.A. y Provetas Ltda. Bolivia vy
Guatemala, y registros de 1a Direccidn General de Eco-
‘nomia Agropecuaria- MAG.

_Comparando el porcentaje de proteinas y de 'calcio de las materias
primas mencionadas en el cuadro anterior, con los porcentajes -

correspondientes a harina de pescado, segln el cuadro --
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No.L4, se observa que s6lo el gluten de mai§ es similar en
cuanto a proteinas, pero es inferior en é] contenido de -
calcio.

Desafortuhédamente no hay estadfsticas.contfnuas de pro--
duccidén o de consumo de concentrados- pero los dos cua---
drés sféuientes y.que se refieren, el primero a la produc
cién de concentrados para aves, de 1961 1 1972, y el se--
gundo, ql concentrado consumido en grahjas avicolas, de -
1976 a 1981, muestran la magnitud y la tendencia de la de
manda de concehfrados‘para aves, de donde se deduce que -
los fequerimientos de harina de pescado deben tener una -

tendencia creciente,

" CUADRO No. 8 =~ PRODUCCION COMERCIAL DE CONCENTRADOS PARA
AVES, 1961 - 1972 '

(Cantidades en Toneladas Métricas)

INDICE DE PRODUCCION

ANOS PRODUCCION ( ARO BASE 1961 )
1961 9 844,69 - 100
1962 | 13’178.&9 134
1963 13 793.05 ‘ 5 140
1964 29 930.54 304
1965 36 034.19 . 366
1966 © 32 997.18 ' 335
1967 35-751.43 - 363
1968. 49 563.71 ' 503
1969 52 099.51 529
1970~ 56 875.55 | 578
1971 54 513.68 554
1972 58 790.53 597

Fuente: “Estddio de la Avicultura en E1 Salvador' por la Di-
reccién General de Economia Agropecuaria,MAG, Nov./73.



bs

CUADRO No. 9 - VOLUMEN DE CONCENTRADO CONSUMIDO EN GRANJAS

AVICOLAS, 1976 - 1981

AROS CONSUMO TONELADAS INDICE DE CONSUMO
METR | CAS AROS BASE 1976.

1976 1113 802.25 100

1977 114 913.80 < © 101

1978 th2 234,21 ' 125

1979 - 142 338.86 126

1980 142.318.39 125

1981 © 145 599.06 . 128

Fuente: Encuestés Avicolas de la Direccidn General de Eco-
nomfia Agropecuaria - MAG.

Los cuadros 8 y 9.indican que la demanda de concentrados

para aves éiempre ha tenido un comportamiento cre--=

Ciehte, por lo que puede suponersé que en el futuro

también tendr& la misma tendencia, ya que el incremento

poblacional exigira, inevitablemente, una mayor pro--

duccién avicola. Por ]6 mismo, habr& una mayor demanda

de hérina de pescado, porque puede considerarse que es

‘un ingrediente de suma importancia en la preparacion de

concentrados para aves.

De acuerdo a la informac{én estadistica, no se hacen

. exportaciones de concenfradoé, por lo tanto, se entien

de que la produccién hacional’ es s6lo para el consumo -
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interno. Entonces; de un consumo de 54,513.68 T.M. de concen

trados en 1971, se elevé a 145,599.06 T.M. en 1981. Esto --

significa un aumento de 167 %.

7. Déficit en la Produccién Nacional dé Harina dé Pescado

De acuerdo a la informacién estadistica que se ha logrado ob

‘tener sobre exportaciones, El Salvador no realiza exporta--
ciones de harina de pescado. _Por lo tanto, las cantfdades -
qde se, importan son las que efectivamente se-necesitan para
atender las necesidades internas.

Poh,otré parte, como no hay produccién naciqna] de harina =--
de pescado, entonces, las importacfone§ que se realizan no -

son para cubrir un déficit, sino que para satisfacer total--

mente las necesidades existentes en el pafs, por lo menos, -

para disponer de las cantidades indispensables. Aln cuando -

operaban las dos plantas productoras de harina de pescado --

que se han mencionado, las necesidades internas, en su mayor.

porcentaje, se atendian a base de importaciones, como se pQg

de observar en el siguiente cuadro.

‘ BIBLIOTECA CENTRAL
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CUADRO No. 10 - OFERTA TOTAL DE HARINA DE PESCADO PERIODO

1974 - 1978. .

( Toneladas Métricas )

AROS | PRODUCCION| IMPORTA-| OFerTA |TORCENTAJE CUBIERTO POR
NACIONAL | CIONES.| TOTAL

PRODUCC 10N .

Al IMPORTAC 10N
1974 36.80 784.67 | 821.47( L.48 95.52
1975 30.69 |1 282.66 |1 313.35| 2.3 97.66
1976 39.40 {1 176.27 |1 215.74|  3.25 96.75
1977 61.13 601.45 | 662.58] 9.23° 90.77
1978 80.20 |t 635.75 |1 715.95| 4.67 95.33

Fuente: Cuadros ntGmeros 2 vy 3.

Actualmente, la oferta total estd constituida sélo por imporfa-

.ciones. La harina que se produce en forma rudimentaria en La -

Unidén, es en minimas cantidades, segin lo informado por su pro-

ductor. .



CAPITULO IV -

CONSIDERACIONES TECNICO-ECONOMICAS SOBRE

PRODUCCION DE HARINA DE PESCADO

1.- Materia prima para producir harina de pescado

La industria de harina de pescédo se inicié a princi-
pios del siglo XIX, en Europa y América del Norte.

La produccién se hacfa a base del sobrante de afenque

en la’pescé estacional de bajura. La Harina se produ-

cfa en forma secundaria, ya que la‘produccién de acei
te era lo principal. Pero debido a la utilizacién de
la harina para aiimentacién'dé ganado y aves, su:pro-
duccién es ahora més importante que la del ‘aceite. Pe
ro siempre, ambos productos se obtienen al mismo tiem
po Eomo derivados de la misma materia pfima, Segln pue
de verse en el Anexo No..7, de 1000 kilogramos de peé-
cado crudo, se. obtienen 212 kilogramos (=21.2%) de ha-
rina y 108 kilogramos'de aceite (10.8%) 1/. De acuerdo
con estos datos, la produccién de aceite es abroximadi
mente el 50% de la produccién de harina, én términos -

de cantidades (R}}ogramos).

"La produccidn de Harina y de Aceite de Pescado, 1971
FAO Fish, Tech, Pap. (ES),, 142:54 P."
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E1 pescado que se utiliza para la fgbricacién de harj
‘na y aceite, puede clasificarsé en tres categorfas:
1) Pescado que se captura especialmente para ello; 2)
Fguna acompafiante del camarén, que e; aprovechada pa-
ra tal fin; 3) Desperdicios de especies que se enlatan,
se filetean, etc,
Pocos paises producen harina y acefte a-base de peséi
do que se capturé'exprofesamente para ello. Pueden ha-
cerlq séfo aquelios paises en donde se logra capturar
grandés cantidades de una misma especie, Por ejemplo,
en Noruega se utiliza afeﬁque; en Canada, arendue y ba
calao; eh'PerG‘y Chile, anctheta; en Japén y Reino --
Unido, bacalao.
En México se produce harina a base‘de'pescado que se
captura exprofesamente (anchoveta,.chihuil y sardina);
de fauna aconipafante del camarén, constituida pér una
gran variedad de\especies, y de desperdicioé de sardi-
na enlatada y de meroifileteédo. |
De acuerdé alo eSpueéto en el capifulo anterior, en
El Salvador se produjo harina a base de la fauaa captu
rada juntamente con el camarén, durante el periodo --
1967-1978. También se-indicé que no obstante la diver-
sidad de especies utilizadas, Ja harina producida era
'dé,calidad aceptable en la industrfa de concentrados -

en el pafs.
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Por ‘lo tanto se considera que las ?iferenteé especfes de pe-
ces que se capturan en nuestro mar. territorial, pueden séf--
‘vif como materia prima para fabriégr harina, y por lo mismo
para obtener también aceite.'Es decir, que las especies de
pescado capturadas en la pesca‘artesana] y en la pesca indus
trial?'o sea, por las embarcaciones camaroneras, como fauna
acompafiante del camarén; puede servir de materia prima para
produéir harina y éceite. |

Si en las embarcaciones camaroneras se aprovecha todb»el pes
cado, Se entiende que se lograrfa mayores ingresos con el --
mist.esfuefzo de pesca, lo que significa un incremento en -
la rentabilidad del capital invertido.

" Actualmente, la progucciéﬁ de pescado en la pesca érteganal
se destina en su mayor parte para el consumo humano en forma
directa en.estadé fresco. La planta En1a£adora Nacional de -
El Salvador (ENASAL), instalada en el Puerto de La Libertad,
gue es la dnica empresa en]afado?a de pescado en el pais, sé
lo consume élrededor de un promeaio de 36.8 toneladas métri-
caé;por-mes, o sea, la canfidéd de 441.6 toneladas métricas
por afio. 1/ |
Durante el periodo 1974 a 1980, la produccién de pescado en
la pesca artesanal maritima, fue segin se indica en el si-

duiente cuadro.

1/ 'Mar y Pesca de El Salvador', Dr. Luis Alonso Madrid y
Armando Solérzano. ‘
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CUADRO No. 11 - VOLUMENES DE PRODUCCION EN LA PESCA

ARTESANAL, PERIODO 1974 - 1980

(En Toneladas Métricas)

*ARO j PRODUCC 10N
| o7k 1 249.70
1975 1 936.80
1976 - 1 534,20
1977 S 1339.70
1978 . ' 1 503.80
1979 1/ 1512.85 -
1980 - 1 055.84
Pro@edio Anual ; .1 b47.57

_1/ Para este afio se consideré el promedio de los afios
anteriores.

Fuente: Estadisticas Pesqueras del Centro de Desarrollo
Pesquero - MAG.

En la evaluacién técnico -~ econémica de la pequefia plan
ta produ;£ora de harina de pescado, instalada en el -
parEo camaronero !'San Fristébal“, réferido -en el Capi-
tulo |11, se estimé que el rendimiént§ de la morralla
para\]a ‘produccidn de harina‘ era de un 25 %. Entonces,
‘para obtener uné tonelada métrica de harina'se requie~ -

ren cuatro toneladas métricas de pescado. Consideran--
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do dicho rendimiento, dé] promedio anual de pescédo producido
por 1% pesca artesanal, segln el cuadro Nd. 11, que es:de --
1 447.57 toneladas métricas, sélo se obtendrfan 361.89 T.M., -
de harina, como promedio anual,equivalente al 20% del promedio
por afo de}]as importaciones durante el perfodo 1972 - 1982,
indicado én el cuadro No. 3.

Los datos anteriores indican que con los niveles de produccién
actual en la pesca artesanal, no es factible producir la harij-
na que se demanda en el pais, aunque todo el producto se des--
tinara para fabricar harina.

Para que la pésca artesanal pudiera producir la materia prfma
nNnecesaria para fabricar el promedié anual .de harina importada,
durante el referido perfodo, segin el cuadro No. 3, que es de
1 781.77 tonelédas météicas, se necesitarfan 7 127.08 tonela-
das métricas de pescado.

Esto es igual a 492 % del prohedio anual de produccién de pes
cado que se .indica en el cuadro No. 11. =
Por lo tanto, la pesca artesanal‘déber?a incrementar. su pro-
duccién de pescado en un 392 %, a efecto de proveer la mate-
ria priﬁa que se requiere para‘fabricar la harina que actual
mente se demanda en el mercado interno. |
‘ParaAlograr un aumento tan elevado, es evidente que seria =~

indispensable mejorar la infraestructura, los equipos y ar--
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tes de pesca, asi como también infroducir la tecno---
logfa operacional, que permita un ﬁejor uso Ae recursos

Y una mayor productividad. Esto a su véz, implicarfa la asig
Nacion de grandes recursos financieros para ejecutar los
programas Yy proyectos due ello demandaria. . Otra dificul tad
consistirfa en el:alto precio que tiené ef’pescado que se
produce en la pesca artesanal, segin se expondré més adelan
té; el costo de produ:cién:seria superfor al precio de im-

" portacién de la harina.’ — |
Considerando las condiciones acfuales dé la pesca.artesaﬁal,
de acuerdo a lo ahte§ expuesto, se}fa més factible obtener -
materia prima péra producir harina de pescado, de las empre-
sas camarone?aé. Las embarcaciones de estas empresas son --

las que capturan mis pescado, que es la fauna que siempre -

acompafia a los camarones y camaroncillos, Por ello, siempre

se capturan en forma.conjuﬁta. 1/.

La mayor parte dé la fauna acompafante asi capturada por las
embarcaciones\camaroneras, es devuelta al mar. sélo una mi--
nima parte es seleccionada para negociarla, en forma'de true
que, con a]éunos pescadores arteSaBa]es, quienes venden el -
producto asi adquirido, a los conéumidores. A cambio del pes
cado recibido, lqs pescadores értesana]es enfregan viveres

y otras especies a la tripulacién de los barcos camaroneros.

1/ En el Anexo No.6 se detallan las empresas camaroneras,
sus ambarcaciones autorizadas y el respectivo personal
que emplean. ‘
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El pescado que los tripulantes de los barcos devuelvuen al
mar, es considerado como un desperdicib, por lo que se le
denomina morralla.

En los Estados Unidos Mexicanos existen empresés camarone-
ras, cuyas embarcaciones capturan grandes cantidades de pe-
ces juntamente con él camarén. Se estima que la fauna acom
pafiante capturada por tales embarcaciones, representa un -
83% del total de especies-capturadas. Esto indica que el -~
camarén sélo representa .el 17% restante. 1/

En nuestro pais, El Salvador, de acuerdo aAestimaciones rea
lizadas por la Divisién de Investigacién Pesquera del Cen-
tro de Desarrollo Pesquero-MAG, la morralla representa, -
aproximédamente, el 86% del total de especies capturadas,
es decir, delconjunto de camardn, camaroncijlo, pescado
que se selecciona para negociérlo y-la misma morralla.
Podria considerarse que la informacién relativa al porcen-
taje que representa la fauna acompafiante capturada por em-
barcaciones de las empresas mexicanas, corroboran la esti
macién hecha en el Centro de Desarrollo Pesquero. Por lo -
tanto, para efectos del presente estudio, se tomard de base
el hecho de que la‘morrailé'que es capturada por 1ésiembar-

caciones camaroneras salvadorefias, representa el 86% del to-

tal de las especies capturadas. Entonces, el resto que com-

1/ Segln informaci6én que aparece en el texto de la 'Confe-
rencia dictada por don Rodrigo Moya, Director de la Re-
vista Técnica Pesquera, en Expopesca Panamericana 80,

en la Ciudad de Miami, Florida, el 2 de mayo de 1980".
LBIBUDTECA CENTRAL
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prende camarbn, camaroncillo y pescado comestible, fepre-

senta el 14%,

~ Segtin los datos de produccién.que contiene el Anexo No. 5,
los promedios que resultan durante e]'périodo 1§60-1980,.

son los siguientes:

" Camarén _— 1773.70 T:M.
Camaroncillo 1 80k.12 ¢
Peces comestibles . . 1276.80
“Total bromedio; | L 85h.62 v

én conéecuencia, el 14% de jas eépecies_capturadas equiva-
le a b 854.62 toneladas métricas. Con base en esta se de--
duce que el 86% restante-es-igua] a 29~8i1.24 toneladas -
métricas.

Generalmente la morralla contiene'é]gunas'especieé que no
pueden ser utilizadas para producir harina, tales como cen
chas, ostras, mejillones, estre1ﬁas de mar, osticnes, etc.,
perb son en minimas cantidades. Pbr ]6 ténto, se supondra
que toda la morra]lé'puede utilizarse como materia prima

para la produccién de harina.

" Considerando el rendimiento de 25%ren la produccién de ha-
_rina de pescado, de las 29 821,24 toneladas métricas resul
tarfan 7 455.31 toneladas métricas de harina. Comparando -

esta cantidad con la harina importada durante el afio 1982,
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"que fue de 4 436.81 toneladas métricas (cuadro No. 3),

resq]ta un exceso de 3 018.50 toneladas métricas. Esto
indica que con la fauna que se captura juntamente con
el camérén,‘]a cual es revertida al mar, podr?a produ-
cirse mads harina que la que se importa para atender las
necesfdades de tal producto en nuestro pafS. Ademés,

también se produciria aceite.

Conservacién de la materia prima

El maximo rendimiento y mejor calidad de harina y acei
te de pescado, se ]6gra a partir de materias primas -
frescas. Por lo tanto, es de vital importancia procurar
la conservacion en estado fresco del pescado durante sﬁ
transporte y almacenamiento. Por su naturaleza, el pes-
cado es de fécil descomposicién; pero usando medios fi-
sicos vy quim?cos puede contrarrestarse la descomposi---
cién del pescadé, por lo que ‘es posib]é almacenarlo du-
rante un tiempo considerable, manténiéndose en buenas -
condiciones. Entre tales medios empleados para la con-
servacién del pescado, estdn los siguientes:
1)~Escufrimientou Esto evita el ffotamiento y ruptura
" del pescado durante el movimieﬁto del barco. Ademés,
contrarresta la difusién y rédpido crecimiento de bac
terias al restringirse la presencia de agua libre -

que contenga la babaza del cuerpo del pescado, asfT
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como e}l interior de los intestinos y sus bacterias
resul tantes. |
Conservacién por refrigeracién. La descomposicién
del pescado a causa de las bacterias y las ensimas
digestivas de los tejidos, se ace]eré él aumentar
la temperatura. Con ello el .pescado sufre pérdida
de protefnas y de aceite, lo que trae-consigo la -
baja de calidad del pescado como materia prima para
fabricar'harina y aceite. Pero si el pescado se man
tiene a una temperatura de cero grados centfgrados
(o0°c), puede conservarse en perféctas condiciones -
hasta unos nueve o &ies dias en almacenamiento. Es
te método es de vital importancia en las zonas de
c]imas tropicales, o sea, en zonas de pesca como -
las de nuestro mar territorial.
La refrigeracién del pescado puede hacerse por medio
de agua refrigerada, o bien, mesclando el pescado con
hielo preparado especialmente para ello, es decir, -
con"hTelo en escamas, en cantidades adecuadas. E! --
agua de mar puede emplearse para refrigeracién pero
en forma ai1UTda; en caso contrario, la harina resul
ta con alto contenido de sal, lo cual no es convenien

te.
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Conservacién quimica. Los elementos quimicos que se

emplean para conservar el pescado, ejercen una ac--
cién inmediata sobre las bacterias que estdn en ]é
superficie del mismo, pero tarda para llegar a la
parte interna. Para conservaf el pescado a base de
aplicacién de elementos quimicos, debe efectuarse un
riguroso control para anadir nitritos en cantidades
adecuadas, a efecto de evitar que 1os.elemenfos apli
cados entren’en reaécién con otros que tiene el pes-
cado y se formen asf compuestos quimicos que ‘son muy
nocivos. Por tales razones, no es muy recomendable -
producir harina a base de pescado que se ha conserva

do utilizando procedimientos quimicos. 1/

3. Métodos de Producéién

Para la elaboracién de harina de pescado y también de -

aceite del mismo, pueden emplearse varios métodos o pro

cedimientos. En general, los procesos comprenden:

1)

2)

Coccibn del pescado para coagular las protefnas y la
separaci6n del agua.
La prensadura, por medio de la cual se eliminan los

liquidos de la masa.

Lo referente a la conservacién de la materia prima y a
procesos o métodos productivos, se ha desarrollado con
base en el documento 'La produccién de Harina y de Acei
te de Pescado', citado en nota 1/, pagina 48 del presen
te capitulo. '

BIBLIOTECA CENTRAL

UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR




59

3) La desecacién, que consiste en sﬁprimir el agua de
la- materia himeda, vy |
L) La molturacién (molienda) de la materia seca hasta
dejarla en forma granulada. EI acgite se obtiene en
 Ia prensadura, al separarlo del 1fquido que ha res-
sul tado del pescado.
El procedimiehto que se emplea depende del nivel de -
produccién; es decir, que algunos procedimientos o mé-
todos son mas adecuados para producgién en pequefia es-
cala, y otros, para grandes voiﬁmenes de produccién,
Actualmente, las grandes producciones de harina y acei
te de pescado, en la mayorfa de pafses, se lleva a ca-
" bo por el método dé ‘'Prensadura en htmedo''. Este méto-
do comprende las principales fases qué se indican a con
tinuacién:
la.) Coccidn. Para coagular las proteinas, mediante lo
cual quedan ]ibré el agua y e].aceite retenidos -
en el pescado.
2a.) La separacién. En ésta resulta: a) una fase sélida,
que consiste en una torta.prensada compuesta, en
su mayor parfe, porAmatéria seca sin aceite, y b)
una fase liquida, 1lamado l1iquido de prensadura y
‘qde contiene aceite, proteinas disueltas, vitami-
nas y elementos minerales. Después el aceite;es.sg
parado por centrifugacién. Este aceite se conserva

-en cisternas.
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3a.) La fase acuosa de las centfifUéadoras. Consiste -
eﬁ el jugo del pescado, que contiene resfduos vis
cosos lfquidos. Esto se concentra en unos evapora
dores, vy el produﬁto concentrado se mezcla con la
torfa prensada y ]uego es desﬁidratada por medio
de desecacién. La materia ya seca, es molida y al
macenada a granel en sacos.

En el Anexo No. 8, se representa un esquema de una f&-

brica ‘de harina de pescado de las instaladas en tierra,

en la que se aplica el principal método de produccién,

o sea, el de 'prensadura en hidmedo''. De acuerdo a este

esquema, el proceso de fabricacién se describe segin se

expone a continuacién:

1) Los pescados grandes se convierten en pedazos peque-
fios en la barte A. 1/ Luego entra el mecanismo de -
alimentacién en B, juntamente con el pescado pequefio,
el cual no es necesario hacerlo pedazos en partes pe
quefias.

2) De B, el pescado pasa a la caldéra de vapor indirec-
toC.

3) En €, la masa se coagula'y después es cernida en un
transportaaor de tamfiz vibratorio; esto es, que por
medio de Qn cedazo se séparan las partesAgruesas;'—-

quedando précticamente sélo 1a parte fina o polvo.

1/ Las letras en maylscula, como en este caso-'A'', indican
el punto de la planta en que se efectla la operacidén, -
segin el esquema a que se refiere el Anexo No. 8.'
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4) La masa ya cérﬁida entra en la prénsa.de doble tor-
ni]lg en E. ' - ‘

5) De ia prensé de doble tornillo en E, salen: a) una
torta prensada, ; b) el liquido de prensadura. Es--
tqs dos produ;ios son procesados en la éigUiente --

forma:

a) La torta prensada

Esta torta pfenséda es‘desintegrada en un aparato
que la muele en estado himedo eﬁ F. Se hace asz
‘para facilitar la mezcla con resfduos yiscosos Ti_v
quidos, y ademds, para facilitar témbién la dese-
cacién en el desecador dé 11ama direeta en G. Es- -
te también puede se} uﬁ desecador de vapor indirec
to. De'G, la torta ya sale convertida en harina. -

“La harina se pasavporAun tamiz vibratorio en H; en
donde; por medio de un iman, se ie-extraen lésxma—
terias qué.no son—de pescado, té]es como pedazos
de madera, dérmetal, etc;
Entra la harina a la trituradora’de-martillo en

J, de donde pasa a una balanza en K, para ser pe-
sada en forma automdtica ya ensacada.

Los sacos de Harina son llevados a su lugar de al
macenamiento.‘Elzalmacenamiento también podria ha

cerse a granel en silos especiales.
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b) El ligquido de prensadura

Este 1fquido se pasa por un decantador (trasega
dor) en N, para elfminar los lodos. Enseguida
1lega a una cisterna de separacién en 0, de don
de pasa a la centrifugadora en P,
En la centrifugadora en P, se separa el aceite,
los resfduos viscosos liquidos y los lodos finos,
]oé cuales son afladidos - a la torta prensada.
El aceite es paéado por una cisterna de separa-
cién en R. Luego, en ej separador de aceite en
S, se elimina el agua y las impurezas, o sea, que
se clarifica. Después de esto, el'aceite es ins-
peccionado vy [hego almacenado en una cisterna ge
neral,
Los resfduosAviscosos 1fquidos pasan por una cis-
terna de separacién enAT. De aqui pasan a:concen—
trarse en el evaporédor‘en U, que comprende varias
fases, de donde paéan a ia cisterna de separacién
‘en V;
4 Aﬁtes de la desééacién, los concentrados se mez--
clan con los lodos decantados y la torta prensada.
Para evitar el calenﬁamiento de la harina, se le apli-
can antioxidantes. Pero no obstante, .antes de almacenar

la se enfrfa hasta 1legar al nivel de la temperatura --
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ambiente.

Con respecto a la clasificacién del aceite, que se
lleva a cabo en separadores especiales en S, se con
sidera como su operacién final de refinado..Y para
_extraér ]as impurezas se utiliza agua caliente, lo
cual también sirQe para garantizar su estaEi]idad -
durante su almacenamiento.

Ademés del método antes descrito, existen otros mé-
todos para producir harina de pescado, que se utili
zan, generalmente, en plantas que producen en peque

‘fia escala, ya sea en tierra o a bordo de embarcacio

nes. Se mencionan las siguientes:

Método de centrifugacion

De acﬁerdo a este método, la pasta de pascado és se
parada, como su nombre lo indica, a base de cenfri-
fugacidén, no como el descrito que es de prensadura
en hdmedo. Este método es adecuado para plantas ins
taladas a bordo de embarcaciones. Breveménte puede
describirse asfi:

- Se cuece el pescado en un apafato que se calienta

cén gases de la combustién.
- En una centrifugadora por decantacién se separa -
!

" la materia coagulada en'una fase viscosa lfquida

y una fase sélida.
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A . ‘
- Por medio de centrifugadoras de autolimpieza, la fa

se liquida decantada se sepata'eh aceite, cieno y -
resfduos viscosos | fquidos. .

- Se deshidratan los sélidos en un secador de tubo ﬂg
directo,Aque se calienta cén'gases de la combustién..

Este métodoc se desarrolla en un conjunto compacto, que

no comprende ‘una caldera de vapor. Por ello es que se
considera adecuado para que pueda ser instalado a bor

do de embarcaciones.

Otros tipos de plantas compactas

Existen otros tipos de insté]aciones o plantas compac
tas para e]éborar harina de pescado a bordo de embarcgﬂ
ciénes. La capacidad déprocesamiento de tales.instala-
ciones oscila entre cinco y sesenta toneladas de mate-
.rias primas cada 24 horas. Presentan la ventaja de que
puéden fabricarse de acugrdo a las necesidades del in-
teresado vy soﬁ de fécil instalacidén. Pueden ser &e los
siguientes tipos: a) de coccibn; b) de prensadura; c)
de separacibn y obtencitn de aceite; y d) de evaporé--
cién,

Consideraﬁdb un rendimiento de 25% en la produccién de
hafina‘de pescado, una planta compacfa, coﬁo las referi
das, pqdria’producir de 1.25 topeladas métricas 5 15 to

neladas métricas en 24 horas, ya que tienen capacidad
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para'procesar de 5 a 60 toneladas hétricaé de mate-
rias primas en 24 horas.

De acuerdo a lo indicado, medianfe uno de ]55 tipos
de plantas compactas,. podria proddgirse harina'y -~
aceite. Esto Signi?ica un mayor- aprovechamiento del
pescado que podria lograrse. Por otra parte, si ta-
les plantas compactas son factibles de instalarse -
en embarcacidnes, entonces, también pueden ser ins-

taladas en tierra.

‘Método para producir s6lo harina

El pescado que contieéne menos de un 3% de grasa, se
le considera cémo pescado magro, o sea, que tiene
poca grasa. Esta clase de pescado puede utilizarse
gélo para producir harina, lo mismo que las visceras
de los peces que se someten a otros procesos (éon--—A
servas, eh]atados, etc.). En este caso, la harina -
puede producirse sin coccidn.

El método consiste en secar el pescado en dos fases
o etapas: ¢n_1a primera, se utilizan secadéres de --
vapof indirecto, vy en la segunda,ien que se termina
la desecacién, se continda el proceso utilizando la

presidén atmosférica. Finalmente, se procede a moler

la materia seca hasta convertirla en harina.
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1
4. Consideraciones sobre 21 costo de praduccién

Para producir harina de pescado;lo bien, harina'yAach
te, inevitablemente se incurre en una serie de gastos,
ya sea que la produccién sé haga en plantas instaladas
en tierra o a bordo de embarcaciones.

Tratédndose de una ‘planta instalada en tierra, los cos-
tos de produccién comprenden, entre gtros, los siguien
tes rubros-principales:

Combustibles y lubricantes

Energia e]éétrica‘

Agua |

Sueldos y salarios

Depreciaciones de maquinaria y equipss

Gastos financferos

Gastos por instalacionés

Es natural que los costos unitarios de produccién, esta
fén en re]gcién inversa a los niveles de produccién'que
se logren con la planta; esto significa que en una plan
ta que produzca a pequefia escala, los costos unitarios’
de produccién serén mayores que en ofra que produzca a
gran escala. ‘ A E -

El consumo de combustible (Fuglofl) es considerable en
una.fébrica de harina de pescado, méxime si se tienen -

instalaciones de evaporacién. Por ejemplo, se estima que
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1
0

una planta qﬁe procese de 10 a 60 toneladas métrf;és de.
materia prima; tiene un consumo de 35 kilogramos de fuel
oil pof'cada tonelada métrica de materia priqa, si no --
tiene instalaciones de evaporacién; pero si las fiene, el
* consumo éeré de 60 kilogramos pbr cada tonelada métrica.l/"
El cdnsﬁmo.de agua es - también considerable,;es decir, re-
lativamente elevado, por lo que se requiere un abasteci--
miento eficiente. Para una planta que proéesé de 10 a 60
Eoneladas métricas de matgria ﬁrima, se estfma,un consu--
mo de 31.50 metros clbicos de égua por cada tone]adg mé--
trica de materfia prima procesada. Entonces, para procesar
100 toneladas‘métricas de materia prima (pescado}, o sea,
.para producir unas 25 toneladas métricas de harina, se re
quieren 3.150 metros cGbicos dé agua.

Tanto el‘consumolde combustible, como el de agua y ener--
gfa e]éctrica;-por tonelada métrica .de materia procesada,
decrece a medida que sé eleva el nivel de produccfén, se-
gin se ha indicado.

En lo que réspecta a{ empleo de fuerza laboral, éste pue- "
de ser considerado relativamente bajo, por lo cual asi --
serd también el monto de sus remuneraciones. Para una --
planta que produzca a]rededor'dé 25 toneTadaS métricas de

harina, cada 24 horas, el personal por turno seria:

1/ Fuente: 'La Producci6n de Harina y de Aceite de Pesca
do' antes citada. . : ‘
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1 Jefe de produccién

1 Encargado de calderas

1 Encargado dei depésito de pescado

2 Operadores en la cadena de produccién

2 Almacenadores del producto terminado

De acuerdo a lo anterior, el personal de planta serfa
de 7 por turno. Aln incluyendo el personal administra
tivo, de ventas, etc., siempre resultarfa relativamen

te bajo el empleo de fuerza laboral.

A ;ontinuaciéﬁ se detallan las principales éspecies -

de pescado que se comercializan en los'mercédos de San
Salvador y sus respectivos precios promedio a nivel de
mayorista y consumidor.

Los precios promedio corresponden a la primera.quince-

na de mayo del afio 1983.
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CUADRO No. 12 - PRECIO PROMEDIO DE PESCADO POR L IBRA
' EN LA PRIMERA QUINCENA DE MAYO DE 1983
EN LA PLAZA DE SAN SALVADOR (COLONES)

ESPECIE . AL POR AL CONSU-
. MAYOR MIDOR
Bagre o - : 1.25 1.75
Boca colorada pequeio - : r 2.87"' : 3.62
. Boca colecrada med}éno ' 2.87 :» 3.62
Cuin ) L 1.25 1.75
Curvina mediana - . 2,62 ‘ 3.25
Curvina grande ' 2.50 3.25
Chimbera . ._ . 1.37 1.87
Ejote \ 1.00 1.25
Guapote - - 2.25 - 2.75
Macarela - ‘ ‘ j 1.h45 : 2.00
Mojarra de lago ) ‘ 1.87 2.25
Pez Caite - ) o 1.32 | 1.90
Robalo mediano | 2.50 - 3.25
Sélpucanav . ' ‘ 1.12 1.37
PROMED 105 o | 1.87 2.42

Fuente: Investigacién directa en mercados por la
~ Direccién General de Economia Agropecua-
ria, mayo de 1983, . :
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Segin el cuadro anterior, el precio‘bromedio al por ma-
yor de.]as diferentes especies de peécado, resul ta ae

¢ 1.87 1a libra. Como una tonelada métrica equiva{e a
2,173.91 libras, entonces, el prec}o de toneladas métri
cas de pescado es de.{ 4,065.21.

De acuerdo a lo anfes expuesté en e]fpresente capitulo,
el rendimiento que se obtiene en la produccién de hari-
na de pescado, es alrededor de 25%, ; sea, que de 100
 toneladas métricas de pescado resultan 25 toneladas mé-
tricas de hariné. Estq también significa qué para produ
eir una tonelada métriCa de barina se reqqieren L tone-
ladas métricas de pescado. Por ‘lo tanto, si una tonela
da métfica de pescado cuesta £ 4,065.21, el costo del -
'peséado para producir una tonelada métrica de hérina, -
serd de ﬁ 16,260.84. Sumando a este costo los gastos de
procesamiento y otros, el resultados serd considerable-
menfe mayor.

En el capitulo anterior (Cap. 1!1), se indicé que ‘el -
preciq promedio de importacién de harina de pescado en
el afio 1982, fue de £ 1,318.00 por.tonelada métrica. Com
parando este costo de la harina importada con el de pro-
duccién antes indicado, que es de £ 16,260.84, é&ste ex--
. cede al de importacién en £ 14,942.84. De esto se dedu-

* ce que para que los costos de produccién de harina de -
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peécado en nuestfo-péfs, sean compargbles con los de im .
portacién, el precio del pescado tiene que ser bajfsimo.
Si el precio de ta libra de pescéqo fuera de £ 0.15, pa-
ra producir una toné]ada métrica -de harina se pagarian -
£ 1,304.95, que es el costo de h—tdnelaAas métricas de
pescado, o sea, de 8,699.64 fibras. Este caleulo es siem
pre con basé.en un rendimiento de‘ZS% en la produccién"-
de harina, | |

Puede observarse quéfe] resul tado anterior de ¢ 1,304.95;
es casi ‘igual é £ 1,318.00, que es el costo de importacién
de una tonelada métrica de harina.de bescado. Por io tan-
to, pafa que el costo de produccién de harina de pescado
en nuestro pais sea comparable con el precio que tiene -~
la harina importada, debe ser adn mucho mendr de £ 0.15

el precio de la libra de pescado.

Contaminacién del aire a causa de la produccién‘ .

de harina de pescado

El procesaﬁiento del pescado para convertirlo en harina y/o
aceite, inevitablemente produce fuertes malos oTbres que

se expanden con el aire y, desde luego, se sienten en la
zdﬁa.;erca a la pfénta. Los malos olores no son_nocivos, pe

ro si son muy desagradables.
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Dichos malos olores son practicamente imposible de evi
tarlos o eiiminarlos del medio ambiénte cercano a las
plantas productoras de harina. En con;ecuencia, ello
cénstituye un problema que no se puede resolver. Por

lo tanto, lo. recomendable es instalar las plantas pro-
ductoras de‘harina de pescado, en zonas despobladas, -
en caso de que se trate de plantas que operan en tie--
rra. Esta altéfnativa.no seria factible en nuestro pafs,
si una planta se insté]ara en zona inmediata a cualquier
punto de desembarque'de los-que existen actualmente, por
que en todos hay abundante poblacién,

Por tales circunstancias es que resulta ventajoso insta-
lar las fabricas de harina dg»pescado a bordo de embar-- .
caciones. Esto permite ademés reduc{r los céstoé de pro-
duccién,nen vista de que no se incurre en gastos por --=

transporte y otros.

6. Alternativas para producir harina de pescado en El

Salvador

Con materia prima producida en la pesca artesanal

Considerando los. niveles de produccién actuales, asi co-
mo también los precios del pescado producido, es précti
camente imposible producir harina de pescado proveniente

de la pesca artesanal. Podria lograrse en el futuro siem




pre y cuando se llegue a producir pescado a gran. esca-

la y a muy bajo precio.

Con materia prima producida por las embarcaciones

camaroneras

a) En plantas instaladas en tierra

En este caso, los costos se verian incrementados en
alto grado por tos gastos de éransporte del pescado,
el cual serfa transportado por la gmbarcacién reco-
lectora desde la zona en donde sé encuentren operan-
do las embarcaciones camaroneras. Segin lo expuesto
en el Capitulo |!, estas embarcaciones operan en la
zona de a]tura,-por lo cual podrfan encontrarse has-.
ta la distancia de 200 millas de la costa. En conse
cuencia, para transpdrtar el pescado a una p]anta‘-
productora de harina instalada en tierra, podria dar
se casos en que habria que recorrer grandes distancias,
con el consiguiente elevado consumo de combustible,
acelerado desgaste de equipo, etc.

Por otra parte, también seria elevado el costo de la
recoleccién pfopiamente dicha, ya que las embarcacio-

nes camaroneras. podrian estar operando muy distantes
entre si. ' ' -
Si en ves de utilizar una embarcacién recolectora, se

optara porque cada embarcacién camarcnera almacenara y
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y transportara hasta la planta el pescado que capture, se en=

frentarfa con el problema de almacenamiento. El espacio para

almacenar el pescado tendrfa que ser mucho mayor que el desti
nado para el camarén, porque de acuerdo a lo expueste anterior

mente en el presente capftulo, al tratar de la 'materia prima

para producir harina de pescado', la relacién entre el peso -
del pescado y el del camardn almacenados, seria aproximadamen

tede 6 a 1. 1/.

Las embarcaciones camaroneras tardan un promedio de 10 dias -
por Qiaje; Entonces, la méyor parte del pescédo estarfa alﬁéf
‘cenado de 5 a‘10 dias. Esto , ine%itablemente originarfa gas-
tos considerables de conserQacién para que el peécado.pueda -
mantenerse en buenas condiciones en las bodegas'de los barces.,
Y como el pescado na serfa pracesado inmediatamente a la llegada

a la planta en tierra, tendria que almacenarse durante cierto

tiempo en los depdsitos respectivos, .mientras no se procese;
entonges, el'periodo de conservacién excederia a'los diez dias,

el cual supera al tiempo limite en que se tiene la seguridad

de conservar el pescado de modo que pueda servir para obtener

harina de primera calidad.

1/ . De acuerdo a los porcentajes que representan la fauna acom
pafiante ( 86% ) y el camarén almacenados ( 14% ), indica--
dos en Cap. IV. a :

BIBLIOTECA CENTRAL

URIVERSIDAD DE EL SALVADGR
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b) En plantas instaladas a bordo de

Embarcaciones Camaroneras

Segln se ha expuesto, ya se fabrican plantas adecua
das para producir harina, o harina y aceite, desefia
das de modo.que pueden instalarse a bordo de embar-‘
caciones. Para ello, lo necesario seria que la embar
cacién-camaronera también haya sido disefiada de modo
gque permita el almacenamiento del camarén y del peéj
cado, la instalacién de la planta productora de héﬁl
na y/o aceite y.el almacenamiento de estos productos.
Se ha indicadq en este mismo Capitﬁlo,.que durant; -
el perfodo 1960-1980, el promedio anual de produccién
de harina que se obtendria de la morralla capturada
(pescado) por todas las embarcaciones camaroneras, se
-rfa de 7,306.2 toneladas métricas. Y segin el Anexo -
No.9, el promedio anual de barcos pescando es.66 y el
ndmero de viajes anuales promedio por barco es de 27.
De esto se deduce un promedid general de 1782 viajes
por afio. Con base en estos datos, se calcula que en ca
da viaje, un barco podria producir 83.13 quintales. Si
el viaje dura 10 dfas, a cada dfa corresponde 8.91 quin
téles. Por lo tanto, este nivel de produccidn estaria
dentro de los limites de produccién de las plantas com
pactas que se han mencionado, disefiadas de modo qué

puedan ser instaladas en embarcaciones.




CAPITULO V

CONCLUSIONES Y RECOMENDAC IONES

A) CONCLUSIONES

Con base en el andlisis de lo expuesto en los capitulos

anteriores, se hacen las siguientes conclusiones:

1.~ Que de las especies pesqueras que capturam los bar-
cos camaroneros, s6lo aproximadamente el 14% (crus-

_ téceos), es aprovechado, ya que el resto 86% (pesca

do), se revierte al mar, y por lo tanto, es de impe

riosa necesidad procurar el m&ximo aprovechamiento
de tales recursos, porque ello redundaria en benefi

cio para la economia del pafs.

2.- Que la demanda de harina de pescado en El Salvador,
es en cantidades considerables y de vital importan-
cia para la avicultura, por lo que se justifica ha-
cer las inversiones necesarias, a.efecto'de llevar
a cabo su\produccién nacional y asi suétituir las -
importaéiones, lograr un mayor aprovechamiento de -
los recursos pesqueros, y al mismo tiempo, reducir

la dependencia externa.
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Que la producéién de harina de pescado no bodria

efectuarse, en condiciones econémicas adecuadas,

a base del pescado que se produce. en la pesca ar
tesanal, porque son insuficientes los volimenes :

de produccién actuales y porque su precio es muy
elevado.

Que con el pescado que capturan y devuelven al -

!
mar las embarcaciones camaroneras, podria produ-

cirse mds harina de la que se importa anualmente,
para atender la demanda interna en la industria

. ) i
de concentrados. ,

Que tomando en cuenta aspectos.ambientales, téc-
nicos y de costos de produccién, segfin nuestro -

andlisis, no resulta factible producir harina de
pescado en plantas que operen en tierra; pero sf

podria hacerse en plantas instaladas a bordo de

embarcaciones, ya que pueden construirse plantas

modernas con disefios especiales para operar en -

tales condiciones.’

Que se requiere una participacién m&s decisiva -

_.por parte del Estado, a fin de lograr un mayor -

aprovechamiento de los recursos pesqueros marfti

mos, procurando integrar las pases: extractiva,

' procesamiento y comercializacién.
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B) .RECOMENDAC IONES

Considerando- 1as conclusiones anteriores, se hacen las
recomendaciones siguientes:

1.- Que el Ministerio de Agricultura de Ganaderfa, so-

licite a la FAO y a otros Organismos lnternaciona-

les, la asistencia técnica necesaria para realizar
estudios de factibilidad para la produccién de ha-

rina y aceite de pescado, ya sea en plantas insta-
ladas en tierra o a bordo de embarcaciones camaro-

aeras.

2.- Que se contraten los servicios de expertos en |n--
dustria pesduera, es decir en fabricacién de hari-

na y aceite de pescado, a efecto de establecer si

los peces que capturan las embarcaciones camarone-
ras tienen el suficiente contenido de grasa para -

producir aceite y harina de pescado.

3.- Que como elementos basicos dentro de la estrategia
de desarrollo del sub-sector pesquero, el Gobierno

de la Repablfca debe implementar medidas efectivas

relacionadas con el fomento de la inversidén en equi

pos modernas de pesca y de procesamiento, aprovecha

miento 6ptimo de los recursos pesqueros, mercado -
del producto y controles directos para asegurar el

cumplimiento de las polfticas y normas establecidas.
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k.- Que toda nueva embarcacién que entre en operacidn,

debe ser del disefio adecuado para que a bordo de -

la misma pueda instalarse una planta productora de
harina, o de harina y aceite de pescado.
5.- Que el otorgamiento o refrenda de licencias de pes

ca tecnificada, asi como la concesidén de los bene-
ficios fiscales establecidos en la Ley General de

las Actividades Pesqueras; sean condicionadas al -
cumpl imiento de las medidas gubernamentales relati

vas al desarrollo integral del sub-sector pesquero.



APENDICE

TERMINOLOGIA FESQUERA

Actividad pesquera

La que se realiza en cuaiquiera de las fases dé extraccion,
procesamiento y comercializacién re]ati&a a la pescay a la
acuacultura. |

Acuacultura

‘Cultivo intensivo de organismos hidrobiolégicos. Es marfti
ma si se 1leva a cabo en aguas salobres y, continental si
se rea]iza en agua dulce.

Artes de pesca

Son los instrumentos que se utilizan para efectuar las ope-
»racionés pesqueras, tales como : redes, atarrayas, trampas,

anzuelos..

Borda

.Parte superior del costado de un barco.

Crustéceos

Clase de animal afticu]ado de respiracién branquial y tegu

mento sélido, cubierto con una caparazén caliza. (cangre--

jos, langostas, camarones).

Estanque piscicola

Reservorio o retencién de agua de poca profundidad y facil

manejo, en donde se practica la piscicultura.



APENDICE

Maricul tura

. I
‘Nombre con que también se conoce la acuacultura maritima.
Moluscos
Tipo de animales matazoos con tegumento blando, sin vér-
" tebras (caracol, ostra, concha).
Morralla
Fauna que en forma accidental se captura juntamente con
algunqs crustéceos, principalmente camarén, y gue es con-

siderada como desperdicio.

Pesca de bajura

La que se practica hasta la distancia de doce millas mari
timas, contadas desde 1a l1inea de la m&s baja marea.

Pesca de altura

La que se practica mds allad de las doce millas marinas has
ta las doscignfas, contadas desde la linea de mads baja ma-
rea.

Pesca de gran altura

La que se realiza mds alléd de las doscientas millas marinas,
siempre contadas a partir de la linea de m&s baja marea.

Pescado a granel

Pescado entero fresco o congelado.
Pez

Animal acudtico vertebrado, de cuerpo fusiforme, cubierto

de escamas, de respiracién branquial y reproduccién general

UNIVERSIDAD DE EL SALVADON

’ BIBLIOTECA CENTRAL
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ANEXO No 1. 1/

PRODUCTO TERRITORIAL BRUTO Y CRECIMIENTO ECOMOMICO DE

EL ~ SALVADOR.

AROS -~ PRODUCTO INTERNO - TASAS DE CRECIMIENTO
: BRUTO A/ ANUAL. - %
1961 1.531.0 3.6
1962 1.713.4 11.9
1963 - 1.785.7 k.2
1964 1.952.0 9.3
1965 2.056.6 5.4
1966 2.204.0 7.2
1967 2.324.7 5.5
. 1968 2.399.8 3.2
1969 2.482.9 3.5
1970 2.558.0 3.0
1971 B/ 2.681.3 4.8

- TASAS DE GREGIMIENTO

1961-1971 5.8
1961-1966 ~ 7.6
1966-1971 k.0

" A/ Millones de colones de 1971.
" B/ CGifras prelimenares.

FUENTE: Estimaciones de CONAPLAN con base en cifras del Banco
Central de Reserva. :

1/ Este cuadro ha sido tomado textualmente del 'Plan de Desa-
rrollo Econémico y Social 1973- 1977“, por CONAPLAN, en que
aparece como Cuadro No. 1. :
|
|

i
i



'ANEXO No. 2. 1/

- CRECIMIENTO REAL DE LA ECONOMIA
: f

POBLAC ION E INGRESO PER CAPITA

(En porcentajes Anuales)

S eoios pcios SHECMETO Sl
. CORRIENTES ~ CONSTANTES oyoy'" 7" pi7a..

1961 1.7 3.6 3.0 0.6
1962 11.0 1.9 3.1 8.8
1963 5.7 4.2 3.0 1.2
1964 10.2 9.3 3.0 - 6.3
1965 6.7 5.k 3.0 2.k
1966 5.9 7.2 3.3 3.9
1967 5.0 5.5 3.3 2.2
1968 3.4 3.2 3.8 0 -0,2
1969 3.9 3.5 3.4 0.1
1970 . 7.7 3.0 - 3.5 - -0.5

h.6 k.8 3.5 13

1971 (P)

- TASAS'DE CRECIMIENTO

1961-1971 2.4%.
1961-1966 = 4.3%
1967-1971  0.6%

(P) Cifras Preliminares.

_FUENTE: Indicadores Econdmicos y Sociales del CONAPLAN y Revista
: " Mensual del Banco Central de Reserva de El Salvador.
El Crecimiento de poblacién calculado sobre hase de las
proyecciones de CELADE,

" 1/ Este cuadro ha sido tomado textualmenﬁe del 'Plan de Desarro-
11o Econdmica y Social, 1973~1977'', por CONAPLAN, en que apa-
rece como Cuadro No. 2. o | .

¢
!



ANEXO No. 3

Las empresas que producen concentrados en el pafs son las
que se denominan a continuacién:

.~ ALIANSA

1

2.~ MOORE COMERCIAL .

'3.- INDUSTRIAS SAN BENITO

.- MOLINO NUEVO }
5.- PAVOS, S.A.

6.~ EL RECREO

7.- EL FARO

8.- LA CATALANA

9.- INCOCA

10.- LOS PLANES

GRANJA SAN JOSE

—_
—_
.

!

12.- GRANJA SANTA CRUZ

13.- SELLO DE ORO '

14.- EMPRESAS CONSOLIDADAS, S.A. de C.V.

15.- ASOCIACION COOPERATIVA PRODUCCION E INDUSTRIAS

GANADERA DE CABANAS DE R.L.

&

La materia prima que utilizan las empresas para producir los

concentrados son las siguientes:

Afrecho de trigo

Bagazo de cafia

Carbonato de calcio
Gasophil rojo

Gésophi] amarillo

Ul W N =
1

Cascarilla de algodén

BIBLIOTECA CENTRAL‘E

| UMIVERSIDAD DE EL SALVADGR ’




ANEXO 3 (CONTINUACION)
.~ Fosfato bicalcico

7 :
8.- Germen de trigo ;
'9.- Gluten de mafz '
0.- Grasa animal

11.- Grancilla de arroz

12.- Harina de semilla de algodén
13.- Harina de carne

14.- Harina de carne y hueso
15.- Harina de coco

16.- Harina de concha

17.- Harina de frijol

18.- Harina de gall}naza
19.- Harina de huezo

20.- Harina de langostino
21.- Harina de bescado
'22.- Harina de plumas

23.-~ Harina de soya

24, - Harina de trigo

25.- Lisina

26.- Maicillo (sorgo)

27.- Maiz'amarillo

28.- Mafz blanco

29.- Melaza

30.- Methionina

31.- Miga de arroz

32.- Olote molido

33.- Pulimento de arroz

3hk.- Pulpa de café

35.- Sal Comln

36.- Sémola de maiz

37.- Sulfato ferroso

38.-. Sustituto de leche

39.- Urea
"40.- Vitaminas (premezclas)
h1.- Otras

Fuente: Registros de la Direccién General de Economia Agropecuaria-MAG.



——— i el —

ANEXE Eo,

Principales zonas de distribucsdn de Jos
recursos Jesquercs

La mayor Darte oe ias pobiaciones ge peces
expintados por el homore se encuentran
aeriro ae 12s 200 muilas 3 pariv Ge 1a Costa.
03 lonaos de pesca mas rcos se encuentran
en lugdares gonde 12 plataforma conunental
essomerz ¥ amphia, o donde s prpducen
SUrGencias G SJUsS FICAS 3N Autrient=s Que
aumentan ia teruhdad oel mar

Tones de pesca principales

’ - . .
) : Ionas de pesca polencisies
.

’

e et ——
’,

PrinCID#ist zonas de surgsncis

i' . Rurganciss sacundanss
[ ’ plataforma conunentasl emplia
« U naciones que han anunciado la ampliacion de su jurisdiccion y 2o de entrada en vigor
200 millas Mauricio 1977 Alemania RF 1977 Liberia 197
l\Mﬂexicox ' }g:}lg _Guyana 1975 Panama 156

» . . azampique - istandia 1975 F'erl]’ 194
Zonas Econdmicas Exclusivas Nueva Zalanda 1978 irlanda 1977 Sierra Leona 197
Bangladesh 1978 Nigeria 1978 Japon 1977 Somalia, RD 187
Barbados 1979 Noruega 1977 Kiribati 1978 Uruguay 196
Birmania 1877 _Pakistan X 1876 Republica de Corea 1954
Capo Verde 1978 Papua Nuevs Guinea* 1978 Paises 8ajos 1977 Ctras
Colombia 1978 Portugal . 1977 Nicaragua 1865
Comores 1976 Santo Tomé y Principe 1978 Omin 1977 Albania 197
Costa Rica! 1972 Seychelles 1977 Senegal 1976 Bélgica 197
Cuba 1977 Islas Salomon 1978 Sudéfrica 1977 Cameran - 197
Republica Dominicana 1977 Espafia 1978 Suecia 1978 Gabén ' 197
Fip? : - Sri Lanka 1977 Tuvald 1978 Alernarnia, RD 197
Francia™ 1977 Surinam 1978 Reino Umido de Iran. 197
Granada 1978 Togo 1972 Gran Bretafia e Madagascar 197
Guatermnala 1976 - - Venezuels 1978 Irlanda dal Norte " 1977 ‘Malta ‘ 197
Guinea-Bissau ©1978. Viet Nam 1977 USA 1977 . Marruecos 197
Haiti : 1977 Samoa Occidental? URSS - 1976 Polonia 157
Handuras 1951 "+ Yemen, PDR 1978 . . ) Qatar 197
India . 1977 Zonas de pasca Mar territorial Arabia Saudita 197
Costa de Marfil 1977 P Argentina 1967 Tanzania 197
Karnpuchea Angola 1975 Benin 1976 NOTAS

Democratica 1877 Australia? Brasil 1970 ! Mar patrimoniai
Kenia : 1879 Bahamas 1977 Congo, PR 1977 * L egislacion promulgada
Repuonca Popular Canada 1977 - Ecuador 1966 entrada en vigor pe;’\cfmﬁta
Diemocratica de Corea 1977 Chile 1952 El Salvador 1950 3 Excluida el Mediterraneo

Maidivas 1976 Dinamarca 1977 Ghana 1977 * Aguas ocednicas
Mauritania -1978 Gambia 1978 Guinea - 1965 ¥ Soberania y jurisdicctdn sot

T Ny —— ¢

al mar, su sualo y subsuelo

Fuente: Programa ZEE (Zonas Econémicas Exclusivas de Pesca) FAOQ
Introduccién al Programa- Global de Asistencia para el -

Desarrollo y la Ordenacién de 1

en las Zonas :Econdmicas.

5

a Explotacién Pesquera -



ANEXO No. 5

PRODUCC ION DE CAMARON, CAMARONCILLO Y PECES COMESTIBLES, -

PERIODO 1960 - 1978 (TONELADA METRICAS)

AROS . CAMARON CAMARONC ILLO PECES MORRALLA
COMESTIBLES . PARA HARINA

1960 3 286.24 304.98 621.46 -
1961 2 975,28 937.02 - 795.34 -
1962 2 277.46 1 522.60 925.98 -
1963 2 249.86 1 297.20 1 193.24 -
1964 2 253.54 1 251.66 1 421.40 -
1965 1 585.62 1611.38 1 783.88 -
1966 2 205.24 2 43248 1 812.40 -
1967 1 568.14 1 977.54 1 495.92  405.72
1968 1 451,30 1 374.02 1 578.26 817.88
1969 1 622.88 1 640.82 1 308.70 758.54
1970 1 672.56 2 195.12 1 414.96 830.30
1971 1 340,44 2 287.12 1 554,34 846 .86
1972 1 308.24 2 251.24 1 222.22 984.86
1973 1 661.06 2 181.32 1 498.68  746.58
1974 1 424,62 2 237.72 -1 491.78 457.70
1975 1 463,72 2 731.48 1 411.28. 319.24
1976 1 356.54 1 771.46 1 367.58  278.30
1977 1 134.36 2 109.10 1 085.14 249.32
1978 1177.14 2 082.88 857.4k  135.24
1980 1/ 1 459.84 1 885.26 695.95 -
PROMEDI0 ANUAL™ 1 773.70 1 804.12 1 276.80 569.21

1/ Para este afio la fuente es Anuario Pesquero de El Salvador, por-la'
Direccién General de Recursos Pesqueros-MAG.

Fuente: Estadistica de la Industria Camaronera, 1960-1978, citada en -
el cuadro anterior.



ANEXO

EMPRESAS PESQUERAS,

No. 6

EMBARCAC IONES AUTORIZADAS

Y PERSONAL EMPLEADO, 1981

EMPRESAS

ACTIVIDAD

BARCOS

" PERSONAL

AUTORIZADOS EMPLEADO

1. ATARRAYA, S.A. * Captura y proc.camaron 1 241
2. CAMARONERA SALVADORENA Caétura de camardn L 20
3. PESQUERA RUIZ QUIROZ H " 3 15
4. DISTRIBUIDORA MARINA H " 8 37
5. MARISCdS CUSCATLECOS i " 9 45‘
6. NAUTICA DEL LITORAL L 3 9 41
7. PESQUERA DEL TRIUNFO H " 5 42
8. PESQUERA DEL PACIFICO " " 5 85
9. PESQUERA VIDAURRE z " 3 13
10. MARISCOS DE EL SALVADOR Captura y proc.camarén 10 17
11. PESQUERA SAN RAFAEL H " 6 - 1/
12. PESCA, S.A. S6lo procesa camarén - 556
13. MULTIPESCA, S.A. Captura y proc.camarén 6 736
14. EMPESA 1 " 4 551
15. FLOTA NAC IONAL Captura atdn 2 59
TOTALES 85 2 1458

1/ Para esta empresa no aparece informacién de pérsona] empleado.

Fuente: Boletin Informativo de Produccién Pesquera No. 2
Julio-Septiembre 1981 de la Direccién General de
Recursos Pesqueros-MAG.
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ANEXO' No. 9

NUMERO DE EMPRESAS CAMARONERAS OPERANDO, PROMEDI!O

* DE .BARCOS PESCANDO Y PROMEDIO DE VIAJES ANUALES

POR BARCO, PERIODO 1960 - 1978

AROS NUMERO DE - PROMED 0 PROMEDI0 DE
: EMPRESAS .DE BARCOS VIAJES ANUALES
OPERANDO - PESCANDO A POR BARCO

1960 - ih " 53 36
1961 16 63 34
1962 16 65 29
1963 : 15 - ek 27
196k 15 67 26
1965 | 15 65 27

1966 o 68 28
1967 12 68 27
1968 12 68 25
1969 12 69 23
- 1970 2 oo 23
- 1971 12 | 71 23
1972 12 : ST 24
1973 ' 12 . 69 26

197k o : 6h 25 .

1975 1 Co67 26
1976 ST 69 2
1977 : 1 67 | 23
1978 11 _ 70 25
PROMEDIO ANUAL - S 66 S 27

Fuente: Estadfstica de la Industria Camaronera, 1960-1978
por el Departamento de Pesca y Caza Maritima del
Ministerio de Economfa. (Este Depto. ya no existe)
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