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INTRODUCCION

En el presente trabajo de investigacion denominado “Determinacion del Costo
de Concentrado para Ganado Porcino en cada una de las Etapas del Proceso
Productivo y su Tratamiento Contable en la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V.,
Santa Rosa de Lima, La Union, 2018” se pretende determinar el costo real de los
Concentrados de Inicio y Concentrado de Desarrollo, destinado para el consumo

interno de la entidad en estudio.

La entidad presenta dificultades debido a que no conoce el costo en que
incurre por el proceso de elaboracion del concentrado, es por ello que se
pretende determinar el costo real por libra, aplicando el sistema de acumulacién
de costos por proceso, debido a que es el sistema de costos que mas se
identifica con la entidad y la elaboracion de sus respectivos registros contables.

La informacion se encuentra distribuida en una serie de apartados, que
siguen una secuencia logica de acciones a realizar durante la ejecucion del

trabajo de investigacion, segun el siguiente detalle:

El capitulo | se encuentra estructurado por el planteamiento del problema,
situacion problemética, antecedentes de la investigacion, delimitacion de la
investigacion, justificacion del trabajo en estudio, asi como los objetivos
generales y especificos que se pretenden lograr con la investigacion.

En el capitulo Il encontrara todas aquellas definiciones generales
utilizados en el trabajo de estudio y que serviran para comprender de una mayor
manera a la hora de su ejecuciéon, luego encontrara el marco legal que
comprende las obligaciones mercantiles, tributarias y normativa internacional
que regula a la entidad Bella Rica, S.A. de C.V., para luego entrar al capitulo Ill,
en el cual se detalla el tipo de investigacion, poblacion o universo de



investigacion, unidades de estudio asi como aquellas técnicas que fueron

utilizadas en la ejecucion de este estudio.

La informacién obtenida a través de las técnicas de campo consistente en
entrevistas y observaciones serviran de insumo para el desarrollo del capitulo 1V,
en donde dicha informacion se dotara de significado, permitiendo conocer la
situacién actual de la entidad, tipos de concentrados que elaboran, resultados
que se esperan ver reflejado en el ganado porcino por el consumo de los
concentrados, ingredientes comunes y especificos y uno de los aspectos mas
importantes, las etapas a las que es sometida las materias primas para obtener
como producto final un concentrado, explicando desde el proceso en que el
grano de maiz es molido, posteriormente es mezclado con otros ingredientes
para finalmente ser pesado, costurado y estar disponible para el consumo del

ganado porcino.

El capitulo V consistira en el desarrollo del caso practico de la
Determinacion del Costo de Concentrado de Inicio y Concentrado de Desarrollo,
para ello se partird desde el momento en que la entidad adquiere las materias
primas que intervendran en el proceso productivo, asi mismo, el tratamiento de
costos adicionales que aumentan el valor unitario por libra de ciertos insumos, el
respectivo registro contable y modelos de control interno los cuales permitiran a
la entidad un mayor control y determinacion de sus costos de produccion.
Posteriormente se procedera al desarrollo del capitulo VI que comprende de las
conclusiones que ha logrado establecer el grupo investigador vy

recomendaciones que pueden ser retomadas por la entidad en estudio.



CAPITULO I: PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

1.1. SITUACION PROBLEMATICA

Desde el origen del ser humano, este ha tenido la necesidad de transformar los
recursos que ofrece la naturaleza para su aprovechamiento. Con el surgimiento de
la Revolucién Industrial el proceso de trasformacién de los recursos de la naturaleza
sufre un cambio radical, disminuyendo el tiempo del proceso de trasformacion de
materia prima a producto terminado, ademas, se introdujeron procesos productivos
gue estaban constituidos en etapas, creando la necesidad de determinar los costos

en los que se incurrian en cada una de las fases del proceso productivo.

Las primeras empresas que se vieron en dicha necesidad fueron los
productores de vinos, impresion de libros y las acerias en las que se aplicaron
procedimientos que se asemejaban a un sistema de costos y que media en parte la

utilizacion de recursos para la produccion de bienes.

En nuestro pais existen empresas industriales, entre las que se destacan de
alimentacion, quimicas de bases, textil, farmacéutica, cementera, entre otras; lo cual
contribuye al mejoramiento de la economia, ofreciendo empleos, aumentado las

exportaciones de productos nacionales, atrayendo nuevo capital extranjero, etc.

En el oriente del pais son pocas las entidades dedicadas exclusivamente a
la transformacion de materia prima a productos terminados. El caso concreto de la
empresa en estudio Bella Rica S.A. de C.V. que produce concentrados para la
alimentacion del ganado porcino en las etapas de crecimiento y desarrollo
destinados para la venta en pie o la reproduccion, desconocen el costo unitario

producido por libra, reflejando un problema econdémico y contable, volviéndose



palpable la necesidad de auxiliarse de la contabilidad de costos o contabilidad
gerencial que suministra informacién para medir los costos de un producto, el

rendimiento, el control de las operaciones y la eficiente toma de decisiones.

El no determinar el costo de la produccién de concentrado genera a la entidad
que los estados financieros no reflejen fielmente la situacion econémica, incurrir en
costos innecesarios y una mala acumulacién del costo por alimentacién al ganado

porcino que refleja la fuente principal de ingresos de la entidad.

Debido a la importancia que genera la correcta determinacion de los costos
y la naturaleza de la empresa, es oportuno presentar una respuesta ante el
problema que enfrenta la entidad facilitandole documentacion de control de los
costos en los que se incurren, los que servirdn de suministro para la aplicacion
contable y obteniendo como resultado final la determinacion del costo por libra del

concentrado para ganado porcino.

1.2. ANTECEDENTES DE LA INVESTIGACION

En la investigacion que se desea realizar titulada “Determinacién del Costo de
Concentrado para Ganado Porcino en cada una de las Etapas del Proceso
Productivo y su Tratamiento Contable en la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V.,
Santa Rosa de Lima, La Unién, 2018”, se han identificado las siguientes

investigaciones que son mas cercanas al tema de estudio:

En Primer lugar, la investigacion: “Estudio de Factibilidad Técnico
Econdmico para la Apertura de una Fabrica de Concentrado para Ganado

Bovino Lechero en la Asociacion Cooperativa ACOVIFEM de R.L. Ubicada en



el Municipio de Jiquilisco, Departamento de Usulutan”. (Gomez Pérez &
Palacios Martinez, 2010)

Esta Investigacion estaba orientada a la realizacion de un estudio tedrico,
econdmico y de mercado que contribuya al establecimiento de una fabrica de
concentrado para ganado bovino lechero, asi como determinar la factibilidad y
viabilidad del proyecto, en el municipio de Jiquilisco porque existe un gran potencial
de demanda de concentrado. La diferencia entre la investigacion mencionada con
la que se ejecutara es que el enfoque no es administrativo sino contable, afectando
la toma de decisiones por parte de la gerencia.

En segundo lugar, la Investigacion: “Evaluacién de Diferentes Niveles de
Harina de Maiz Amarillo Mezclado con Alimento Concentrado Comercial en la
Nutricion de Codorniz en Etapa de Desarrollo e Inicio de Postura”. (Amaya
GOmez & Chévez Funes, 2008)

Esta investigacion se realizé con el proposito de elevar el efecto de diferentes
niveles de harina de maiz amarrillo mezclado con concentrado comercial en la
nutricion de codornices; debido a que es tan efectivo alimentarlas hasta la etapa de

desarrollo con concentrado comercial mezclada con harina de maiz.

Como se puede observar, que hasta la fecha no se han realizado
investigaciones referentes al tema de estudio en la entidad, ni a nivel nacional, lo

cual sienta un precedente para futuras investigaciones.



1.3. PREGUNTAS BASICAS DE LA INVESTIGACION

La Investigacion a ejecutar es motivada por las siguientes preguntas:

e (Cual es el costo de produccion en las etapas de elaboraciéon de los
concentrados para ganado porcino?

e (En qué afecta a la entidad el no llevar registros contables de los costos
incurridos en la elaboracion de concentrado para ganado porcino?

e (Cual es el impacto econdmico que representa para la entidad el no conocer

el costo por libra del concentrado para ganado porcino?

1.4. DELIMITACION TEMPORAL Y ESPACIAL

La investigacion a ejecutar, titulada: “Determinacion del Costo de Concentrado
para Ganado Porcino en cada una de las Etapas del Proceso Productivo y su
Tratamiento Contable en la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V., Santa Rosa de

Lima, La Unién, 2018”, tiene las siguientes delimitaciones.

1.4.1. Temporal.

El tiempo estimado en el que se llevara a cabo la investigacion estara comprendido

de marzo a noviembre de 2018.

1.4.2. Espacial.

La investigacion de campo sera realizada en la entidad Bella Rica, S.A. de C.V.
ubicada en Caserio El Limén, Canton La Chorrera, Municipio de Santa Rosa de

Lima, departamento de La Union.



1.5. JUSTIFICACION

Es importante aplicar contabilidad de costos porque genera un sistema de
informacion que permite conocer en cualquier momento el valor de producir y vender
un producto y que al mismo tiempo ofrece a las entidades una herramienta de

planeacién y control de sus actividades.

El beneficio que genera conocer los costos de produccion, es que las
empresas se vuelven mas rentables en el tiempo, estableciendo precios razonables,
mejorando ante la competencia y sirve como herramienta de planeacién a la

administracion.

La investigacion a desarrollar se enfocara en la determinacion del costo de
concentrado para ganado porcino, en cada una de las etapas del proceso productivo
y su tratamiento contable en la entidad Bella Rica, S.A. de C.V. la cual no ha sido

objeto de estudio de otras investigaciones.

Otra de las razones que motiva esta investigacion es que, al no determinar
los costos, la informacién financiera no es presentada de acuerdo a las Normas
Internacionales de Informacion Financiera (NIIF para PYMES), también afecta la
toma de decisiones, la eficiencia en la administracion de las operaciones de la
empresay en la contabilizacidén de los costos por alimentacion asignados al ganado
porcino en las etapas de crecimiento y desarrollo destinados para la venta o

reproduccion.

El aporte final de esta investigacion serd darles a conocer el costo de

produccion de los Concentrados de Inicio y Concentrado de Desarrollo, su



aplicacion contable para que adopten decisiones en beneficio de la entidad y
documentacion de control de los costos. Ademas, servira como guia a otras
empresas dedicadas a la misma actividad, asi como al profesional y al estudiante

de contaduria publica.

1.6. OBJETIVOS

1.6.1. Objetivo General.

Determinar el costo del concentrado de ganado porcino en cada una de las etapas
del proceso productivo de la entidad Bella Rica, S.A. de C.V. y su aplicacion

contable.

1.6.2. Objetivo Especifico.

e Determinar el costo del concentrado de Inicio y concentrado de Desarrollo

que sirve de alimentacién al ganado porcino.

e Efectuar registros contables de los costos incurridos en las etapas de

elaboracién del concentrado para ganado porcino.

e Elaborar documentos de control para cada uno de los elementos del costo
gue intervienen en la produccion del concentrado para ganado porcino.



CAPITULO Ill: MARCO TEORICO

2.1. MARCO TEORICO

2.2. GENERALIDADES DE LA PORCICULTURA.

2.2.1. Definiciéon de Porcicultura.

Se le conoce como porcicultura, a la actividad que incluye la crianza, alimentacion

y comercializacion de los cerdos.

2.2.2. Tipos de Porcinos.

Historicamente se han reconocido tres tipos distintos de cerdos:

1) El tipo para grasa o manteca;
2) El tipo para tocino;
3) Eltipo para carne.

Los cerdos de tipo grasa, como la Berkshire, han perdido popularidad porque
los consumidores prefieren la carne. Otra razén es que la conversion es mas

favorable a la carne que a la grasa.

Los cerdos tipo carne pertenecen a las razas Duroc-Jersey, Hampshire,
Yorkshire y Landrace. La raza Duroc-Jersey surgio del cruzamiento de cerdos rojos
del Noroeste de los Estados Unidos. Las razas Hampshire y Yorkshire son
originarias de Inglaterra. La raza Landrace es originaria del Noroeste de Europa.
(Ensminger, 1970, pag. 25)



Ademas de estas razas mejoradas, se encuentran muchos animales criollos
cruzados con animales mejorados. Razas locales son por ejemplo la Cuina y la
Pelon, en México, la Casco de Mula y la Zungo Costefia, en Colombia. (Echeverria,
1985, pag. 11)

2.3. RAZAS Y LINEAS EXPLOTADAS EN EL SALVADOR.

Las razas mas usadas en los sistemas tecnificados son: Landrace, Yorkshire, Duroc
y cruces entre ellas. En las zonas rurales predomina la raza criolla en explotaciones

de tipo familiar, como el cerdo tipo curro y chino.

2.3.1. Landrace.

Supera al Yorkshire en precocidad y rendimientos magros. Son animales alargados
en forma uniforme, cabeza ligera y fina; esta es mas alargada en cerdos jovenes,
las orejas son de media longitud, finas y en forma de visera, pero sin cubrir los 0jos,

capa blanca. (Echeverria, 1985, pag. 12)

2.3.2. Yorkshire.

Es un animal largo, ancho, profundo, con apariencia maciza. Su cabeza es de
longitud media, cuello corto con poca papada, orejas de longitud media, elevadas.
El térax es profundo y ancho. La cruz, el dorso, los lomos y la grupa son musculosos.
Posee buena alzada. Generalmente la capa es blanca, con pelos del mismo color y

sin ninguna mancha sobre la piel. Piel fina y sin pliegues. (Ibidem)

2.3.3. Duroc.
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La raza Duroc-Jersey se caracteriza por su elevada precocidad, gran rusticidad,
fecundidad, y buena produccion lechera. Buena raza para los cruces. Cabeza
pequefia, ancha y de perfil fronto-nasal ligeramente concavo. Orejas medianas,
finas y estan dirigidas hacia delante, hacia abajo y ligeramente hacia fuera. El cuello
es corto y grueso, el tronco es largo, ancho y profundo. Las espaldas son
moderadamente anchas. La linea dorsal es recta o ligeramente convexa, la grupa
es redondeada. Las extremidades son de longitud media. La capa es roja, formada

por piel rosada cubierta de cerdas de color rojo, finas y derechas. (Ibidem)

2.3.4. Hampshire.

Su origen es de Inglaterra. Su cabeza es larga y algo estrecha. Las orejas son
medianas, ligeramente inclinadas hacia delante y afuera. El cuello es corto. Pecho
ancho y profundo. Espaldas anchas. Linea dorsal ligeramente convexa. Jamones
anchos y descendidos. Extremidades de mediana longitud y con cuartillas cortas.
La capa es negra con una franja blanca. Aprovecha bien el forraje verde. EI macho

es apreciado por su carne magral. Cerdas crian camadas vigorosas. (Ibidem)

2.4. PRINCIPALES SISTEMAS DE PRODUCCION

Existen dos sistemas de produccién para la industria porcicola y estos son:

2.4.1. Familiar o de Traspatio.

En este tipo de produccion los pequefios productores de crianza familiar o de
traspatio suelen tener de 3 a 4 animales por grupo familiar, por lo general razas
criollas, muy poco mejoradas y se manejan en corrales (chiqueros) pequefos

durante la época lluviosa y en completa libertad durante la estaciéon seca. La

! Carne compuesta casi en su totalidad por fibra muscular, carece de tendones, cartilagos, venas o grasa.
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alimentacion es primordialmente de desperdicios de alimentos del hogar incluyendo
entre estos la harinilla, agua del lavado del maiz (chilate), maicillo, asi como el suero
de la leche cuando se elabora la cuajada, estas cerdas se cargan utilizando el

verraco? de personas que se dedican a dar salto natural de sus sementales.

No aplican ningln tipo de tecnologia y carecen de planes profilacticos® y
tratamientos, utilizan el cerdo como un sistema de ahorro al que recurren segun sus

necesidades.

Este tipo de explotacion con muchas limitaciones sociales y sanitarias, ha
disminuido por diversas razones, la dinamica poblacional de cerdos no es constante
al ser afectada por precios de mercado tanto de animal en pie como de su precio en
carne, falta de medidas de prevencion sanitarias, desastres naturales y
principalmente la condicion socioeconémica del criador de cerdo (porcinocultura
familiar) que por sus necesidades inmediatas vende sus cerdos y da por finalizada
la explotacion para dar inicio unos meses después. El comercio se fundamenta en
la venta del cerdo a través de intermediarios principalmente. (Ministerio de
Agricultura y Ganaderia [MAG], 2003, pag. 19)

2.4.2. Sistema de Produccién Tecnificado.

Son sistemas de produccion intensivos, disponen de instalaciones adecuadas y de
un hato* con un excelente encaste®, rendimientos excelentes en relacion a indices

de productividad.

2 Cerdo macho que se utiliza como semental.

3 Medidas para la prevencién de enfermedades.

4 Conjunto de animales de ganado mayor o menor.

> Mejoramiento genético mediante cruzamiento, natural o por inseminacion artificial.
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Las instalaciones de las granjas estan disefiadas para controlar las diversas
condiciones de trabajo; pisos elevados, de metal o plastico, para manejo de cerdas
lactantes y lechones®, jaulas parideras para manejo de partos, corrales especiales
para manejo de verracos; corrales con piso de cemento para animales en engorde,
todos equipados con comederos y boquillas para suministro de agua, adaptados
para el tipo especifico de animales que albergaran, segun las edades y tamafio de
los mismos. (Ibidem)

En el sector tecnificado, el sistema de produccion empleado por las empresas

porcicolas pueden clasificarse en dos tipos:

e Granjas de Ciclo Completo, producen sus lechones, engordan parte o toda
su produccion para destace.

e Granja de Engorde, adquieren lechones de una granja de ciclo completo y
los desarrolla hasta alcanzar el peso de rastro el cual esta entre 90 a 100

kilogramos. (lbid. Pag.20)

Para el caso de la entidad Bella Rica, S.A. de C.V., la produccion se clasifica
como tecnificada ya que cumple con las caracteristicas que se hicieron mencién
anteriormente. Ademas, emplean el ciclo de produccién completo, dado que
engordan una parte para el destace y la otra la destinan para continuar con el ciclo

de reproduccion.

2.5. FASES DE PRODUCCION: CERDOS PARA MERCADO Y CERDOS DEL
HATO REPRODUCTOR.

Las fases de produccion de los cerdos las podemos dividir en dos grupos generales

gue son los animales para mercado y los cerdos del hato reproductor.

6 Cria de cerdo que todavia mama.
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2.5.1. Cerdos para Mercado.

El objetivo de las fases de produccion de los cerdos para mercado es alcanzar el
peso al sacrificio (90-100 kg) en el menor tiempo posible. Es importante tener
presente por razones econdémicas que el maximo tiempo para alcanzar ese peso a
mercado no debe pasar de 170 dias; sin embargo, cualquier reduccién en el nimero
de dias representara una ventaja economica. Para obtener el tiempo 6ptimo a
mercado, el cerdo debe obtener una ganancia de peso diario promedio mayor de
600 gramos del nacimiento hasta el mercado. Cuando se trabajan con lineas
genéticas magras el tiempo a mercado disminuye entre 10 a 20 dias para cualquier
peso y la ganancia promedio de peso minima del nacimiento al mercado es de 650

gramos. (Campabadal, 2009, pag. 8)

La division de las fases productivas de los cerdos depende del tiempo de
destete; aunque la linea genética y el peso final de mercado tienen un efecto
importante en decidir los tiempos de cada fase de alimentacion. En la clasificacion
de las diferentes fases productivas para los cerdos para mercado nos basaremos
en un destete entre los 21 a 28 dias con peso promedios de 6 a 8 kg. Para esto
tendremos una divisién de 5 etapas de alimentacion. La primera etapa se le llama
Fase | y empieza en el momento del destete y termina cuando el animal alcanza 12
kg de peso. La duracién es entre 15 a 21 dias, segun los cerdos se desteten a 21 o
28 dias de edad. La segunda fase se denomina Fase Il, y empieza a los 12 kg de
peso y termina a los 18 kg de peso. Tiene también una duracion de 15 dias. La
siguiente etapa se le denomina Fase Il o iniciador y comprende el periodo de los
18 a los 30 kg de peso. Tiene una duracién de 30 dias. En algunas lineas genéticas
este periodo termina a los 25 kg de peso. Cuando los cerdos empiezan esta etapa
con pesos superiores a los 18 kg, es mucho mas ventajoso. A esta etapa se le
conoce también como crecimiento. La etapa de desarrollo comprende de los 30 a
50 kg de peso y la duracion es de 30 dias. En algunas lineas genéticas este periodo
puede llegar hasta los 60 kg. Por ultimo, la etapa de engorde o finalizacién va de los
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50 a los 90 o 100 kg y tiene una duracién de 50 a 60 dias, segun sea el peso final

de mercado.

2.5.2. Cerdos del Hato Reproductor.

Por otra parte, el hato reproductor involucra cuatro categorias y son las etapas de

reemplazos, cerdas gestantes, cerdas lactantes y los verracos.

La fase de reemplazo podemos considerar dos categorias, las cerdas
jovenes y los verracos jovenes. El periodo de reemplazo para hembras se puede
dividir en dos fases de produccion que son antes de alcanzar el peso a mercado y
después de alcanzar el peso a mercado. Esta categoria comienza con una seleccién
a los 50 a 60 kg de peso y termina cuando estos animales alcanzan los 100 kg de
peso. Normalmente se utilizan dietas mas altas en nutrimentos, especialmente en
minerales para el desarrollo de los huesos. La segunda etapa comprende de los
100 kg de peso a la primera monta, que ocurre entre los 120 a 130 kg segun la

genética de los reemplazos.

El periodo de gestacion tiene una duracion de 113+1 dias y se subdivide en
tres etapas que son de la monta hasta el quinto dia de gestacion, del 5 a los 90 dias

de prefez y de esa fecha al parto.

La etapa de lactancia comprende del nacimiento del lechon hasta el destete,

por lo que su duracién depende del periodo de destete que varia de 21 a 28 dias.

Los verracos los podemos dividir en jovenes hasta los 8 meses de edad y en

adultos, después de los 8 meses. (Ibid. P4g. 9)
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2.6. NECESIDADES NUTRICIONALES DE LOS PORCINOS

Las necesidades nutritivas de los porcinos varian segun el propésito con que se
mantienen estos animales. Las raciones para la terminacion de los cerdos deben
ser muy distintas de las que se suministran a los reproductores, y las raciones para
las cerdas en gestacion deben diferir de las anteriores. No obstante, existen ciertos

requisitos nutritivos basicos para todas las clases de porcinos. Estos requisitos son:

1. Una provisibn suficiente de proteinas de buena calidad para el
mantenimiento y formacién del tejido muscular.
Cierta cantidad de alimento energético para su mantenimiento y terminacion.

3. Los minerales necesarios para la estructura corporal y los procesos
fisiolégicos normales del cuerpo.

4. Las vitaminas esenciales para el crecimiento y bienestar del animal.

Agua. (Ensminger, 1970, pag. 109)

2.6.1. Necesidades de Proteina.

Es necesario considerar no solo la cantidad, sino también la calidad de estas. La
calidad de las proteinas depende principalmente del nimero de aminoacidos
esenciales y de la cantidad de cada uno de estos, presentes en el alimento. Una
deficiencia de proteinas, en cantidad o en calidad, causa problemas de apetito,
crecimiento, anomalias en el pelo y la piel, particularmente en los jovenes.
(Echeverria, 1985, pag. 57)

Los lechones jévenes requieren una porcion mucho mayor de proteinas en la
racion que los que se aproximan al peso de consumo. En consecuencia, para
obtener los resultados econdmicos mas elevados es necesario cambiar la racion en

las distintas etapas. Ademas, los requerimientos de proteinas de las cerdas en
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gestacion y lactancia difieren entre si y también de los lechones en crecimiento y

terminacion.

2.6.2. Necesidades de Energia.

La energia, tanto en exceso como una deficiencia de esta en la racion tiene un
efecto negativo sobre la fertilidad de los reproductores. Ademas, una deficiencia de
energia disminuye la conversion alimenticia, y retarda el crecimiento. En cambio, un
exceso de energia produce demasiada grasa en la canal de los animales de

engorda. (Ibidem)

Para los lechones se recomienda una dieta de alto contenido energético. A
fin de producir reses con tocino relativamente magro, debe reducirse la ingestion de
principios energéticos digestibles durante las dltimas semanas de terminacién, a
partir de un peso de 45 a 56 kilogramos. Asimismo, las cerdas prefiadas engordaran

en exceso con una racion altamente energética.

2.6.3. Necesidades de Minerales.

Respecto a los minerales, los cerdos necesitan principalmente calcio, fosforo, cloro
y sodio. A menudo es necesario afiadir en las raciones ciertas cantidades de calcio
y fosforo. Ademas se coloca un blogue de sal en cada jaula o corral. Los demas
minerales se encuentran normalmente en cantidades suficiente en los alimentos
para porcinos. Una deficiencia de minerales causa problemas de crecimiento,
especialmente en animales jovenes, disminucion del consumo de alimentos, y una
mayor propension a las enfermedades. De todos los animales domésticos, el cerdo

es el gue con mas frecuencia sufre deficiencia de minerales. (Ibid. Pag. 58).
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2.6.3.1. Sal.

Aunque los cerdos necesitan menos sal que otras especies domeésticas,
generalmente conviene proporcionarselas, en particular si el suplemento proteinico
no deriva de residuos de autoclave de mataderos o harina de pescado (dos

alimentos que suministran sal).

2.6.3.2. Calcioy Fosforo.

El calcio y el fosforo son de importancia para el crecimiento del esqueleto y la
resistencia 6sea. Integran cerca de las tres cuartas partes de la materia mineral de
todo el cuerpo y mas del 90 por ciento de la del esqueleto. Asimismo, desde hace
mucho se ha establecido el papel de la vitamina D junto con el calcio y el fosforo en

el desarrollo normal del esqueleto. (Ensminger, 1970, pag. 121)

2.6.3.3. Yodo.

Los porcinos requieren una pequefa cantidad de yodo. La deficiencia de este
mineral produce alteraciones en el pelo y la piel, fallas en la reproduccion y

nacimiento de crias muertas o débiles o de lechones sin pelo. (Ibid. Pag. 125)

2.6.3.4. Hierroy Cobre.

Si durante el periodo de lactancia se confina a los lechones en corrales o lotes
pavimentados sin ningln acceso a suelos o forrajes, es probable que se produzcan
serias pérdidas a causa de la anemia (falta de glébulos rojos y hemoglobina) esta
enfermedad es ocasionada por una deficiencia de hierro y cobre en la leche. (Ibid.
Pag. 126)
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Pasado el periodo de lactancia, las raciones normales contienen por lo
general suficientes cantidades de hierro y cobre como para satisfacer las
necesidades diarias de los cerdos. (Ibid. P4g.127)

2.6.3.5. Cinc.

La deficiencia de cinc en las raciones porcinas produce la paragueratosis o
dermatosis, afeccién que no es contagiosa. No obstante, las necesidades de cinc
estan relacionadas con el nivel del calcio (por lo comun un alto nivel de calcio
acentla la paraqueratosis e incrementa las necesidades de cinc de la dieta), el
origen y el nivel de las proteinas, las fuentes de donde proviene el maiz y el acido

fitico presente en las proteinas vegetales. (Ibidem)

2.6.3.6. Otras Necesidades de Minerales.

En condiciones naturales, no se ha observado en los porcinos pruebas de
deficiencia de los siguientes minerales: magnesio manganeso, potasio, cobalto y
selenio. De tal modo, que parece no haber necesidad suplementar las raciones con

ellos. (Ibidem)

2.6.4. Necesidades de Vitaminas.

Respecto de vitaminas, los cerdos son sensibles a la deficiencia de casi todas las
vitaminas. Estas deficiencias causan retraso en el crecimiento, cojera, rigidez, y
problemas en la reproduccion y en la salud de los puercos. (Echeverria, 1985, pag.
58)
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2.6.5. Necesidades de Antibioticos.

Los antibidticos favorecen el buen crecimiento, eliminando bacterias indeseables y
ayudando en la prevencion de enfermedades tales como la diarrea de los

lechones. (Ibidem)

2.6.6. Necesidades de Agua.

Segun la clase animal, las necesidades diarias de agua son aproximadamente las

siguientes:

Clase de animal Consumo diario de agua
Verracos 10-15 litros

Marranas en gestacion 10-17 litros

Marranas en lactancia 20-30 litros

Lechones destetados 2-4 litros

Lechones en crecimiento 4-6 litros

Cerdos en crecimiento 6-8 litros

Cerdos en finalizacion 8-10 litros

Las cerdas que amamantan tienen mayor necesidad de agua que otros

porcinos. Ademas cuanta mas alta es la temperatura mayor sera el consumo.

2.7. INGREDIENTES UTILIZADOS EN LA ALIMENTACION DE CERDOS

2.7.1. Ingredientes Fuentes de Energia.
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Las fuentes de energia mas utilizadas para la alimentacién porcina son el maiz, las
grasas y/o aceites y los subproductos agroindustriales. En nuestro medio, el maiz
es la principal fuente de energia utilizada en la alimentacion del ganado porcino,
posee niveles bajos de proteina (7,5 a 8,5%) es deficiente en lisina (0,22 a 0,25%),
calcio (0,03 a 0,05%) y fosforo aprovechable (0,08 a 0,10 %). En el caso de las
grasas y aceites se encuentran el aceite de soya, el aceite de palma africana y la
grasa amarilla las cuales deberian ser utilizas en todas las dietas de cerdos en
zonas calidas con el objetivo de mantener al cerdo mas fresco internamente y en
caso de cerdas lactantes aumentar la produccion de leche. En el caso de
subproductos agroindustriales encontramos: Subproductos del arroz (semolina de
arroz), los del trigo (salvado, salvadillo y acemite) y de la cafia de azUcar (melaza,

el cual representa un alto nivel en potasio) (Campabadal, 2009, pags. 17-22).

2.7.2. Ingredientes Fuentes de Proteinas.

Dos son los tipos de fuentes de proteina utilizadas en la elaboracién de alimentos
balanceados para cerdos. Las fuentes de proteina de origen vegetal, que incluye
principalmente a la harina de soya, la cual es la Unica fuente disponible de proteinas
sin problemas para utilizarse en cerdos, excepto en la alimentacién de lechones
recién destetados donde ocurre una reaccion antigeno - anticuerpo producido por
las proteinas de origen vegetal-. Existen dos tipos de harina de soya, la que contiene
48% de proteina y la de 44% de este nutrimento. Normalmente la que se utiliza en
la alimentacion de cerdos es la del 48%, por su excelente patrén de aminoéacidos,
especialmente el contenido de lisina (3,2%) contiene bajos niveles de calcio (0,30%)
y de fosforo aprovechable (0,30%) y el nivel de energia digestible varia de 3,1 a 3,2
Mcal/kg.

La otra categoria de fuentes de proteina son las de origen animal, donde se
incluyen las harinas de pescado que contiene el mejor balance de nutrimento pero

debido a su procesamiento, el material utilizado, adulteraciones y contaminaciones
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se limita su uso ademas de conferirle un sabor distinto a la carne; la harina de carne
y hueso que mas bien se considera una fuente de calcio (12%) y fosforo (6%), sus
proteinas pueden ser de muy variada calidad, pues en su elaboracién se utilizan
constituyentes como pelo, cuernos, pezuias y tejidos conectivos con una baja
calidad de aminoacidos. Ademas, puede estar sometida a problemas de
adulteraciones (tierra, coco, urea) y otro problema comdn que presenta son
contaminaciones bacterianas. Se encuentran también los subproductos de la leche,
gue puede utilizarse en forma seca en la alimentacion de lechones como fuente de
lactosa en niveles hasta de un 30% en la dieta. Este producto contiene
aproximadamente 70% de lactosa, de 10 a 12% de proteina de 1 a 1,2% de lisina,
0,90% de calcio y 1,10% de fosforo; Los subproductos sanguineos estan
representados por el plasma porcino y las células sanguineas, ya que las harinas
de sangre, por efecto de problemas en procesamiento, aunque es una excelente
fuente de proteina y lisina, su digestibilidad es muy baja. Este producto contiene
70% de proteina proveniente de albuminas y globulinas, aunque los productos
comerciales pueden contener un 78% de proteina, 6,80% de lisina, 1,45% de fésforo
y 0,13% de calcio. (Ibid. Pag. 22-25)

2.7.3. Ingredientes Fuentes de Vitaminas y Minerales.

Las fuentes de vitaminas y minerales trazas, se agregan a los alimentos en forma
de pre mezclas, solas o en conjunto. En ellas se satisfacen un 100% de los
requerimientos de estos nutrimentos. En el caso de las fuentes de calcio y fosforo,
se utilizan los fosfatos mono y dicéalcicos cuyo contenido de estos dos minerales
depende de la fuente. Uno de los mas utilizados es el fosfato monocalcico que tiene
21% de fosforo y 16% de calcio. Como fuente Unica de calcio, normalmente se usa
el carbonato de calcio cuyo nivel de calcio varia segun la fuente, de 28 a 38%. El
nivel de cloro y sodio se satisface utilizando sal. Los niveles dependen de la etapa
productiva y del contenido de las materias primas (harina de pescado, subproductos
lacteos etc.).

22



Existe otra categoria de ingredientes que se utilizan en la alimentacion
porcina y son los aditivos no nutricionales que incluye los mejoradores de los
rendimientos productivos (promotores de crecimiento, antibiéticos, probiéticos), los
mejoradores de la calidad del alimento (inhibidores de hongos, secuestrantes,
enzimas, levaduras, antioxidantes) y los mejoradores de la calidad de la canal que
incluyen los agonistas beta adrenogénicos y la hormona del crecimiento. Su nivel

de utilizacion depende del recomendado por la casa comercial. (Ibid. Pag. 26)

2.8. PREPARACION DE ALIMENTOS PARA PORCINOS

2.8.1. Trituracion.

En general, los granos pequefios y duros- como el centeno, el trigo, la cebada, el
arroz, en trigo emmer, el espelto (trigo almidonado) y el sorgo son siempre triturados

cuando la alimentacion se efectia a mano.

2.8.2. Comida humeda, cocida (o al vapor) o en sopas.

Hace varios afios era comun que los productores de porcinos proporcionaran
mezclas semiliquidas de desechos a los cerdos, y el barril que los contenia era
implemento normal de las granjas. Luego, al cambiar las practicas de manejo y el
disefio de los equipos, se usaron en forma generalizada los alimentos secos.
Actualmente ciertos criadores vuelven a la alimentacion liquida o adoptan una
modificacion que se vuelve pastosa. Cuando se da a los cerdos patatas o porotos,

estos siempre se deben cocinar (hervidos o al vapor). (Ensminger, 1970, pag. 151).
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2.8.3. Alimentacion Pastosa.

El alimento pastoso es una mezcla de alimento completo y agua en cantidad
suficiente como para mojar todas las particulas sdélidas, con un minimo de agua

libre. Como lo indica su nombre, el alimento liquido es mas acuoso. (Ibidem)

2.8.4. Picado o molido de alimentos fibroso.

Cuando la alfalfa o alguna otra leguminosa adecuada se agregan a una racion para
porcinos, es mejor moler o picar finamente el forraje para que este se mezcle
perfectamente con la racion y asegurarse de que el animal comera todos los

ingredientes. (Ibidem)

2.8.5. Preparacién de los Pellets.

Consiste en la compresién mecanica del alimento molido en forma de pildoras duras

y secas. (Ibidem)

2.8.6. Mezclas Caseras y Comerciales.

El valor de los granos cultivados en la granja —mas el costo de los ingredientes que
se necesita adquirir para balancear la racion y el costo de triturarlos y mezclarlos-
en comparacion con el costo de las mezclas comerciales entregadas en el
establecimiento, deben determinar si conviene efectuar la mezcla o depender de
productos ya preparados. A pesar de esto no esta fuera del alcance de ningun
granjero o ganadero inteligente mezclar alimentos, en muchas ocasiones un
producto comercial provisto por un vendedor responsable puede ser mas

econdémico y menos trabajoso. Ademas, el comerciante tiene ventajas evidentes:
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compra alimento en grandes cantidades, con lo que obtiene mejores precios, mezcla
en forma econdmica y controlada, y emplea personal cientificamente capacitado
para formular las raciones. (lbid. Pag. 156)

2.9. ALIMENTACION DEL HATO REPRODUCTOR

Una produccién eficiente de un hato reproductor depende de factores de manejo,
de salud, de alimentacién y de genética. Asi mismo, para obtener el maximo
potencial reproductivo, es necesario desarrollar un programa de mejoramiento
productivo y un plan de alimentacién de acuerdo a las necesidades de produccion.
Asi, la alimentacién debe verse como el conjunto reemplazo - gestacion - lactacion
y no cada etapa por separado. Cualquier alteracion en una de esas etapas puede
afectar los rendimientos futuros de la madre y sus camadas. La alimentacion del
verraco también forma parte de este programa de alimentacion. (Campabadal,
2009, péag. 27)

2.9.1. Alimentacion para Cerdas de Reemplazo.

El éxito en la productividad y longevidad de una cerda adulta depende
principalmente del manejo y la alimentacion durante su periodo de reemplazo.
Normalmente problemas reproductivos como son bajo tamafio y peso de la camada
al nacimiento, periodos abiertos largos, bajos porcentajes de prefiez, asi como
problemas en el sistema 0seo son el producto de una nutricion no adecuada de
energia y minerales durante la etapa de reemplazo. Esta situacion se complica aun
mas con el desarrollo de las nuevas lineas maternas seleccionadas genéticamente
para producir grandes camadas y altas producciones de leche, que necesitan de
una excelente nutricion, especialmente por el hecho de que al ser animales
clasificados como muy magros, el consumo de alimento es bajo, especialmente

durante la etapa de lactacion.
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El sistema ideal de alimentacion es aquel que permita un maximo crecimiento
de tejido magro y el desarrollo de una cantidad significativa, pero no excesiva de

reservas corporales, asi como un excelente desarrollo de los huesos. (Ibidem)

2.9.2. Alimentacion de las Cerdas en Gestacion.

El periodo de gestacion y lactacion es critico en la nutricién porcina, actualmente se
sabe que el alimento y los cuidados durante la gestacion afectan en forma sustancial
a la concepcidn, la reproduccion y lactacion. En términos generales se les da
alrededor de dos kilogramos de concentrados o0 su equivalente por cada cien
kilogramos de peso y por dia. (Ensminger, 1970, pag. 162)

2.9.3. Alimentacién en Periodo de Lactacion.

Las cerdas en lactacion necesitan abundante cantidad de concentrados que
contengan proteinas, calcio, fosforo y vitaminas en proporciones elevadas. Todo
ello por la alta demanda de nutrientes para la produccion de leche, lo cual es
trascendental para el lechén ya que sienta las bases para un buen crecimiento y

desarrollo.

2.9.4. Alimentacion de Hembras y Verracos destinados a la Reproduccion.

Para obtener los mejores resultados, las hembras de cria se deben alimentar de
distinta forma que los lechones en crecimiento y terminacion. La racion que se
suministra durante el crecimiento desde el destete hasta la época del apareamiento
influye sobre el resultado obtenido muchos meses mas tarde en la concepcion, la
reproduccion y lactacién. Lo mismo ocurre en el caso de los verracos destinados a

la reproduccion.
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Teniendo en cuenta estas circunstancias es generalmente fundamental que
los reproductores, tanto hembras como machos, sean alimentados separadamente
de los cerdos en terminacién, desde los 4 a 5 meses de edad (de 65 a 75 kg de
peso). No es necesario ni conveniente que estos animales adquieren el estado de
gordura de los cerdos de consumo. En lugar de ellos se busca el tamafo, el
crecimiento, el vigor y la conformacion 6sea. Con este proposito, es primordial que
la racion contenga suficientes proteinas de buena calidad y sea abundante en

minerales y vitaminas esenciales. (lbid. Pag. 161)

2.10. ALIMENTACION DE CERDOS DE MERCADO

La alimentacién de los cerdos de mercado comprende la etapa de lechones y la de
desarrollo y engorde. El programa de alimentacion que se desarrolle tendra un

efecto muy importante en el tiempo en que el cerdo alcance el peso de mercado.

2.10.1. Alimentacién de Lechones en Crecimiento y Terminacion.

Las necesidades de proteinas del cerdo son mayores al comienzo de su vida. Por
este motivo, se deben incorporar a las raciones porcentajes decrecientes de
suplemento proteico a medida que avanza el proceso de terminacién. Si los
lechones tienen la posibilidad de autoalimentarse, generalmente balancean esas
necesidades. Sin embargo, siempre se deben proporcionar abundantes proteinas,
pues de lo contrario se demorara el crecimiento. También es importante que se

satisfaga las necesidades de minerales y vitaminas. (Ibid. Pag. 159)

Como indicamos antes, los lechones pueden utilizar gran variedad de
concentrados. En consecuencia, los principales ingredientes de una racion para
crecimiento y terminacion suelen ser aquellos que por razones practicas se pueden

adquirir mas facilmente al precio mas bajo posible. (Ibid. Pag. 160)
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2.11. CONTABILIDAD DE COSTOS

Es necesario hacer uso de la contabilidad de costo con el fin de aplicar un adecuado
proceso de acumulacion de costos en la determinacion del costo por libra para
concentrado porcino. Una de las definiciones de contabilidad de costos es la

siguiente:

La contabilidad de costos es una rama de la Contabilidad General que
sintetiza y registra los costos de los centros fabriles, de servicios y comerciales de
una empresa con el fin de que puedan medirse, controlarse e interpretarse los
resultados de cada uno de ellos a través de la obtencion de costos unitarios y
totales. (Aguirre Pérez & Guillén Torrento, 2008, pag. 14)

Con la aplicacion de la contabilidad de costos o contabilidad gerencial se

logran los siguientes objetivos:

e Suministrar informacién requerida para las operaciones de planeacion,
evaluacién y control, salvaguardar los activos de la organizacién y
comunicarse con las partes interesadas y ajenas a la empresa.

e Participar en la toma de decisiones estratégicas, tacticas y operacionales, y
ayudar a coordinar los efectos en toda la organizacion. (Polimeni, 1997, pag.
5)

La National Association of Accountants (NAA) define la contabilidad gerencial

como el proceso de:

e l|dentificaciéon: el reconocimiento y la evaluacion de las transacciones

comerciales y otros hechos econdmicos para una accion contable apropiada.

28



2.12.

Medicion: la cuantificacion, que incluye estimaciones de las transacciones
comerciales u otros hechos econdmicos que se han causado o que pueden

causarse.

Acumulacién: el enfoque ordenado y coherente para el registro y
clasificacion apropiados de las transacciones comerciales y otros hechos

econdmicos.

Andlisis: la determinacién de las razones y las relaciones de la actividad

informada con otros hechos y circunstancias de caracter econémico.

Preparacion e interpretacién: la coordinacion de la contabilizacion y/o la
planeacidén de datos presentados en forma l6gica para que satisfagan una
necesidad de informacion, y en caso de ser apropiadas, que incluyan las

conclusiones sacadas de estos datos.

Comunicacién: la presentacion de informacién pertinente a la gerencia y

otras personas para usos internos y externo. (Ibid. Pag. 4)

ELEMENTOS DEL COSTO DE UN PRODUCTO

Los elementos de costo de un producto o sus componentes son los materiales

directos, la mano de obra directa y los costos indirectos de fabricacion. A

continuacion, se definen los elementos de un producto para poder identificarlos en

la determinacién del costo del concentrado para ganado porcino, y estos son:

2.12.1. Materiales.

Son los principales recursos que se usan en la produccion; estos se transforman en

bienes terminados con la adicibn de mano de obra directa y costos indirectos de

fabricacion.
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2.12.2. Mano de Obra.

Es el esfuerzo fisico o mental empleados en la fabricacion de un producto. Los
costos de mano de obra pueden dividirse en mano de obra directa y mano de obra

indirecta.

2.12.3. Costos Indirectos de Fabricacion.

Son aquellos que facilitan las labores de produccion cuyo costo es de dificil
identificacion en el producto que se fabrica, y algunas veces resulta inconveniente
identificarlo porque los costos a incurrir serian mayores que los beneficios a recibir.
Ejemplos de otros costos indirectos de fabricacion, ademéas de los materiales
indirectos y de la mano de obra indirecta, son arrendamiento, energia y depreciacion

del equipo de la fabrica y otros.

El Estado de Costo de Produccion incluye los elementos del costo y este
representa todas las operaciones realizadas desde la adquisicion de la materia

prima hasta su transformacion en articulos de consumo o de servicio.

2.13. COSTOS REALES, NORMALES Y ESTANDARES

2.13.1. Costos Reales.

Es aquel en el cual los tres elementos del costo (costos de materiales, costos de

mano de obra y costos indirectos de fabricacidon) se registran a valor real.
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2.13.2. Costos Normales.

En el costo normal, los costos se acumulan a medida que estos se incurren, con
una excepcion: los costos Indirectos de Fabricacion se aplican a la produccién con
base a los insumos reales multiplicados por una tasa predeterminada de aplicacion
de costos indirectos de fabricacion.

2.13.3. Costos Estandar.

Representa el costo planeado de un producto y por lo general se establece antes
de iniciarse la produccién, proporcionando asi una meta que debe alcanzar. Este
sirve como base fundamental para evaluar la eficiencia de una entidad, la cual se

debe encontrar en un punto normal de produccion.

La importancia del estandar se encuentra al momento de querer planear
y controlar las operaciones futuras de una entidad econémica, fundamentalmente
del ramo productivo. El estandar es de gran relevancia para el buen control y
planeacién presupuestal, ya que la administracion de la empresa se basa en

este para fijar los objetivos a alcanzar y las estrategias para lograr los mismos.

2.14. SISTEMA DE ACUMULACION DE COSTOS

Los costos se acumulan bajo un sistema periédico o perpetuo de acumulacion de
costos. Un sistema periédico de acumulacion de costos provee solo informacion
limitada del costo del producto durante un periodo y requiere ajustes trimestrales o

al final del afio para determinar el costo de los productos terminados.

31



Un sistema perpetuo de acumulaciéon de costos es un medio para la
acumulacion de datos de costos del producto mediante la tres cuentas de inventario,
que proveen informacion continua de las materias primas, del trabajo en proceso,
de los articulos terminados, del costo de los articulos fabricados y del costo de los

articulos vendidos.

Existen dos tipos basicos de sistemas perpetuos de acumulaciéon de costos,

clasificados de acuerdo con el tipo de proceso de produccion:

2.14.1. Sistema de Acumulacién de Costos por Ordenes de Trabajo.

Este sistema es mas adecuado cuando se manufactura un solo producto o un grupo
de producto segun las especificaciones dadas por un cliente, es decir, cada trabajo
es “hecho a la medida”, segun el precio de venta acordado que se relaciona de
manera cercana con el costo estimado. En un sistema de costeo por érdenes de
trabajo los tres elementos basicos del costo de un producto -Materiales Directos,
Mano de Obra Directa y Costos Indirectos de Fabricacidn- se acumulan de acuerdo

con la identificacion de cada orden. (Polimeni, 1997, pag. 47)

2.14.2. Sistema de Acumulacién de Costos por Procesos.

Este sistema se utiliza cuando los productos se manufacturan mediante técnicas de
produccion masiva o procesamiento continuo. El costeo por proceso es adecuado

cuando se producen articulos homogéneos en grandes voliumenes.

En un sistema de costeo por proceso, los tres elementos basicos del costo
de un producto -Materiales Directos, Mano de Obra Directa y Costos indirectos de
Fabricacion- se acumulan segun los departamentos o centros de costos. (lbid.
Péag.48)
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2.15. INVENTARIO

Tanto la Norma Internacional de Contabilidad (NIC) 2 como la Seccion 13 de la
Norma Internacional de Informacion Financiera para Pequefias y Medianas

Entidades (NIIF para PYMES) define los inventarios como activos:
v' Poseidos para ser vendidos en el curso normal del negocio;
v' En proceso de produccién con vistas a esa venta; o

v' En forma de materiales o suministros, para ser consumidos en el proceso de

produccién, o en la prestacion de servicios.

Las empresas industriales para el proceso de registro y control clasifican los

inventarios en tres cuentas:

a) Inventario de materia prima y materiales
b) Inventario de produccién en proceso

c) Inventario de productos terminados

Los métodos para valuar los inventarios son:

a) Primeras entradas, primeras salidas (PEPS)
b) Promedio ponderado (PP)

2.16. MODELOS DE CONTROLES INTERNOS

Las empresas sin importar la actividad a que se dediquen, deben contar con
controles eficientes y eficaces, estar organizadas y en constante biusqueda de una
administracion competitiva. Por lo anterior, un eficiente control interno es
indispensable para un adecuado control administrativo, contable y financiero de las

empresas.

33



Dentro de las empresas industriales existen documentos que permiten
realizar un eficiente control de sus materias primas, asi como de aquellos elementos
que intervienen en la produccibn como mano de obra y costos indirectos de

fabricacion. Entre algunos de estos controles podemos citar:

2.16.1. Requisicion de Compra.

Una requisiciébn de compra es una solicitud escrita que usualmente se envia para
informar al departamento de compras acerca de una necesidad de materiales o
suministros. (Ibid. Pag. 76)

2.16.2. Orden de Compra.

Si la requisicion de compra esta correctamente elaborada, el departamento de
compras emitird una orden de compra. Una orden de compra es una solicitud escrita
a un proveedor, por determinados articulos a un precio convenido. La solicitud
también especifica los términos de pago y de entrega. La orden de compra es la
autorizacion al proveedor para entregar los articulos y presentar una factura. Todos
los articulos comprados por una compafia deben acompafarse de las 6rdenes de
compra, que se enumeran en serie con el fin de suministrar control sobre su uso.
(Ibid. P&g.77)

2.16.3. Informe de Recepcion.

Cuando se despachan los articulos ordenados, el departamento de recepcion los
desempaca y los cuenta. Se revisan los articulos para tener la seguridad de que no
estan dafiados y cumplan con las especificaciones de la orden de compra y de la
lista de empaque (una lista, preparada por el proveedor, que adjunta al pedido y que

detalla lo que hay en el envio). (Ibidem)
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2.16.4. Tarjeta de Control de Inventario de Materias Primas.

Son formatos que se utilizan en las empresas cuyo objetivo es llevar un control de
todas las entradas, salidas y existencias de las diversas materias primas que se
utilizan en el consumo del proceso productivo. Ademas, dicha documentacion
permite conocer en cualquier momento el valor de los inventarios para la
preparacion de los estados financieros, realizar los respectivos registros contables

y el recuento fisico.

2.16.5. Requisicion de Materiales.

La persona encargada de la bodega es la responsable del adecuado
almacenamiento, proteccion y salida de todos los materiales bajo su custodia. La
salida debe ser autorizada por medio de un formato de requisicion de materiales,
preparado por el gerente de produccion o por el supervisor del departamento. Cada
formato de requisicion de materiales indica el nimero de la orden o el departamento
gue solicita los articulos, la cantidad, la descripcién, el costo unitario y el costo total

de los articulos despachados. (lbid. P4g.79)

2.16.6. Hoja de Costo de Produccion.

Documento donde se determina el costo total de una produccion en la que se
detallan los tres elementos del costo y la sumatoria total se divide entre las unidades

producidas para determinar el costo unitario.

2.16.7. Tarjeta de Control de Inventario de Productos Terminados.

Este instrumento permite a la empresa llevar un control de las entradas, salidas y
conocer las existencias en bodega de los distintos concentrados que se elaboran,

ademas, permitird conocer en cualquier momento el valor del inventario final para la
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elaboracion de los estados financieros, asi como para la comparacion con los
registros contables y el recuento fisico, a fin de determinar diferencias de existencias
y asumir responsabilidades.

2.16.8. Tarjeta de Asistencia.

Una tarjeta de control de asistencia, proporciona informacion confiable para la
respectiva elaboracion de planilla de sueldos y salarios, a partir de ello una
distribucion correcta del costo por mano de obra de los productos que se elaboran.
Ademas, se puede consignar informacion de los trabajadores del area de

produccion como inasistencias, permisos, etc.

2.16.9. Tarjeta de Tiempo.

La Tarjeta de tiempo o tarjeta reloj, la inserta el empleado varias veces cada dia; al
llegar, al salir, al almorzar, al tomar un descanso, y cuando termina su jornada de
trabajo. (Ibid. Pag. 85)

2.16.10. Boletas de Trabajo.

Las preparan diariamente los empleados para cada orden. Las boletas de trabajo
indican el numero de horas trabajadas, una descripcién del trabajo realizado y la

tasa salarial del empleado. (Ibidem)

2.16.11. Hoja de Costos Indirectos de Fabricacion.

Las compafiias manufactureras comunmente utilizan una hoja de costos indirectos
de fabricacion departamentales para el andlisis de los costos indirectos de

fabricacion. Cada departamento mantiene una hoja de costos departamentales, que
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constituye un libro auxiliar de la cuenta de control de costos indirectos de
fabricacion. Estas hojas son registros detallados del valor total de los costos
indirectos de fabricacion realmente incurridos por cada departamento. La
reconciliacion de los libros de control y auxiliares deberia realizarse a intervalos
regulares (Ibid. Pag. 133)

2.17. MARCO LEGAL

2.17.1. Obligaciones en Materia Tributaria.

Toda empresa mercantil esta regulada por un cuerpo legal, para citar algunas de
ellas tenemos el Codigo Tributario y su respectivo reglamento de aplicacién que
sirve para unificar, simplificar y racionalizar las leyes que regulan los diferentes
tributos internos para facilitar al contribuyente el cumplimiento de sus obligaciones
tributarias, ademas se encuentra la Ley a la Transferencia de Bienes Muebles y a
la Prestacion de Servicios y su respectivo reglamento de aplicacion que grava
operaciones de bienes y servicios y las transacciones gue se realizan con ellos y la
Ley de Impuesto sobre la Renta y su respectivo reglamento de aplicacion cuya ley
grava las distintas fuentes de ingresos de los sujetos pasivos. La empresa en
estudio debe cumplir con ciertas obligaciones, entre estas tenemos:

v Obligacion de presentar declaracion. (Art. 91 del C.T.)

v" Obligacién de emitir y entregar documentos fiscales (Art. 107 C.T.)

v Obligacion de Dictaminarse fiscalmente, si cumplen con los requisitos (Art.
131 C.T))

v Obligacién de llevar contabilidad formal (Art. 139 C.T.)

v Obligacion de llevar Libros o Registros de Compras y de Ventas relativos al
control de Impuesto a la Transferencia de Bienes Muebles y a la Prestacion
de Servicios (Art. 141 C.T.)

v" Obligacion de llevar registro de inventarios (Art. 142 C.T.)

v Adoptar un método para la valuacién de inventarios (Art. 143 C.T.)
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2.17.2.

Pago o Anticipo a Cuenta del Impuesto sobre la Renta (Art. 151 C.T.)
Retencion por prestacion de servicios con dependencia laboral (Art. 155 C.T.)
Retencion por prestacion de servicios profesionales sin dependencia laboral
(Art. 156 C.T.).

Presentacion y pago de Impuesto a la Transferencia de Bienes Muebles y a
la Prestacion de Servicios. (Art. 94 LIVA)

Presentacion y pago del Impuesto sobre la Renta. (Art. 48 de LISR)
Deduccion de costos y gastos necesarios para la conservacion de la fuente

generadora de ingresos (Art. 29 de LISR). (Vasquez Lépez, 2015)

Obligaciones en Materia Mercantil.

Otras de las leyes que regulan a las empresas mercantiles en El Salvador es el

Caodigo de Comercio, ya que esta rige a los comerciantes, actos de comercio y las

cosas mercantiles, en ella encontramos ciertas regulaciones como las siguientes:

v

Inscripcion en el Registro de Comercio de las escrituras de constitucion,
modificacion transformacioén, fusion y liquidacion de sociedades (Art. 24 C.C.)
Nombramiento y remocion por parte de la Junta General de accionistas de
auditor externo y fiscal (si le asiste la obligacion) (Art. 223 C.C.)

Destinar anualmente un aporte para formar la Reserva Legal (Art. 295 C.C.)
Matricular la empresa mercantil y registrar sus respectivos locales, agencias
0 sucursales; llevar contabilidad; depositar anualmente en el Registro de
Comercio el balance general, estado de resultado y de cambio en el
patrimonio acompaifado del dictamen del auditor (Art. 411 C.C.)
Renovacion anual de la Matricula de Comercio (Art. 420 C.C.)

Llevar contabilidad debidamente organizada de acuerdo con alguno de los
sistemas generalmente aceptados en materia de contabilidad (Art. 435 C.C.)
Llevar registros contables como Estados Financieros, diario y mayor, y los

demds que sean necesarios por exigencia contable o por ley. (Art. 435 C.C.)
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2.17.3.

Llevar contabilidad por medio de contadores, de empresas legalmente
autorizadas, bachilleres de comercio y administracion o tenedores de libros,
con titulos reconocidos por el Estado (Art. 437 C.C.) (Cddigo de Comercio,
2009)

Normativa Internacional.

Las NIIF para las PYMES estan disefiada para satisfacer las necesidades de

informacion de las pequefias y medianas empresas (PYME), aplicable a entidades

privadas y entidades sin obligacion publica de rendir cuentas. Establece los

requerimientos de reconocimiento, medicidon, presentacion e informacion a revelar

de sucesos o transacciones que son de importancia en los estados financieros con

propoésito general. Entre algunas secciones aplicables a la empresa en estudio

podemos citar:

v

v
v
v

AN

Seccion 3: Presentacion de Estados Financieros.

Seccion 4: Estado de Situacion Financiera.

Seccidn 5: Estado de Resultado Integral y Estado de Resultados.

Seccidén 6: Estado de Cambios en el Patrimonio y Estado de Resultados y
Ganancias Acumuladas.

Seccion 7: Estado de Flujos de Efectivo.

Seccion 8: Notas a los Estados Financieros.

Seccién 13: Inventarios. (Consejo de Normas Internacionales de
Contabilidad (IASB), 2015)
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CAPITULO lll: METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

La investigacion se realizo con el propdsito de brindar una solucion a la problematica
gue existe en la entidad productora de concentrado para ganado porcino destinado
al consumo interno, referente a la determinacién del costo unitario real por libra,
para lo cual se presenta la secuencia de la forma de investigacién, mostrando la

metodologia utilizada.

3.1. TIPO DE INVESTIGACION

La investigacion que se realizd denominada “Determinacion del Costo de
Concentrado para Ganado Porcino en cada una de las Etapas del Proceso
Productivo y su Tratamiento Contable en la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V., Santa
Rosa de Lima, La Union, 2018” fue de tipo cuali-cuantitativa; cuali porque se
lograron identificar las etapas en las que se divide el proceso productivo de la
elaboracion de concentrado y los diferentes elementos que integran el mismo;
cuantitativa porgue a través de la investigacion se identificaron datos exactos de
los costos de materiales directos, mano de obra directa y costos indirectos de
fabricacion obteniendo como resultado final el costo unitario por libra de

concentrado para ganado porcino.

3.2. POBLACION O UNIVERSO DE INVESTIGACION

La poblacién objeto de estudio considerada para la ejecucion de la investigacion

esta conformado por el Contador General y el Encargado de Produccién.
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3.3. UNIDADES DE ESTUDIO

Las unidades objetos de estudio para la ejecucion de la investigacion en la entidad
Bella Rica, S.A. de C.V., fueron:

» Contador General

» Encargado de Produccion

3.4. TECNICAS PARA LA RECOLECCION DE LA INFORMACION

Para la recoleccion de informacion durante el proceso de investigacion, fueron

utilizadas las técnicas de investigacion documental y de campo.

3.4.1. Técnicas Documentales.

Esta técnica consiste en recopilar antecedentes a través de documentos, donde el
investigador fundamenta su investigacion con el aporte de diferentes autores. Entre
algunas de estas técnicas utilizadas por el grupo de investigacibn podemos citar
libros, tesis, leyes y consultas en sitios Webs; con el propdsito de obtener la mayor

cantidad de informacién relacionada con el tema de investigacion.

3.4.2. Técnicas de Campo.

Esta técnica consiste en obtener informacion en el medio donde se presenta el
fendmeno de estudio. Entre estas técnicas utilizadas por el grupo de investigacion,

se encuentran la técnica de la Entrevista y la técnica de la Observacion.
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Las entrevistas fueron dirigidas al contador general y al encargado de
produccion, logrando recopilar informacién sobre aspectos contables, inventario y
sobre el proceso productivo de la elaboracion de concentrado, asi mismo, para
recopilar informacién de los costos en que se incurren se hizo uso de hojas de
captacion de costos. Respecto a la observacion, se realizé un registro detallado y
objetivo de los procedimientos ejecutados por la entidad en estudio, permitiendo
recabar informacion sobre el proceso productivo, periodo de duracion del proceso
productivo, detalle de materias primas, mano de obra, equipo y herramientas

utilizadas.

3.5. ANALISIS E INTERPRETACION DE DATOS

Con respecto a la informacion y datos que se obtuvieron de las entrevistas y
observaciones, se convirtieron en insumos suficientes para poder organizarlos,
analizarlos y dotarlos de significado para conocer las necesidades de la entidad y
elaborar una propuesta de solucion que incluye la determinacién del costo real por

libra de concentrado para ganado porcino y su tratamiento contable.
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CAPITULO IV: ANALISIS DE LOS RESULTADOS DE LA
INVESTIGACION.

4.1. SITUACION ACTUAL

4.1.1. Materiales.

El area de inventarios representa una de las cuentas mas importantes para
cualquier entidad, en especial para las empresas industriales debido a que los

materiales que son almacenados serviran de insumo para los procesos productivos.

En la entidad en estudio, el jefe de produccién de acuerdo a su experiencia
solicita semanalmente y de manera verbal al encargado de realizar las compras el
suministro de materiales necesarios para la produccion. Ademas, no existen
politicas establecidas por la empresa sobre existencias maximas o minimas de
materias primas, sin embargo, si las existen para las existencias de productos

terminados.

La falta de controles internos para el manejo de los inventarios de insumos y
de productos terminados imposibilita conocer los costos y las existencias reales que
se encuentran en bodega. Asi mismo, la entidad no cuenta con un control para la

salida de inventarios al area de produccion.

Referente a la adquisicion de las materias primas, los proveedores no otorgan
ningun tipo de descuento, rebajas o bonificaciones por la compra de insumos que

seran utilizados en el proceso productivo.
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4.1.2. Mano de Obra.

Siendo la mano de obra directa un componente del costo de produccién, deben
existir controles que le permitan a la entidad llevar un correcto registro y posterior

asignacion al costo de los distintos concentrados.

La entidad no cuenta con ningin mecanismo de control de las horas
trabajadas, en caso de que un trabajador falte durante su jornada, el jefe de
produccion informa verbalmente al contador, para que este realice el respectivo

descuento en planilla.

La planilla de sueldos y salarios se cancela semanalmente, no se realizan
pagos adicionales en concepto de horas extras, nocturnas y dias de descanso.
Ademas, la entidad cuenta con un total de cinco trabajadores en el area de

produccion.

4.1.3. Costos Indirectos de Fabricacion.

Con el uso de los instrumentos de recoleccion de informacion se identificaron costos
indirectos, de los cuales la entidad no lleva un registro de los valores incurridos en

cada departamento y que estos puedan formar parte del costo de produccion.

Entre estos costos indirectos de fabricacion se encuentra el arrendamiento
de la propiedad, por una extension superficial de 422.1665 m?, conformado por 3
bodegas, una pila donde se almacena la melaza, tres departamentos de produccion
y los departamentos de venta y contabilidad. También existe un consumo de energia

eléctrica, por las maquinas que intervienen en las etapas del proceso productivo,
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recargo de energia eléctrica en concepto de iluminacion y realizan el pago a una

persona natural sin dependencia laboral por servicio de vigilancia nocturna.

4.1.4. Concentrados Fabricados por la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V.

Entre los concentrados para ganado porcino que actualmente se elaboran en la

entidad Bella Rica, S.A. de C.V. se encuentran:

Concentrado de Inicio
Concentrado de Desarrollo
Concentrado numero 5
Concentrado numero 6
Concentrado de Engorde
Concentrado de Reemplazo

Concentrado de Lactancia

N N N N N R

Concentrado Reproductora/ Gestacion

Cada tipo de concentrado esta destinado para suplir los requerimientos
nutricionales, debido a que las necesidades nutritivas de los porcinos varian segun
el propésito con que la empresa los mantiene, es decir, el concentrado con que se
alimenta a los verracos es distinto al concentrado con que se alimenta a los cerdos
en desarrollo o a los cerdos que se encuentran en la etapa de engorde. Para cubrir
dichos requerimientos nutricionales, la entidad Bella Rica, S.A. de C.V. elaborara

Sus propios concentrados, entre estos tenemos:
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4.1.4.1. Concentrados Destinados paralos Cerdos de Mercado.

v' Concentrado de Inicio: Con este tipo de concentrado se alimenta a los
cerdos, desde la semana 8 hasta la semana 10 de vida, los beneficios que
se esperan obtener son un mayor crecimiento y desarrollar un mayor nimero
de defensas para hacer frente a las enfermedades que presentan los

porcinos en las primeras semanas de vida.

v' Concentrado de Desarrollo: Con este tipo de concentrado se alimenta a los
cerdos desde la semana 11 a la semana 14, se espera que el cerdo
desarrolle una mayor cantidad de carne magra, evitando que acumule un
exceso de grasa, asi como un crecimiento mas rapido. Es importante
mencionar, que los beneficios dependen en gran medida de la raza del cerdo,
debido a que existen razas, que generan una mayor cantidad de carne magra

y razas que generan una mayor cantidad de grasa.

v' Concentrado nimero 5: Se alimenta a los cerdos Unicamente en la semana
15 de vida. Este concentrado se caracteriza por contener una mayor cantidad
de medicamentos, lo cual sirve, para evitar enfermedades que son comunes

en los cerdos.

v' Concentrado numero 6: Este concentrado posee las mismas caracteristicas
gue el concentrado anterior, con la diferencia que se da de alimento en la

semana 20 de vida de los porcinos.
v' Concentrado de Engorde: Se alimenta a los cerdos desde la semana 21 a

la semana 23, tiempo que se espera que estos obtengan un peso de mercado

para ser vendidos, sea en canal o en pie.
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Es importante aclarar, que el tipo de concentrado con que se alimenta a los cerdos

antes de la semana 8 y entre la semana 16 y 19 de vida de los mismos, son

concentrados peletizados,

los cuales adquiere

la entidad en estudio, en

agroservicios. A continuacion, se presenta un cuadro para una mayor comprension

del tipo de concentrados con que se alimenta a los porcinos dependiendo de las

semanas de vida de estos.

EDAD SEMANA | EDAD DIAS TIPO DE CONCENTRADO
1 7 MATERNO
2 14 MATERNO
3 21 PREINICIO
4 28 PREINICIO
5 35 PREINICIO
6 42 PREINICIO
7 49 PREINICIO
8 56 INICIO
9 63 INICIO
10 70 INICIO
11 77 DESARROLLO
12 84 DESARROLLO
13 91 DESARROLLO
14 98 DESARROLLO
15 105 NUMERO 5
16 112 CONCENTRADO PELETIZADO
17 119 CONCENTRADO PELETIZADO
18 126 CONCENTRADO PELETIZADO
19 133 CONCENTRADO PELETIZADO
20 140 NUMERO 6
21 147 ENGORDE
22 154 ENGORDE
23 161 ENGORDE
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4.1.4.2. Concentrados Destinados para el Hato Reproductor.

v' Concentrado de Reemplazo: Se alimentan a las cerdas que sustituiran a
las que han cumplido su funcién reproductiva dentro de la granja. Este
concentrado es alto en nutrimentos, especialmente en minerales,
permitiendo el desarrollo de los huesos. Ademas, es bajo en calorias ya que
se espera que la cerda desarrolle musculatura y que no acumule grasa. Se

alimenta desde la semana 15 hasta la semana 28 de vida.

v' Concentrado de Lactancia: Este concentrado es proporcionado a la cerda
desde el dia del parto hasta el dia en que los lechones son destetados, se
alimenta hasta por 21 dias con este concentrado. Con este tipo de
concentrado se busca: 1) aumentar la produccién de leche, 2) obtener un
mayor numero de lechones destetados con un peso elevado y 3)
proporcionar a la hembra nutrientes que le permitan mantener una buena

condicién corporal.

v' Concentrado Reproductora/ Gestacién: Este tipo de concentrado sirve de
alimento a las hembras que se encuentran es la etapa de prefiez o de
gestacion, como también se le conoce. Con este tipo de concentrado se
busca obtener lechones de elevado peso y de gran vitalidad al nacimiento,
ademas, que la hembra se prepare fisicamente para la etapa de maternidad,
desarrolle el crecimiento de placenta, glandulas mamarias y el desarrollo de
la propia cerda. Se alimenta a la cerda con este tipo de concentrado

aproximadamente por 16 semanas, lo que dura el ciclo de prefiez.

Como se puede observar en la descripcion de los anteriores concentrados, estos
son destinados para la alimentacion de las cerdas pertenecientes al hato
reproductor, sin embargo, dentro de esta clasificacion se encuentran los verracos,
el tipo de alimentacion para estos, se basa en concentrados peletizados que son
adquiridos por la entidad en agroservicios.
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4.1.5. Ingredientes de los Distintos Concentrados Fabricados en la Entidad
Bella Rica, S.A. de C.V.

De los concentrados que la entidad elabora, existen componentes que son comunes
entre los distintos concentrados, asi, como componentes que son esenciales para

un determinado concentrado. Entre los componentes comunes tenemos:

v' Harina de maiz: Es el componente principal de todas las férmulas que utiliza
la empresa en estudio. Para obtener este componente la entidad adquiere el
maiz, el cual sera posteriormente molido en una maquina llamada molino de
matrtillo.

v' Harina de soya: Sustancia polvosa rica en aminoacidos, ademas, estimula una
mejor funcion digestiva.

v' Afrecho: Cascara del grano de trigo desmenuzada por la molienda.

v' Melaza: Es una sustancia espesa, dulce y de color oscuro que es el residuo de
la cristalizacion del azlcar de cafia. Esta sustancia evita la polvosidad y mejora
la palatabilidad de la dieta, es rica en proteinas.

v Aceite: Sustancia viscosa de origen natural, representa una de las principales
fuente de energia en la alimentacion de los porcinos.

v/ Sal comUn: Sustancia extraida del mar, mejora la palatabilidad de la dieta de
los cerdos y es rica en sodio.

v Calcio: Sustancia que permite el desarrollo de huesos, imprescindible para la
coagulacion de la sangre y la contraccion muscular.

v' Fosfato: Sustancia que tiene como funcién la mineralizacién del tejido 6seo.

v' Prebiético BT: Es un prebiotico de presentacion en forma solida (polvo fino)
gue produce un sinfin de enzimas para una mejor absorcion y aprovechamiento
de nutrientes, mejora el sistema inmunologico y disminuye los malos olores

tanto de heces como de orina.
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Existen aditivos no nutricionales que incluyen mejoradores de los rendimientos
productivos y que son exclusivo para cada uno de los diversos concentrados
(promotores de crecimiento, antibidticos, prebidticos), que permite cubrir los
requerimientos nutricionales que demanda el porcino en la etapa en la que se

encuentre, entre estos aditivos se tienen:

v" Premezcla NI: Premezcla de minerales, vitaminas y aditivos, utilizado en la
fabricacion de alimentos para cerdos en la etapa de iniciacion.

v' Premezcla ND: Es una premezcla de minerales, vitaminas y aditivos para
cerdos en etapa de crecimiento, utilizado en la elaboracién de Concentrado
de Desarrollo.

v" Premezcla N5: Premezcla de minerales, vitaminas y aditivos, utilizado en
la fabricacion de alimentos balanceados para cerdos en la etapa de
desarrollo.

v' Suplemento N6: Suplemento mineral-vitaminico utilizado en la fabricacién
de alimentos para cerdos en la etapa de finalizacion (Engorde).

v Premezcla NR: Es una premezcla de minerales y vitaminas para las cerdas
destinadas al reemplazo.

v' Suplemento NLT: Suplemento mineral-vitaminico utilizado en la
fabricacion de Concentrado de Lactancia.

v' Suplemento NG: Suplemento mineral-vitaminico utilizado en la fabricacién
de alimento para cerdas en etapa de gestacion.

v' Antibiotico RPX: Incorporado para el control y tratamiento de la neumonia
enzoodtica, enfermedades respiratorias cronica, disenteria, ayuda a superar
el estrés al destete, cambios de los grupos o transporte largo.

v' Antibiotico LISTIN: Incorporado para el tratamiento y prevencién de
infecciones, asi como para incrementar aumentos de peso y mejorar la

conversion alimenticia.
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4.2. ETAPAS DE ELABORACION DEL CONCENTRADO PARA GANADO
PORCINO EN LA ENTIDAD BELLA RICA, S.A. DE C.V.

A partir de las observaciones realizadas por el grupo de investigacion, se pudo
definir tres etapas del proceso productivo del concentrado para ganado porcino en

la entidad Bella Rica, S.A. de C.V. las cuales se describen a continuacion:

4.2.1. Etapa 1: Molienda.

Esta primera etapa consiste en triturar el grano de maiz hasta convertirlo en harinilla.

En la entidad Bella Rica S.A. de C.V. esta actividad es desarrollada por dos
empleados, uno de ellos se encarga de trasladar los quintales de maiz de bodega
al &rea donde se encuentra la maquina, llamada molino de martillo, esta misma
persona se encarga de verter en dicha maquina, en la parte superior de manera
paulatina el grano de maiz, mientras que un segundo empleado coloca en la parte
inferior de dicha maquina un saco, el cual se llena con la harinilla de maiz, cuando
este se llena es trasladado de la maquina a otro espacio de la misma area de
molienda para ser emparvado, y estar disponible para ser utilizado en la siguiente

etapa que es el mezclado.

Este proceso se realiza a partir de las 9:00 A.M. a 12:00 M. y de 1:00 P.M. a
4:00 P.M. EIl tiempo promedio de duracion de este proceso es de dos minutos por
quintal de maiz, la maquinaria funciona a base de energia eléctrica. Diariamente,
se debe producir un aproximado de 18,000 libras de harinilla de maiz para abastecer
al area de mezclado.
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4.2.2. Etapa 2: Mezclado.

En esta etapa, se procede a realizar el mezclado de los diferentes ingredientes que

componen cada una de las férmulas de los concentrados para ganado porcino.

Producida la harina de maiz, la cual servira como ingrediente principal para
los distintos concentrados, debe ser trasladada a otra &rea de la empresa donde se
encuentra una maquina mezcladora, un empleado se encarga de vaciar en dicha
maquina los ingredientes restantes que conforman las férmulas de los distintos

concentrados, los cuales deben ser previamente pesados.

El proceso de mezclado de los ingredientes dura un promedio de 9 minutos,
indistintamente el tipo de concentrado que se elabore. El objetivo de este proceso,
es que al verter todos los ingredientes se obtenga un producto final con una

consistencia homogénea.

De cada proceso de mezclado que se efectla, se obtiene un aproximado de
diez quintales de concentrados finalizados. Actualmente la produccion diaria ronda

los 200 quintales lo que es equivalente a 20,000 libras.

4.2.3. Etapa 3: Pesado y Costura.

Finalizado el proceso de mezclado, un empleado se encarga de vaciar el
concentrado de la maquina mezcladora, este proceso se realiza facilmente ya que
dicha maquina posee en la parte inferior una compuerta de descarga, la cual puede
abrirse y cerrar halando de una pieza de metal permitiendo el paso del concentrado

que es vaciado en sacos, estos inmediatamente son colocados en una bascula por
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una segunda persona que se encarga que cada uno tenga un peso de cien libras lo
que es equivalente a un quintal, colocandolos linealmente para ser costurados por

la misma persona que se encargo de llenarlos.

La maquina cosedora, que es utilizada en este proceso funciona con energia
eléctrica, ademas se utiliza un cono de hilo que dura un promedio de 4 meses, el
tiempo de duracion del proceso de pesado y costurado es de dieciocho segundos
por saco. Como parte del control interno, la persona que costura lo sacos coloca el
nombre del concentrado en un pequefio trozo de cartoncillo el cual juntamente es
costurado, esto permitira en el momento de requisicion por parte de las granjas,

conocer qué tipo de concentrado es el que se despacha.
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CAPITULO V: “DETERMINACION DEL COSTO DE CONCENTRADO
PARA GANADO PORCINO EN CADA UNA DE LAS ETAPAS DEL
PROCESO PRODUCTIVO Y SU TRATAMIENTO CONTABLE EN LA
ENTIDAD BELLA RICA, SA DE CV, SANTA ROSA DE LIMA, LA
UNION, 2018”

Antes de proceder al desarrollo de este caso practico, es necesario mencionar que
los datos presentados a continuacion son datos reales y con ello se costearan los
Concentrado de Inicio y Concentrado de Desarrollo. La razon por las que se
costearan estos dos tipos de concentrados, es debido a que el proceso de costeo
es el mismo, la diferencia esencial radica en el tipo, la cantidad y el precio de los
materiales que se utilizaran, asi mismo, las horas de mano de obra directa como

resultado de las unidades a fabricar.

Previamente al inicio del proceso productivo el encargado de bodega debe asegurar
la existencia de los materiales e insumos necesarios a fin de evitar atrasos en dicho

proceso.

Cuando surja la necesidad de adquirir materiales que no se encuentran en bodega
0 Su existencia sea limitada, la entidad puede auxiliarse de un modelo de
requisicion de compra, el cual sugerimos (MODELO N° 1). Este formulario
permitira llevar un control de las solicitudes de materias primas e insumos que
realiza el encargado de bodega al encargado de autorizar las compras, advirtiendo

la necesidad de dichos insumos.

En fecha 27 de agosto, el encargado de bodega hace entrega de la requisicion de
compras, procediendo el encargado de compras a realizar las cotizaciones
respectivas. El dia 29 del mismo mes, el encargado de autorizar las compras emite

la siguiente orden de compra (MODELO N° 2), este formulario servira para solicitar
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de manera escrita a los proveedores, determinados productos o insumos a precios

convenidos.

En fecha 03 de septiembre, Granos S.A. de C.V. hace entrega del comprobante de
crédito fiscal numero 5928, conforme a la orden de compra nimero 0001, con la

siguiente descripcion:

— 600.31 QQ de maiz amarillo por un precio unitario de $10.97345, 100.09 QQ
de harina de soya por un precio unitario de $20.70797; adicionalmente el
proveedor recarga $92.92 por pesado y envasado, condicion de pago, 30

dias.

Es importante hacer mencién que la unidad de medida con la que se registra el
inventario de materiales es en libras, ya que esa es la unidad de produccién que
maneja la entidad. Para ello, efectuamos la conversién, siendo el equivalente por

cada quintal a 100 libras, ejemplificAndose a continuacion:

— Maiz Amarillo: 600.31 QQ x 100 Lb = 60,031 Libras
— Harinade Soya:  100.09 QQ x 100 Lb = 10,009 Libras

Es necesario realizar el prorrateo por el costo del pesado y envasado que cobra el

proveedor, para ello se debe determinar un factor para su distribucion:

$92.92
$8,660.13 ($6,587.47 Maiz + $2,072.66 Har. de Soya)

Pesado y Envasado =

Pesado y Envasado = 0.010729631

Obteniendo el factor anterior, se determina el costo en concepto de pesado y

envasado que absorbera el maiz amarillo y la harina de soya:
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[ Maiz Amarillo:
$6,587.47 = $ 70.68
0.010729631 x -
Harina de Soya
$2,072.66 = $ 22.24
TOTAL $ 9292
A continuacion, presentamos el registro en el Libro Diario:
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
3/9/2018 PartidaN° 1
INVENTARIO DE MATERIALES $ 875305
Materia Prima y Materiales
Maiz Amarillo $ 665815
Harina de Soya $  2094.90
CREDITO FISCAL IVA $ 113790
PROVEEDORES LOCALES $ 989095
Granos, S.A de C.V.
Por compra de 60,031 libras de maiz amarillo, por un precio
unitario de $0.1097345 y 10,009 libras de harina de soya
por precio unitario de $0.2070797  distribucion de $92.92
por pesado y envasado, sequn CCF 5928
Total $ 98%09%5|8% 989095

El mismo dia, se cancela a la entidad Traslados y Mas, S.A. de C.V. la cantidad de

$513.27 por servicio de transporte desde bodegas del proveedor hasta la entidad
Bella Rica, S.A. de C.V. segun CCF N® 288, condiciéon de pago, 10 dias. Es

necesario realizar un prorrateo por el costo de servicio de transporte, el cual se

efectda de la misma manera como se procedié anteriormente:

$513.27

Transporte =

$8,660.13

Transporte = 0.059268163
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[ Maiz Amarillo:
$6,587.47 = $ 390.43
0.059268163 x -
Harina de Soya
$2,072.66 = $ 122.84
TOTAL $ 513.27
A continuacion, el registro en el Libro Diario:
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
03/09/2018 Partida N° 2
INVENTARIO DE MATERIALES $§ 513
Materia Prima y Materiales
Maiz Amarillo $ 39043
Harina de Soya $§ 108
CREDITO FISCAL IVA $ 66,73
PROVEEDORES LOCALES $ 580,00
Traslados y Mas, S.A. de C.V.
Por pago a Traslados y Mas, S.A. de C.V. y distribucion de
$513.27 por servicio de transporte segiin CCF 288,
Total $ 5800018 580,00

Se cancelan $140.00 a 3 personas naturales sin dependencia laboral por la

descarga de las 60,031 libras de maiz amarillo y 10,009 libras de harina de soya en

las bodegas de Bella Rica, S.A. de C.V. Es necesario realizar una distribucién del

costo por descarga, realizandose el calculo siguiente:

$140.00

Descarga =

$8,660.13

Descarga = 0.016166039
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[ Maiz Amarillo:
$6,587.47 = $ 106.49
0.016166039 x -
Harina de Soya
$2,072.66 = $ 3351
TOTAL $ 140.00
A continuacion, el registro en el Libro Diario:
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
03/09/2018 PartidaN° 3

INVENTARIO DE MATERIALES $ 140,00
Materia Prima y Materiales
Maiz Amarillo $ 10649
Harina de Soya $ 3351

EFECTIVO Y EQUIVALENTE $ 126,00

IMPUESTO POR PAGAR $ 14,00

Renta 10%
Por pago y distribucion de $140.00 en concepto de descarga
de maiz amarillo y harina de soya en las bodegas de la entidad
BellaRica, S.A. de C.V.

Total $ 140,00 | $ 140,00

Como se puede observar, existen costos adicionales que deben ser cargados a las

cuentas de Inventario de Materiales de Maiz Amarillo y Harina de Soya (pesado y

envasado, transporte y descarga) que aumentan el costo unitario por libra de estos

insumos, para ello presentamos el detalle en el Libro Diario Mayor:

INVENTARIO DE MATERIALES

INVENTARIO DE MATERIALES

Maiz Amarillo Harina de Soya
1) $ 6,658.15 1) $ 2,094.90
2) 9 390.43 2) $ 122.84
3 $ 106.49 3 $ 33.51
$ 7,155.07 [ $ - $ 2,251.25 -
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Por tanto, el nuevo costo por libra se determina de la siguiente manera:

— Costo Unitario por Libra de Maiz Amarillo: $7,155.07/60,031 libras de
maiz amarillo= $0.119189.
— Costo Unitario por Libra de Harina de Soya: $2,251.25/10,009 libras de
harina de soya= $0.224922.

En la misma fecha, se adquiere el siguiente detalle de premezclas y suplementos

vitaminicos, segun orden de compra numero 0002, CCF N °© 3471. Dichas compras

vienen en bolsas cuya unidad de medida son kilogramos, para lo cual se debe

efectuar la conversion a libras, siendo su equivalente a 2.20462 libras por cada

kilogramo, para ello se ejemplifica a continuacion:

— Conversion de Kilogramos a Libras Premezcla NI: 40 Kilogramos x
2.20462 Libras = 88.1848 Libras x 4 bolsas = 352.7392 Libras.

Premezclasy | Cantidades P eSO en Peso en Libras | Costo Unitario | Costo Total

Suplementos | en Bolsas Kilogramos
Premezcla NI 4 40 352.7392| $ 2521296 | $ 889.36
PremezclaND 3 40 264.5544| $ 2.346209 | $ 620.70
Premezcla N5 1 40 88.1848| $ 2.368889 | $ 208.90
Suplemento N6 2 40 176.36%| $ 1737488 | $ 306.44
Premezcla NR 2 40 176.36%| $ 3043835 | $ 536.84
Suplemento NLT 1 40 88.1848| $ 2.608386 | $ 230.02
Suplemento NG 1 40 88.1848| $ 2521296 | $ 222.34
Fosfato en Polvo 8 25 440.924 $ 0231332 | $ 102.00
Prebiotico BT 3 25 165.3465| $ 0.961617 | $ 159.00

Ademas, se adquieren 2 Conos de hilo 100% poliéster tratado con silicon y cera,

por un precio de $65.5 cada uno.
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A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
03/09/2018 Partida N° 4

INVENTARIO DE MATERIALES $  3.406,60
Materia Prima y Materiales
Premezcla NI (352.7392 libras x $2.521256) $ 889,36
Premezcla ND (2645544 libras x $2.346209) $ 620,70
PremezclaN5  ( 88.1848 libras x $2.368889) $ 208,90
Suplemento N6 (176.3696 libras x $1.737488) $ 306,44
Premezcla NR  (176.3696 libras x $3.043835) $ 536,84
Suplemento NLT ( 88.1848 libras x $2.608386) $ 230,02
Suplemento NG (88.1848 libras x $2.521296) $ 222,34
Fosfato en Polvo(440.9240 libras x $0.231332) $ 102,00
Prehidtico BT~ (165.3465 libras x $0.961617) $ 159,00
Conos de Hilo (2 x $65.50) $ 131,00
CREDITO FISCAL IVA $ 442,86

EFECTIVO Y EQUIVALENTE $ 384946
Por compra de premezclas, suplementos vitaminicos e hilo,
sequn CCF 3471

Total $ 384946  3.84946

En fecha 03 de septiembre, se adquiere al Ingenio Chaparrastique, S.A. de C.V.
12,530 kg de melaza equivalente a 27,623.8886 libras por precio neto de $1,588.80
segun CCF N° 6680, orden de compra n°® 0003.

A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
03/09/2018 Partida N° 5

INVENTARIO DE MATERIALES $ 158880
Materia Prima y Materiales
Melaza $ 158880
CREDITO FISCAL IVA $ 20654

EFECTIVO Y EQUIVALENTE $ 179534
Por compra de 27,623.8886 libras de melaza a un costo
unitario de $0.057515436 segiin CCF 6680

Total $§  L79%534(% 179534
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En fecha 03 de septiembre, la entidad posee en su cuenta de inventarios de

materiales el siguiente detalle de insumos:

Nombre del Productor Cantidad Costo Unitario
Afrecho 25,000.00 Libras $0.123900
Calcio 1,700.00 Libras $0.050000
Sal Comun 2,000.00 Libras $0.050000
Aceite 3,300.00 Libras $0.208333
Antibiético RPX 55.11 Libras $5.926282
Antibiético LISTIN 44.09 Libras $7.684997
Sacos Sintéticos 24x42 4,596.00 Sacos $0.171800

Conociendo la dificultad que posee la entidad Bella Rica, S.A. de C.V. de no conocer
exactamente las existencia y costo de sus insumos, por no manejar tarjetas de
control de los materiales que se encuentran en inventario, se sugiere que adopte
un modelo para solventar dicha necesidad (MODELO 3). Lo que se pretende es que
exista un control de entradas, salidas y saldos en existencias de los insumos que
se utilizaran en el proceso productivo de la fabricacion de concentrados, asi mismo,
permitird a la entidad conocer en cualquier momento el valor del inventario para la
elaboracién de los estados financieros, comparar los registros contables contra el
recuento fisico, permitiendo determinar responsabilidades y diferencias de

existencias.

Una vez que la entidad se ha abastecido de los insumos necesarios que se utilizaran

en el proceso productivo, la produccion real para el dia 4 de septiembre fue la

siguiente:
— Concentrado de Inicio: 4,000 Libras
— Concentrado de Desatrrollo: 5,000 Libras
— Concentrado #5: 4,000 Libras
— Concentrado #6: 3,000 Libras
— Concentrado de Engorde: 2,000 Libras

18,000 Libras
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5.1.

NOTAS ACLARATORIAS PARA INICIAR EL COSTEO DE
CONCENTRADO PARA GANADO PORCINO

Debido a la naturaleza y el tipo de operaciones de la entidad Bella Rica, S.A.
de C.V., el sistema de acumulacion de costos que se utilizara durante el
desarrollo del caso, sera el Sistema de Costeo por Procesos, dicho sistema
se caracteriza por:

— Acumular los costos por departamento o centro de costos.

— Cada departamento tiene su cuenta de Inventario de Trabajo en
Proceso en el Libro Mayor General. Esta cuenta de debita por los
costos incurridos por el departamento y se acredita con el costo de las
unidades terminadas que se transfieren a otro departamento o
Inventario de Productos Terminados.

— Los costos unitarios se determinan por departamento o centros de
costo.

Para la asignacion de los costos indirectos de fabricacién se utilizara el
método escalonado, el cual consiste en distribuir los costos reales de los
departamentos de servicios a los departamentos de produccion y porque
considera el hecho que un departamento de servicios presta servicio a otros
de igual caracter. Con la utilizacion del método escalonado en comparacion
con el método algebraico se busca facilitar a la entidad el proceso de
asignacion de los costos indirectos y porgue su asignacion es mas exacta en
comparaciéon con el método directo.

Los insumos que seran requeridos a bodega general se expresan en libras
de acuerdo a la unidad de produccion.

La entidad no efectla las respectivas retenciones por seguridad social y
seguridad previsional a los trabajadores que intervienen en el proceso
productivo, debido a que la entidad se encuentra clasificada como
agropecuaria (Articulo 2 del Reglamento para la Aplicacion del Régimen del

Seguro Social y Articulo 9 de la Ley del Sistema de Ahorro para Pensiones).
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5.2.

. Antes de iniciar los procesos productivos se destina una hora (8:00 A.M. a

9:00 A.M.) para la preparacion de premezclas, el costo de mano de obra
directa se adicionara a la etapa de mezclado.

. Para el mes de septiembre se procesaron en el departamento de molienda

238,182.12 libras de maiz amarillo. Asi mismo, se procesaron 396,000 libras
de concentrado finalizado de diversos tipos tanto en el departamento de
mezclado como en el departamento de pesado y costura.

COSTOS QUE INTERVIENEN EN LA ELABORACION DE
CONCENTRADO PARA GANADO PORCINO

. Se cancela en concepto de arrendamiento $500.00 mensuales, dicho

arrendamiento incluye las siguientes extensiones superficiales:
— Departamento de Molienda: 18.80 metros cuadrados.
— Departamento de Mezclado: 34.29 metros cuadrados.

— Departamento de Pesado y Costura:  34.29 metros cuadrados.

— Bodega 1: 51.38 metros cuadrados.
— Bodega 2: 78.43 metros cuadrados.
— Bodega 3: 123.84 metros cuadrados.
— Pila de Melaza: 38.72 metros cuadrados.
— Departamento de Contabilidad: 21.90 metros cuadrados.
— Departamento de Venta: 20.50 metros cuadrados.

. Se cancela en concepto de vigilancia nocturna a una persona natural $65.00

semanal, laborando de lunes a domingo de 4:00 pm a 6:00 am. Sus labores

incluyen las areas de produccién y de venta.

. La entidad cuenta con dos medidores de energia, uno que mide el consumo

por el funcionamiento de las maquinarias que intervienen en el proceso
productivo, en el mes de septiembre el consumo ascendié6 a $1,044.38
(2,862.30 Kilovatio hora); el segundo medidor detalla el consumo de energia
por iluminacion de las instalaciones de la fabrica (que incluye dos bodegas),
cancelando $115.94.
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5.3. COSTEO DEL CONCENTRADO DE INICIO

5.3.1. Etapa 1: Molienda

Como se hizo mencién anteriormente, este departamento se encarga de la
transformacion del grano de maiz a harinilla de maiz. El dia 04 de septiembre de

dos mil dieciocho, el departamento de molienda realiza las siguientes actividades:

1- Serequiere a bodega general, la cantidad de 2,405.88 libras de maiz amatrillo
con un costo unitario de $0.119189 para ser procesado en el molino de

martillo. A continuacién, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 6
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESQ $ 286,75

Etapa de Molienda
Concentrado Inicio

Materiales Directos $ 286,75
INVENTARIO DE MATERIALES $ 286,75
Materia Prima y Materiales
Maiz Amarillo $ 286,75

Por requisicion a bodega general de 2,405.88 libras de maiz

amarillo por precio unitario de $0.119189
Total $ 286,75 | $ 286,75

Por tanto, el costo unitario incurrido en la etapa de Molienda en concepto de

Materiales Directos es de:

$286.75
2,405.88 libras

Costo Unitario, Materiales Directos, Etapa Molienda =

Costo Unitario,Materiales Directos, Etapa Molienda = $0.119187158
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Esta salida de insumo de bodega general a cualquiera de los departamentos, debe
estar documentada a través de una Requisicion de Materiales el cual sugerimos
a la administracién de Bella Rica, S.A. de C.V. (MODELO 4), dicho documento

permitira un control mas efectivo de los materiales que se suministran a produccion.

2- En esta etapa intervienen 2 personas que devengan un salario de $65.00
cada uno, laborando de lunes a viernes 8 horas diarias y el dia sabado
laborando 4 horas, lo cual seria equivalente a $1.477272 por hora. El tiempo
requerido para moler el maiz es de 2 minutos por cada 100 libras, por lo que
el tiempo total en moler el maiz amarillo lo calculamos por medio de la regla

de tres simple, como se presenta a continuacion:

B 2,405.88 libras

2 mi
100 libras X & minutos

X = 48.1176 minutos

Por tanto, el costo en concepto de mano de obra directa es de $2.37, el cual se

obtuvo mediante la misma regla:

$1.477272 M. 0. D.
60 Minutos

Costo Mano de Obra Directa =

Costo Mano de Obra Directa = 0.024462 x 48.1176 Minutos
Costo Mano de Obra Directa = $1.184713 x 2 personas que intervienen

Costo Mano de Obra Directa = $2.37

Conociendo el costo por Mano de Obra Directa por el procesamiento de las 2,405.88

libras de maiz amarillo, se procede a determinar el costo unitario:
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Costo Unitario, Mano de Obra Directa, Etapa Molienda =

$2.37
2,405.88 libras

Costo Unitario,Mano de Obra Directa, Etapa Molienda = $0.000985086

A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA

CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER

04/09/2018

Partida N° 7

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 2,31

Etapa de Molienda

Concentrado Inicio

Mano de Obra Directa $ 2,37

PLANILLA POR PAGAR $ 2,31

Mano de Obra Directa $ 2,37

Por registro de 48. 1176 minutos de mano de obra directa en la

etapa de molienda en la elaboracion del concentrado inicio.

Total $ 2371 % 2,37

Para controlar la mano de obra directa empleada en la produccioén, es necesario la

utilizacién de documentos de caracter interno con el propdsito de lograr exactitud

en el control de tiempo, calculo y asignacion de costos en la némina o planilla, para

ello se sugiere a la entidad que adopte un modelo de Tarjeta de Asistencia
(MODELO 5).

3-

Los costos indirectos en que la entidad incurre en esta etapa del proceso de
elaboracion del concentrado de inicio es por:

Arrendamiento: Como se hizo mencién, la entidad cancela $500.00 en

concepto de arrendamiento, consistente en una extension superficial de
422.1665 m?2.

relacionados con

Para la distribucién de los costos de arrendamiento

las actividades de produccién se excluyeron los

departamentos de venta y contabilidad por no estar relacionados con la
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produccion, considerandose un gasto del periodo. A continuacion, se

procede a conocer el valor por m?;

$500.00 Mensual
422.1665 m2

Valor por m2 =

Valor por m2 = $1.184366

Conociendo el valor por metro cuadro, se procede a asignar el valor a los
departamentos de servicios, departamento de produccion y lo que se reconocera
como gasto del periodo, esto permitird posteriormente distribuir los costos indirectos
por arrendamiento de los departamentos de servicios a los departamentos de

produccion a través del método escalonado, como se detalla a continuacion:

Departamentos de Servicios:

- Bodega 1: $1.184366 por m? x 51.38 m?=$ 60.86
— Bodega 2: $1.184366 por m? x 78.43 m?=$ 92.90
-~ Bodega 3: $1.184366 por m? x 123.84 m? = $146.67
- Pila de Melaza: $1.184366 por m? x 38.72 m?= $ 45.86

SUBTOTAL: 292.37 m? $346.29

Departamento de Produccién:

— Molienda: $1.184366 por m? x 18.80 m?=$ 22.27
- Mezclado: $1.184366 por m? x 34.29m?=$ 40.61
- Pesado y Costura: $1.184366 porm? x 34.29m?=$ 40.61

SUBTOTAL 87.38 m? $103.49

Gasto del Periodo (no se consideran en la distribucion para la determinacion de

los costos indirectos de fabricacion):

— Dpto. de Venta: $1.184366 por m? x 21.91 m?= $ 25.95
— Dpto. de Contabilidad: $1.184366 por m? x 20.50 m?= $ 24.27
SUBTOTAL: 42.41m? $ 50.22
TOTAL: 422.16 m? $500.00
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Obteniendo el costo por arrendamiento de cada uno de los departamentos de
servicios y de los departamentos de produccion, se procede a través del método
escalonado a la asignacion de la bodega 1, ejecutdndose de la siguiente forma:

[ Departamento de Servicios
Bodega 2: 78.43 Metros = $ 14.53
Bodega 3: 123.84 Metros = $22.95
Pila de Melaza: 38.72Metros = $ 7.18
$ 60.86 = $0.185339 x |
328,37 Metros Departamento de Produccion
Molienda 18.80 Metros = $ 3.48
Mezclado 3429 Metros = $ 6.36
Pesadoy Costura 34.29 Metros = $ 6.36
— TOTAL 328,37 Metros $ 60.86

La asignacion de los costos a través del método escalonado del resto de los
departamentos de servicios y produccion se hara de la misma forma, es importante

considerar excluir los metros cuadrados del departamento que se esta asignando.

El siguiente cuadro ilustra la asignacion de los costos totales de los departamentos

de servicios a los departamentos de produccion:
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CONCEPTO DEPARTAMENTO DE SERVICIOS DEPARTAMENTOS DE PRODUCCION
PILA DE PESADOY | TOTAL
ARRENDAMIENTO BODEGA1 | BODEGA2 | BODEGA3 MOLIENDA | MEZCLADO

MELAZA COSTURA
COSTO POR AREA SEGUN M2 S B086(S  RN|S  MeET|S  H&8|S 0| MeL|S  M6L|S 4978
DISTRIBUCIONDEBODEGAT |6 6086(S  1454|S  2295(S  718($ 348(6 6366 6365
SUBTOTAL S 10M|S 16982(S  BM[S  BBIS 6975 497|S 4978
DISTRIBUCION DE BODEGA 2 S48 8BS 16645 808|S  WHM[S  wUM|S
SUBTOTAL § M| 668|s B  6L0[S  6LI0|S 4978
DISTRIBUCION DE BODEGA 3 Somes|s  es|s  BR|S 6e[S  608|s
SUBTOTAL § 18U[S  6706|S  13(S  13A|§ w9
DISTRIBUCION DE PILA DE MELAZA SooBRA|S  u7|S HO|$ %NS
SUBTOTAL S %B|S  1750(8  15650($ 4978
SALDO DESPUES DEASIGNACION | $ $ $ § § %S 150|$ 1650|4978

Hemos finalizado la asignacion de los costos de los departamentos de servicios a

los departamentos de produccion, con un costo real de $96.78 el departamento de

molienda y con un costo real de $176.50 los departamentos de mezclado, pesado y

costura. Estos valores acumulados se distribuirdn entre la produccion real mensual

por departamento del mes de septiembre, dicha produccién para el departamento

de molienda fue de 238,182.12 libras’, determinandose a continuacioén el costo que

absorberan en concepto de arrendamiento:

Costo por Arrendamiento =

Costo por Arrendamiento = $0.000406 x 2,405.88 libras procesadas

$96.78 Mensual

Costo por Arrendamiento = $0.977575

238,182.12 Libras de Maiz amarillo

— Energia Eléctrica por_lluminacion: El valor facturado para el mes de

septiembre asciende a $115.94, su distribucién se hara por metro cuadrado

debido a que no existe relacion entre la iluminacion y la produccion,

7 Este valor cambiara para los departamentos de mezclado, pesado y costura debido a que en estos
departamentos se incorporan libras que aumentan las unidades a producir.
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aclaramos que la pila de melaza no cuenta con este servicio. A continuacion,

se determina el valor por m?:

$115.94 Mensual
383.43 m2 (422.1665 m2 — 38.72 m2)

Costo por m2 =

Costo por m2 = $0.302375

Conociendo el valor por metro cuadro, se procede a asignar el valor a los
departamentos de servicios, departamento de produccion y lo que se reconocera
como gasto del periodo, esto permitird posteriormente distribuir los costos indirectos
por iluminacion de los departamentos de servicios a los departamentos de

produccion a través del método escalonado, como se detalla a continuacion:

Departamentos de Servicios:

— Bodega 1: $0.302375 por m? x 51.38 m?=$ 15.54
-~ Bodega 2: $0.302375 porm? x 78.43m?=$ 23.71
— Bodega 3: $0.302375 por m? x 123.84 m?=$ 37.44
— Pila de Melaza: $0.302375 porm? x 0.00m?=$ 0.00

SUBTOTAL: $ 76.69

Departamento de Produccién:

— Molienda: $0.302375 porm? x 18.80 m?=$ 5.69
— Mezclado: $0.302375 por m? x 34.29 m?=$10.37
— Pesado y Costura: $0.302375 por m? x 34.29 m?=$10.37

SUBTOTAL: $ 26.43

Gasto del Periodo:

— Depto. de Venta: $0.302375 porm? x 21.91m?=$ 6.62
— Depto. de Contabilidad: $0.302375 porm? x 20.50m?=%_6.20
SUBTOTAL: $ 12.82
TOTAL: 383.44 m2 $115.94
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Obteniendo el costo por iluminacion de cada uno de los departamentos de servicios

y de los departamentos de produccion, se procede a la asignacion de la bodega 1,

ejecutandose de la siguiente forma:

$ 1554 = $0.053650 x |

289,65 Metros

—

Departamento de Servicios

Bodega 2: 78.43 Metros
Bodega 3: 123.84 Metros
Pila de Melaza: 0.00 Metros

Departamento de Produccion

= $ 421
= $ 6.64

Molienda 18.80 Metros = $ 1.01
Mezclado 3429 Metros = $ 1.84
Pesadoy Costura 34.29 Metros = $ 1.84
TOTAL 289,65 Metros  $ 15.54

La asignacion de los costos a través del método escalonado del resto de los

departamentos de servicios y produccion se hara de la misma forma, es importante

considerar excluir los metros cuadrados del departamento que se esta asignando.

El siguiente cuadro, ilustra la asignacién de los costos totales de los departamentos

de servicios a los departamentos de produccion:

CONCEPTO DEPARTAMENTOS DE SERVICIOS DEPARTAMENTOS DE PRODUCCION
- , PILA DE PESADOY | TOTAL
ENERGIA ELECTRICA PORILUMINACION | BODEGA1 | BODEGA2 | BODEGA3 MOLIENDA | MEZCLADO
MELAZA COSTURA

COSTO POR AREA SEGUN M2 S B[S BUIS 4|S Y] KNS 1A K 1A R 7
DISTRIBUCION DE BODEGA 1 $BslS 4| es[s §ot]S 1u|S 1S
SUBTOTAL S nRls ue|s § N[ nAa|S nnls 1w
DISTRIBUCION DE BODEGA 2 §ouals 1838 S |S 4n|S 4n|$
SUBTOTAL S 60458 S 98[S 1S 16M[S 18D
DISTRIBUCION DE BODEGA 3 S 845 |S SN E1178 K E /A ER /AT
SUBTOTAL S NS NS W[ 1BD
SALDO DESPUES DE ASIGNACION $ § -8 $ S nB|s NS NS 1B
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Hemos finalizado la asignacion de los costos de los departamentos de servicios a
los departamentos de produccion, con un costo real de $22.19 el departamento de
molienda y con un costo real de $40.46 los departamentos de mezclado, pesado y
costura. Estos valores acumulados se distribuiran entre la produccion real mensual
por departamento del mes de septiembre, dicha produccién para el departamento
de molienda fue de 238,182.12 libras, determinandose a continuacion el costo que

absorberan en concepto de energia eléctrica por iluminacion:

$22.19 mensual
238,182.12 Libras de Maiz amarillo

Costo por Iluminacion =

Costo por Iluminaciéon = $0.000094 x 2,405.88 Libras procesadas

Costo por Iluminaciéon = $0.226666

— Energia Eléctrica consumida por la maquinaria (Maquina de Martillo):

Para el mes de septiembre existe un consumo de energia que asciende a la
cantidad de $1,044.38 equivalente a 2,862.30 Kwh (Kilovatio hora). Para

conocer el valor por Kwh se procede a efectuar el siguiente calculo:

$1,044.38 Mensual

Valor Kwh = — 22 30 kwh

Valor Kwh = $0.364874

Previo a conocer el costo que se acumulara en concepto de energia eléctrica por el
procesamiento de las 2,405.88 libras de maiz amarillo en el departamento de
molienda se procede a convertir el tiempo requerido de procesamiento a fracciéon de

horas, debido a que el kilovatio hora se encuentra expresado en término de horas:

48.1176 minutos
60 minutos

Tiempo requerido de procesamiento =

Tiempo requerido de procesamiento = 0.80196 fraccion de horas
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Conociendo el valor del Kwh y el tiempo requerido en fraccién de horas, se procede

a obtener el costo por energia eléctrica consumida por la maquinaria:

Costo por Energia Eléctrica = $0.364874 Kwh x 0.80196 fraccion de hora

Costo por Energia Eléctrica = $0.292614

— Servicio de Vigilancia Nocturna: La sociedad cancela $65.00 semanal en

concepto de servicio de vigilancia; para la distribucion de este costo indirecto

de fabricacién se tomard como base los metros cuadrados.

$65.00 semanal
422.1665 m2

Costo por m2 =

Costo por m2 = $0.153967

Conociendo el valor por metro cuadro, se procede a asignar el valor a los
departamentos de servicios, departamento de produccion y lo que se reconocera
como gasto del periodo, esto permitird posteriormente distribuir los costos indirectos
por vigilancia nocturna de los departamentos de servicios a los departamentos de

produccion a través del método escalonado, como se detalla a continuacion:

Departamentos de Servicios:

— Bodega 1: $0.153967 por m?*x 51.38 m?=$ 7.90
- Bodega 2: $0.153967 por m?x 78.43 m?= $ 12.08
— Bodega 3: $0.153967 por m?x 123.84 m?= $ 19.06
— Pila de Melaza: $0.153967 porm? x 38.72m?= $ 5.97

SUBTOTAL: $45.01

Departamento de Produccion:

— Molienda: $0.153967 por m? x 18.80 m?=$ 2.90
— Mezclado: $0.153967 por m? x 34.29m?=$ 5.28
— Pesado y Costura: $0.153967 por m? x 34.29m?=$ 5.28

73



SUBTOTAL: $ 13.46

Gasto del Periodo:

— Depto. de Venta: $0.153967 por m? x 21.91 m?=$ 3.37
— Depto. de Contabilidad: $0.153967 por m? x 20.50 m?=% 3.16
SUBTOTAL: $ 6.53
TOTAL: 422.16 m2 $65.00

Obteniendo el costo por servicio de vigilancia nocturna de cada uno de los
departamentos de servicios y de los departamentos de produccion, se procede a la

asignacion de la bodega 1, ejecutandose de la siguiente forma:

[ Departamento de Servicios
Bodega 2: 78.43 Metros = $ 1.89
Bodega 3: 123.84 Metros = $ 2.98
Pila de Melaza: 38.72Metros = $ 0.93
$ 7.90 = $0.024058 x ]
328,37 Metros Departamento de Produccion
Molienda 18.80 Metros = $ 0.46
Mezclado 3429 Metros = $ 0.82
Pesadoy Costura 34.29 Metros = $ 0.82
~ TOTAL 328,37 Metros  $ 7.90

La asignacion de los costos a través del método escalonado del resto de los
departamentos de servicios y produccion se hara de la misma forma, es importante

considerar excluir los metros cuadrados del departamento que se esta asignando.

El siguiente cuadro ilustra la asignacion de los costos totales de los departamentos

de servicios a los departamentos de produccién:
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CONCEPTO DEPARTAMENTO DE SERVICIOS DEPARTAMENTOS DE PRODUCCION
PILA DE PESADOY | TOTAL
VIGILANCIANOCTURNA | BODEGA 1| BODEGA 2{ BODEGA 3 MOLIENDA|MEZCLADO
MELAZA COSTURA
C0STO POR AREA SEGUN M2 S 790§ 1208|S 1906|5 597(S 290|S 528(S 528|S 5847
DISTRIBUCION DE BODEGA 1 S 790(S 18915 29[S 093|S 045(5 08|S 085
SUBTOTAL S BI|S 2048 690[5 33| 60| 610|$ 5847
DISTRIBUCION DE BODEGA 2 S OBY7|S RS 26(S L05|S LR|S 1R
SUBTOTAL S WB%|S 907|S 440|S 802§ 802|S 5847
DISTRIBUCION DE BODEGA 3 5 8%|S 8895 4R[S 787|S 18715
SUBTOTAL § 1798 87§ 15909 15909 5847
DISTRIBUCION DE PILA DE MELAZA S 179(S 386(5 705|S 7055
SUBTOTAL § 1588 2%4(5 09| 5847
SALDODESPUESDEASIGNACION | $ - | - |§ - |$ - |§ 1258|$ 2294|§ 294|$ 5847

Hemos finalizado la asignacion de los costos de los departamentos de servicios a
los departamentos de produccion, con un costo real de $12.58 el departamento de
molienda y con un costo real de $22.94 los departamentos de mezclado, pesado y
costura. Estos valores acumulados se distribuirdn entre la produccion real semanal
por departamento del mes de septiembre, dicha produccién para el departamento
de molienda fue de 59,023.32 libras, determinandose a continuacion el costo que

absorberan en concepto de vigilancia nocturna:

$12.58 semanal
59,023.32 Libras de Maiz amarillo

Costo por Vigilancia =

Costo por Vigilancia = $0.000213 x 2,405.88 Libras procesadas

Costo por Vigilancia = $0.512779

Establecido el valor de los distintos costos indirectos de fabricacion que absorberan
las 2,405.88 libras de maiz amarillo, que asciende conjuntamente a $2.01, se

procede a determinar el costo unitario:
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$2.01
2,405.88 libras

Costo Unitario, Costos Ind.de Fabricacion, Etapa Molienda =

Costo Unitario, Costos Ind.de Fabricacion, Etapa Molienda = $0.00083545

A continuacion, se procede a su registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 PartidaN° 8
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 2,01

Etapa de Molienda
Concentrado Inicio

Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 2,01
CUENTAS POR PAGAR $ 1,50
Arrendamiento $ 0,98
Energia Eléctrica por lluminacion $ 0,23
Energia Eléctrica consumida por Maquinaria | $ 0,29
PLANILLA POR PAGAR $ 0,51
Vigilancia Nocturna $ 0,51

Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la etapa de
molienda del concentrado de inicio.

Total $ 2011 % 2,01

Finalizada las actividades en el departamento de molienda, se trasladan las

2,405.88 libras de harinilla de maiz al departamento de mezclado, asi mismo se

hace el traslado del costo que se ha acumulado en el departamento de molienda,
previamente presentamos el detalle de los componentes del costo en el Libro Diario

Mayor, para su posterior registro en el Libro Diario:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

ETAPADE MOLIENDA ETAPA DE MOLIENDA
CONCENTRADO INICIO CONCENTRADO INICIO
Materiales Directos Mano de Obra Directa
6) $ 286.75 286.75(9 7) $ 2.37 2.37 (9
$ 286.75 | $ 286.75 $ 2379 2.37
$ - $ i
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COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO
ETAPADE MOLIENDA
CONCENTRADO INICIO
Costos Indirectos de Fabricacion

8) $ 2011 % 2.01 (9
$ 2011 $ 2.01
$ -
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 PartidaN° 9
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 291,13
Etapa de Mezclado
Concentrado Inicio $ 29113
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 291,13

Etapa de Molienda
Concentrado Inicio

Materiales Directos $ 286,75
Mano de Obra Directa $ 2,37
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 2,01
Por traslado de costo acumulados en etapa de molienda a
etapa de mezclado
Total $ 291131 $ 291,13

Una de las caracteristicas del Sistema de acumulacién de Costos por Procesos, es
gue se determinan Costos Unitarios por departamento o centro de costos, por tanto,
el costo unitario por las 2,405.88 libras de maiz amarillo que seran transferidas del
departamento de Molienda al departamento de mezclado es de:

$291.13
2,405.88 libras

Costo Unitario incurridos en la Etapa Molienda =

Costo Unitario incurridos en la Etapa Molienda = $0.121007698
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Este mismo resultado lo podemos determinar a través de la sumatoria de los costos

unitarios por cada uno de los elementos del costo que hemos efectuado con

anterioridad:
CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS [COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES
MATERIALES DIRECTOS 2405,88 Libras S 0119187158 S 286,75
MANO DE OBRA DIRECTA 2405,88 Libras S 0,000985087| S 2,37
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 2405,88 Libras S 0,000835453 S 2,01
COSTOS UNITARIOS Y TOTALES, DEPARTAMENTO DE MOLIENDA | $  0,121007698 | $ 291,13

Asi mismo, para un mayor control y detalle de los costos indirectos de fabricacion

se sugiere a la administracién de la entidad, auxiliarse de documentos como una

Hoja de Costos Indirectos de Fabricacion (MODELO 6). El objetivo de esta hoja

es llevar un registro de los costos realmente utilizados en cada uno de los

departamentos o centros de costos y el cual servird de suministro para el

departamento de contabilidad para los correspondientes calculos y registros

contables.

5.3.2. Etapa 2: Mezclado.

1- En este proceso, se mezcla la harina de maiz procedente del departamento

de molienda y se realiza la requisicion de los siguientes ingredientes:
— 1,334.00 Libras de harina de soya por valor unitario de $ 0.224922

- 123.20 Libras de premezcla NI por valor unitario de
— 116.92 Libras de aceite por valor unitario de

- 20.00 Libras de sal comun por valor unitario de

$2.521296

$0.208333

$ 0.050000

78



A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 10
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 636,03
Etapa de Mezclado
Concentrado Inicio
Materiales Directos $ 636,03
INVENTARIO DE MATERIALES $ 636,03

Materia Prima y Materiales

Harina de soya $ 300,05
Premezcla NI $ 310,62
Aceite $ 24,36
Sal Comdn $ 1,00
Por requisicion de premezclas e insumos a bodega general
para la fabricacién de Concentrado de Inicio.
Total $ 636,03 | $ 636,03

Es importante mencionar, que las unidades que entraron a este departamento
procedente de la etapa de molienda fueron de 2,405.88 libras, con la incorporacion
de los ingredientes solicitados en la requisicion, las unidades de produccion
aumentan a 4,000 libras (2,405.88 libras de harina de maiz + 1,334.00 libras de
harina de soya + 123.20 libras de premezcla NI + 116.92 libras de aceite + 20.00

libras de sal comun).

Teniendo presente la aclaracion anterior, procedemos a determinar el costo unitario
en concepto de Materiales Directos en la etapa de Mezclado, para ello debemos
sumar el costo que ha sido trasladado del departamento anterior mas los costos

incurridos en este departamento, como se presenta a continuacion:

$286.75 + $636.03
4,000 libras

Costo Unitario, Materiales Directos, Etapa de Mezclado =

Costo Unitario, Materiales Directos, Etapa de Mezclado = $0.230695
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2- En esta etapa interviene 1 persona que devenga un salario de $65.00,
laborando de lunes a viernes 8 horas diarias y el dia sabado laborando 4

horas, lo cual seria equivalente a $1.477272 por hora.

Para determinar el costo en concepto de mano de obra directa es de
considerar que el tiempo requerido para el mezclado de los ingredientes es

de 36 minutos, obteniéndose el siguiente resultado:

$1.477272 Hora Mano de Obra
60 Minutos

Costo Mano de Obra Directa =

Costo Mano de Obra Directa = $0.024621 x 36 minutos

Costo Mano de Obra Directa = $0.88

Con anticipacion al proceso productivo, los cinco trabajadores destinan una hora de
su jornada de trabajo para el pesado y traslado de las premezclas que se utilizaran,

el costo se dividira entre las libras procesadas en este departamento para este dia:

$7.613633
18,000 Libras procesadas

Costo Mano de Obra Directa por Premezcla =

Costo Mano de Obra Directa por Premezcla = $0.00042 x 4,000 Libras

Costo Mano de Obra Directa por Premezcla = $1.691918

Por tanto, el costo de mano de obra directa es de $2.57, a continuacion, el registro

en el Libro Diario:

80



FECHA

CONCEPTO

PARCIAL

DEBE

HABER

04/09/2018

Partida N° 11

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESQO

2,57

Etapa de Mezclado

Concentrado Inicio

Mano de Obra Directa

2,57

PLANILLA POR PAGAR

2,57

Mano de Obra Directa

2,57

Por registro de 36 minutos de mano de obra directa en la
etapa de mezclado més el costo por tiempo requerido en la
preparacion de premezclas.

Total

2,57

2,57

Conociendo el valor en concepto de Mano de Obra Directa, incurrido en la Etapa de

Mezclado se procede a determinar el costo unitario, sumando los costos incurridos

en la etapa de molienda mas los costos incorporados en esta etapa:

Costo Unitario, Mano de Obra Directa, Etapa de Mezclado =

$2.37 + 2.57

4,000 libras

Costo Unitario,Mano de Obra Directa, Etapa de Mezclado = $0.001235

3- Para el caso de la determinacion del costo que absorberan las 4,000 libras

de concentrado de inicio, procesadas en este departamento en concepto de

costos indirectos de fabricacién, se retomara el costo total acumulado,

asignado por medio del método escalonado efectuado en la etapa de

molienda:

— Arrendamiento: El costo total acumulado asignado al departamento de

mezclado asciende a un valor de $176.50 (Ver Cuadro de Asignacion de

Costo, pag. 69) y para el mes de septiembre las libras de concentrado

procesadas en este departamento fueron de 396,000.
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$176.50 Mensual
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Arrendamiento =

Costo por Arrendamiento = $0.000445 x 4,000 Libras procesadas

Costo por Arrendamiento = $1.782828

— Energia Eléctrica por_lluminacién: El costo total acumulado asignado al

departamento de mezclado asciende a un valor de $40.46 (Ver Cuadro de

Asignacién de Costo, pag. 71).

$40.46 Mensual
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Iluminacion =

Costo por Iluminaciéon = $0.000102 x 4,000 Libras procesadas

Costo por Iluminacién = $0.408686

— Enerqgia Eléctrica consumida por la maquinaria (Maguina Mezcladora):

Teniendo presente que el costo por Kwh es de $0.364874 (Ver pag. 72) y el
tiempo requerido para el mezclado de todos los ingredientes es de 36
minutos, convertido a fraccién de hora es de 0.60, se determina el siguiente

valor:

Costo por Energia Eléctrica = $0.364874 Costo Kwh x 0.60 fracciéon de hora

Costo por Energia Eléctrica = $0.218924

— Servicio _de Vigilancia Nocturna: Se determind que el costo por metro

cuadrado es de $0.153967, el costo total acumulado asignado al
departamento de mezclado asciende a un valor de $22.94 (Ver Cuadro de
Asignacién de Costo, pag. 75) y las libras procesadas durante esta semana

fueron de 99,000; por tanto:
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$22.94
99,000 Libras

Servicio de Vigilancia =

Servicio de Vigilancia = $0.000231 x 4,000 Libras

Servicio de Vigilancia = $0.926868

Establecido el valor de los distintos costos indirectos de fabricacion que absorberan
las 4,000 libras de Concentrado de Inicio, procesadas en el departamento de
mezclado, se procede a la determinacion del costo unitario, teniendo presente que

el costo que fue trasladado de la etapa de molienda fue de $2.01:

$2.01 + $3.32

Costo Unitario, Costos I.de Fabricacion, Et de Mezclado = -
osto Unitario, Costos I.de Fabricacion, Etapa de Mezclado 2,000 libras

Costo Unitario, Costos I de Fabricacion, Etapa de Mezclado = $0.0013325

A continuacién, el respectivo registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/912018 Partida N° 12
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 3.32
Etapa de Mezclado
Concentrado Inicio
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 3.32
CUENTAS POR PAGAR $ 2.40
Arrendamiento $ 178
Energia Eléctrica por lluminacion $ 041
Energia Eléctrica consumida por Maguinaria | $ 0.21
PLANILLA POR PAGAR $ 0.92
Vigilancia Nocturna $ 0.92
Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la
etapa de mezclado del concentrado de inicio.
Total $ 332 $ 3.32
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Finalizadas las actividades en el departamento de mezclado, se procede al traslado

de los costos acumulados en esta etapa y la anterior, previamente presentamos el
detalle de los componentes del costo en el Libro Diario Mayor, para su posterior

registro en el Libro Diario:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

ETAPA DE MEZCLADO ETAPA DE MEZCLADO
CONCENTRADO INICIO CONCENTRADO INICIO
Materiales Directos Mano de Obra Directa
9 $ 286,75 | $ 922,78 (139) $ 237 | $ 4,94 (13
10) $ 636,03 11) $ 2,57
$ 922,78 | $ 922,78 $ 4941 % 4,94
$ - $ .

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO
ETAPA DE MEZCLADO
CONCENTRADO INICIO

Costos Indirectos de Fabricacion

9) $ 201($ 5,33 (13
12) $ 3,32
$ 533|9% 5,33
$ -
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 13
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 93305
Etapa de Pesado y Costura
Concentrado Inicio $ 93305
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 93305

Etapa de Mezclado
Concentrado Inicio

Materiales Directos $ 92278
Mano de Obra Directa $ 494
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 5,33

Por traslado de costos acumulados en la etapa de
molienda mas los costos acumulados en la etapa de
mezclado trasladados a la etapa de pesado y costura

Total $  93BO5|$ 93305
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Por tanto, el costo unitario por las 4,000 libras de concentrado procesadas en el
departamento de Mezclado y que seran trasladadas al siguiente departamento es
de:

$933.05

Costo Unitario incurridos en la Etapa Mezclado = m

Costo Unitario incurridos en la Etapa Mezclado = $0.2332625
Este mismo resultado lo podemos determinar a través de la sumatoria de los costos

unitarios por cada uno de los elementos del costo que hemos efectuado con

anterioridad:

CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS | COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES

MATERIALES DIRECTOS 4,000 Libras S 0,230695000 S 922,78
MANO DE OBRA DIRECTA 4,000 Libras S 0,001235000( S 4,9
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 4,000 Libras S 0001332500 S 533
COSTOS UNITARIOS Y TOTALES, DEPARTAMENTO DE MEZCLADO |$  0,233262500 | $ 933,05

5.3.3. Etapa 3: Pesado y Costura.

En este departamento, se descarga de la maquina de mezclado el producto final,
para ser almacenados en sacos con un peso de 100 libras cada uno. Las actividades

desarrollas en este departamento son:

1- Se requiere a bodega general 40 sacos sintéticos de 24x42 por un costo
unitario de $0.171800. A continuacion, el registro en el Libro Diario:
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FECHA

CONCEPTO

PARCIAL

DEBE

HABER

41912018

PartidaN° 14

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

6.87

Pesado y Costura

Concentrado Inicio

Materiales Directos

6.87

INVENTARIO DE MATERIALES

6.87

Materia Prima y Materiales

Sacos Sintéticos

6.87

Por requisicion a bodega general de 40 sacos sintéticos de
42x24

Total

6.87

6.87

Determinado el costo por materiales directos incurridos en la etapa de Pesado y

Costura, se sumaran a los costos que hemos venido acumulando de los

departamentos anteriores, esto permitira conocer el costo unitario en concepto de

Materiales Directos:

Costo U. Materiales Directos, Etapa de Pesado y Costura =

$922.78 + $6.87

4,000 libras

Costo U. Materiales Directos, Etapa de Pesado y Costura = $0.2324125

2- En esta etapa del proceso productivo intervienen 2 personas, quienes

laboran de lunes a viernes 8 horas diarias y el dia sdbado laborando 4 horas,

una devenga un salario de $65.00 equivalente a $1.477272 por hora. El

siguiente empleado devenga un salario de $75.00 equivalente a $1.704545

por hora.

El tiempo requerido para pesar y costurar un saco es de 18 segundos, para

ello se debe determinar el tiempo total en pesar y costura 40 sacos,

determinandose a través de la regla de tres simple:
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40 sacos x 18 segundos

Tiempo requerido =
p 1 1 saco

Tiempo requerido = 720 segundos

Convertimos los segundos a minutos para determinar el costo por mano de obra
directa:

720 segundos

Tiempo requerido =
p 1 60 minutos

Tiempo requerido = 12 minutos

Por tanto, el costo en concepto de mano de obra directa de uno de los empleados

es de $0.30, el cual se obtuvo de la siguiente forma:

$1.477272

Costo por Mano de Obra Directa = ————
60 minutos

Costo por Mano de Obra Directa = $0.024621 x 12 minutos

Costo por Mano de Obra Directa = $0.30

Mediante la misma forma, se procede a conocer el costo por mano de obra directa

del segundo empleado:

$1.7044545

Costo por Mano de Obra Directa = ————
60 minutos

Costo por Mano de Obra Directa = $0.028409 x 12 minutos

Costo por Mano de Obra Directa = $0.34
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El costo por mano de obra directa de los dos empleados, suman un valor de:

Costo por Mano de Obra Directa empleado 1: $0.30 +
Costo por Mano de Obra Directa empleado 2: $0.34 =

Costo por Mano de Obra Directa: $0.64

Para la determinacion del costo unitario en concepto de mano de obra directa, se
tomara el valor trasladado de la etapa de Mezclado méas el costo determinado

anteriormente por este concepto:

$4.94 + $0.64

CostoU. M de Obra Directa, Et de Pesado y Cost =
osto ano de Obra Directa, Etapa de Pesado y Costura 2,000 libras

Costo U. Mano de Obra Directa, Etapa de Pesado y Costura = $0.001395

A continuacién, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 PartidaN° 15
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 0.64
Pesado y Costura
Concentrado Inicio
Mano de Obra Directa $ 0.64

PLANILLAPOR PAGAR $ 0.64

Mano de Obra Directa $ 0.64
Por registro de 12 minutos de mano de obra directa en la
elaboracion del concentrado inicio, etapa de pesado y
costura

Total $ 064|% 0.64

3- Retomando el costo total acumulado asignado por medio del método
escalonado que se efectué en la etapa de molienda, se procede con los

distintos costos indirectos de fabricacion:
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— Arrendamiento: EIl costo total acumulado asignado al departamento de

pesado y costura asciende a $176.50 (Ver Cuadro de Asignacion de Costo,
pag. 69) y para el mes de septiembre las libras de concentrado procesadas

en este departamento fueron de 396,000.

$176.50
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Arrendamiento =

Costo por Arrendamiento = $0.000445 x 4,000 Libras procesadas

Costo por Arrendamiento = $1.782828

— Energia Eléctrica por lluminacidén: El costo total acumulado asignado al

departamento de pesado y costura asciende a $40.46 (Ver Cuadro de

Asignacién de Costo, pag. 71).

$40.46
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Iluminacion =

Costo por Iluminaciéon = $0.000102 x 4,000 Libras procesadas

Costo por Iluminacién = $0.408686

— Energia Eléctrica consumida por la maguinaria (Cosedora de Sacos):

Teniendo presente que el costo por Kwh es de $0.364874 (Ver pag. 72) y el
tiempo requerido para pesar y costurar 40 sacos son 12 minutos, convertido

a fraccion de hora es de 0.20, se determina el siguiente valor:

Costo por Energia Eléctrica = $0.364874 Costo Kwh x 0.20 fracciéon de hora

Costo por Energia Eléctrica = $0.072974
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Servicio _de Vigilancia Nocturna: El costo por metro cuadrado es
$0.153967, el costo total acumulado asignado al departamento de pesado y
costura asciende a $22.94 (Ver Cuadro de Asignacion de Costo, pag. 75) y
las libras procesadas durante esta semana fueron de 99,000; por tanto:

$22.94
99,000 Libras

Servicio de Vigilancia =

Servicio de Vigilancia = $0.000231 x 4,000 Libras

Servicio deVigilancia = $0.926868

Hilo: El costo por el cono de hilo es de $65.50, las libras de concentrado
procesadas en el departamento de pesado y costura durante un periodo de
cuatro meses fue de 1,584,000, se procede a obtener un costo por este

concepto de la siguiente forma:

$65.50

Hilo = 1557500 Libras

Hilo = $0.000041 x 4,000 Libras

Hilo = $0.165404

El monto al que ascienden conjuntamente los distintos costos indirectos de

Costo U. Costos I de Fabricacion, Etapa de Pesado y Costura =

fabricacion incurridos en la etapa de pesado y costura es por $3.34, a los cuales se
sumaran los costos que han sido trasladados del departamento de mezclado para

la determinacion del costo unitario por este concepto:

$5.33 + 3.34
4,000 libras

Costo U. Costos I de Fabricacion, Etapa de Pesado y Costura = $0.0021675
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A continuacion, el respectivo registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 Partida N° 16
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 334

Etapa de Pesado y Costura
Concentrado Inicio

Costos Indirectos de Fabricacién Real $ 3.34
CUENTAS POR PAGAR $ 2.26
Arrendamiento $ 1.78
Energia Eléctrica por lluminacion $ 0.41
Energia Eléctrica consumida por Maguinaria | $ 0.07
INVENTARIO DE MATERIALES $ 0.16
Hilo $ 0.16
PLANILLA POR PAGAR $ 0.92
Vigilancia Nocturna $ 0.92

Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la
etapa de pesado y costura del concentrado de inicio.
Total $ 3348 3.34

Finalizadas las actividades en el departamento de pesado y costura se procede
al registro contable por el traslado de los costos de produccién a la cuenta de
Inventario. Se sugiere a la administracion que opte por la adopcién de una Hoja de
Costo de Produccién de Concentrado (MODELO 7) la cual detallara el costo por
Materiales Directos, Mano de Obra Directa y Costos Indirectos de Fabricacion para
que concluida la produccién se determine el costo total y el costo unitario por libra.
Previamente se presentan los componentes del costo en el Libro Diario Mayor, para

su posterior registro en el Libro Diario:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

ETAPADE PESADO Y COSTURA ETAPA DE PESADO Y COSTURA
CONCENTRADO INICIO CONCENTRADO INICIO
Materiales Directos Mano de Obra Directa
13) $ 92278 | $ 929.65 (17 13) $ 494 1% 558 (17
14) $ 6.87 15) $ 0.64
$ 929.65 | $ 929.65 $ 558 | $ 5.58
$ - $ -
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COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO INVENTARIO

ETAPADE PESADO Y COSTURA ALIMENTO PARA GANADO PORCINO
CONCENTRADO INICIO ..
Concentrado Inicio

Costos Indirectos de Fabricacion

13) s 5333 867 (17 1) 3 943.90
16) $ 3.34
$ 8.67 | $ 8.67 $ 943.90 | $
$ - $ 943.90
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 Partida N° 17
INVENTARIO § 9390
Alimento para Ganado Porcino
Concentrado Inicio $ 94390
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 94390

Etapa de Pesado y Costura
Concentrado Inicio

Materiales Directos $  929.65
Mano de Obra Directa $ 558
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 8.67
Por traslado de costos acumulados en la elaboracion de
4,000 Libras de Concentrado de Inicio.
Total $ 943908 94390

El siguiente cuadro, ilustra un resumen de los distintos costos incurridos por

departamento o centros de costos:

VATERIALES |10 DE oBRA COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

CONCEPTO . TOTAL
DRECTOS |  DIRECTA  {ARRENDAMIENTO] ILUMINACION COIRUIODE VIGILANCIA| ~ HILO

MAQUINA
ETAPANOLIENDA s ommls s ols  0sls  omls  ostfs § 11
ETAPANEZCLADO s aemls  28s els oals  ozls  omls S 6L

ETAPAPESADO Y COSTURA

<>

6879 064($ L8| 048 00r(s 0§ 0I6|S 108

TOTAL § 9989 558§ 45418 1608 057(8  2%|%  016|§ BN
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Retomando la informacion presentada en el cuadro anterior, el costo total al que
asciende el procesamiento de 4,000 libras de concentrado de inicio es por $943.90,

por tanto, el costo unitario por libra es de:

$943.90

Costo Unitari Librade C trado de Inicio = —————
osto Unitario por Libra de Concentrado de Inicio 2,000 Libras

Costo Unitario por Libra de Concentrado de Inicio = $0.235975

Este mismo valor lo podemos obtener mediante la sumatoria de los distintos costos
unitarios en concepto de materiales directos, mano de obra directa y costos
indirectos de fabricacion que se determinaron anteriormente, como se presenta en

el siguiente cuadro:

CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS | COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES

MATERIALES DIRECTOS 4,000 Libras S 0,232412500( S 929,65

MANO DE OBRA DIRECTA 4,000 Libras S 0,001395000 S 558

COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 4,000 Libras S 0,002167500| S 8,67
COSTOS UNITARIOS Y TOTALES, DEPARTAMENTO DE PESADO Y

COSTURA $  0,235975000 | $ 943,90

Conociendo el costo total detallado en la Hoja de Costo de Produccion y las
unidades que se produjeron del Concentrado de Inicio, es necesario llevar un control
de las entradas, salidas y existencias de los concentrados elaborados, para ello se
sugiere a la entidad adopte Tarjetas de Control de Inventario de Concentrado
(MODELO 8).
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5.4. COSTEO DEL CONCENTRADO DE DESARROLLO.

5.4.1. Etapa 1: Molienda.

El dia 04 de septiembre de dos mil dieciocho, el departamento de molienda realiza

las siguientes actividades:

1- Se requiere a bodega general 2,925 libras de maiz para ser procesadas en
el molino de martillo, por un costo unitario de $0.119189. A continuacion, el
registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER

41912018 PartidaN° 18

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 34863

Etapa de Molienda

Concentrado de Desarrollo § 34863

Materiales Directos

INVENTARIO DE MATERIALES $ 34863

Materia Prima y Materiales

Maiz Amarillo $ 34863

Por requisicion a bodega general de 2,925 Libras de maiz
amarillo por precio unitario de $0.119189

Total $ 34B63|$ 34863

Por tanto, el costo unitario en concepto de materiales directos incurridos en la etapa

de molienda es por:

$348.63

Costo Unitario, Materiales Directos, Et de Molienda = ——————
osto Unitario, Materiales Directos, Etapa de Molienda 2,925 Libras

Costo Unitario por Libra de Concentrado de Inicio = $0.119189743
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2- Previo a la determinacion de la mano de obra directa, se calcula el tiempo
requerido para procesar las 2,925 libras de maiz amarillo, procediendo de la

siguiente forma:

_ 2,925 libras

"~ 100 libras X 2 minutos

X = 58.50 minutos

Por tanto, el costo acumulado en concepto de mano de obra directa es de:

$1.477272 M. 0. D.
60 Minutos

Costo Mano de Obra Directa =

Costo Mano de Obra Directa = 0.024462 x 58.50 Minutos
Costo Mano de Obra Directa = $1.440340 x 2 personas que intervienen

Costo Mano de Obra Directa = $2.88

Conociendo el costo total en concepto de mano de obra directa incurrido en la etapa

de molienda, procedemos a determinar el costo unitario en dicho concepto:

$2.88

itario, M Di E Moli =
Costo Unitario, Mano de Obra Directa, Etapa de Molienda 2,925 Libras

Costo Unitario,Mano de Obra Directa, Etapa de Molienda = $0.000984615
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A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA

CONCEPTO

PARCIAL

DEBE

HABER

4/912018

Partida N° 19

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

2.88

Etapa de Molienda

Concentrado de Desarrollo

Mano de Obra Directa

2.88

PLANILLAPOR PAGAR

2.88

Mano de Obra Directa

2.88

Por registro de 58.50 minutos de mano de obra directa en
la etapa de molienda en la elaboracion del Concentrado de
Desarrollo.

Total

2.88

2.88

3- Los costos indirectos en que la entidad incurre en esta etapa del proceso de

elaboracion del Concentrado de Desarrollo es por:

— Arrendamiento: El costo total acumulado asignado al departamento de

molienda asciende a un valor de $96.78 (Ver Cuadro de Asignacion de Costo,

pag. 69) y para el mes de septiembre las libras de concentrado procesadas

en este departamento fueron de 238,182.12

Costo por Arrendamiento:

$96.78

Costo por Arrendamiento:$1.18

238,182.12 Libras de Concentrado

Costo por Arrendamiento: $0.000406 x 2,925 Libras procesadas

— Energia Eléctrica por_lluminacién: El costo total acumulado asignado al

departamento de molienda asciende a un valor de $22.19 (Ver Cuadro de

Asignacion de Costo, pag. 71).
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$22.19 Mensual
238,182.12 Libras de Concentrado

Costo por Iluminacion:

Costo por Iluminaciéon: $0.000093 x 2,925 Libras procesadas

Costo por Iluminacién: $0.272504

— Enerqgia Eléctrica consumida por la maquinaria (Maquina de Martillo):

Teniendo presente que el costo por Kwh es de $0.364874 (Ver pag. 72) y el
tiempo requerido para moler 2,925 libras de maiz amarillo es de 58.50
minutos, convertido a fraccion de hora es de 0.975, se determina el siguiente

valor:

Costo por Energia Eléctrica: $0.364874 Costo Kwh x 0.975 fraccion de hora

Costo por Energia Eléctrica: $0.355752

— Servicio_de Vigilancia Nocturna: se determiné que el costo por metro

cuadrado es de $0.153967, el costo total acumulado asignado al
departamento de molienda asciende a un valor de $12.58 (Ver Cuadro de
Asignacién de Costo, pag. 75) y las libras procesadas durante esta semana
fueron de 59,023.32; por tanto:

$12.58 Semanal
59,023.32 Libras de Maiz Amarillo

Servicio de Vigilancia:

Servicio de Vigilancia: $0.000213 x 2,925 Libras Procesadas

Servicio de Vigilancia: $0.623423

Establecido el valor de los distintos costos indirectos de fabricacion que absorberan
las 2,925 libras de maiz amarillo, procesadas en el departamento de molienda,

determinaremos el costo unitario por este elemento, el cual suman un valor $2.43.
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$2.43

t itario, I de Fabricacion, E de Moli =
Costo Unitario, Costos I de Fabricacion, Etapa de Molienda 2.925 Libras

Costo Unitario,Costos I de Fabricacién, Etapa de Molienda = $0.000830769

A continuacion, el respectivo registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 Partida N° 20
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 243
Etapa de Molienda
Concentrado de Desarrollo
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 243
CUENTAS POR PAGAR $ 181
Arrendamiento $ 118
Energia Eléctrica por lluminacion $ 0.27
Energia Eléctrica consumida por Maguinaria | $ 0.36
PLANILLAPOR PAGAR $ 0.62
Vigilancia Nocturna $ 0.62
Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la
etapa de molienda del Concentrado de Desarrollo.
Total $ 2431 9% 243

Finalizada las actividades en el departamento de molienda, se trasladan las 2,925

libras de harinilla de maiz al departamento de mezclado, asi mismo se hace el

traslado del costo que se ha acumulado en el departamento de molienda,
previamente presentamos el detalle de los componentes del costo en el Libro Diario

Mayor, para su posterior registro en el Libro Diario:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

ETAPA DE MOLIENDA ETAPA DE MOLIENDA
CONCENTRADO DE DESARROLLO CONCENTRADO DE DESARROLLO
Materiales Directos Mano de Obra Directa
18) $ 348.63 348.63 (21 19) $ 2.88 2.88 (21
$ 348.63 | $ 348.63 $ 288 (9% 2.88
$ - $ -
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COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO
ETAPA DE MOLIENDA
CONCENTRADO DE DESARROLLO
Costos Indirectos de Fabricacion
20) $ 243 | $ 243 (21

243 | $ 2.43

$
$

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 PartidaN° 21
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 35394
Etapa de Mezclado
Concentrado de Desarrollo $ 35394

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 35394
Etapa de Molienda

Concentrado de Desarrollo
Materiales Directos 348.63
Mano de Obra Directa 2.88
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 243

Por traslado de costo acumulados en etapa de molienda a
etapa de mezclado

Total $ 35394 |$ 353

>

>

Por tanto, el costo unitario por las 2,925 libras de maiz amarillo procesadas en el

departamento de molienda es de:

$353.94

S . E Mol _
Costo Unitario incurridos en la Etapa Molienda 2.925 libras

Costo Unitario incurridos en la Etapa Molienda = $0.121005128

Este mismo resultado lo podemos determinar a través de la sumatoria de los
distintos costos unitarios en concepto de materiales directos, mano de obra directa

y costos indirectos de fabricacion que hemos efectuado con anterioridad:
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CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS | COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES

MATERIALES DIRECTOS 2,925 Libras S 0119189744 § 348,63
MANO DE OBRA DIRECTA 2,925 Libras S 0,000984615| S 2,88
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 2,925 Libras S 0,000830769] 2,43
COSTOS UNITARIOS Y TOTALES, DEPARTAMENTO DE MOLIENDA |$  0,121005128 | $ 353,94

5.4.2. Etapa 2: Mezclado.

1- El departamento de mezclado requiere a bodega general los siguientes

iNnsumos:
- 1410
- 300
- 100
- 250

15

Libras de harina de soya por valor unitario de $0.224922

Libras de melaza por valor unitario de $ 0.057515

Libras de aceite por valor unitario de $0.208333

Libras de premezcla ND por valor unitario de $2.346209

Libras de prebiético BT por valor unitario de $ 0.961617

A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/912018 Partida N° 22
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $  956.19
Etapa de Mezclado
Concentrado de Desarrollo
Materiales Directos $  956.19
INVENTARIO DE MATERIALES $  956.19
Materia Prima y Materiales
Harina de soya $ 3.4
Melaza $ 17.25
Aceite $ 20.83
Premezcla ND $  586.55
Prehidtico BT $ 14.42
Por requisicion de premezclas e insumos a bodega general
para la elaboracion de Concentrado de Desarrollo.
Total $  95619(8 95619
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Las unidades que entraron a este departamento procedente de la etapa de molienda
fueron 2,925 libras de harinilla de maiz, con la incorporacion de los ingredientes
solicitados en la requisicion, las unidades de produccién aumentan a 5,000 libras
(1,410 libras de harina de soya + 300 libras de melaza + 100 libras de aceite + 250

libras de premezcla ND + 15 libras de prebidtico BT)

Partiendo de la informacion anterior, procedemos a determinar el costo unitario
incurrido en el departamento de mezclado en concepto de materiales directos, para
ello debemos considerar el costo que fue trasladado del departamento de molienda,

como se presenta a continuacion:

$348.63 + $956.19
5,000 Libras

Costo Unitario, Materiales Directos, Etapa de Mezclado =

Costo Unitario, Materiales Directos, Etapa de Mezclado = $0.260964

2- Para determinar el costo en concepto de mano de obra directa se considera
que el tiempo requerido para el mezclado de los ingredientes es de 45

minutos, obteniéndose el siguiente resultado:

$1.477272 Hora Mano de Obra
60 Minutos

Costo Mano de Obra Directa:

Costo Mano de Obra Directa: $0.024621 x 45 minutos

Costo Mano de Obra Directa: $1.11

Con anticipacion al proceso productivo, los cinco trabajadores destinan una hora de
su jornada de trabajo para el pesado y traslado de las premezclas que se utilizaran,

el costo se dividira entre las libras procesadas en este departamento para este dia:
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Costo Mano de Obra Directa por Premezcla:

$7.613633

18,000 Libras procesadas

Costo Mano de Obra Directa por Premezcla: $0.00042 x 5,000 Libras

Costo Mano de Obra Directa por Premezcla:$2.11

Por tanto, el costo total de mano de obra directa en que se incurri6 para el

procesamiento de las 5,000 libras de concentrado de desarrollo es de $3.22, lo cual

permitird conocer el costo unitario en dicho concepto:

Costo Unitario, Mano de Obra Directa, Etapa de Mezclado =

$2.88 + $3.22

5,000 Libras

Costo Unitario,Materiales Directos, Etapa de Mezclado = $0.00122

A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA

CONCEPTO

PARCIAL

DEBE

HABER

4/9/2018

Partida N° 23

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

3.22

Etapa de Mezclado

Concentrado de Desarrollo

Mano de Obra Directa

$ 3.22

PLANILLAPOR PAGAR

3.22

Mano de Obra Directa

$ 3.22

Por registro de 45 minutos de mano de obra directa en la
etapa de mezclado més el costo por tiempo requerido en la
preparacion de premezclas.

Total

3.22

3.22

3- Los costos indirectos en que la entidad incurre en esta etapa del proceso de

elaboracion del Concentrado de Desarrollo es por:

— Arrendamiento: EIl costo total acumulado asignado al departamento de

mezclado asciende a un valor de $176.50 (Ver Cuadro de Asignacion de
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Costo, pag. 69) y para el mes de septiembre las libras de concentrado

procesadas en este departamento fueron de 396,000

$176.50 Mensual
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Arrendamiento:

Costo por Arrendamiento: $0.000445 x 5,000 Libras procesadas

Costo por Arrendamiento: $2.23

Energia Eléctrica por_lluminacion: El costo total acumulado asignado al

departamento de mezclado asciende a un valor de $40.46 (Ver Cuadro de

Asignaciéon de Costo, pag. 71).

$40.46 Mensual
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Iluminacién:

Costo por Iluminacién: $0.000102 x 5,000 Libras procesadas

Costo por Iluminacién: $0.510858

Energia Eléctrica consumida por la maqguinaria (Maguina de Mezclado):

Teniendo presente que el costo por Kwh es de $0.364874 (Ver pag. 72) y el
tiempo requerido para el mezclado de todos los ingredientes es de 45
minutos, convertido a fraccién de hora es de 0.75, se determina el siguiente

valor:

Costo por Energia Eléctrica: $0.364874 Costo Kwh x 0.75 fraccién de hora

Costo por Energia Eléctrica:$0.273655

Servicio _de Vigilancia Nocturna: se determind que el costo por metro

cuadrado es de $0.153967, el costo total acumulado asignado al

departamento de mezclado asciende a un valor de $22.94 (Ver Cuadro de
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Asignaciéon de Costo, pag. 75) y las libras procesadas durante esta semana

fueron de 99,000; por tanto:

$22.94

Servicio de Vigilancia:

99,000 Libras

Servicio de Vigilancia: $0.000231 x 5,000 Libras

Servicio deVigilancia: $1.158585

Establecido el valor de los distintos costos indirectos de fabricacion incurridos en el

departamento de mezclado que asciende a un valor de $4.17, procedemos a

determinar el costo unitario:

Costo Unitario, Costos I de Fabricacion, Etapa de Mezclado =

$2.43 + $4.17

5,000 Libras

Costo Unitario,Costos I de Fabricacién, Etapa de Mezclado = $0.00132

A continuacién, el respectivo registro en el Libro Diario:

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 24

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO 417

Etapa de Mezclado

Concentrado de Desarrollo

Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 417
CUENTAS POR PAGAR 3,01
Arrendamiento $ 2,23
Energia Eléctrica por luminacion $ 051
Energfa Eléctrica consumida por Maguinaria | $ 0,27
PLANILLA POR PAGAR 1,16
Vigilancia Nocturna $ 1,16

Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la

etapa de mezclado del concentrado de desarrollo.

Total 417 417
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Finalizadas las actividades en el departamento de mezclado, se procede al traslado

de los costos acumulados en esta etapa y la anterior, previamente presentamos el

detalle de los componentes del costo en el Libro Diario Mayor, su posterior registro

en el Libro Diario y la determinacion del costo unitario de las unidades que seran

trasladadas de este departamento al siguiente:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

ETAPA DE MEZCLADO
CONCENTRADO DE DESARROLLO

Materiales Directos

ETAPADE MEZCLADO
CONCENTRADO DE DESARROLLO
Mano de Obra Directa

21) $ 348.63 | $ 1,304.82 (25 21) $ 288 | $ 6.10 (25
22) $ 956.19 23) $ 3.22
$ 1,304.82 | $ 1,304.82 $ 6.10 | $ 6.10
$ - $
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO
ETAPADE MEZCLADO
CONCENTRADO DE DESARROLLO
Costos Indirectos de Fabricacion
21) $ 243 | $ 6.60 (25
24) $ 4.17
$ 6.60 | $ 6.60
$ -
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 PartidaN°® 25
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 131752
Etapa de Pesado y Costura
Concentrado de Desarrollo $ 131752
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 131752
Etapa de Mezclado
Concentrado de Desarrollo
Materiales Directos $ 130482
Mano de Obra Directa $ 6.10
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 6.60
Por traslado de costos acumulados en la etapa de
molienda mas los costos acumulados en la etapa de
mezclado trasladados a la etapa de pesado y costura
Total $ 13175218 1317.52
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Por tanto, el costo unitario con el cual son trasladadas del departamento de
mezclado al departamento de pesado y costuras las 5,000 libras de concentrado de
desarrollo es de:

$1,317.52

Costo Unitario i d la Etapa Mezclado = —————
osto Unitario incurridos en la Etapa Mezclado 5000 libras

Costo Unitario incurridos en la Etapa Mezclado = $0.263504

El resultado anterior, también se puede obtener a través de la sumatoria de los
distintos costos unitarios en concepto de materiales directos, mano de obra directa
y costos indirectos de fabricacion que hemos efectuado con anterioridad, como se

presenta en el siguiente cuadro:

CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS | COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES

MATERIALES DIRECTOS 5,000 Libras S 0,260964000| S 1.304,82
MANO DE OBRA DIRECTA 5,000 Libras S 0,001220000 S 6,10
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 5,000 Libras S 0,001320000 S 6,60
COSTOS UNITARIOS Y TOTALES, DEPARTAMENTO DE MEZCLADO | $  0,263504000 | $ 1.317,52

5.4.3. Etapa 3: Pesado y Costura.

Las actividades desarrollas en este departamento son las siguientes:

1- Se requiere a bodega general 50 sacos sintéticos de 24x42 por un costo

unitario de $0.171800. A continuacion, el registro en el Libro Diario:
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FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
4/9/2018 Partida N° 26
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 8.59
Pesado y Costura
Concentrado de Desarrollo

Materiales Directos $ 8.59
INVENTARIO DE MATERIALES $ 8.59
Materia Prima y Materiales
Sacos Sintéticos $ 8.59
Por requisicion a bodega general de 50 sacos sintéticos de
42x24
Total $ 859 $ 8.59

Por tanto, procedemos a determinar el costo unitario en concepto de materiales

directos incurridos en la etapa de pesado y costura:

$1,304.82 + $8.59
5,000 Libras

Costo Unit. Materiales Directos, Etapa de Pesado y Costura =

Costo Unit. Materiales Directos, Etapa de Pesado y Costura = $0.262682

2- Recordando que en esta etapa del proceso productivo intervienen 2
personas, una con un salario diario de $1.477272 por hora y otra por
$1.704545 por hora y el tiempo requerido para pesar y costurar un saco es
de 18 segundos, se debe determinar el tiempo total en pesar y costura 50

sacos, lograndose de la siguiente forma:

50 sacos x 18 segundos

Tiempo requerido =
1 saco

Tiempo requerido = 900 segundos

Convertimos los segundos a minutos para determinar el costo por mano de obra

directa:
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900 segundos

Tiempo requerido = -
p 1 60 minutos

Tiempo requerido = 15 minutos

Por tanto, el costo en concepto de mano de obra directa de uno de los empleados

es de $0.37, el cual se obtuvo de la siguiente forma:

$1.477272

Costo por Mano de Obra Directa: ————
60 minutos

Costo por Mano de Obra Directa: $0.024621 x 15 minutos

Costo por Mano de Obra Directa: $0.37

Mediante la misma forma, se procede a conocer el costo por mano de obra directa

del segundo empleado:

$1.7044545

Costo por Mano de Obra Directa: ———
60 minutos

Costo por Mano de Obra Directa: $0.028409 x 15 minutos

Costo por Mano de Obra Directa: $0.43

El costo por mano de obra directa de los dos empleados, suman un valor de:

Costo por Mano de Obra Directa empleado 1: $0.37 +
Costo por Mano de Obra Directa empleado 2: $0.43 =

Costo por Mano de Obra Directa: $0.80

Conociendo que el costo por mano de obra directa incurrido en el departamento de
pesado y costura es por un valor de $0.80, procedemos a determinar el costo

unitario en dicho concepto:
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Costo Uni.Mano de Obra Directa, Etapa de Pesado y Costura =

$6.10 + $0.80

5,000 Libras

Costo Unit. Mano de Obra Directa, Etapa de Pesado y Costura = $0.00138

A continuacion, el registro en el Libro Diario:

FECHA

CONCEPTO

PARCIAL

DEBE

HABER

04/09/2018

Partida N° 27

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO

0,80

Pesado y Costura

Concentrado de Desarrollo

Mano de Obra Directa

0,80

PLANILLA POR PAGAR

0,80

Mano de Obra Directa

0,80

Por registro de 15 minutos de mano de obra directa en la
elaboracion del Concentrado de Desarrollo, etapa de
pesado y costura

Total

0,80

0,80

3- Los costos indirectos en que la entidad incurre en esta etapa del proceso de

elaboracién del Concentrado de Desarrollo es por:

- Arrendamiento: El costo total acumulado asignado al departamento de

pesado y costura asciende a $176.50 (Ver Cuadro de Asignacion de Costo,

pag. 69) y para el mes de septiembre las libras de concentrado procesadas

en este departamento fueron de 396,000.

Costo por Arrendamiento:

$176.50

396,000 Libras de Concentrado

Costo por Arrendamiento: $2.228535

Costo por Arrendamiento: $0.000445 x 5,000 Libras procesadas
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— Energia Eléctrica por_lluminacidn: El costo total acumulado asignado al

departamento de pesado y costura asciende a $40.46 (Ver Cuadro de

Asignacion de Costo, pag. 71).

$40.46
396,000 Libras de Concentrado

Costo por Iluminacioén:

Costo por Iluminacion: $0.000102 x 5,000 Libras procesadas

Costo por Iluminacién: $0.510858

— Enerqgia Eléctrica consumida por la maquinaria (Cosedora de Sacos):

Teniendo presente que el costo por Kwh es de $0.364874 (Ver pag. 72) y el
tiempo requerido para pesar y costurar 50 sacos son 15 minutos, convertido

a fraccion de hora es de 0.25, se determina el siguiente valor:

Costo por Energia Eléctrica: $0.364874 Costo Kwh x 0.25 fraccién de hora

Costo por Energia Eléctrica: $0.091218

— Servicio _de Vigilancia Nocturna: El costo por metro cuadrado es

$0.153967, el costo total acumulado asignado al departamento de pesado y
costura asciende a $22.94 (Ver Cuadro de Asignacion de Costo, pag. 75) y

las libras procesadas durante esta semana fueron de 99,000; por tanto:

$22.94
99,000 Libras

Servicio de Vigilancia:

Servicio de Vigilancia: $0.000231 x 5,000 Libras

Servicio de Vigilancia: $1.158585

— Hilo: El costo por el cono de hilo es de $65.50, las libras de concentrado

procesadas en el departamento de pesado y costura durante un periodo de
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cuatro meses fue de 1,584,000, se procede a obtener un costo por este

concepto de la siguiente forma:

Hilo:

1,584,000 Libras

Hilo: $0.000041 x 5,000 Libras

Hilo:$0.206755

Finalizado la determinacion de los costos indirectos de fabricacion incurridos en el

departamento de pesado y costura, que asciende a un valor de $4.20, se procede

a conocer el costo unitario en dicho concepto y su posterior registro en el Libro

Diario:

Costo Unit.Costos I de Fabricacion, Etapa de Pesado y Costura =

$6.60 + $4.20

5,000 Libras

Costo Unit.Costos I de Fabricacién, Etapa de Pesado y Costura = $0.00216

FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 28

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO 4,20

Etapa de Pesado y Costura

Concentrado de Desarrollo

Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 4,20
CUENTAS POR PAGAR 2,83
Arrendamiento $ 2,23
Energia Eléctrica por luminacion $ 0,51
Energia Eléctrica consumida por Maquinaria | $ 0,09
INVENTARIO DE MATERIALES 0,21
Hilo $ 0,21
PLANILLA POR PAGAR 1,16
Vigilancia Nocturna $ 1,16

Por registro de Costos Indirectos de Fabricacion en la

etapa de pesado y costura del concentrado de desarrollo.

Total 420 420
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Concluidas las actividades en el departamento de pesado y costura, se procede al
registro contable por el traslado de los costos incurridos a la cuenta de Inventario.
Previamente se presentan los componentes del costo en el Libro Diario Mayor, para

su posterior registro en el Libro Diario:

COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO
ETAPA DE PESADO Y COSTURA ETAPA DE PESADO Y COSTURA
CONCENTRADO DE DESARROLLO CONCENTRADO DE DESARROLLO

Materiales Directos Mano de Obra Directa
25) $ 1,304.82 | $ 1,31341 (29 25) $ 6.10 | $ 6.90 (29
26) $ 8.59 27) ' $ 0.80
$ 1,313.41 | $ 1,313.41 $ 6.90 | $ 6.90
$ - $
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO INVENTARIO

ETAPA DE PESADO Y COSTURA
CONCENTRADO DE DESARROLLO
Costos Indirectos de Fabricacién

ALIMENTO PARA GANADO PORCINO
Concentrado de Desarrollo

25) $ 6.60 | $ 10.80 (29 29) $ 133111
28) $ 4.20
$ 10.80 | $ 10.80 $ 1,331.11 | §
$ $ 1,331.11
FECHA CONCEPTO PARCIAL DEBE HABER
04/09/2018 Partida N° 29
INVENTARIO $ 133111
Alimento para Ganado Porcino
Concentrado de Desarrollo $ 133111
COSTO DE PRODUCCION EN PROCESO $ 133111
Etapa de Pesado y Costura
Concentrado de Desarrollo
Materiales Directos $ 131341
Mano de Obra Directa $ 6,90
Costos Indirectos de Fabricacion Real $ 10,80
Por traslado de costos acumulados en la elaboracion de
5,000 Libras de Concentrado de Desarrollo.
Total $ 133111% 133111
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El siguiente cuadro, ilustra un resumen de los distintos costos incurridos por

departamento o centros de costos:

CONCEPTO MNERILES A0 054 T |ND,|RE(EZTC?NSSB§/|(F)ADBE|CAC|ON TOTAL
DRECTOS |  DIRECTA  |ARRENDAMIENTOJ ILUMINACION g VIGILANCIA| ~ HILO
ETAPAMOLIENDA § B39 208($ 118]$ 027(§ 03%/5 062§ § WY
ETAPAMEZCLADO §  %619]9 328 23(8 051(9 0278 L16]§ - |§ %338
ETAPAPESADO Y COSTURA | § 8599 080($ 203($ 051|9 0098 116]§  021)§ 1359
TOTAL §  130341]9 6908 504(9 19§ 0728 24§ 021)§ 1311

Retomando la informacion presentada en el cuadro anterior, el costo total al que
asciende el procesamiento de 5,000 libras de concentrado de desarrollo es por

$1,331.11, por tanto, el costo unitario por libra es de:

$1,331.11

Costo Unitario por Libra de Concentrado de Desarrollo = 5.000 Libras

Costo Unitario por Libra de Concentrado de Desarrollo = $0.266222

Este mismo valor lo podemos obtener mediante la sumatoria de los distintos costos
unitarios en concepto de materiales directos, mano de obra directa y costos
indirectos de fabricacion que se determinaron anteriormente, como se presenta en

el siguiente cuadro:

CONCEPTO UNIDADES PROCESADAS | COSTOS UNITARIOS| COSTOS TOTALES

MATERIALES DIRECTOS 5,000 Libras S 0,262682000 S 1.313,41
MANO DE OBRA DIRECTA 5,000 Libras S 0,001380000| S 6,90
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION 5,000 Libras S 0,002160000| S 10,80
COSTOS UNITARIOS Y TOTI-::I;I)E:.,I-EERI;ARTAMENTO DE PESADOY § 0266222000 $ 133111
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6.1.

CAPITULO VI: CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

CONCLUSIONES

La presente investigacion se ha dedicado al estudio de la Determinaciéon del Costo

de Concentrado para Ganado Porcino en cada una de las Etapas del Proceso

Productivo y su Tratamiento Contable en la Entidad Bella Rica, S.A. de C.V. Santa
Rosa de Lima, La Unién, 2018.

Con la investigacion realizada por parte del grupo de investigacion, se ha logrado

establecer las siguientes conclusiones:

Los objetivos que fueron planteados inicialmente, en cuanto a la
Determinacién del Costo de Concentrado, los registros contables de los
costos incurridos en cada una de las etapas del proceso productivo y la
elaboracion de documentacion de control de cada uno de los elementos del
costo que intervienen en la produccion, fueron alcanzados por el grupo de

investigacion.

Con los instrumentos utilizados, se recopilo informacion de hechos y costos
reales, a pesar que la entidad en estudio elabora ocho distintos concentrados
se logré determinar el costo real por Libra del Concentrado de Inicio y
Concentrado de Desarrollo, por un valor de $0.24 y $0.26 respectivamente.
La razén por la que no se determind el costo de los seis concentrados
restantes se debe a que el proceso de costeo es el mismo, la diferencia radica
en el tipo, la cantidad y el precio de los materiales que intervienen, asi, como

el tiempo por mano de obra directa.

Desconociendo el costo de produccién de concentrado, ha existido una mala
acumulacion del costo por alimentacion en el ganado porcino, dicho costo
representa entre un 80 y 85% de los costos totales de produccion.
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e Este trabajo de investigacion sirve como lineamiento para la determinacion
del costo de concentrado que elabora la entidad en estudio y su aplicacion
contable, sirviendo como guia a otras entidades dedicadas a la misma

actividad.

e Se identifico que la entidad en estudio carece que controles internos que
faciliten la determinaciéon del costo de produccion de los distintos

concentrados para ganado porcino.

e No posee politicas y procedimientos para el manejo y control de los

inventarios.
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6.2. RECOMENDACIONES

De acuerdo a las conclusiones realizadas por el equipo investigador, se recomienda

lo siguiente:

e Llevar un registro de control de inventario de material que permitan un mejor
manejo, cuantificacion y distribucion de los recursos lo cual permitira a la

entidad conocer sus existencias, evitando pérdidas o deterioro.

e Establecer politicas y procedimientos para el manejo y control de los
inventarios, como por ejemplo establecer minimos y maximos de existencias,

asi como la utilizacion de tarjetas de control de inventarios.

e Se sugiere a la entidad que retome el trabajo realizado por el grupo de
investigacion para facilitar la determinacion del costo de concentrado para
ganado porcino y la utilizacion de modelos de controles internos los cuales
han sido sugeridos por el grupo de investigacion a la administracion de la

entidad en estudio.

e Con la adopcion de los modelos de control interno, referente al manejo de los
inventarios, instruir al encargado de produccién y a los demas trabajadores
para su buen uso, los cuales servirdn de insumo para la elaboracion de

registros contables.
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ANEXOS



ANEXO 1: MODELO DE REQUISICION DE COMPRA

i
Bell s

RICA

S.A DE CWV.

Bella Rica, S.A. de C.V.

La Unibdn

MODELO N¢

Caserio El Limoén, Cantéon La Chorrera, Santa Rosa de Lima,

REQUISICION DE COMPRA

AREA O PERSONA QUE REALIZA LA SOLICITUD:

FECHA DE PEDIDO:

FECHA REQUERIDA DE ENTREGA:

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO UNITARIO

TOTAL

COSTO TOTAL

SOLICITADO POR:

AUTORIZADO POR:
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ANEXO 2: MODELO DE ORDEN DE COMPRA

" Bella Rica, S.A. de C.V.

RI‘ = A Caserio El Limén, Canton La Chorrera, Santa Rosa de Lima,
‘SA P c‘v La Unidén

ORDEN DE COMPRA

Ne
PROVEEDOR: FECHA DE PEDIDO:
FECHA DE EMISION: FECHA DE PAGO:
CANTIDAD DESCRIPCION PRECIO UNITARIO TOTAL
COSTO TOTAL
PREPARADO POR: REVISADO POR:

AUTORIZADO POR:
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ANEXO 3: MODELO DE TARJETA DE CONTROL DE INVENTARIO DE MATERIAS PRIMAS Y

" Bella Rica, SA. de C.V.
E&i&(ﬂ{ Caserio Fl Limon, Canton La Chorrera, Santa Rosa dellima, La Union.[I
S.A DE CV.
TARJETA DE CONTROL DE INVENTARIO DE MATERIAS PRIMAS Y MATERIALES

ARTICULO: cODIGO:
METODO: UNIDAD DE MEDIDA:
EXISTENCIA MAXIMA: EXISTENCIA MiNIMA:

FECHA DETALLE PROVEEDOR ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

CANTIDAD [ COSTO UNITARIO| TOTALES CANTIDAD | COSTO UNITARIO| TOTALES | CANTIDAD | COSTO UNITARIO| TOTALES
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ANEXO 4: MODELO DE REQUISICION DE MATERIALES

———

RIC A

S.A DE CWM

Bella Rica, S.A. de C.V.

La Unidon

MODELO N2 4

Caserio El Limoén, Cantdén La Chorrera, Santa Rosa de Lima,

REQUISICION DE MATERIALES

DEPARTAMENTO QUE SOLICITA:

FECHA DE SOLICITUD:

FECHA DE ENTREGA:

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO UNITARIO

TOTAL

COSTO TOTAL

PREPARADO POR:

REVISADO POR:

AUTORIZADO POR:
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ANEXO 5: MODELO DE TARJETA DE ASISTENCIA

—

RICA

. SA DE CV. -

Bella Rica, S.A. de C.V.

Lima, La Union.

MODELO 5

Caserio El Limén, Cantén La Chorrera, Santa Rosa de

TARJETA DE ASISTENCIA

N°:
NOMBRE DEL TRABAJADOR: CARGO QUE DESEMPENA:
AREA DE TRABAJO:
FECHA HORA DE ENTRADA HORA DE SALIDA HORAS EXTRAS FIRMA
SUPERVIDADO POR: AUTORIZADO POR:
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MODELO 6: MODELO DE HOJA DE COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

e | MODELO 6
‘Bd/ea/ Bella Rica, S.A. de C.V.
R[( = A Caserio El Limon, Cantén La Chorrera, Santa Rosa de
- S.A DE CV. - Lima, La Union.
HOJA DE COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION
AREA DE PRODUCCION: PERIODO: N°:
CENTRO DE COSTOS: RESPONSABLE:
— MANO DE OBRA INDIRECTA — ;zis e
FECHA CONCEPTO INDIRECTOS HORAS HORAS EXTRAS | ARRENDAMIENTO | ILUMINACION | ELECTRICADE | SERVICIO DE HILO | DIVERSOS INDIRECTOS DE
ORDINARIAS ; VIGILANCIA FABRICACION
MAQUINA
ELABORADO POR: REVISADO POR:
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ANEXO 7: MODELO DE HOJA DE COSTO DE PRODUCCION DE
CONCENTRADO PORCINO

’_‘ Bella Rica, S.A. de C.V.

R[‘ =% A Caserio El Limon, Canton La Chorrera, Santa Rosa de Lima,
‘SA P C'V‘ La Unidén

HOJA DE COSTO DE PRODUCCION DE CONCENTRADO PORCINO

Ne

TIPO DE CONCENTRADO PRODUCIDO:

FECHA DE ENTRADA A INVENTARIO DE PRODUCTOS TERMINADOS:

DESCRIPCION CANTIDAD COSTO UNITARIO COSTO TOTAL

MATERIALES DIRECTOS

MANO DE OBRA DIRECTA

COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

TOTAL

CANTIDAD PRODUCIDA

COSTO POR LIBRA

PREPARADO POR: REVISADO POR:

AUTORIZADO POR:
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ANEXO 8: TARJETA DE CONTROL DE INVENTARIO DE CONCENTRADO PORCINO

p——
m Bella Rica, S.A. de C.V.
RI‘ = A Caserio El Limon, Cantén La Chorrera, Santa Rosa de
SA DE GV, Lima, La Union.
TARJETA DE CONTROL DE INVENTARIO DE CONCENTRADO PORCINO
PRODUCTO: BODEGA:
METODO DE VALUACION: UNIDAD DE MEDIDA:
EXISTENCIA MAXIMA: EXISTENCIA MINIMA:
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS

FECHA DETALLE

CANTIDAD

COSTO UNITARIO

TOTALES

CANTIDAD

COSTO UNITARIO| TOTALES | CANTIDAD | COSTO UNITARIO

TOTALES
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ANEXO 9: INSTRUMENTOS DE RECOLECCION DE INFORMACION

UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR
FACULTAD MULTIDISCIPLINARIA ORIENTAL
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS ECONOMICAS
SECCION DE CONTADURIA PUBLICA.

Entrevista dirigida a: Contador de Bella Rica, S.A. de C.V.

Objetivo: Recabar informacion que permita al grupo de investigacion determinar el
costo de concentrado para ganado porcino en cada una de las etapas del proceso
productivo y su tratamiento contable.

l. AREA CONTABLE
1. ¢La entidad cuenta con un area de costos?
2. ¢De acuerdo a la DGII, la entidad que categoria posee?
3. ¢Lasociedad lleva contabilidad formal?
4. ¢Qué tipo de informes financieros elaboran y con qué frecuencia?
5. ¢En qué procedimientos contables se experimentan dificultades?
6. ¢Como contabilizan los costos al concentrado por el traslado de bodega a las
granjas?
. INVENTARIOS
7. ¢Elinventario de materias primas sufre algun deterioro en bodega?
8. ¢Como se contabilizan las perdidas por deterioro de las materias primas?
9. ¢Qué método utiliza para el registro y valuacion de los inventarios?

10. ¢ Se realizan inventarios fisicos de materias primas y de productos terminados?
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11.;Cada cuanto tiempo realizan inventarios fisicos de los insumos y de los
productos terminados?

12.¢Los registros contables concuerdan con las existencias reales?

13.¢Qué tratamiento contable aplican a las diferencias que surgen entre lo
registrado y las existencias reales?
Il AREA DE COSTOS

14.¢;Los proveedores otorgan descuentos, rebajas o bonificaciones por la compra
de materias primas?

15. ¢ Qué tratamiento contable se realiza a los descuentos, rebajas o bonificaciones
por la compra de materias primas?

16.¢La entidad posee politicas de minimo y maximo de inventario de materias
primas y de productos terminados?

17.¢Se elaboran planillas de sueldos y salarios por area de administracion, venta y
produccién?

18.¢Qué documentos sirven de insumo para la elaboracién de las planillas de
sueldos y salarios?

19. ¢, Cbmo contabiliza la entidad la mano de obra de los operarios por la fabricaciéon
de los concentrados?

20.¢El pago de la mano de obra se realiza en efectivo, cheque o depdésitos en
cuenta?

21.¢Se les paga a los trabajadores de manera semanal, quincenal o mensual?
22.¢Los trabajadores gozan de las prestaciones laborales como ISSS y AFP?
23.¢Cual es el horario que la entidad les ha programado a los trabajadores?
24.:Como la entidad contabiliza los siguientes costos:

— Depreciaciéon de Maquinaria

— Energia Eléctrica consumida en la planta de produccion

— Servicio de agua potable
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— Servicio Telefénicos
— Horas Extras

— Horas Nocturnas

— Horas dominicales
— Vacaciones

— Aguinaldos

— Indemnizaciones

— Vigilancia

— Arrendamientos

25.¢Qué ha hecho y que esta haciendo la entidad para solventar la problemética
del desconocimiento del costo por libra del concentrado para ganado porcino?

26.¢,Qué perspectiva de solucion tienen referente a la problemética que atraviesa
la entidad?
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UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR
FACULTAD MULTIDISCIPLINARIA ORIENTAL
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS ECONOMICAS
SECCION DE CONTADURIA PUBLICA.

Entrevista dirigida a: Jefe de Produccion de Concentrados de Bella Rica, S.A. de
C.Vv.

Objetivo: Recabar informacién que permita al grupo de investigacibn comprender
el proceso productivo del concentrado para ganado porcino y los elementos que
intervienen en su elaboracién para la posterior determinacion del costo en cada una
de sus etapas y su aplicacion contable.

l. PROCESO PRODUCTIVO DEL CONCENTRADO
1. ¢Cuales son los concentrados que la entidad elabora?

2. ¢Cuales son las etapas del proceso de elaboracibn de cada uno de los
concentrados que fabrica la entidad?

3. ¢Cuanto es el tiempo de duracién de cada una de las etapas del proceso de
produccion?

4. ¢Qué controles se efectian para el registro de entradas o salidas de insumos de
bodega al &rea de produccion?

5. ¢Cuanto es el tiempo de duracion en bodega de las materias primas?
6. ¢Cual es la rotacion de los concentrados fabricados por la entidad?

7. ¢La entidad proporciona equipo como medida de prevencion para evitar
enfermedades derivadas por el manejo de insumos, ruido u olores?

8. ¢Qué maquinaria o herramientas intervienen en la elaboracion de los
concentrados?

9. ¢Existe personal encargado para el mantenimiento y reparacion de la
maquinaria?

10.¢Con que frecuencia se realiza el mantenimiento de la maquinaria?
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11..Qué ha hecho o que esta haciendo la entidad para solventar la problematica
del desconocimiento del costo por libra del concentrado para ganado porcino?

12.¢Qué perspectiva de solucién tienen referente a la problemética que atraviesa
la entidad?
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UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR
FACULTAD MULTIDISCIPLINARIA ORIENTAL
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS ECONOMICAS
SECCION DE CONTADURIA PUBLICA.

Entidad: Bella Rica, S.A de C.V.

Verificacion: Proceso productivo del concentrado para ganado porcino

Objetivo: Recabar informacion que permita al grupo de investigacion comprender
el proceso productivo del concentrado para ganado porcino y los elementos que
intervienen en su elaboracion para la posterior determinacion del costo en cada una
de sus etapas y su aplicacion contable.

l. GENERALIDADES

Nombre del Observador:

Fecha:

Hora de inicio: Hora de finalizacion:

ITEMS COMENTARIO

1. Etapa 1 del Proceso de
Elaboracion: Molienda

2. Etapa 2 del Proceso de
Elaboracion: Mezclado
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3. Etapa 3 del Proceso de
Elaboracion: Pesado y
Costura

4. Duracion del Proceso de
Elaboracion:

5. Materia Prima:

6. Mano de Obra:

7. Magquinaria:

8. Herramientas:

9. Instalaciones:

10. Otro tipo de observaciones:
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UNIVERSIDAD DE EL SALVADOR
FACULTAD MULTIDISCIPLINARIA ORIENTAL
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS ECONOMICAS
SECCION DE CONTADURIA PUBLICA.

Entidad: Bella Rica, S.A de C.V.
Objetivo: Recabar informacion de caracter cuantitativo referente a los elementos

del costo que sirva de insumo para la determinaciéon del costo de concentrado
para ganado porcino en cada una de las etapas del proceso productivo.

HOJA DE CAPTACION DE COSTOS

MATERIALES DIRECTOS

Nombre del Concentrado:
Concentrado destinado para:

PRECIO

Ne° MATERIALES CANTIDAD UNITARIO TOTAL OBSERVACION
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
TOTAL
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Nombre del Concentrado:

Concentrado destinado para:

PRECIO <

N° MATERIALES CANTIDAD UNITARIO TOTAL OBSERVACION
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

TOTAL
Nombre del Concentrado:
Concentrado destinado para:

PRECIO -

Ne MATERIALES CANTIDAD UNITARIO TOTAL OBSERVACION
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

TOTAL
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MANO DE OBRA

ETAPAS DE
ELABORACION

HORAS
HOMBRE

COSTO
HORA
HOMBRE

TOTAL DE
COSTO
MANO DE
OBRA

COMENTARIO

1. Etapade
Molienda

2. Etapade
Mezclado

3. Etapade
Pesado y
Costura

TOTAL
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COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

NO

COSTOS
INDIRECTOS

CANTIDAD

COSTO
UNITARIO

COMENTARIO

10
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