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1. INTRODUCCION

Hoy por hoy las plantas medicinales constituyen una fuente importante para
la elaboracion de productos fitoterapeuticos, debido a las propiedades
medicinales que cada especie vegetal posee y minimos efectos adversos,
constituyendo asi una alternativa para la salud de la poblacion.

Se considera de interés realizar un estudio del Potencial de Produccion,
Comercializacion y Utilidad de diez plantas medicinales en el departamento
de Morazan, ya que las condiciones geograficas y climéaticas hacen de esta
region un terreno adecuado, creando mayores oportunidades para los
agricultores de esta zona.

Si bien es cierto que existen trabajos sobre una diversidad de plantas
medicinales, ninguno de éstos, ha considerado el estudio de su
Comercializacion, asi como las diferentes variables que ésta investigacion da
a conocer; entonces a partir de lo mencionado con anterioridad se afirma que
el presente trabajo posee una conveniencia, ya que permite dar a conocer la
importancia del cultivo de Plantas Medicinales y su Capacidad de
Produccion, dado que éstas juegan un papel importante en la terapéutica,
sumado al incremento de la actividad investigadora, el comportamiento del
mercado y la creciente demanda por parte de la poblacién de tratamientos
menos agresivos. De forma concreta se puede asegurar que la investigacion

realizada es un aporte para el pequefio y mediano agricultor ya que permite
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la identificacion de areas geograficas claves de cultivo y asi con el Tratado
de Libre Comercio (TLC), que genera la apertura de nuevas y mejores
oportunidades de superacion empresarial, la inversion en este tipo de
negocios se convierte en un rubro representativo en la economia de El

Salvador.



CAPITULO Il

OBJETIVOS



17

2. OBJETIVOS

2.1. Objetivo General
Estudiar preliminarmente la capacidad de produccidon, comercializacién y
utiidad de diez plantas medicinales cultivadas en el departamento de

Morazan de la zona Oriental de El Salvador.

2.2. Objetivos Especificos

2.2.1 Identificar las zonas de cultivo de diez plantas medicinales ubicandolas
en un mapa donde se situen los lugares de cultivo en el departamento de
Morazan.

2.2.2. Conocer la capacidad de produccién de las areas de cultivo por medio
de datos numéricos obtenidos durante el desarrollo de la investigacion de
campo.

2.2.3.Investigar la comercializacion de diez especies vegetales cultivadas en
el departamento de Morazan, debido a su potencial de productividad,
especificando los procedimientos de control de calidad, asi como los
lineamientos para la formacion de los Grupos Asociativos para la
Competitividad (GAC’s)

2.2.4. Dar a conocer los procesos agrotecnologicos de las diez especies
vegetales en estudio.

2.2.5. Elaborar un documento que cuente con la informacion sobre la
capacidad de produccién, comercializacién, utilidad y técnicas de cultivo de

las diez especies vegetales.
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3. MARCO TEORICO

3.1. PLANTAS MEDICINALES DE LA ZONA ORIENTAL DEL PAIS.

La zona oriental del pais se distingue del resto por la predominancia de
grupos étnicos provenientes de Sudamérica. La influencia de éstos grupos se
manifiesta a nivel del lenguaje, costumbres, artesanias, ceremonias y ritos
aun celebrados en la actualidad(s)

Las tradiciones arraigadas en esta zona forman parte del proceso de
transformacion actual y que sin embargo conservan su vigor y vigencia aun
en el orden del cuidado de la salud. Las practicas de la medicina son parte
de esta actividad cotidiana.

Podemos decir entonces que la zona oriental del pais cuenta con una
diversidad de especies botanicas utilizadas ampliamente, beneficiando asi la
salud de la poblacién, por esta razén precisamente se ha considerado el
estudio de diez especies vegetales de las cuales se puede afirmar tienen
mayor demanda comercial, debido a su potencial de produccién; estudiando
también el proceso agrotecnolégico que se lleva a cabo para cultivarlas y las

especificaciones de control de calidad para poder ser exportadas.
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3.1.1. Procesos Agro tecnolégicos de las Especies Vegetales

- Nombre de la planta

- Nombre cientifico

- Familia

- Aspectos Taxonémicos

- Distribucién geogréfica y ecologia

- Cultivo

- Enfermedades y tratamiento

- Recoleccion

- Composicién quimica

- Propiedades y aplicaciones

3.1.2. Capacidad de Produccién

Datos numéricos que reflejen la actividad productiva en cuanto al cultivo de
plantas medicinales en las diferentes zonas del departamento de Morazan.
3.1.3. Comercializacion

Requerimientos de control de calidad para exportar plantas medicinales a los
diferentes mercados internacionales. Implementacion de los grupos
asociativos para la competitividad (GAC'’s)

3.1.4. Utilidad

Usos medicinales tradicionales asociados a las plantas investigadas.
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4. DISENO METODOLOGICO

La metodologia que se utilizé fue la investigacion bibliogréfica y la
investigacion de campo.

La finalidad de dicha investigacion fue el cultivo de éstas, su capacidad de
produccion, utilidad y comercializacion, especificando los lineamientos de
control de calidad para poder exportar.

Para realizar la investigacion se hizo un estudio de campo en diversos
puntos geograficos del departamento de Morazan, para reforzar y
complementar todos los datos tedricos encontrados en diversas fuentes
bibliogréficas. Se visitaron diversas instituciones como alcaldias,
comprometidas con el bienestar de la poblacion y otras instituciones ligadas,
especificamente a la actividad agraria. Es importante recalcar que esta
investigacion pudo llevarse a cabo ya que se cuenta con el recurso humano
idéneo que facilitdé su desarrollo.

Las plantas medicinales presentadas a continuacion son las que tienen
mayor movimiento comercial, tanto a nivel nacional como internacional.

Se utilizé un mapa donde se ubicé los diferentes municipios colocando el

namero de agricultores a entrevistar y encuestar (ver anexo 2).
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4.1. TIPO DE INVESTIGACION

Investigacion de tipo retrospectiva, prospectiva; porque se busco informacion
en proyectos hechos afios atras, referente al tema, ejemplo de ello el trabajo
realizado por el Ministerio de Agricultura y Ganaderia, “Empresa de Plantas
Medicinales en Oriente”, 1993. Es prospectivo porque esta sujeto a lo que
pueda ir aconteciendo a lo largo del trabajo.

De carécter longitudinal, estudia una o mas variables a lo largo de un periodo
gue varia segun el problema investigado.

Segun los resultados es descriptivo, porque plantea una problematica
generada entre una o mas variables y a la vez exploratorio.

Es analitico porque permite dar una respuesta logica originada a partir de un
fendmeno, y como toda investigacion de campo nos permitira estudiar
diferentes variables como: cultivo de plantas medicinales, capacidad de
produccion, utilidad y comercializacion.

4.2. FUENTES DE INFORMACION

Las fuentes de informacion fueron los lugares donde se cultivan plantas
medicinales en el departamento de Morazan, asi como aquellas instituciones

encargadas de proyectos agroeconomicos.
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Este tipo de fuentes se clasificaron en:

i) Fuentes Primarias

Informacién recabada directamente de los centros de agro negocios en el
departamento de Morazan. También la informacion obtenida del Ministerio de
Agricultura y Ganaderia (MAG), Ministerio de Economia (MINEC), Centro
Nacional de Tecnologia Agropecuaria (CENTA), Banco Central de Reserva
(BCR).

Entrevistas y encuestas realizadas a los productores de plantas medicinales.
i) Fuentes Secundarias

Consisti6 en analizar las informaciones provenientes de distintas fuentes

bibliograficas.

4.3. INSTRUMENTO UTILIZADO EN LA INVESTIGACION

Entrevista — Encuesta

Se utilizo para obtener la informacion que contenga las variables en estudio,
siendo de mucha importancia la ayuda proporcionada por los agricultores, en

cuanto al cultivo de plantas medicinales. (Ver anexo 1y graficos 1,2 y 3)

'ﬁ
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PLANTAS MEDICINALES INVESTIGADAS

1. Albahaca

2. Altamisa

3. Hierba Buena
4. Jengibre

5. Juanislama
6. Llantén

7. Manzanilla
8. Sabila

9. Romero

10.Zacate Limon

(Ocimun basilicum, L.)

(Ambrosia cumanensis, HBK.)

(Mentha citrata, L.)

(Zingiber officinale, R.)

(Calea urticifolia, D.)

(Plantago maijor L.)

(Matricaria chamomilla, L.)

(Aloe vera, L.)

(Rosmarinus officinalis, L.)

(Cymbopogon citratus L.)

25
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IDENTIFICACION DE LAS ZONAS DE CULTIVO DE DIEZ PLANTAS
MEDICINALES UBICADAS EN UN MAPA DONDE SE SITUAN LOS
LUGARES DE CULTIVO EN EL DEPARTAMENTO DE MORAZAN.

AGRICULTORES

Zonas de Cultivo

ENTREVISTADOS EN LOS

DIFERENTES

MUNICIPIOS DEL DEPARTAMENTO DE MORAZAN: (Ver gréafico No. 1)

N° MUNICIPIO N° DE PERSONAS

1 Torola: 4 personas

2 Joateca: 5 personas

3 Arambala: 5 personas

4 Perquin: 6 personas

5 | San Fernando: 5 personas
Total 25 personas
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GRAFICO DE AGRICULTORES ENTREVISTADOS EN LOS DIFERENTES
MUNICIPIOS DEL DEPARTAMENTO DE MORAZAN

Municipios N° de personas
Torola 4
Joateca 5
Arambala 5
Perquin 6
San Fernando 5




5.3. CUADRO N° 2. RESULTADO DE LA CAPACIDAD DE PRODUCCION DE LAS AREAS DE CULTIVO
DE DIEZ PLANTAS MEDICINALES EN EL DEPARTAMENTO DE MORAZAN.

Nombre de la o _ _ ) Lugar de
olanta Rendimiento/Capacidad de cultivo (tarea) Costo/lb.(dolares) ($) cultivo

Albahaca 3 tareas Rendimiento/tarea= 14.0 qq Mayor Ib =2.29 Menor Ib =1.71| Arambala
Altamisa 2 tareas Rendimiento/tarea= 11.5 qq Mayor Ib = 2.29 Menor Ib =1.37| Arambala
Hierba Buena| 2 tareas Rendimiento/tarea= 2.0 qq Mayor |b = 3.43 Menor b =2.29] Arambala
Jengibre 3 tareas Rendimiento/tarea= 9.0 qq Mayor Ib =1.71 Menor Ib =1.14| San Fernando
Juanislama 2 tareas Rendimiento/tarea= 9.3 qq Mayor Ib =2.86 Menorlb=1.71| Torola
Llantén 2 tareas Rendimiento/tarea= 6.0 qq Mayor |Ib = 2.86 Menor lb =2.29| Torola
Zacate Limon 3 tareas Rendimiento/tarea= 10.0 qq Mayor Ib =1.71 Menor lb =1.37 Jocoateca
Manzanilla 1 tarea Rendimiento/tarea= 2.0 qq Mayor Ib =2.86 Menor b =1.71| Perquin
Sabila 3 tareas Rendimiento/tarea= 10.0 qq Mayor Ib = 1.71 Menor Ib =1.14| Arambala
Romero 2 tareas Rendimiento/tarea= 5.0 qq Mayor Ib =1.71 Menor lb =1.37| Torola

Fuente: Banco Central de Reserva (BCR) aq = quintal

Centro de Tramites y Exportaciones
Periodo: 01 Enero - 31 Diciembre/ 2003

1 tarea =1 Vara

0€
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GRAFICO DE RESULTADO DE LA CAPACIDAD DE PRODUCCION DE LAS
AREAS DE CULTIVO DE DIEZ PLANTAS MEDICINALES EN EL

DEPARTAMENTO DE MORAZAN

Nombre de la planta Capacu_j:’:ld de
produccion (qq)
Albahaca 14.0
Altamisa 11.5
Hierba Buena 2.0
Jengibre 9.0
Juanislama 9.3
Llantén 6.0
Zacate Limoén 10.0
Manzanilla 2.0
Sabila 10.0
Romero 5.0




5.4 CUADRO N° 3. RESULTADO DE LA COMERCIALIZACION DE DIEZ ESPECIES VEGETALES
CULTIVADAS EN EL DEPARTAMENTO DE MORAZAN DEBIDO A SU POTENCIAL
DE PRODUCTIVIDAD.

Nombre de la planta Parte de la planta que se exporta Pais de Exportacion Cantidad.(,je

exportacion
Albahaca Hojas y sumidades floridas Italia 134,200 Ibs
Altamisa Hojas Estados Unidos 1,300.0 Ibs
Hierba Buena Hojas Estados Unidos 49.9 Ibs
Jengibre Hoja, tallo y rizoma Estados Unidos 236.0 Ibs
Juanislama Hojas Estados Unidos 55.64 Ibs
Llantén Hojas Estados Unidos 129.8 Ibs
Manzanilla Cabezuelas florales desecadas Estados Unidos 180.4 Ibs
Sabila Sabia de la hoja Estados Unidos 2,200.0 Ibs
Zacate Limon Hojas, raiz Estados Unidos 96.8 Ibs
Romero Sumidades floridas y hojas desecadas Estados Unidos 1.80 Ibs

Fuente: Banco Central de Reserva (BCR)
Centro de Tramites y Exportaciones
Periodo: 01 Enero - 31 Diciembre/ 2003

[
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GRAFICO DE RESULTADO DE LA COMERCIALIZACION DE DIEZ
ESPECIES VEGETALES CULTIVADAS EN E L DEPARTAMENTO DE
MORAZAN DEBIDO A SU POTENCIAL DE PRODUCTIVIDAD

Cantidad de
Nombre de la planta exportacion (Lbs.)
Romero 1.80
Hierba Buena 49.9
Juanislama 55.64
Zacate Limoén 96.8
Llantén 129.8
Manzanilla 180.4
Jengibre 236.0
Altamisa 1300
Sabila 2,200
Albahaca 134,200

Romero

Hierba Juanislama  Zacate Llantén  Manzanilla Jengibre  Altamisa Sabila Albahaca
Buena Limén




34

5.5 CONTROLES DE CALIDAD PARA EXPORTAR PLANTAS
MEDICINALES
Con la apertura comercial y los adelantos en las comunicaciones y medios de
transporte, que acortan los tiempos de distribucion y permiten el acceso a
mercados cada vez mas distantes, ha ido incrementando la demanda de las
hierbas, especias y plantas medicinales frescas. El consumidor busca
calidad, seguridad en los alimentos que consume y esta cada vez mas
conciente de los beneficios de consumir productos frescos, puesto que éstos
no han sido sometidos a procesos térmicos y quimicos que en mayor o
menor grado pueden alterar su aroma, sabor, atributos nutricionales,
sazonadores y medicinales.
La calidad de los productos agricolas en general, alcanza su nivel maximo en
el momento de la cosecha (color, apariencia, peso, contenido de aceites
esenciales, otros), cuando es separado de la planta madre y se interrumpe la
fuente de agua y nutrientes. Esta es el producto de una serie de practicas
agricolas que inician con la seleccion del material de siembra y terminan al
cosechar el producto, identificando claramente el indice de cosecha
adecuado, segun sea el uso final del producto (mercado fresco, producto
deshidratado, extraccion de aceites esenciales, etc.)
La tecnologia poscosecha se refiere a todas aquellas practicas y operaciones
que se realizan después de la cosecha, con el objetivo de preservar por el

mayor tiempo posible, la calidad del producto fresco.
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Las hierbas, especias y plantas medicinales comercializadas como productos
frescos, requieren un manejo cuidadoso durante la cosecha, la manipulacion
en el campo y la planta empacadora, el transporte y distribucién, que
minimicen el deterioro del producto. Para lograrlo se deben tomar en cuenta
los factores ambientales y biol6gicos que afecten negativamente la calidad
de estos productos.

5.5.1 FACTORES QUE DETERIORAN LOS PRODUCTOS FRESCOS

Las hierbas, especias y plantas medicinales constituyen una parte o la
totalidad de la planta. Son productos vivos que contindan realizando sus
funciones metabdlicas aun después de la cosecha, utilizando sus propias
reservas.

El deterioro de los productos frescos después de la cosecha es un proceso
normal, que se quiere retardar, para que éstos lleguen en buen estado hasta
el consumidor final. De ahi la importancia de conocer los factores que
pueden afectar la calidad de tales productos, para identificar la estrategia y
para minimizar su efecto, entre ellos tenemos:

e Estrés en la etapa precosecha. Los niveles de estrés a que se someten
la planta durante su desarrollo (deficiencias hidricas, nutricionales, clima,
etc.) pueden afectar la susceptibilidad de los productos frescos al deterioro.

e Condiciones ambientales en el momento de la cosecha. Para las

plantas medicinales, las condiciones de temperatura, humedad relativa y
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exposicion al sol durante las horas de cosecha, afectan sensiblemente su
calidad. La cosecha debe hacerse en las primeras horas del dia para
minimizar la pérdida de los aceites esenciales, cuya salida se ve favorecida
en las horas mas calientes del dia.

e Infecciones latentes: Provenientes del campo, pueden desarrollarse
rapidamente después de la cosecha, si no se toman medidas preventivas
(fungicidas, bactericidas, desinfectantes, tratamientos con agua caliente), o si
los productos se almacenan a temperatura ambiente y altos niveles de
humedad relativa.

e Dafios mecanicos por golpes: Compresion o friccion (abrasivo),
resultantes de las operaciones en el campo y la planta empacadora. Estos
dafios debilitan los tejidos y los hacen mas susceptibles al ataque patoldgico
y al deterioro.

e Condiciones ambientales durante el manejo: La temperatura, la
humedad relativa, la velocidad del aire y la composicién atmosférica afectan
directamente la calidad y vida atil de los productos frescos. La tasa de
deterioro de un producto esta estrechamente relacionada con la temperatura
a que se mantenga. Una humedad relativa alta reduce los problemas de
pérdida de peso de los productos frescos, mientras que cuando es baja, los

favorece y el deterioro en la apariencia del producto se acelera.
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La vida util de los productos frescos es muy corta comparada con la de los
productos deshidratados, lo que resalta la importancia de un manejo
cuidadoso y rapido, de manera que el tiempo entre la cosecha de las hierbas,
especias y plantas medicinales frescas y la adquisicion del consumidor en el
punto de venta, sea minimo. También es necesario reducir los riesgos de un
deterioro acelerado de los productos, ésto mediante la eliminacion de los
productos que presenten sintomas de enfermedades y aplicando los
tratamientos poscosecha necesarios (lavado, desinfectante, fungicidas y
otros).

5.5.2 FACTORES AMBIENTALES QUE AFECTAN LA CALIDAD DE LOS

PRODUCTOS FRESCOS.

La calidad de los productos frescos se puede ver afectada por factores
ambientales como la temperatura, la humedad relativa del aire, la
composicion atmosfeérica, la incidencia directa del sol y la circulacion del aire.
Para cada producto existen condiciones bajo las cuales su vida util es mayor,
y actualmente hay varias fuentes de informacion general sobre las
temperaturas y humedades relativas ideales para la mayor parte de los
productos que se comercializan frescos.

Es importante conocer el efecto de la variacion de los factores ambientales
sobre la calidad de los productos frescos y familiarizarse con los

requerimientos y particularidades de cada uno de ellos:



38

e Temperatura: A mayor temperatura, mas rapidamente ocurren las
reacciones metabdlicas del producto, el producto transpira aceleradamente y
la vida util del producto se reduce.

e Humedad relativa: La humedad relativa es un factor que debe
controlarse. Niveles bajos de humedad relativa favorecen la pérdida de
humedad de los productos frescos, provocando pérdida de brillo, marchitez
(en hojas, tallos y cascara), turgencia y apariencia fresca de los productos.
Una humedad relativa alta, disminuye el riesgo de deshidratacion, pero
puede favorecer el crecimiento de ciertos patdégenos (hongos, bacterias,
levaduras).

e Circulacién del aire: EI movimiento del aire cerca del producto, en el
campo, la empacadora y los cuartos de almacenamiento refrigerados,
permite un enfriamiento rapido, pero si se deja excesivamente, puede
favorecer la deshidratacion del producto, especialmente, si el ambiente tiene
una humedad relativa baja.

e Exposicion al sol: El sol puede calentar significativamente los productos
frescos cuando éstos se exponen directamente, provocando deshidratacion,
guemaduras y acelerando su deterioro. Se debe evitar exponer los productos
al sol, especialmente durante las horas mas calientes del dia.

e Composicion atmosférica: la atmosfera que rodea a los productos

frescos puede favorecer o retardar el deterioro de un producto. Una alta
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concentracion de dioxido de carbono en combinacion con una baja
concentracion de oxigeno y almacenamiento a baja temperatura, tiene efecto
beneficioso en algunos productos. La presencia de etileno en la atmdsfera,
es indeseable para casi todas las hierbas, por su efecto acelerador de la
maduracién, que hace que las hojas se tornen amarillas.

5.5.3 CONTROL DE LOS FACTORES AMBIENTALES

Los factores ambientales que se controlan con mayor frecuencia en la
comercializacién de los productos frescos son la temperatura y la humedad
relativa.

La actividad metabdlica de las plantas medicinales se incrementa al
aumentar la temperatura y disminuye al reducirla. Para extender al maximo la
vida util de estos productos, se requiere de un cuarto frio para reducir la
temperatura de los productos hasta su temperatura Optima de
almacenamiento, y mantener una cadena de frio hasta el punto de venta, que
asegure que no habra fluctuaciones de temperatura.

La cadena de frio se refiere al mantenimiento de una temperatura dada (0°C
a b5°C para las hierbas) durante la preparacion, distribucion vy
comercializacién de estos productos, lo cual involucra controles en la planta
procesadora, en los medios de transporte (equipo de refrigeracion o
aislamiento de las paredes), y en los puntos de venta (supermercados).

La realidad en los paises de Centroamérica y Panama, con frecuencia no

permite que tal cadena de frio se cumpla, y se dan fluctuaciones importantes
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de temperatura, alcanzandose niveles del orden de los 25°C — 30°C, lo cual
acelera considerablemente el deterioro de los productos. Esta realidad, junto
con la alta inversién requerida, no permite en muchos casos tomar las
medidas para manipular los productos a sus condiciones ideales, y se deben
buscar soluciones, que minimicen el deterioro del producto. A continuacién
se dan algunas recomendaciones que deben seguirse, tanto para los casos
en gue se cuenta con la infraestructura y sistema de comercializacion
adecuados, como para aquellos donde la refrigeracion aln no es viable:

e Cosechar en las primeras horas del dia.

e Minimizar la estadia del producto en el campo (tiempo entre la cosecha y
la llegada del producto al centro de acopio o planta empacadora).

e Mantener el producto en un lugar fresco, a la sombra.

e Lavar y seleccionar el producto para remover la tierra, la suciedad y
patdgenos superficiales, partes dafiadas y productos que no cumplan con los
requerimientos de calidad exigidos por el comprador.

e Remover todo producto con sintomas de deterioro patologico.

e Despachar rapidamente el producto a los distribuidores o puntos de
venta, utilizando empaques ventilados y limpios, sin sobrellenar (minimizar el
tiempo entre la cosecha y la exhibicién del producto en los puntos de venta).
e Utilizar solo camiones (medio de transporte) limpios, preferiblemente

refrigerados o con paredes aisladas para evitar el sobrecalentamiento del
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producto. EI camion debe refrescarse o preenfriarse antes de cargar el
producto fresco.

Las fluctuaciones de temperatura son totalmente indeseables, porque
favorecen la condensacion de agua dentro de los empaques plasticos, lo cual
debilita los tejidos y los hace méas propensos al ataque de microorganismos.
Los beneficios de enfriar el producto en la planta empacadora, pueden verse
contrarrestados por un mal manejo del producto durante su distribucion, y
hasta puede ocasionar el desarrollo acelerado de patdgenos para empaques
con hierbas frescas cerrados, pues las condiciones del empaque de alta
temperatura y alta humedad relativa, proporcionan el medio ideal para los
patdgenos.

5.5.4 EMPAQUE PARA LAS PLANTAS MEDICINALES FRESCAS

Las funciones principales del empaque son proteccion de los productos,
proveer una unidad conveniente para la comercializacion, inertes (no
reaccionan con los productos), faciles de adquirir y utilizar, resistentes, que
den una buena apariencia al producto y de un costo razonable.

Las caracteristicas particulares y requerimientos de cada producto, deben
considerarse al seleccionar un empaque, para poder darle una proteccion
efectiva.

Las hierbas frescas son muy propensas a la pérdida de humedad por la alta
relacion superficie / volumen, por lo cual el empaque debe proveer una

proteccion para minimizar tales pérdidas. Las bolsas o peliculas plasticas son
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ideales para este tipo de producto, porque permiten el intercambio gaseoso
con el ambiente (bolsas sin cerrar o con agujeros), a la vez que mantienen
un microambiente de alta humedad relativa rodeando el producto. No se
recomienda cerrar estos empaques, porque el intercambio de calor entre el
producto y el ambiente se reduciria (tardaria mas enfriandose), la
composicién atmosférica cambiaria (aumentando el CO2 y reduciendo el
02), y con las fluctuaciones de temperatura durante el transporte,
distribucion y exhibicién de los productos en el punto de venta, la vida util del
producto podria reducirse.

Para algunos productos tales cambios en la composicion podrian ser
beneficiosos, siempre y cuando se seleccionen empaques con las
permeabilidades al oxigeno, didxido de carbono y vapor de agua requeridos,
se mantenga la cadena de frio desde la planta empacadora hasta el punto de
venta, y se incorporen buenas practicas de manufactura y programas de
aseguramiento de la calidad que minimicen el riesgo de contaminacion
microbioldgica dentro de los empaques.

El empaque para las plantas medicinales dependera de la parte de la planta
que se quiere comercializar (raices, tallos, hojas, frutos, flores y semillas) y
de las caracteristicas de éstas (madurez, resistencia, requerimientos). Para
hojas, flores y tallos jovenes, las recomendaciones dadas para las hierbas
son adecuadas, mientras que para los otros productos se debe analizar su

estado de manera que el empaque lo proteja durante su comercializacion.
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5.6 SECADO DE PLANTAS MEDICINALES

El secado es uno de los métodos de conservacion de alimentos mas
antiguos. Consiste en la reduccién del contenido de humedad del alimento,
hasta niveles tan bajos que no permitan el crecimiento de microorganismos y
a los cuales otras reacciones de deterioro son muy lentas.

Los alimentos deshidratados tienen una vida util mucho mas larga que los
productos frescos, el peso se reduce considerablemente, asi como su
volumen, lo cual facilita el transporte y almacenamiento de los productos.
Ademas, son bastante estables a temperatura ambiente, lo cual reduce
considerablemente los costos en el transporte y comercializacion.

El secado es una operacion en la que se aumenta la temperatura del
producto (con aire caliente, resistencias, radiacion, etc.), el cual responde
liberando vapor de agua de su superficie y parte interior; el vapor a su vez es
removido por el aire 0 medio que rodea al producto. De manera que se dan
dos procesos: intercambio o transferencia de calor (energia transferida al
producto) e intercambio o transferencia de masa (humedad liberada por el
producto y removida por el aire).

El reto mas grande es lograr un producto final con los mejores atributos de
calidad, en lo que se refiere a la apariencia, color, valor nutritivo, aroma,
sabor, con los atributos medicinales del producto fresco y que se pueda

rehidratar facilmente, para sus diferentes usos.
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Los productos deshidratados siempre pierden parte de su calidad durante el
secado. Las células mueren y el producto deja de respirar y realizar las
funciones metabdlicas. La estructura interna cambia al remover el agua,
algunas paredes colapsan, otras se contraen y hay migracion de solutos,
lipidos y otras sustancias a través de los tejidos del producto, de modo que
muchos de los atributos de calidad como producto fresco se pierden.

Esos cambios se ven compensados por una gran estabilidad de los
productos, mayor vida util, con lo cual se pueden acceder mercados mas
distantes y se facilitan los procesos de comercializacion, que no requieren
ser tan agiles como para los productos frescos.

5.7 PRINCIPIOS DE LA DESHIDRATACION DE ALIMENTOS

Para que la remocién de la humedad del alimento se haga eficientemente,
deben considerarse los procesos y cambios que ocurren dentro del producto
durante el secado, que a su vez se ven afectados por las caracteristicas del
producto (estructura, relacion superficie/volumen, composicion y otros).

5.8 ACTIVIDAD DE AGUA (%HR)

La actividad de agua es una medida de la cantidad de agua libre que hay en
el alimento. Se define como la humedad relativa de equilibrio del producto,
dividida por 100. Este parametro es un indicador de la estabilidad de los
productos deshidratados, y un criterio para determinar el punto final, o

condiciones a las que se debe llevar el producto (qué tanto secarlo?).
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El crecimiento de microorganismos requiere actividades de agua de 0.80
(80% HR), o mayores, por su parte la velocidad de las reacciones
enzimaticas y de pardeamiento, la degradacién de antocianinas (color rojo) y
la oxidacion de &cidos grasos libres aumentan conforme aumenta la actividad
de agua y son bastante reducidas o despreciables para actividades de agua
inferiores a 0.20 (20% HR).

De la informacion anterior, se deriva que la actividad de agua de los
productos deshidratados debe ser de 0.20 o menos, para asegurar la
estabilidad del producto.

Es importante destacar, que las temperaturas de secado no son lo
suficientemente altas para matar los microorganismos, por lo que si el
producto se rehidrata y propicia las condiciones adecuadas, estos volveran a
crecer, causando un deterioro importante en la calidad del producto.

5.9 MIGRACION DE LA HUMEDAD DENTRO DEL PRODUCTO

Los productos frescos tienen contenidos de humedad del orden de 85 al
95%, y esa humedad distribuida a través de la estructura del producto.
Durante el secado, la evaporacion o paso del agua del producto hacia el aire
se da en la superficie del producto, de manera que a medida que el agua se
evapora, se da una migracion de agua de la parte interna de la estructura
hacia la superficie. Ese movimiento de agua (flujo de masa), depende del
gradiente de la presion de vapor (humedad relativa dentro y fuera del

producto), la difusion del vapor liberado por el producto en el aire, la distancia
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que debe recorrer dentro del producto, la resistencia que deba vencer el
vapor para llegar a la superficie (estructura interna), y la temperatura. Este
proceso migratorio involucra tanto la transferencia de calor como de masa
(agua).

Cuando la temperatura aumenta, se evapora una mayor cantidad de agua, y
la migracion hacia la superficie aumenta, acelerdndose la velocidad de
secado del producto. Por su parte, cuando el gradiente de humedad relativa
fuera y dentro del producto es mayor, la evaporacion y la migracion del vapor
de agua dentro del producto también aumenta. Como referencia, los
productos frescos tiene una humedad relativa interna cercana al 100%, y la
humedad relativa del aire de secado siempre es menor, para garantizar que
siempre haya un gradiente de presion de vapor para que se de la migracion
del agua desde la parte interna del producto hasta la superficie.

5.10 CURVAS DE VELOCIDAD DE SECADO

Las curvas de velocidad de secado son una forma grafica de representar la
velocidad de secado de un producto con respecto al contenido de humedad
libre que este contiene. Estas curvas tienen un comportamiento tipico, que
puede dividirse en tres etapas:

v" Remocion inicial de humedad: Humedad que pierde mientras comienza a
calentarse. La velocidad de secado es lenta en esta etapa.

v Secado de velocidad constante: Cuando el producto se calienta,

comienza a perder humedad a una velocidad constante y rapidamente, hasta
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alcanzar un contenido de humedad critico. En este periodo se remueve la
mayor parte del agua libre que se encuentra dentro del producto.

v' Secado de velocidad decreciente: Después de alcanzado el contenido de
humedad critico, la velocidad de secado comienza a disminuir. La
disminucién en la velocidad puede deberse a la acumulacion de solutos
arrastrados por el agua que forman una costra (capa), cerca de la superficie
del producto, la menor disponibilidad de agua libre y su efecto sobre la
migracion de ésta hasta la superficie del producto.

Otra forma gréfica de representar el proceso de secado es mediante curvas
del contenido de humedad del producto con respecto al tiempo. Estas
curvas, a veces llamadas cinéticas de secado, son Utiles para determinar las
condiciones Optimas de secado (temperatura, humedad relativa, velocidad
del aire, tiempo de secado), condiciones que luego pueden ser usadas en el
proceso comercial del producto para garantizar una calidad homogénea.

5.11 TRANSFERENCIA DE MASA Y DE CALOR

Durante el secado, se transfiere calor del aire o superficie de contacto hasta
la superficie del producto, y de alli hasta la parte interna del producto, donde
se encuentra el agua liquida; alli ocurre el cambio de fase del agua, que se
evapora y luego se difunde hacia la superficie del producto, donde se libera
al ambiente.

En los secadores con agua caliente, el aire cumple la funcion de calentar al

producto y a la vez remover el agua que libera el producto y acarrearla fuera
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del secador. Transfiere calor al producto y este le transfiere vapor de agua
(masa). De este proceso de transferencia de calor y masa, la temperatura del
aire se reduce al estar en contacto con el producto, y su humedad relativa
aumenta, reduciéndose su capacidad de absorber el agua.

Entender la importancia para el proceso de secado de la actividad de agua,
la migracion o difusion del vapor de agua, las curvas de velocidad de secado
y los fenbmenos de transferencia de masa y de calor, junto con las
caracteristicas estructurales y bioldgicas del producto, permite disefiar y
seleccionar los sistemas de secado adecuados para obtener productos con
la calidad que exige el mercado. De estos procesos los que tienen mayor
incidencia en la eficiencia del secado son la transferencia de masa y de
calor.

5.12 SISTEMAS DE SECADO

Existen una gran variedad de sistemas de secado para especias, hierbas,
plantas medicinales y alimentos, con diferentes niveles tecnoldgicos, cada
uno con sus ventajas y limitantes.

Para el disefio y seleccion de un sistema de secado eficiente, se deben
tomar en cuenta las caracteristicas deseables para el producto final
(apariencia, color, sabor, aroma, textura, atributos nutricionales, sanidad), y
los procesos discutidos anteriormente.

El éxito de un sistema de secado depende de una buena transferencia de

masa y de calor en el secador. Para ello la transferencia de calor debe ser
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eficiente, y se debe mantener un gradiente de temperatura entre el medio
desecante (aire) y el agua que se evaporara. Por su parte, para garantizar la
eficiencia del proceso de transferencia de masa, debe siempre haber un
gradiente de presiones de vapor (humedad relativa), entre el aire de secado
y el lugar del producto donde ocurre la evaporacion.

La migracion del vapor del agua, las curvas de velocidad de secado y la
actividad de agua, no restringen la eficiencia del secado, a menos que la
migracion se vea impedida por la formacion de costras que restrinjan el paso
del agua a través del producto.

Seguidamente se describen algunos sistemas de deshidratacion usados
comercialmente para alimentos, que pueden tener su aplicacion para el
secado de hierbas, especias y plantas medicinales.

5.12.1 SECADOR DE BANDEJAS O DE GABINETE

Este secador es discontinuo. El producto se coloca sobre bandejas en una
capa uniforme, el aire caliente pasa a través y sobre el producto (paralelo a
las bandejas) y remueve la humedad liberada por el producto. Este secador
tiene como ventaja, que mantiene buenos gradientes de presién de vapor
(%HR), y temperaturas entre el producto y el aire. Sus limitantes incluyen el
ser un secador de tipo discontinuo, variaciones en la velocidad de secado de
acuerdo a la posicion del producto.

Para algunos productos, para los cuales la temperatura afecta

considerablemente sus atributos de calidad (aromas, aceites esenciales,
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color, etc.), se utilizan equipos similares pero que funcionan bajo una presion
de vacio, con lo cual se logra una mejor uniformidad del secado, el producto
se puede deshidratar en un menor tiempo y la calidad del producto sera
mejor.

En el mercado se consiguen algunos secadores para uso domeéstico que
tienen su propia fuente de calor (generalmente resistencias eléctricas), y un
abanico para la circulacion del aire (debe proveer un flujo uniforme para
lograr un secado parejo del producto). También tienen control de temperatura
(30°C a 70°C) y bandejas faciles de remover y limpiar (plasticas o de acero
inoxidable). El uso de estos secadores puede ser apropiado para la
produccion en pequefia escala de hierbas, especias y plantas medicinales,
pero deben hacerse ensayos para determinar las condiciones ideales del
secado, que no provoquen la pérdida excesiva de los atributos de calidad, y
que permita que el producto final cumpla con las especificaciones solicitadas
por el comprador.

5.12.2 SECADORES DE TUNEL

En estos sistemas, el producto ingresa a un tunel por un extremo y el aire
caliente por ese mismo (flujo corriente) o por el opuesto (flujo
contracorriente). El producto se introduce en bandejas sobre carros con
rodines, de manera que se van moviendo conforme cumplen con su tiempo

de secado.
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En el sistema de flujo corriente, el producto mas humedo entra en contacto
con el aire mas caliente y con una menor humedad relativa, punto en el cual
las transferencias de masa y calor son muy altas, sin embargo, a la salida del
tunel, el producto con menor humedad, esta en contacto con el aire mas frio
y con mayor humedad relativa, por lo que los gradientes de temperatura y
presion de vapor son minimos Yy la transferencia de calor y masa también son
bajas.

Para los sistemas de flujo contracorriente, los gradientes de temperatura y
presion de vapor son similares a lo largo del tunel, de manera que el secado
tiende también a ser mas uniforme. El proceso es mas eficiente desde el
punto de vista energético y de transferencia de masa, pero para algunos
productos este sistema lleva a productos con una calidad inferior, por lo que
se debe ser cauteloso al seleccionarlo.

5.12.3 SECADO POR EXPOSICION DIRECTA AL SOL

El secado solar es un sistema barato de deshidratacion que se ha usado por
cientos de afos, su aplicacion comercial ha sido una realidad a través de los
tiempos. Las ventajas del secado solar incluyen el bajo costo de inversion y
operacion.

Por su parte las limitantes son el tiempo de secado prolongado (varios dias)
que hace que se requiera mayor espacio fisico para el secado, depende de
las condiciones climaticas, se pierde gran parte de los atributos de calidad

del producto (valor nutricional, color, sabor, porcentaje de aceites
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esenciales), y los riesgos sanitarios tienden a ser mayores (contaminacion es
mas comun por la exposicion al ambiente y el tiempo prolongado en que
debe permanecer alli). Ademas el producto debe rotarse varias veces al dia
para lograr uniformidad de secado y con frecuencia no pueden alcanzarse
contenidos de humedad bajos.

El secado solar (sin uso de secadores solares), da mejores resultados en
aguellas zonas donde la temperatura ambiente es alta y la humedad relativa
baja a través del tiempo, y donde se encuentran bien definidas las épocas
lluviosas y seca, puesto que el proceso no seria interrumpido por una
sorpresiva lluvia.

El secado solar se hace generalmente sobre bandejas o techos, con el
producto expuesto directamente al sol. Esto hace que no se pueda tener
control sobre las condiciones de secado, el producto final no sea uniforme y
que se den quemaduras de sol o rajaduras en el producto, por la incidencia
directa del sol, que puede tener un efecto negativo sobre la calidad de los
productos frescos. El secado solar involucra la manipulacion del producto
(debe estarse rotando) y a veces cambiando a areas bajo la sombra, para
evitar los dafos por la exposicion directa al sol.

Al ser un proceso en el que el secado se hace lentamente, se corre el riesgo
de que aparezcan sintomas de deterioro (pudriciones, hongos), durante el
proceso de secado. Esto limita el uso de estos secadores a productos que

tengan un alto contenido de sélidos solubles y acidez.
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La proteccion de los productos durante el secado es importante para
mantener alejados a los insectos y roedores, y para evitar la contaminacién
con materia extrafia polvo y otros.

5.12.4 SECADO CON SECADORES SOLARES

Este sistema es ligeramente mejor que el secado por exposicion directa al
sol. Se utilizan estructuras con superficies que captan la radiacion del aire y
calientan el aire, que luego esta en contacto con el producto. La circulaciéon
del aire puede ser natural o con ventiladores (forzada); en este ultimo caso la
eficiencia del secado aumenta considerablemente. El calentamiento del aire
ayuda a tener una temperatura mas uniforme durante el secado, pero la
eficiencia de esos secadores depende de las condiciones climaticas, por lo
que la temperatura solo es parcialmente controlada.

El uso de secadores solares tiene como ventaja su costo y una ligera
reduccion en los riesgos de contaminacion por roedores, materia extrafa,
polvo y otros, pero al igual que en el caso del secado por exposicion directa
al sol, se pierden muchos de los atributos de calidad del producto.

5.12.5 SECADO EN HORNOS DE MICROONDAS

El secado en hornos de microondas ha demostrado ser efectivo para ciertos
productos. Tiene como principal atributo que el secado se hace rapidamente,
y generalmente el color se mantiene mejor. Sin embargo, como en casi todos
los procesos de transformacion de alimentos, ocurren pérdidas de los

atributos de calidad del producto.
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La velocidad del secado depende de la potencia de operacion del horno, la
cantidad de producto y el tipo de producto. Para algunas hierbas (hierba
buena, romero), los tiempos de secado se pueden disminuir
considerablemente, pero los aceites esenciales parece verse mas afectados
por este proceso que por el secado convencional con aire forzado.

5.13 QUE CRITERIOS CONSIDERAR PARA EL DISENO O SELECCION
DE UN SECADOR PARA HIERBAS, ESPECIAS Y PLANTAS
MEDICINALES?

Las hierbas, especias y plantas medicinales son valoradas por sus atributos

como saborizantes, por su aroma Yy en algunos casos por su color y

propiedades medicinales. Su contribucion al sabor de los alimentos se debe

en parte a su alto contenido de aceites esenciales y otras sustancias
volatiles.

Para poder conservar tales atributos de calidad, las condiciones de secado

deben ser leves en lo que se refiere a temperatura de secado y velocidad del

aire, puesto que si esas variables se mantienen con niveles altos, se
favorece la pérdida de esos componentes. La temperatura también puede

causar un efecto negativo en el color de algunas especias como la carcuma.
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5.14 REQUERIMIENTOS DE CALIDAD PARA LOS PRODUCTOS
DESHIDRATADOS DE HIERBAS, ESPECIAS Y PLANTAS
MEDICINALES.

Como ya se ha visto, el secado depende de muchos factores, y es dificil

recomendar una temperatura que sea ideal para todos los productos, puesto

dadas las diferencias en la estructura y composicion de las hierbas y

especias, los efectos de determinadas condiciones de secado sobre la

calidad final del producto pueden diferir.

5.14.1 HIERBAS Y PLANTAS MEDICINALES

Para hierbas y plantas medicinales varios autores recomiendan el secado

con aire caliente a temperaturas cercanas a 35°C, en secadores de gabinete

o tunel, manteniendo velocidades de aire moderadas (0.5-1.0 mt/seg). Para

aplicaciones pequefias se recomienda el secado al aire libre, en un lugar

sombreado (sin exponer directamente al sol), y ventilado. Para esas
condiciones, y con el equipo adecuado, el secado puede realizarse en unas
pocas horas.

La literatura no menciona nada respecto a la humedad relativa del aire, pero

vale la pena destacar que si las condiciones ambientales tienen una alta

humedad relativa, y se usan temperaturas bajas, la deshidratacion va a ser
mas lenta, por lo cual seria ideal que el secador se ubicara en un lugar fresco

y seco del edificio.
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Si se cuenta con un deshidratador, se deben hacer unas pruebas iniciales
para determinar los tiempos de secado y la calidad final del producto usando
distintas cantidades de producto y variando ligeramente las condiciones de
temperatura y velocidad del aire. Estas pruebas permitirian identificar los
niveles optimos de estas variables y asegurar un producto final uniforme.
Similarmente, si el secado se hace de forma natural, se deben correr algunas
pruebas para determinar los criterios que indicaran el momento de finalizar el
secado.

5.14.2 ESPECIAS DE RAIZ

La temperatura recomendada para el secado del rizoma es de 55°C a 65 °C,
con velocidad del aire de 1.5 mt/seg y humedades relativas entre 40 y 50%.
Estas recomendaciones se derivan de un estudio en el que se evaluaron
condiciones de secado con aire de 55°C a 75 °C, velocidades del aire de 0.5
a 2.5 cm y humedades relativas entre 10 y 50%. El autor encontré que para
el producto secado a 55 °C, con una velocidad del aire de 1.5 mt/seg y
humedades relativas de 10 a 50%, los atributos de calidad del jengibre
cumplen con las normas internacionales (contenido de humedad y aceites
esenciales). Para esas condiciones el secado, el jengibre picado tardaba
unos pPocos minutos Mas que a mayores temperaturas (5 min.) y para el
jengibre en rodajas la diferencia era minima. Del analisis de estos resultados,
se pueden definir la temperatura del aire de secado en 55 °C, con una

velocidad del aire de 1.5 mt/seg, y una humedad relativa del 50%, puesto
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que el uso de humedades menores y temperaturas mayores provocaria un

mayor costo de secado, sin beneficios adicionales.

Los secadores de gabinete y tunel, son los mas convenientes para el secado

del jengibre, pues el control de la temperatura, humedad relativa y velocidad

del aire del secado puede garantizar un producto uniforme, manteniendo su

pungencia y aceites esenciales.

5.15 CARACTERISTICAS DE LOS SISTEMAS DE SECADO QUE DEBEN
CONSIDERARSE.

e Condiciones que pueden ser mantenidas y controladas durante el secado,

y los rangos de operacion de cada una de ellas (temperatura, humedad

relativa, velocidad del aire).

e Caracteristicas de calidad del producto después del secado (pruebas

preliminares)

e Disponibilidad del equipo y adaptabilidad para los productos que se

quieren secar

e Operacion (continua, discontinua, capacidad, costos)

¢ Riesgos de contaminacion del producto

e Disefio y seleccion de acuerdo a los requerimientos (no sobre disefar),

pero a la vez flexible para que puedan secarse diversos productos

e Costo de inversion, disponibilidades de repuestos y servicio

e Uso combinado con otros productos, o exclusivo para uno solo
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5.16 OPERACIONES PREVIAS AL SECADO DE LAS HIERBAS.
ESPECIAS Y PLANTAS MEDICINALES

Todos los productos frescos deben pasar por una serie de operaciones antes

del secado, que son particulares para cada tipo de producto y las

caracteristicas deseadas para el producto deshidratado.

Algunos de estos procesos son:

e Lavado y desinfeccion del producto, para eliminar la suciedad que

proviene del campo y patdégenos superficiales sobre el producto.

e Pelado o remocion de corteza: Algunos productos requieren la remocion

de la parte externa, segun el uso final que se les vaya a dar.

e Blanqueo o escaldado: Proceso a alta temperatura, de inmersion en agua

(100°C), por unos pocos minutos o con vapor de agua, para inactivar

enzimas responsables del pardeamiento de los productos y otras reacciones,

para gelatinizar almidones y/o para reducir los tiempos de secado.

¢ Fermentaciones para cambiar algunas de las caracteristicas del producto

final o para remover partes muy adheridas que son indeseables en el

producto final.

e Troceado: En algunos casos se requiere que el producto entre al secador

en rodajas cubos, trozos de formas y tamafos definidos, segun los

requerimientos del mercado o un comprador especifico. (10)
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5.17 PROCEDIMIENTOS PARA LA FORMACION DE LOS GAC'S

Qué es un GAC's:

Un GAC'’s son Grupos Asociativos para la Competitividad, siendo de esta
forma una alianza estratégica entre empresas de un mismo sector, que
tienen como fin incrementar su potencial exportador.

¢.Como se forma un GAC’'s?

Paso # 1 El Ministerio de Economia (MINEC), cuenta con dos grupos para
investigar si un producto tiene comercializacion; esos grupos son:

GATIC: Grupo de Apoyo Técnico a la Competencia. Grupo satélite con
sistema informativo dentro del Ministerio de Economia. Monitorea si el
producto tiene demanda internacional.

GATIE: Grupo de Apoyo Técnico a la Economia, monitorea el valor agregado
y si puede generar empleos en el pais.

Paso # 2 Objetivo estratégico, conlleva a la justificacion del grupo asociativo.
Paso # 3 Formacion del Grupo Asociativo, iniciandose con las personas que
se asocian por tener intereses en comun y presentar la oferta del producto.
Como este grupo necesitara de equipo, material, etc., para producir su
producto es cuando intervienen los proveedores de insumo que son
seleccionados por el grupo de los productores. Asi como también los
proveedores de infraestructura econémica y asesoria, entre ellos tenemos:
Programa Nacional para la Competitividad EmpresarialPNCE): Provee

asesorias con TRADE POINT y FOEX



60

Ministerio de Agricultura y Ganaderia(MAG): Provee la asesoria técnica para
generar el producto.

Promociones de El Salvador(PROESA): Interviene con la promocién a USA 'y
otros paises.

Comité Nacional de Apoyo para la Mediana y Pequefia Empresa
(CONAMYPE): Provee capacitaciones en administracion para asesorar a
productores y proveedores.

Una vez formado el grupo de productores, se forma el GRUPO
CONSTITUYENTE, que es la junta directiva de la empresa, conformada de
4—-6 miembros, siendo éstos los lideres de todo el grupo que abarca a los
productores.

A estos grupos se les asigna un coordinador que es el que canaliza o articula
las acciones necesarias para que tanto productores como proveedores
hagan dinero en beneficio de ellos y del pais.

Tipos de asociaciones:

1) GAC’s

2) Redes Horizontales

3) Asociacion Natural: Por afecto de personas

El tiempo necesario para que un GAC's se integre, desarrolle e independice
es de 6 meses a1l afo.

Integracion: Formacion del GAC’s

Desarrollo: Perfilamiento y ejecucion del proyecto.

Independencia: Cuando el grupo ya no necesita del asesor y se convierte en

autbnomo.(14)



61

5.18 PROCESOS AGROTECNOLOGICOS DE LAS ESPECIES

VEGETALES EN ESTUDIO

JENGIBRE

Nombre Cientifico: Zingiber officinale, R.

Familia: Zingiberaceae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombres populares: Jengibre

b) Descripcion Taxondémica: Planta herbacea, de rizomas bianuales, parte
aérea recta de 0.90 — 1.0 m. de altura aproximadamente, hojas alternas,
lanceoladas, largamente envainadas y provistas de una ligula membranosa
bifida. Flores en espigas color amarillento. Fruto capsular. La raiz se
presenta en hojas carnosas. Olor aromatico, picante y quemante.

c) Parte Util: Hoja, tallo, y rizoma.

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Nativa de las zonas costeras de la India y China, cultivada en
regiones tropicales y subtropicales, de clima caliente y hUmedo. Naturalizada
y cultivada en Centro y Sur Ameérica, donde se cultiva como adorno y por su

rizoma.
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b) Clima: Requiere clima caliente y himedo, 0 — 1500 msnm, éptima 300-
900 msnm, lluvia bien distribuida (150-800 cm) durante la época de

crecimiento, pero seca durante la cosecha y preparado de la tierra.

Cultivo

a) Se propaga por divisiones del rizoma que se siembra a distancia de 23 x
23 cm., se requieren 1200 — 1400 Kg /ha, germinan en 12 — 15 dias. Se
recomienda deshierbado y fertilizacién organica, suplementada con 375 Kg /
ha de P205, 300 Kg / ha de sulfato de amonio y 50 Kg / ha de N en suelos
de fertilidad normal.

b) Enfermedades y Tratamientos: Es una planta afectada por enfermedades
y plagas, el rizoma por Pythium sp, Pseudomonas solanacearum vy
Phyllosticada zingiberi, que se provienen usando rizomas sanos y las hojas
por Dichocrosis punctiferalis, Chaloidomyia atricornis y Farmosiana flavipes.
c) Epoca de Recoleccién: Los rizomas se cosechan a los 8 — 9 meses
cuando las hojas han caido, desenterrar con azaddn o machete, sacar con
cuidado limpiar, descortezar, remojar durante la noche, lavar, escurrir y secar
al sol por 8 — 10 dias, se obtiene un rendimiento de 7 — 20 ton/ha de rizomas
frescos y 1.5-2.0 ton/ ha de rizoma seco.

d) Composicion Quimica: El rizoma contiene cetonas (zingerona), gingerol,
aceite esencial (1-3%) y materia resinosa (5-8%), asparagina y ac.

pipecolico. El aceite esencial esta compuesto de sesquiterpenos (farneseno
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9 — 10%); metilheptenona, a-curcumeno (17%), cineol, bisaboleno, borneol,
camfeno, geraniol, linalol, mirceno, zingibereno (30 — 36 %) y zingiberol). La
oleorresina contiene gingerol shogaol, dihidrogingerol, hexahidrocumarina,
gingerdiol, paradol, gingerona, y gingerdisonas. La hoja y tallo contienen
aceite esencial, alcaloides, flavonoides, sesquiterpenlactonas, taninos y
triterpenos.

e) Propiedades y Aplicaciones: Los rizomas son picantes y tienen amplia
venta en mercados. La decoccion de rizoma se usa para tratar afecciones
gastrointestinales (cdélico, diarrea, inapetencia, indigestion, flatulencia,
nausea) y respiratorias (amigdalitis, asma, bronquitis, catarro, fiebre, gripe,
inflamacion de la garganta, pleuresia, pulmonia, resfrio, ronquera, tos,
tosferina), malaria, gota, dismenorrea y reumatismo. El polvo, infusion y
tintura se usan para preparar jarabes y vinos con las mismas aplicaciones

medicinales.



Fig. 1 Fotografia de Zingiber officinale, R. (Jengibre)
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SABILA

Nombre Cientifico: Aloe vera,L.

Familia: Liliaceae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombres Populares: Zabila

b) Descripcion Taxonémica: Planta muy cultivada en jardines. Hojas largas,
grandes, carnosas con espinas en los bordes. Raices superficiales, tallo muy
corto, en torno al cual se agrupan en roseta las hojas. Flores salen como
retofios largos con flores amarillas. Frutos ovalados con pequefias semillas.

c) Parte Util: Savia de la hoja.

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Planta nativa de la region mediterranea, particularmente al norte
de Africa o la parte alta del Nilo. Se cultiva en altura de 400 — 2500 m's n m.
introducida en América donde es cultivada abundantemente en la cuenca del
Caribe.

b) Clima: Aloe vera prefiere clima seco, temperaturas de 18 — 40 °C,
precipitacion pluvial de 400 — 2500 ml/ afio, humedad relativa 65 — 85 %,

suelos pobres, soleados y bien drenados.
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Cultivo

a) Se propaga mediante retofios de raices aunque puede hacerse por
semillas con cierta dificultad; no requiere mayores cuidados, se aconseja
abonar organica y quimicamente.

b) Enfermedades: Sus principales enfermedades son producidas por hongos
(Fusarium alternata, S.solani)

c) Epoca de Recoleccion: Se cosecha durante todo el afio, se cortan las
hojas mas bajas, se lavan y se almacenan en cuartos frios. Una plantacién
comercial puede producir durante 15 — 20 afios.

d) Composicion Quimica: La hoja contiene glucésidos antraquindnicos
(aloina, isobarbaloina, emodina o aloe — emodina) . la pulpa (96 — 99 %)
contiene varios carbohidratos en composiciéon y concentracion muy variable
(arabinosa, galactosa, glucosa, glucomananas, mannosa y xilosa), asi como
enzimas (oxidasa, catalasa, amilasa), resinas (resinotanoles con acido p —
hidroxicinnamico), saponinas, acidos aloético, crisaminico, crisofanico,
galacturdnico, y urénico, homonataloina, aloesina, aloesona), al hidrolizarse
la barbaloina produce aloe — emodina y D — arabinosa.

e) Propiedades y Aplicaciones: El extracto acuoso y gel de las hojas se usa
por via oral para el tratamiento de acné, hipertension, indigestion, artritis,
gota, reumatismo y Ulcera gastrica; la infusion de la hoja se usa en el
tratamiento de biliosidades, ictericia y otras afecciones hepaticas.

Topicamente el gel se aplica para el tratamiento de acné condiloma,
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dermatitis, erisipela, heridas, irritacion de la piel, lepra, psoriasis,
guemaduras, raspones, Ulceras, verrugas y cicatrizacion de heridas, el
mucilago se aplica como cataplasma en diversos tipos de inflamaciones y
heridas.

Se le atribuye propiedad antiséptica, catartica, colagoga, depurativa,
digestiva, emenagoga, emoliente, estimulante, estomaquica, febrifuga,
insecticida, larvicida, laxante, purgante, refrigerante, tonica y vermifuga. Al

gel se le atribuye propiedad antiinflamatoria, humectante y antiséptica.



Fig. 2 Fotografias de Aloe Vera, L. (Sébila)
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ZACATE LIMON

Nombre Cientifico: Cymbopogon citratus, L.

Familia: Graminaceae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombres populares: zacate limén, limoncillo, té de cafia, té de limon.

b) Descripcion TaxonOmica: Es una planta perenne de macollas densas,
culmos erectos en gruesos y cortos rizomas, 1 — 2 m de alto. Hojas
numerosas en retofios estériles, vainas alargadas, glabras, auriculas
fusionadas con los margenes de la ligula. Laminas hasta 1 metro de largo, 5
— 15 mm de ancho, terminadas en punta, gradualmente angostandose a lo
largo. Inflorescencias de 30 — 40 cm. de largo, caidas o pendientes.

c) Parte Util: Hojas, Raiz.

Distribucion Geografica y Ecologia.

a) Habitat: nativa de la India y del sur de Asia crece en clima tropical
huamedo, soleado en alturas de 100 — 1200 msnm, cultivada comercialmente
en Asia, Centro y Sur América.

b) Clima: Exige campo soleado, lluvia fuerte ocasional (200/250 cm / afio),

clima caliente tropical, temperatura de 23°C — 27 °C y humedad relativa alta
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aun en la época seca; los suelos volcanicos y las pendientes arenosas son

muy favorables para su crecimiento.

Cultivo.

a) Se propaga por semillas o cortes de raiz; las semillas germinan en 5 — 6
dias, se prefiere la forma vegetativa para garantizar las caracteristicas de las
clonas; se trasplanta a los sesenta dias a distancias de 45 — 60 cms entre
planta'y 60 — 70 cms entre surcos.

b) Enfermedades y Tratamiento: Al principio del cultivo se requiere
deshierbado, fertilizacién organica y quimica y rotacién con leguminosas; se
le conocen algunas enfermedades como en el caso de C. citratos de
Helmintosporum cymbopogi.

c) Epoca de Recoleccion: Las hojas se recolectan jévenes y se secan a la
sombra; el aceite esencial se obtiene de la planta fresca o ligeramente seca.
d) Composicidon Quimica: Las hojas contienen aceite esencial (0.5 - 0.7 %),
triterpenoides (cimbopogona, cimbopogonol) y flavonoides como (luteolina,
isoorientina y derivados). El aceite esencial contiene Citral (65 — 72 %),
Mirceno (12.7 %), Acetato de geranilo (3.0 %) y metilheptenona (2.6),
geraniol (1.8%), elemol (1.2%) y elementos menores alfa y beta pineno,
dipenteno, beta felandreno p-cimeno y beta cariofileno, acetato de citronelilo,

limoneno y linalol.
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e) Propiedades y Aplicaciones: La infusion o cocimiento de hojas se usa
oralmente para tratar afecciones gastrointestinales (diarrea, disenteria,
dispepsia, dolor de estomago, vOmitos) y respiratorias (amigdalitis, asma,
bronquitis, catarro, fiebre, gripe, resfriado, tos), dismenorrea, hidropesia,
hipertension, malaria, nerviosismo y susto.

La decoccion de hojas se aplica topicamente en reumatismo, lumbago,
tineas, exantemas, infecciones de la piel y torceduras. El aceite esencial se
usa para irritabilidad gastrica, colera, flatulencia y dolores espasmaodicos, por
via topica se usa para reumatismo, lumbago, neuralgia y tinea.

Se le atribuye propiedad aromatica, astringente, diaforética, digestiva,
diurética, espasmolitica, estimulante, estomaquica, febrifuga, hipotensora,

pectoral, rubefaciente, sudorifica y tonica.
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Fig. 3 Fotografias de Cymbopogon citratus, L. (Zacate Limén)
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LLANTEN

Nombre Cientifico: Plantago major, L.

Familia: Plantaginaceae

Aspectos Taxondmicos:

a) Nombres populares: Llantén

b) Descripcion Taxonomica: Es una hierba anual de hojas escasas, en
roseta basal, peciolo largo, lampifias, anchas, ovaladas, de 5 — 20 cms de
largo, flores blanco — verdoso, pequefias; en espigas 10 — 20 cms de largo;
bracteas mas cortas que el céliz; sépalos anchos, de 1 — 2 mm de largo.
Céapsula de semillas ovaladas, 3 — 4 mm, 2 celdas con 6 — 30 semillas
ovoides, anguladas, café — negro, 1 — 2 mm de ancho cubiertas de mucilago.

c) Parte Util: Hoja

Distribucion Geografica y Ecologia.

a) Habitat: Es nativa de Europa y Asia convertida en maleza universal;
abunda en el subtrépico americano entre 600 — 1800 msnm.

b) Clima: Crece silvestremente en tierra humeda a la orilla de rios y
pantanos. Requiere terreno soleado, fresco, humedad en la fase vegetativa

y sequedad desde la floracion hasta la fructificacion.
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Cultivo:

a) Se recomienda su cultivo para abastecimiento sostenido; la propagacion
se hace por semilla.

b) Enfermedades y Tratamiento: Las principales plagas son insectos y
hongos, pero pueden combatirse organicamente.

c) Epoca de Recoleccion: La hojas se recolectan durante la floracion, secar
inmediatamente al sol por un dia y después a la sombra durante 3 — 5 dias,
si se seca muy lentamente la droga pierde su potencia; las semillas se
colectan al empezar a madurar en la espiga, se secan al sol y se limpian por
aireacion.

d) Composicidon Quimica: Las hojas de P. major contienen taninos, sales de
potasio, Cumarinas (plantaglucésido), enzimas (invertina, emulsina),
mucilagos taninos, flavonoides (apigenina, baicaleina, luteolina,
scutellareina) glucésidos (aucubina, catalpol); Acidos benjoico, cinamico,
fumarico, clorogénico, gentésico, neoclorogénico, triterpenolearico,
pentaciclico y salecélico, terasol, plantagonina, planteosa y alcaloides. Las
semillas contienen adenina, ancuvifia, colean, mucilago, pectina, taninos,
acidos succeénico y plantendlico, planteasa (trisacarido), acucidon y un aceite
comestible que no seca. Azucares reductores (0.18 %) y no reductores
(0.28%).

e) Propiedades y Aplicaciones: La infusion o decoccion de la planta se usa

por via oral para tratar afecciones gastrointestinales (colico, diarrea,
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disenteria, gastritis), respiratorias (asma, amigdalitis, bronquitis, catarro,
fiebre, otitis, parotiditis, tos, tuberculosis) y urinarias (cistitis, enuresis, litiasis,
infeccién), caries, conjuntivitis, convulsiones, epilepsia, epistaxis, estomatitis,
gonorrea, gota, hemoptisis, hemorroides, hepatitis, ictericia, litiasis renal,
malaria y sifilis.

Topicamente la infusion se aplica en abscesos, raspones, Ulceras,
hemorragias y tineas; las hojas frescas en cataplasma y el jugo se aplica en
lesiones herpéticas. Las semillas se usan como laxantes, diurético y

expectorante.



Fig. 4 Fotografia de Plantago major, L. (Llantén)
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HIERBA BUENA

Nombre Cientifico: Mentha citrata,L.

Familia: Labiatae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombre populares: Yerbabuena

b) Descripcion Taxondmica: Hierba aroméatica perenne, tallo rastrero,
cuadrangular pubescente, 1 m de alto. Hojas verde brillante, sin peciolo,
eliptico—oblongas, lanceoladas, apice puntiagudo, 3 — 8 cm. de largo
dentadas. Inflorescencias delgadas flores funeliformes, 4 I6bulos, 3 — 4 mm
de largo lavanda o rosada, bracteas delgadas, al final de las ramas. Presenta
4 semillas, aunque la mayoria son abortadas.

c) Parte Util: Hoja

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Origen desconocido posiblemente Europeo, ampliamente
naturalizada en lugares soleados, templados y hiumedos de Europa y Norte
Ameérica de 1500 — 2700 msnm.

b) Clima: Requiere suelo medio, profundo, humifero, y clima templado y

humedo.
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Cultivo.

a) Se propaga por estolones que se siembran a 7 — 10 cm de profundidad y
distancia de 35 — 60 cm, forma masas, que luego se dividen para
propagacion. Su crecimiento es relativamente rapido.

b) Enfermedades y Tratamiento: Se recomienda fertilizar con Nitrégeno,
Boro y Cinc. Las principales plagas son: orugas (Diacrisia oblicua) y hongos
(Corynospora cassicola, Erysiphe cichoracearum, Puccinia menthae).

c) Composicion Quimica: La composicidbn es variable y compleja. El
tamizaje fotoquimico demuestra alcoholes, &cidos organicos, derivados
diterpénicos y aceite esencial. El aceite esencial de hojas contiene 1-
carvona (50 — 70 %), 1 — limoneno (13 — 20 %), felandreno, alfa y beta
pineno (2 — 5 %) d — pineno, alcohol octilico, acetato de dihidrocarveol y
cineol (2 — 4%).

d) Propiedades y Aplicaciones: La infusion o decoccion de la planta se usa
por via oral para tratar problemas digestivos (colico, indigestion, diarrea,
dispepsia, flatulencia, gastralgia, nausea, vomito, dismenorrea, dolores,

reumatismo y neuralgia.



Fig. 5 Fotografia de Mentha citrata, L. (Hierba Buena)
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ROMERO

Nombre Cientifico: Rosmarinus officinalis,L.

Familia: Labiatae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombres populares: Romero

b) Descripcion Taxonomica: Es una planta viva, lefilosa, subarbustiva, de
ramas pardas de las que parten hojas de 15 a 40 mm de longitud, perennes,
sentadas, opuestas, coriaceas, estrechas, lanceoladas, con los bordes
enteros y revueltos hacia debajo de color verde brillante, algo granulosas por
el haz y suaves, con tomento blanquecino, por su envés. Las flores estan
agrupadas en pequefias y cortos racimos, en las axilas de las hojas; el céliz
es lefioso, con dientes bordeados de blanco; la corola de 10 — 12 mm de
longitud, es de color azul o lila palido, a veces rosa y mas rara vez blanca. El
fruto es un tetraquenio; en el interior de cada aquenio hay un embrion
desprovisto de albumen, con dos cotiledones convexos. Florece desde
Febrero hasta Noviembre.

c) Parte Util: Las sumidades floridas y hojas desecadas.
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Distribucion Geogréafica y Ecologia

a) Habitat: Tipica del sur de Europa cuenca mediterranea, norte de Africa y
Suroeste de Asia.
b) Clima: Templado, templado — calido. Especie termoéfila; exposicion al

mediodia.

Cultivo.

a) Aunque es una especie que vive en diferentes tipos de terrenos, prefiere
los calcareos. Se le dedican los lugares aridos refractarios a otros cultivos, de
suelos ligeros, permeables, arenoarcillosos. La multiplicacion puede hacerse
por semillas y vegetativamente, mediante esquejes y division por pies. El
semillado se realiza en invierno, en primavera temprana, o mas tarde,
cuando han madurado las semillas en la planta madre. EI esquejado es el
medio mas rapido y seguro de produccion. Los esquejes, de unos 15 cm
bien desarrollados, se entierran a media altura, en Marzo. El enraizamiento
tiene lugar en los dos meses siguientes.

b) Enfermedades y Tratamiento: Se cree que el amarillamiento de algunas
ramas, seguido del desecamiento de la planta, es debido a la presencia de
nematodos, pero en la mayoria de los casos, el responsable es el frio. Se le
conoce un coledptero parasito(Chrisolina americana L.) que ataca a los tallos

y hojas, que se combate eficazmente con Acrellic 50 — E
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c) Composicion Quimica: De las hojas: contienen derivados polifendlicos:
pigmentos flavéonicos, glucésidos de flavonas, como apigenina y luteolina;
acidos fendlicos, caféico, clorogénico, neoclorogénico y rosmarinico; una
lactona amarga, diterpénica, llamada pricosalvina o carnosol. Tiene
pequefias cantidades de un alcaloide, la rosmaricina, acido ursolico y otros
derivados triterpénicos. Ademas contiene taninos y elementos minerales. Del
aceite esencial: Esta constituido por derivados triterpénicos, carburos como
pineno y canfeno; cineol (32%), borneol (18%), acetato de bornilo, alcanfor
(12%) dipenteno.

d) Propiedades y aplicaciones: Las hojas son colagogas y coleréticas,
espasmoliticas, diuréticas, vulnerarias, ténicas, sedantes, diaforéticas,
emenagogas, antioxidantes, y condimentarias. En uso interno, en forma de
infusion y extracto fluido como estomacal, en la insuficiencia hepatica, como
antiespasmaodico, emenagogo y tonico. En uso externo, como cicatrizante,
desinfectante y en fricciones antirreumaticas. EI aceite esencial, en uso
externo, es antiséptico, antiparasitario, antirreumatico, analgésico,
cicatrizante y estimulante del cuero cabelludo. En uso interno, por via oral, es
estimulante del sistema nervioso central, corazén y circulacion. En
veterinaria, en forma de alcoholato, como antiparasitario y para evitar la

caida del pelo.



Fig.6 Fotografia de Rosmarinus officinalis, L. (Romero)
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MANZANILLA

Nombre Cientifico: Matricaria chamomilla,L.

Familia: Compositae

Aspectos Taxondmicos:

a) Nombres populares: Manzanilla

b) Descripcion Taxondmica: Es una planta anual herbacea, muy ramificada
que puede alcanzar los 60 cm. de altura. Las hojas son sésiles,
profundamente divididas en lacinias, muy finas, filiformes y con las tamitas
terminales en cabezuela de boton amarillo — dorado y ligulas blancas. Los
capitulos son pequeiios, largamente pedunculados, con receptaculo conico
hueco, rodeado de un involucroimbricado y aplastado; las flores periféricas
son femeninas, liguladas, con ligula blanca. Las flores centrales son
hermafroditas, amarillas, tubulosas. El fruto es un aquenio muy pequefio,
verdoso — amarillento. Las cabezuelas florales tienen un olor especifico,
agradable y un sabor amargo.

c) Parte Util: Las cabezuelas florales, desecadas.

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Europa y Norte de Africa. Abundante en Yugoslavia y Hungria.

Cuenca del Danubio
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b) Clima: Templado, templado — frio y humedo

Cultivo

a) Suelo poco exigente, prefiere los areno — arcillosos, los hamiferos, los
arcillos arenosos y los francos, especialmente si son permeables, ligeros y
algo humedos; también algo salados: el Ph 6ptimo esta entre 7y 8. La
multiplicacion es por semilla con un porcentaje maximo de germinacion del
72 % ala luz, en 28 dias y temperatura alterna de 20°C — 30 °C.

b) Enfermedades y tratamiento: No se reportan.

c) Recoleccién: Se inicia de primeros a mediados de Junio, segun la zona la
recoleccion se hace con peine metalico de mano, de dientes curvos, afilados
por ambos lados.

d) Composicion Quimica: Las flores contienen aceite esencial, acido,
salicilico, tanino y un principio amargo (acido anthémico) colina, inosita,
sustancias resinosas, y pécticas, acido malico. Proteinas, azucares, lipidos,
elementos minerales. La esencia tiene un color azul, mas o menos intenso,
debido a su contenido en azuleno, que con el tiempo se vuelve marrén.
Contiene Sesquiterpenos, Furfural y Alcohol sesqueterpénico.

e) Propiedades y aplicaciones: Antiinflamatoria, ténica, estimulante,
antiespasmodica,  antiflogistica,  sedante, antialérgica, vermifuga,

emenagoga, colorante capilar.



Fig. 7 Fotografia de Matricaria chamomilla, L. (Manzanilla)



87

ALBAHACA

Nombre cientifico: Ocimun basilicum, L.

Familia: Labiatae

Aspectos Taxondmicos

a) Nombres populares: Basilisco.

b) Descripcion Taxonomica: Planta herbacea, anual, de tallos erectos y
ramificados, que alcanza de 30 a 50 cm de altura. Las hojas de 2 a 5 cm.
Son opuestas, pecioladas, aovadas, lanceoladas y ligeramente purpureas,
dispuestas en espigas alargadas, axilares, en la parte superior del tallo o en
los extremos de las ramas. El fruto estd formado por cuatro aquenios
pequefios y lisos.

c) Parte Util: Hojas y sumidades floridas.

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Originaria de Persia y Asia menor, se ha extendido su cultivo por
las regiones templadas, sobre todo por los paises de la cuenca
mediterranea.

b) Clima: Templado y templado-calido, no resiste las heladas, ni

temperaturas inferiores a -2°C y a media sombra.
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Cultivo

a) Suelo ligero, siliceo-arcilloso. Franco o gumifero, permeable, mas bien
fresco. Los fuertes y arcillosos son inadecuados. Debe cultivarse en parcelas
situadas a mediodia, en terrenos bien mullidos, alisados y con posibilidad de
riegos eventuales.

b) Enfermedades y Tratamiento:

En el vaciado de semilla en siembra directa, se tratan con tirame y otras
especialidades comerciales, en dosis de 4g por 1kg de semilla .Es preciso
evitar el exceso de agua que favorece la pudricion de raices.

c) Epoca de Recoleccion:

En plena floracion de Julio a Septiembre, segun la fecha de implantacion de
los cultivos. Las siembras y plantaciones precoces rinden dos posibles
cosechas en el afio. La primera se hace a unos 15cm del suelo para
preservar las gemas basales de los tallos.

d) Composicion Quimica:

El aceite esencial, de color amarillo contiene: metilcharol o estragol (hasta el
55%), cincol, eugenol, linalol, aceite de linalilo, alcanfor, o-cimeno, pineno.

e) Propiedades y Aplicaciones:

Tienen las hojas y sumidades, propiedades antiespasmodicas, sedantes,
tonicas, estomaquicas, diuréticas, galactogenas, antisépticas,

condimentarias.



Fig. 8 Fotografia de Ocimun basilicum, L. (Albahaca)
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ALTAMISA

Nombre Cientifico: Ambrosia cumanensis, HBK.

Familia: Compositeae.

Aspectos Taxondmicos:

a) Nombres populares: Altamisa.

b) Descripcion Taxonémica:

Planta usualmente erecta, de hojas pinnadas en peciolos cortos o largos.
Son perennes, de menos de 1m. de altura, simple o ramificada.

c) Parte Util: Las hojas.

Cultivo

a) Composicion Quimica:

Las hojas contienen: Alcaloides, flavonoides, taninos, glicésidos saponinicos,
sesquiterpenlactonas y aceites esenciales.

b) Propiedades y Aplicaciones:

Antirreuméatica y vermifugas, también se ha utilizado para combatir
problemas hormonales. Por otra parte se le atribuyen propiedades
antitumurales, como a la mayor parte de los géneros de su familia, en los que

aparecen las citadas lactonas.
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Altamisina, paulatina, logosina, isopaulitina, psilostachyna C, psilostachyna

B.

c) Aparentemente vegeta en cualquier tipo de suelo, no obstante, presenta

mejor desarrollo en suelo fértil con elevado contenido de materia organica.



Fig. 9 Fotografias de Ambrosia cumanensis, HBKL. (Altamisa)
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JUANISLAMA

Nombre Cientifico: Calea urticifolia ,D.

Familia: Compositeae

Aspectos taxondmicos:

a) Nombres populares: Juanislama- Guanislama, Amargon.

b) Descripcion TaxonOmica: Es un arbusto erecto de 1-2 mt de
altura, comun en diferentes zonas del pais tanto en lugares calidos como en
los templados. Hojas sencillas, opuestas, de bordes aserrados, pilosa,
trinerviadas, ovadas u oblongas, asperas. Flores amarillas reunidas en
capitulos dispuestas en capitulos dispuestas en inflorescencias
umbeliformes. Frutos en aquenio de 2.5 cm de largo.

c) Parte Util: Las hojas.

Distribucion Geografica y Ecologia

a) Habitat: Crece en matorrales a menudo en campos cultivados, a orillas de
rios con arbustos, en laderas abiertas y bordes de camino.

b) Clima: Se encuentra principalmente en clima calido humedo.
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Cultivo
a) Prefiere suelos franco a franco arcillosos. La multiplicaciéon es por semilla,

se siembra al chorrillo, la semilla debe ser cubierta con una capa fina de la
mezcla.

b) Enfermedades y Tratamiento: No se tienen datos.

c) Epoca de Recoleccion;

La cosecha se realiza cuando la planta esta en plena floracion. Aunque se
puede mantener la misma plantacion por varios afios se recomienda
renovarla, después de varias cosechas.

d) Composicion Quimica:

La planta contiene: Alcaloides, flavonoides, taninos, glicosidos, cardiotonicos,
triterpenos, taninos, glicosidos cardiotonicos, triterpenos,
sesquiterpenlactonas.

e) Propiedades y Aplicacion:

Se utiliza para cdlicos, antitumural y anticancerigeno.)



Fig. 10 Fotografia de Calea urticifolia, D. (Juanislama)
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5.18.1 GENERALIDADES DE LAS FAMILIAS DE LAS PLANTAS

MEDICINALES EN ESTUDIO

Liliaceae

Lilidceas

Descripcidon General:

Plantas herbaceas o arbustivas, a menudo con tallos subterraneos.

Muchos son cultivados en diferentes zonas del pais. Hojas sencillas,

lineares; flores actinomorfas, hermafroditas. Fruto en baya o en capsula.

Plantaginaceae

Plantaginaceas

Descripcion General:

Representada por tres géneros y unas 250 especies, pertenecientes casi
todas al género Plantago, muchas de ellas halofilas y en mayor parte propias
de las zonas templadas. La mayoria son herbaceas, con menos frecuencia
fructicosas con hojas esparcidas, rara vez opuestas, ordinariamente de

bordas enteras, con flores tetrdmeras y reunidas en espigas.
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Zingiberaceae

Zingiberaceas

Descripcidon General:

Plantas herbaceas, frecuentemente con rizomas, hojas largamente
envainadoras, flores zigomorfas, reunidas en inflorescencias racemosas:

espigas, racimos, paniculas.

Compositae

Compuestas

Descripcion General:

Plantas de aspecto muy variado: lefiosas, herbaceas, estoloniferas.

Existen mas o menos veinte mil especies de esta familia en todo el mundo.
En El Salvador, se distribuyen en las tres zonas climaticas.

Hojas sencillas, compuestas, alternas y opuestas. Flores actinomorfas o
Zigomorfas, unisexuales o hermafroditas, reunidas en inflorescencias
racemosas, particularmente en capitulos. Fruto en aquenio.

Esta familia es muy interesante en medicina, pues muchas de sus especies
contienen sesquiterpenlactonas de reconocida actividad antitumoral.

Contienen ademas, flavonoides que son efectivos contra la fragilidad capilar.
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Graminaceae

Gramineas

Descripcion General:

Son hierbas a veces gigantes, con tallos basales rizomatosos, muy
ramificados, de los que brotan vastagos aéreos generalmente sin ramos,
divididos por nudos de los que salen hojas disticas.

La inflorescencia es compleja y presenta muchas formas distintas. La unidad

basica es la espiguilla, el fruto es una cariopsis.

Libiatae

Labiadas

Descripcidon General:

Plantas herbaceas, sufratices o arbustos de tallo tetragonales y hojas
decusadas. Flores: encimas axilares, que forman inflorescencias compuestas

de aspecto diverso, flores zigomorfas. Fruto Esquizocarpo.(2)
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6. ANALISIS DE RESULTADOS

En el desarrollo de la investigacion podemos confirmar que en El Salvador,
existen zonas de cultivo de plantas medicinales con el potencial de
produccion suficiente como para poder ser exportadas, éstas zonas de
cultivo son los municipios de Arambala, Joateca, Perquin, San Fernando y
Torola, ya que presentan un terreno y clima apropiado debido a que se
encuentran en la regidbn mas alta de El Salvador.

En los datos numéricos obtenidos de la entrevista- encuesta la produccion de
Albahaca y Altamisa son un claro ejemplo de lo que se puede llegar a
exportar por su utilidad en preparados fitoterapeuticos, cabe mencionar que
la Manzanilla posee un buen mercado internacional, con excepcion para
Europa ya que se valora de forma significativa el color azul de la flor, por lo
que es Estados Unidos uno de los principales importadores de plantas
medicinales, de tal manera que las exigencias de calidad difieren entre
paises.

La visita de campo revela que las plantas medicinales en estudio mantienen
un valor estandar en los mercados visitados, no asi en las ventas de
productos fitoterapeuticos ya que éstas, en ocasiones, son vendidas por
intermediarios a precios elevados.

Las diez especies vegetales son exportadas a Estados Unidos, debido a que

es precisamente con este pais norteamericano que ElI Salvador ha
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mantenido un Tratado de Libre Comercio, pero en la actualidad se estan
promoviendo Tratados con otros paises, con la finalidad que éstos productos
lleguen a nuevos mercados.

En ElI Salvador el Ministerio de Agricultura y Ganaderia(MAG), es el
encargado de canalizar las funciones competentes a los requisitos de
calidad; sin embargo el Banco Central de Reserva(BCR), que posee una
seccion  exclusiva para exportaciones denominada Centro de
Exportaciones(CENTREX), no especifica lineamientos de calidad para
productos no tradicionales como son: plantas medicinales, hortalizas, frutos,
etc., Unicamente hace mencidn de certificados fitosanitarios que deberan
presentarse al efectuarse una exportacion.

Otra entidad importante que colabora en este tipo de negocios es el
Ministerio de Economia(MINEC), que cuenta con grupos estratégicos que
sondean la oferta-demanda de los diversos productos a nivel nacional e
internacional, siendo uno de los proyectos importantes del Ministerio de
Economia la formacion de los denominados grupos Asociativos para la
Competitividad (GAC’s), que es un grupo de personas con intereses en
comun, para poder generar beneficios asi mismos como al pais.

Es importante expresar que el Tratado de Libre Comercio(TLC), genera una
fuente especifica de oportunidades para este tipo de inversiones y como pais

en vias de desarrollo, las exigencias de calidad de otros mercados
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constituyen un reto y a la vez demostrar que se pueden producir materias
primas de excelentes condiciones fisico-quimicas.

La experiencia de los actuales exportadores de plantas medicinales, ha
demostrado que los productos deshidratados tienen mejor aceptacion en el
extranjero por su calidad en cuanto a sabor, duracién y almacenamiento.

Las diez especies vegetales de ésta investigacion poseen ciertos requisitos
para su cultivo, desde la siembra hasta su proceso final que es la
desecacion, por lo que es de vital importancia que se cumplan a cabalidad

para obtener un producto en éptimas condiciones.



CAPITULO VIl

CONCLUSIONES



104

7. CONCLUSIONES

1) Se concluye que una de las zonas estratégicas para el cultivo de plantas
medicinales es la zona Oriental del pais especialmente en el departamento
de Morazéan; ya que las condiciones geograficas y climéaticas son factores
beneficiosos para la produccién de estas especies fitoterapéuticas.

2) La capacidad de produccién de las especies vegetales en estudio, varia
de acuerdo a los lugares visitados y son precisamente Arambala y Torola los
sitios de mayor cultivo, y por lo tanto el movimiento comercial es mas
evidente, probablemente esto se deba a la mayor afluencia de personas
provenientes del exterior de la republica.

La formacién de GAC’s en todas las zonas son esporadicos y no todos los
agricultores saben de la existencia de este proyecto, por lo que desconocen
que el cultivo de Plantas Medicinales genera una actividad rentable en pro
del desarrollo del pais.

3) Es importante la elaboracion de un documento que cuente con este tipo
de investigacion, y se convierte en una forma de orientacion basica a todas
aquellas personas interesadas en el comercio de las especies vegetales,
como se menciond anteriormente hoy por hoy el cultivo de Plantas
Medicinales constituye una alternativa significativa en la salud y economia de

la poblacion.
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4) ElI Salvador como pais que avanza a pasos agigantados hacia el
desarrollo de la economia, debe considerar la investigaciéon o estudio de
algunos productos no tradicionales como son las plantas medicinales; ya que
a la fecha no se tiene informacién de proyectos que contengan los requisitos
de control de calidad, agrotecnologia y pasos para poder exportar, es por
todo eso que el trabajo que presentamos, es una colaboracion valiosa a
todas aquellas personas interesadas en el comercio y la calidad para poder
ser mas competitivos.

5) Los pasos a seguir para realizar una exportacion satisfactoria de las
plantas medicinales son las siguientes: Eleccion de la planta con mayor
demanda comercial, produccién a gran escala, posteriormente se debe pedir
asesoria al Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG), para obtener un
certificado fitosanitario y una vez con los certificados de calidad se remiten al
Banco Central de Reserva (BCR), donde le asesora en cuanto a la

documentacion de todos los requisitos. (Ver Anexo No. 3)
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8. RECOMENDACIONES

1) Realizar un estudio mas amplio sobre las zonas de cultivo de plantas
medicinales a nivel nacional, que en la mayoria de los casos El Salvador
cuenta con areas fértiles y apropiadas para estos cultivos.

2) Investigar el potencial productivo de otras plantas medicinales para
aumentar la exportaciéon y mejorar la situacion econémica de quienes las
cultivan asi como también la economia del pais.

3) Realizar promociones de los proyectos generados por diversas entidades
como el Ministerio de Economia(MINEC), las cuales ayudaran para poder
orientar de forma adecuada al agricultor de cdmo exportar las plantas
medicinales y generar beneficios propios como para el pais.

4) Unificar criterios entre todas las entidades gubernamentales relacionadas
en cultivo, promocién y exportacion de los llamados productos no
tradicionales con el objetivo de hacer mas sencilla la accesibilidad de la
informacion correspondiente desde como cultivar hasta la exportaciéon de los
productos al extranjero.

5) Brindar asesoria técnica en cuanto al manejo del cultivo de plantas
medicinales con el fin de obtener calidad en los productos deshidratados.

6) Involucrar al gremio Quimico-Farmacéutico en lo referente al control de
calidad que se les realiza a las plantas medicinales para garantizar la calidad
de las mismas.

7) Incentivar la revision teorica de este documento en que se da una
recopilacion ordenada y detallada del proceso a seguir para una exitosa

exportacion.
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ANEXO 1
Universidad de El Salvador

Facultad de Quimica y Farmacia

“Entrevista—Encuesta dirigida a los agricultores, sobre el cultivo y

comercializacion de diez plantas medicinales en el Departamento de

Morazan en la Zona Oriental de El Salvador”.

1. Datos Generales

- Fecha de Visita:

- Nombre del Agricultor:

- Municipio:

- Direccion exacta:

2. Datos relacionados al lugar de investigacion

- Nombre de las plantas medicinales que cultiva:

- Medidas del area cultivada:

- Frecuencia de la siembra:

3. Informacién sobre la comercializacién de las plantas

- Cantidad recolectada:

Precio (Ib.):




Lugar de venta:

Afo en que comenzd a sembrar o cultivar:

Informacioén adicional

Conoce de Instituciones que brinden apoyo para el comercio de las

plantas?: (Mencione si 0 no y el nombre)

Sabe que es un GAC's:




ANEXO 2

FIGURA N° 1 MAPA DEL DEPARTAMENTO DE MORAZAN



ANEXO 3

FIGURA N° 2 COMO PUEDO EXPORTAR?
PASOS PARA PODER EXPORTAR

INSTITUCIONES QUE PARTICIPAN EN

MINISTERIO DE ECONOMIA
Titulares

Politica Comercial

Admén. De tratados

Trade Point

Comercio e Inversion
Proteccion al consumidor

TRAMITES DE EXPORTACION
MAG.

Titulares

» CENTREX ¢ CENDEPESCA

IPOA

Direccién de Sanidad Vegetal y Animal

Direccién de Economia Agropecuaria
Centro de Recursos Naturales

MINISTERIO DE HACIENDA

Direccién Gral. de la Renta de aduanas MINISTERIO DE TRABAJO ASISTENCIA SOCIAL

Devoluciones y Compensaciones Direccion Gral. de trabajo.

Auditoria Fiscal

Saneamiento Ambiental

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA Y

CERTIFICADOS SANITARIOS
Se emiten para la exportacion y reexportacion de productos y subproductos de origen animal y
vegetal.

Se autorizan dos tipos de certificados Fitosanitario y Zoosanitario (para la exportacién y
reexportacion).

Certifica que el momento de la exportacion las plantas, animales productos y subproductos, han sido
inspeccionados de acuerdo con los procedimientos adecuados y que se consideran exentos de
plagas cuarentenarias

DOCUMENTOS DE EXPORTACION QUE EMITE CENTRES

Formulario Aduanero Unico Centroamericano (FACAUCA)

Declaracién de Mercancias

Certificado Fito y Zoosanitarios.

Visas Agroquimicas

Certificado de Origen, SGP, CBI, ALADI, CENTRES, Ampliacion ICC (textil y no textil)
TLC-Mexico, TLC-Republica Dominicana, TLC-Chile




ANEXO 4

Banco Central e Reserva
tle El Salvaclor

i Teetungr o b o Pimetres Ca

Centro de Tramites de Exportacion
Tel. 281-8087/91, 281-8435, 8297 Fax: 281-8066
hitp:fwww. elsalvadorirade. com.sv
hitpwnww, centrax. gob.sv
B4 inlo@elsalvadorirade.com.sv

Seror Exportador:

Con el propdsito de agillzar la autorlzacién de sus documentos de exportacidn cuando presente su tramite
en nuesiras oflcinas, le agradeceremos presentarlos en el sigulente orden:

m_—“._———g—?-—- e —

1. Solicilud de Exportacion, debidamente llena,

2. Unao copla o fotocoplo de Factura Comercial (valores en USS). i la exportocion es de prendos fextiles
sujeta a cuota, deberd anexar la original y dos copias o folocoplas. Si es de productos agroguimicos o
de uso velerinario deberd anexar original y copia.

3. Orginal y copla de Cerlificacion extendida por un Médico Velernaro, paro los productos y
subproductos de orgen animal.

4. Oidginal de Constancia de Tratomlento Quimico, cuondo lo hubiere para plantas ormamentalss.

5. Copia o fotocopla de Resolucidn extendida por la Institucion respectivo, cuando el producto lo
requierd (ver reverso).

6. Copla de Constancla de Inspeccion de Produclios de Origen Anlmal (IPOA), para la exportacion de
cames.

7. Precerfificacion orginal, emitido por la Direccion Gerneral de Sonidod Vegelal y Animal, sl expora
granos baslcos. )

8. Fotocopla del Cerlificado de Ubre Venta, emilido por la Direccion General de Sanidad Vegetal y
Animal, sl exporta productos ogroquimicos y de uso veterdnarlo.

9. Original y copla rosada del permiso del Consejo Salvadoreno del Café, para exportaciones de café.
10. Juege griginal y una fotocopla del Cerlificado CITES, para exportaciones de flora y fauna slivestre,

11. Criginal de Andlisls Bacterdoldglco. para exportaclén de productos ldcteos, hacla Estados Unidas.

12. Carlificado de Origen (SGP, CBI, ALADI, CENTREX-BCR). para los paises que lo requleren.

Nota:

No serd necesaria la autorizacidn del Formulario Aduanero Unico Centroamericano o Declaracién de Mercanclas, para
las exportaciones menores de US$5,000.00, salvo que la naturaleza del producto requlera otros documentos
extendidos por el CENTREX (Certificados de Origen y Sanitarius) o que el producto tenga algin control especial, de
acuerdo al listado gue se encuentra al dorso,



ANEXO 5

CUADRO N° 1. TRATADO DE LIBRE COMERCIO

Objetivos:
a. Estimular la expansion y diversificacion del comercio de mercancias y servicios entre las partes.
b. Promover condiciones de competencia leal dentro de la zona de libre comercio.
c. Eliminar las barreras al comercio y facilitar la circulacion de mercancias y servicios en la zona de libre
comercio.

d. Promover, proteger y aumentar sustancialmente las inversiones en cada parte.




ANEXO 6

CUADRO N° 2. CERTIFICADOS DE ORIGEN

ESQUEMAS PREFERENCIALES
Sistema Generalizado de Preferencias (SGP)
Iniciativa para la Cuenca del Caribe (Textil y No textil)

Asociacion Latinoamericana de Integracion

TRATADOS VIGENTES Y EN NEGOCIACION
TLC México — Marzo 2001
TLC con Republica Dominicana — Octubre 2001
TLC con Chile — Junio 2002
TLC con Panama — Abril 2003
TLC con Canadéa — en proceso de negociacion.

TLC Estados Unidos — en proceso de negociacion




ANEXO 7
CUADRO N° 3. CLASIFICACION DE LOS EXPORTADORES POR SU TIPO

. Definitiva
. Definitiva con compras locales
. Devolucion
. Maquila
. Recinto Fiscal
. Re-exportacion
Preexportacion
En el mismo estado, proveniente de importacion temporal
Proveniente de deposito
Proveniente de admision temporal después de reparacion
7. Sin valor comercial
8. Temporal
Para perfeccionamiento pasivo
Con reimportacién en el mismo estado

U WN P

1. Definitiva: salida del territorio aduanero de mercancias nacionales o nacionalizadas para
su uso o consumo definitivo en el exterior. Art. 69 del Reglamento del Cédigo Aduanero
Uniforme Centroamericano (RECAUCA).

2. Definitiva con compras locales: venta a otro pais de bienes originarios de El Salvador,
realizadas exclusivamente por empresas que operan como Depdsitos para
perfeccionamiento Activo (DPA) y que el origen de los insumos es por compras locales (El
Salvador).

3. Devolucion: exportaciéon total o parcial de bienes previamente importados, que se
devuelven al mismo proveedor y pais de origen, por no corresponder a las especificaciones
técnicas o de calidad requeridas, o por deterioro, etc.

4. Maquila: Aquella operacion contratada por una persona natural o juridica, domiciliada en
el extranjero, con un exportador salvadorefio, a quien suministrara las materias primas,
piezas o componentes para que sean ensamblados por cuenta del contratante quien sera el
consignatorio de los bienes.

5. Recinto fiscal: ventas a zonas francas o recintos fiscales ubicados localmente o en el
resto de paises de Centroamérica (Guatemala, Honduras, Nicaragua y Costa Rica).

6. Re-exportacion: ventas al exterior de mercancias importadas, remitidas a una persona o
empresa diferente del proveedor original.

Re-exportacion en el mismo estado, proveniente de importacion temporal: exportacion de
bienes que bienes que fueron importados con el régimen de deposito.

Re-exportacion proveniente de deposito: exportacion de bienes que fueron importados con el
régimen de deposito.




Re-exportacion proveniente de admisién temporal después de reparacion: exportacion de
bienes importados con el régimen de importacion temporal para reparacion.

7. Sin valor comercial: envio de bienes para donaciones o promociones, tales como:
muestras bonificaciones, publicidad para efectos de participacién en eventos internacionales,
etc.

8.Temporal con reimportacién en el mismo estado: es el régimen aduanero mediante el
cual, con suspension del pago de derechos e impuestos a la exportacién en su caso, se
permite la salida temporal del territorio aduanero, de mercancias nacionales o
nacionalizadas, con un fin especifico y por un tiempo determinado, con la condicion que
sean reimportadas sin que hayan sufrido en el exterior ninguna transformacion, elaboracion
0 reparacion, en cuyo caso a su retorno seran admitidas con liberacion total de derechos e
impuestos a la importacion.

El plazo para la reimportaciéon sera el que establezca el Reglamento Art. 78 del Reglamento
del Cddigo Aduanero Uniforme Centroamericano (RECAUCA)

9. Temporal para perfeccionamiento pasivo: es el régimen que permite la salida del
territorio aduanero por un plazo determinado de mercancias nacionales o nacionalizadas,
para ser sometidas en el exterior a las operaciones de transformacién, elaboracién, para ser
reimportada bajo el tratamiento tributario y dentro del plazo establecido en el Reglamento.
Art. 79 del Reglamento del Cédigo Aduanero Uniforme Centroamericano (RECAUCA).




ANEXQOS 8

TRAMITES PARA EXPORTAR

PLANTAS MEDICINALES



Carmtn e Tramies @o B sporiasidn
BANCO CENTRAL DE RESERVA
DE EL SALVADOR
CENTRO DE TRAMITES DE EXPORTACION
hitpJiwww.centrex.gob.sv

webmaster @ eisalvadortrade.com sv

Tedélonos: 261-8087/B088/B089/B131/8287/8435 Fax: 281-8086

GUIA DE TRAMITES PARA EXPORTACION

PASOS A SEGUIR:

1. Todo interesado debera inscribirse como exportador en el CENTREX, para realizar cualquier operacion de exportacion, para lo cual deberd
solicitar los requisitos para inscripcion y llenar la Tarjeta de Inscripcion de Exportador.

2. Segun el producto a exportar, verifique los requisitos especificos por: producto y pais de destino. Para elio, utilice la informacién que
aparece en los cuadros Nos. 1 y 2, respectivaments.

3. Debera presentar Solicitud de Exportacién con los respectivos documentos anexos, los cuales estdn en funcitn del: tipo de exportacion,

producto a exportar y pafs de destino.

4. Posterior a este Irémite y segun el destino de su exportacion, CENTREX emite el Formulario Aduanero Unico Centroamericano (FAUCA) o
la Declaracion de Mercancias (DM), &l primero se utiliza para las exportaciones hacia Centroamérica y la segunda, para fuera de
Centroamérica. El costo por la autorizacion de estos documentos es de €35.00 mas IVA, (34.00+IVA).

A continuacion le proporcionamos algunas direcciones de las Instituciones involucradas en la actividad exportadora y a las cuales deberd acudir
previo a realizar tramites en CENTREX siempre y cuando el producto a exportar requiera de aigun control.

| DIRECTORIO DE INSTITUCIONES DE APOYO A LOS EXPORTADORES |

MINISTERIO DE AGRICULTURA Y
GANADERIA

Final 1%. Av. Nte. Y 13 Calle Oriente Carretera a
Santa Tecla,

Conmutador 228-4443

DIRECCION GENERAL DE  SANIDAD
VEGETAL Y ANIMAL
Telélono 228-2720

INSPECCION DE PRODUCTOS DE
ORIGEN ANIMAL (IPOA), Canton e

Matazano, Soyapango
Telélono 2940588, Fax 294-0581

CUARENTENA AGROPECUARIA
Telétono 228-4443, 228-2720
Corneo-g: cuaragro@ es.com.sv

CENTRO DE DESARROLLO PESQUERQ
(CENDEPESCA)

Final 1a. Av, Narte y 13 Calle Oriente, Calle al

Boquentn, Santa Tecla
Teléfono 228-1066, Fax 228-0074

DIRECCION ECONOMIA
AGROPECUARIA

Final 1a. Av. Norte, y 13 Calle Onente

Santa Tecla, Teléfono 228-4443

correc-e: Magdgea @es com sv

DE

CONSEJO SALVADORENO DEL CAFE
75 Avenida Norte y 7a. Calle Poniente No.3878
Teléfono 267-6600, 263-3787, fax 263-3833
E-mail: csc@consejocafe.org.sv
httpc/iwww.conseiocate.org. v

MINISTERIO DE ECONOMIA

Aameda Juan Pablo Il y calle Guadalups, Plan
Maestro, Centro de Gabiemo, Edificio C-2* y 39
Planta, San Salvador.

DIRECCION DE COMERCIO E INVERSION
DEPARTAMENTO DE INFORMACION
COMERCIAL, Tel, 281-1122, ext. 1212

INCENTIVOS FISCALES, Tel: 261-1122 ext. 1234

DIRECCION DE POLITICA COMERCIAL
Tel 221-3583, 281-0539

OFICINA NACIONAL DE INVERSIONES (ONI)
Tel. 281-1122 Ext 1211

TRADE POINT

hitpuiradepointelsalv. com
Tetfono 281-1122



MINISTERIO DE SALUD PUBLICA ¥
ASISTENCIA SOCIAL

DEPTOQ. DE SANEAMIENTO AMBIENTAL
Hospital Rosales, Alameda Roosevelt alrds de
Escusla de Enfermeria

Tel. 271:1300

MINISTERIO DE

RELACIONES EXTERIORES
hito:/fwwew (7ee. gob 5¥

Centro de Gobiemo

Conmutador 271-3266, 281.5601 fax 222-5356
Calle Circunvalacién No.227, poligono 8", Col.
San Banilo. '
Conm. 243-9647

MINISTERIO DE TRABAJO

hitp:fiwww.mips.gob.sv
Paseo General Escalon, No.4122, San Salvador.
Telélonos 263-5355, 263-5278

MINISTERIO DE HACIENDA
hitp:/iwww.mh.gob.sv
Conmutador Tel. 244-3000

DIRECCION GENERAL DE IMPUESTOS
INTEANOS

Seccion Devoluciones y Compensaciones,
i Tres Tomes, Telélonos:244-
30008432 .

DIRECCION GENERAL DE LA RENTA DE
ADUANAS.

hitp:/fladuana.gob.sv

¥m. 11 1/2 Carretera Panamericana, llopango
Telétono 244- 5000.

ADUANAS DE LA REPUBLICA
Aduana Fardos Postales Tel, 221-0328/34
Delegacion Aduana Tres Torres 244-5000
Agropueno Intermacional E1 Salvador
Teléfonos 339 8281, 9006
TERRESTRES
San Bartolo Tel 244 5000, 5246
Santa Ana Tel.441-0219, 0240
La Hachadura Tel 420-3629, 3767
Las Chinamas Tel.401-3602, 3628
San Cristobal Tel441-8202, 8108
Anguiaty Tel 4010210
E) Amatiio Tel 649-9248, 9387

El Poy Tel.335-9401

Corvtrm s Tramies ds Lapertachn

ADUANAS MARITIMAS

Acajutia Tel 452-3152,3040
Cutuco Tel.604-4018,4106, 4020

COMISION EJECUTIVA PORTUARIA
AUTONOMA (CEPA)
hitp:ficepa, gob sv

Edificio Tore Roble, Boulevard Los Heroes,
Postal 2667

Tel. 260-5477 Fax 260-3289

+ Asropurto int. Tel 339-9455, Fax 339-5245
& Puerto Acajutla Tel. 452-3200,

Fax 4524001
@ PuetoCutuco Tel 664-4222
@ Fenadesal Tel 222-9000

AGREGADO COMERCIAL EMBAJADA
AMERICANA

(informacidn sobre importaciones desde Estados
Unidos) Bivd, Santa Elena Sur, Antiguo Cuscatién
Teldfono 278-4444, ext. 2434, 2437

FUSADES

Edificio FUSADES, Urb. Santa Elena, Antiguo
Cuscatidn

Tel, 275-3366, Fax: 278-3354

BANCO MULTISECTORIAL DE
INVERSIONES (BMI)

Alameda Manuel Enique Araujo Edificio Century
Plaza, nivel 4 San Salvador.

Tel. 2670032 fax: 267-0011

CORP, DE EXPORTADORES DE EL
SALVADOR (COEXPORT)

Cordominios del Medtemdneo Edif. "A" #23,
Jardines de Guadalupe Tel. 243-3110, 243-1328,
Fax 2433159

E-mail: senice@coexpon.com

CAMARA DE COMERCIO

E INDUSTRIA DE EL SALVADOR
8a Av. Sury 5. Calle Poriente
Apartado Postal 1640

Teléfono 244-2000, Fax 271-4461
Dt/ fwwew. camarasal.com

ASOCIACION  SALVADORENA  DE
INDUSTRIALES (ASI)

Edificio ASI, Calles Roma y Liverpool, Col. Roma,
Tedéfono 279-2488, Fax: 279-2070

Calles Roma y Liverpool, Col. Roma, Edit. ASH,
Tels. 223-2635 / 279-2488

COMISION INTERGREMIAL PARA LA
MODERNIZACION DE ADUANAS (CIMA)

Edifico ASI, Calles Roma y Liverpoo, Col. Roma,
Teléfono 279-2488, Fax: 279-2070

CAMARA DE AMERICANA
Tel. 263 3074, 263 3237

CAMARA DE COMERCIO EUROPEA
{Programas y contactos con & mercado Europeo)
hittpiwaw ecib com

CAMARA ALEMANA SALVADORENA DE
COMERCIO E INDUSTRIA

E-mall: camalesal @navenganie.com.sv
Bivd La Sultana No.245, Anfiguo Cusatiin,

Apartado Postal 01-550 San Saivadar.
Tel. 243-2428 fax 2432093



REQUISITOS POR PAIS
{Cuadro 2)

PAIS DESTINO

CERTIFICADO
DE ORIGEN

CERTIFICAD
0 DE ORIGEN
FORMA "A*
SGP(1) CBI2)

CERTIFICADO
DE ORIGEN
AMPLIACION
DELCBI

CERTIFICADO
DE ORIGEN
e

SALVADOR -
MEXICO

CERTIFICADO DE
ORIGEN TLC EL
SALVADOR -
REP.DOMINICANA

DO DE

TLCEL
SALVADOR

Argentina, Bolivia,
Brasi, Colornbia,
Ecuador,  Paroguay.
Peri,  Umguay vy
Venezueld

Australic, Austria
Canada, Finlandia
Japan, Nueva Zelondia,

Sulza. Suecia

Estodos  Unidos
Ameérica, Ul
Europea (Béigic
Dingmarco.
Repiblica Federal
Gracio
Iranda, Halia
Luxemburge, Holanda,
Portugal. Espafia, Reina
Unido), Rep. Belarus
Bulgaio,  Repiblica
Checa. Hungrio,
Polonia, Eslovaguia,
Federacion Rusa.

(29 paises)

Estodos  Unidos de
América, Puerto Rico
y las kios Virgenes.
Para los productos que
califican en La
Iniciotva  para o
Cusnca del Carbe

(CBh.
Repiblico Dominicana

MEXICO

CHILE

Para pases que lo
exigen © agquelos
productos a expartor
que, estdn excluidos

dal SGP, CBI y ALADIL.

SGP = Sistema Generalizado de Prelerencias, vafidez 10 mases (1)
CBI = Iniclativa para la Cuenica det Caribe, vahidez 60 dias (2)
ALADI= Asociacion Latingamericana de: Integracidn {no fiena vencimiento).




BANCD CENTRAL DE RESERVA
IDE EL SALVADOR
CEMTRO DE TRAMITES DE EXPORTACION

REQUISITOS POR PRODUCTO
(CUADRO No.1)
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CENTRO DE TRAMITES DE EXPORTACION
Alameda Juan Paiio il y 17 avenida sur
Taléfono 281-8087/88/89,8435 8267 131 Fax 261-8086

it harww coiirax. gob.5v
itp:wwew.alsaivadorirade. com.sv

DOCUMENTACION NECESARIA PARA INSCRIBIRSE COMO EXPORTADOR
Y AUTORIZACI

ON ELECTRONICA DE DOCUMENTOS

El Registro de Exportador, ummmumwmwﬂnmﬁanmmmmhmm
llenar la Tarjeta de Insoripddn de Exportador y Solicitud de Afiliacion al SICEX, presentar los siguientes documentos:

1. Nimem de Identificacién Tributaria (NIT), actualizado como "importador”.
2. Camé de Contribuyente del IVA (si aphica)
3. Esoritura de Constitucion de la empresa™

4, Punto de Acta yfo Poder donde aparezca la representaddn legal de la
empresa (si de acuerdo a la Escritura de Constitucidn esta vencida u otros)

5. Para o caso de sucursales extranjeras, no Inscritas en el Registro de
Comerdio, no aplican los numerales 3 y 4, sin embargo, debe presentar &
Poder del Representante Legal, en idioma espafiol y en ef idioma
extranjero que commesponda, autenticado por el Consul de Bl Salvador, en
umammumyummmm
de B Salvador; o &n su defectn, con la APOSTILLE, segin el Convenic de

Corte Internacional de Justicia, de la Haya, de 1961, sobre "Eliminadién del
m Legalizacidn de Documentos Publicos Extranjeros”.

6. Para e caso de Cooperativas, no aplica &l numeral 3; sin embargo, debe
presentar el Acuerdo del Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG),
jpublicado en & Diario Oficial.

7. Documents Unico de Identidad (DUI), Carné de Residente o Pasaporte, de
los funcionarios autorizados que firmardn los documentos reladionados a
tramites de exportacidn en nombre de la empresa.

8. Camé del Centro de Desamolio Pesquero (CENDEPESCA), si exporta
productos pesqueros.

9, mumumuhmmmm
Depdsito para

10. Contrato vigente celebrado entre e administrador de la Zona Franca
privada y e exportador (cuando el exportador opera en Zona Franca)

11, Resolucidn emitida por el Departamento Juridico de la Direccidn General
de la Renta de Aduanas, donde se autoriza como Despachante de Aduanas
@ la persona que podrd firmar las Dedaradiones de Mercandas y actuar
ante las diferentes Aduanas del sl la hublere.

GOriginal y fotocopia de:

L

]

Nimero de Identifcacén Tributaria (NIT),
actuaiizado

como "importador”.

Carné de Contribuyente del IVA (si aplica)

SUS Cargos.

Nota:

1) Los onginales de los documentos serdn devueltos inmediatamente después de haber sido confrontados con las respectivas fotocopias.
Sin embargo, si alguno de los documentos no puade ser presentado en original, podrd traerio debidamente notariado.

2) mmmmmEmumammwfmsmmummmmum
operaciones de exportacién, por esta razdn, es importante notificamnos s dejan de laborar para la empresa o han sido removidos de

*Debidamente inscrita en el Centro Nadional de Registros.

Actatiads ol B-atr-0)



FICHA TECNICA DEL EXPORTADOR

Le agradeceremos completar la siguiente informacién con el propésito de promocionar su oferta exportable
mediante los sitios de internet sobre comercio e inversién que administra este Departamento.

http://www.elsalvadorirade.com.sv y hitp://'www.centrex.gob.sv

DIRECCION DE PLANTA DE PRODUCCION 1

CONTACTO DE PLANTA DE PRODUCCION 1 v FAX DE PLANTA DE PRODUCCION 1 TELEFONOD DE PLANTA PRODUCCION 1

DIRECCION DE PLANTA DE PRODUCCION 2

M PLANTA PRODL

CONTACTO DE PLANTA DE PRODUCCION 2 FAX DE PLANTA DE PRODUCCIO!

ECHA DE ESTABLECIMIENTO DE LA EMPRESA

PRODUCTOS DE

[ MENOS DE 50 EMPLEADOS
[ ENTRE 51 Y 100 EMPLEADOS
[] ENTRE 101 Y 150 EMPLEADOS
[C] eNTRE 151 Y 200 EMPLEADOS
(] eNTRE 201 ¥ 250 EMPLEADOS
[ MAS DE 250 EMPLEADOS

[ MENOR O IGUAL A US § 500.00

(] ENTRE US § 501.00 Y US § 5,000.00
[] ENTRE US § 5,001.00 Y US § 10,000.00
[ ENTRE US § 10,001.00 ¥ US § 50,000.00

[] mASs DE US § 50,001.00
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FUNCIONARIOS AUTORIZADOS POR LA EMPRESA PARA FIRMAR DOCUMENTOS DE EXPORTACION EN CENTREX

CASILLA PARA USD EXCLUSIVO DEL CENTREX
FECHA DE INSCRIPCION

AUTORIZAGION / FIRMA SELLO
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BANCO CENTRAL DE RESERVA DE EL SALVADOR
CENTRO DE TRAMITES DE EXPORTACION
Teléfonos: 281-8435, 281-B089, 281-8088, 281-8080 Fax: 281-8086 e-maitinfo @elsalvadortrade.com.sv
http://www.alsalvadortrade.com.sv  hipp://www.centrex.gob.sv



BANCO CENTRAL DE RESERVA CENTRO DE TRAMITES

DE EXPORTACION
DE EL SALVADOR ke
SAN SALVADOR. EL SALVADOR. C. A
‘www.elsalvadortrade.com.sv

CERTIFICADO DE ORIGEN
ORIGIN CERTIFICATE

I. Nombre del Exportador 2 Nombre del Importador

Exporter's Name Buyer's Name

NIT:

3, Direccién del Exportador 4. Dircceién del Imporiador

Exporter’s Address Buyer’s Address

5. Niimero y Fechs do Factura 6. Medio de Traosparte y Nombre de ln Empresa
Number of Invoice Mceans of Transport and Agency

7. Morcas, Clase y Nimern de Paguetes 8. Volumen en Kg., Descripcién del Producto y
Marks, Kind and Number of Packages Valor Total en Délares
Volume (Kg.), Description of Goods amd
Amount in Dollars
Centro de Trimites de Exporiacién (CENTREX), por este medio certifica que los prod arriba  detailud

Bl

son originarios de Kl Salvador.
The Centro de Trimites de Exportacion (CENTREX), bereby cerlifies thai the sbive detalled goods are of
E) Salvador origin. :

Emiiido en San Salvador, El Salvador, Centro América.
lswed nt San Salvador, El Salvador, Central Américn

Fecha: / Dule:
FIRMA ¥ SELLD DE LA AUTGRIDAD QUE CERTIFICA FIRMA Y SELLD DEL EXPORTADOR
RIGHATURE AKD STAMP OF CERTIFYING AUTHORITY SIGNATURE AND STAMP OF EXPORTER
il B R AMBRGCA LA (HICY. T T iy




BANCO CENTRAL DE RESERVA CENTRQ DE TRAMITES

DE EXPORTACION
DE EL SALVADOR (CENTREX)
SAN SALVADOR. EL SALVADOR. C A
www.eisalvadorirade.com.sv

CERTIFICADO DE ORIGEN
ORIGIN CERTIFICATE

L. Nembre del Exportador 2 Nembre del Importador
Exporter’s Name Buyer's Name

NIT:

3, Direccién del Exportador 4. Direceitn dei  Importador
Exporter's Address Buyer's Addres

5. Nimers y Fecha de Foclura 6. Medio de Trussporte y Nombre de ln Empresa

Number and Daie of Invoice Measn of Trumsport amd Agency .
-

7. Marcas, Clase y Nimero de Paguetes B. Volumen en Kg., Descripdén del Producio y

Marks, Kind and Number of Packages Valor Tetal en Dilares

Volume (Kg), Description of Goods and
Amount in Dollurs

El Centro de Trimites de Esportsciin (CENTREX), por este medio certifica gue los prodocios arribe detalindos
son originarios de El Salvador,

The Centro de Trimites de Exportacidn (CENTREX), hereby cortifics thai the above detailed goods are of
El Salvador origin.

Emitido en San Salvador, El Salvador, Centro América.
Issued i San Salvador, El Salvedor, Central Américn.

Fecha: / Date:
FIRMA ¥ SELLD DE LA AUTORIDAD (UE CERTIFICA FIRSMA Y SELLO DEL EXPORTADOR
SHGNATURE AND STAMP OF CERTIFYING AUTHORITY SIONATURE AND STAMP OF EXPORTER
SR TR RS MRS A A DR OV TEL e s

[ DUPLICADO




BANCO CENTRAL DE RESERVA CENTRO DE TRAMITES

DE EXPORTACION
DE EL SALVADOR Exponrac
SAN SALVADOR. EL SALVADOR, C. A.
www.eisalvadortrade.com.sv

CERTIFICADO DE ORIGEN
ORIGIN CERTIFICATE

1. Nombre del Exportador 2. Nombre del Importador
Exporter’s Name Buyer's Name
NIT:
3. Direccién del Exportador 4. Direccién del Importador
Exporter's Address Buyer's Address
\ 5. Nimero y Fecha de Factura 6. Medio de Transporte y Nombre de la Empresa
Number Date of Invoice Means of Trunsport and ‘
7. Marcas, Clase y Nimero de Paguetes B. Volumen en Kg., Descripcién del Producto y
Marks, Kind and Number of Packages Valor Tolal en Déilares
Volume (Kg.), Description of Goods and
Amoust in Dollars

—

El Ceniro de Trimites de Exporiacidn (CENTREX), por este medio certifica que los prod arriba d
son originarios de El Salvador.

The Centro de Trimites de Exportacin (CENTREX), hereby certifies that the above detailed poods ure of
El Sulvador origin.

Emitido en San Salv . El Sulvador, Ceniro América.
Issued at San Salvador, El Salvador, Central Américs. .

Fecha: / Daie:
FIRMA Y SELLO DE LA AUTODRIDAD QUE CERTIFICA FIRMA Y SFLLO DEL EXPORTADOR
SIGNATURE AND STAMP OF CERTIFYING AUTHORITY SIGNATURE AND STAMP OF EXPORTER
MUCEE O CTN TN AMERILA LA BN Y TR 2%




BANCO CENTRAL DE RESERVA CENTRO DE TRAMITES

o DE EXPORTACION
DE EL SALVADOR (CENTREX)
SAN SALVADOR. EL SALVADOR. C. A
‘www.eisalvadortrade.com.sv

CERTIFICADO DE ORIGEN
ORIGIN CERTIFICATE

1. Nombre del Exportador 2. Nombre del Importador

Exporter’s Naume Buyer's Name

NIT:

1, Dirvccidn del Exportador 4. Direceidn del Impurtador

Exporter's Address Buyer's Address

& Nimerv ¥y Fechan de Factura 6. Medio de Transporte y Nombre de la Empresa
Number and Dute of Invoice Means of Transport mnd Agency 4

7. Marcas, Clase y Nimero de Paqueles B. Volumen en Kg. Descripoén del Producto y k|l
Marks, Kind and Number of Packages Valor Totsl en Dilares i
Volume (Kg), Description of Goods. and
Amount In Dollars )

ﬂfmdnTﬁﬂm*FaMt(ﬂﬂﬂwaﬂnthhmmm
son originarios de El Salvador.
m(mm*rm&w{mummuﬁmmﬁunﬂ
Kl Saulvador arigin.

Emitido en San Salvador, El Sulvedor, Ceniro América.
Issued ot San Salvador, El Salvador, Cestral América.

Fecha: [ Date: A
FEHMA ¥ SELLD DE La AUTORIDAD QUE CERTIFICA FIRMA ¥ SELLO UL EXPORTADNNE
SHONATURE AND STAMP OF CERTIFYING AUTHORITY SIGNATURE AND STAMP OF EXPORTER
ey —————
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Tratado de Libre Comercio entre Centroamérica y Repiiblica Dominicana

Certificado de Origen
(Instrucciones al Reverso)
Uenar a méquina o oon ietra de omolde  Este certificado no serd vilido si presenta tachaduras, enmiendas a entrefine as.
1. Nombwe y domicilio del exporiador; 2. Periodo que cubre:
Teléfono: Fax: D M A D M A
Desde: _ _/ _f _ _ _JMasta: _ _§ _} 4

Correo electronico;
Nimero de Registro Fiscal:
3, Nombre y domiciko del productor; 4. Nombre y domicilio del Importador:
Teléfono: Fan: Teléfono: Fax:
Corren slectronicn: Corren electréinico;
Numéro de stro Fiscal: Kimero de Registro Fiscal:
5. Clasificacion 6. Descnipcion oe la (s) mercanda (s) 7. Criteric para 8. Productor | 9. Otros
Arancelaria Trato P ial Criterios
10. Observaciones:

Declaro bajo fe de juramento que:

- La informacion contenida en este documento es verdadera y exacts, y me hago responsable de probar lo agui dedlarado. Estoy consciente que
sere responsable por cualguier dediaranon falsa u omisdn hecha en o relacionada con el presente documento.

- Me comprometo a conservar y presentar, en caso de ser requerido, los documentos necesarios que
certificado, asi como a notificar por eserito a todas 1as personas 3 quienes entregue o presente certificado, de cualquier cambio que pudiera afectar

Ia exactitud o validez del mismao.

- Las mercandias son originanas del territorio de las Partes y cumplen con ks requisitos de origen que les son aplicables conforme al Tratado y no han sido

@ contenido del presente

objeto de procesamiento witerior o de Ccualquier otra operacin fuera de los territorios de las Partes, salvo en los casos permi bidos en & articulo 4.19 del

Tratado.

Este certificado consta de hajas, todos S anexos.

11. B suscrito productor declara que la (s) mercandia (s) que ampara 12. B suscrito exportador certifica que 1a (s) mercandia (s) que
Nombre: Nombwe:

Cargo: Cargo:

Firma del productor Sello: Firma del exportador: Selio:

D M
Fecha: )




Tratado de Libre Comercio entre Centroamérica y Repiiblica Dominicana

Certificado de Origen
Hoja anexa
Uenar 3 maguina 0 £on letra de imprenta o molde.  Este o seri villido & presenta tachaduras, ervniendas o entreline a5,
5. Clasificacién 6. Descripoion de la {5) mercanca (s) 7, Criterio para 8 5. Diros Crilerios

Arsncelana

11. B susoito productor declara que la (s} mercanda (s) que
narias.

12. B susoito exportador certifica que la (5) mercanda (5) gue

Fecha: _ 4 ¢

Fecha: _ _f _f

ampara este documento son arigi mdedmmmmm
Nombre: Nombre:
Cargo: Cargo:
Frma del productor: Firma del exportador: Sello:
[} ] A 5] L] A Nimers de hoja
anexa:




INSTRUCCIONES PARA EL LLEMADO DEL CERTIFICADO DE ORIGEN

Para efectos de oDtener (ralo arancelaro preferencial, este documento deberd ser llienado en forma leghble y completa por of
exportador de |a mercancia o mercancias, sin tachaduras, enmiendas o entrelineas y & importador deberd tenerlo en su poder al
momento de presentar la declaracidn de importacién. Uenar a maquina o con letra de imprenta o molde. En caso de requenr
mayor espaco deberd utiiizar 1a (s) hoja (s) anexa (s) del certificado de origen,

El formato de este documento también serd utiizado como declaracion de origen por parte del productor, omitiendo llenar los
campos que asi o ndiquen, debiéndose leer declaracion en lugar de certificada, segiin corresponda.

Campo 01:

Campao 02:

Campo 03:

Campo 04:

Campo 05

Campo 06:

Indique el nombre completo, |a denominacidn o razn social, &l domicilio (incluyendo la direccidn, la cudad v &
pais), & mimero de teléfono, (Induyendo o aidigo de #rea), el nimero de fax, la direcddn de correo electrénico y
&l nimaro del registro fiscal del exportador.

El numero del registro fiscal serd en:

Repiblica Dominicana: e Registro Naoonal de Contribuyente (RNC) para personas juridicas y No. de Cégula de
Identidad y Blectoral para personas fisicas.

Costa Rica: el nimero de céduia juridica para personas juridicas 6 la cédula de identidad para personas fisicas.
Ei Salvador: ef Nimero de ldentificacidn Tributaria (N.1.T)

Guatemala: el Nomero de Identificacion Tributaria (N.LT).

Honduras: ef nimero de Registro Tributario Madional (R.T.N.).

Micaragua: & nimero de Regestro Unico del Contribuyents (R.U.C)

Deberd fenarse solo en caso de que ef certificado ampare varias importaciones de mercandas idénbicas a las
descritas en o Campo 6, que s& inporten a cualquiera de fas Partes en un perioda especifico no mayor de 12
meses (periodo que cubre). "DESDE™ deberd ir seguida por 18 fecha (Dia/Mes/Afo) a partir de la cual o certificado
ampara la mercancia descrita (esta fecha puede ser anterior a la fecha de firma del certificado). “HASTA” deberd ir
seguida por la fecha (Dda/Mes/Afo) en I que expira & periodo que cubre o certificado. Las importaciones de
cualquiera de las mercancias amparadas por & certificads deberdn efectuarse dentro de las fechas indicadas. En o
caso de utilizar este documento como declaracidn de origen, este campo no deberd ser flenado,

Indique & nombre completn, la denominacién o razon sodal, el domidilio (induyendo ta direccidn, la cudad y el
Mi.dwamtmdw*mxdmuh.hmmmmr
& numero del registro fiscal del producior, tal como se describe en e Campo 1. En caso de que of certficado
mmumummnﬂu‘vm'rmnmummwd
nombre completo, la denominacidn o racon sodal, & domidlio (incuyendn la direccidn, la ciudad v e pais), e
numero de teléfono, (induyendo el cidigo de drea), nimen de fax, la direccidn de cormeo electrdnico y el ndmero
del registro fiscal, haclendo referencia directa 3 la mercancia descrita en & Campo 6. Cuando se desee gue la
informacidn contenida en este campo sea confidencial, deberd sefalarse: “DISPONIBLE A SOLICTTUD DE LA
AUTORIDAD COMPETENTE". En caso de que & productor v & exportador sean la misma persona, sefiale: “TGUAL".

Inchgue e nombre completo, (2 denominacidn o razon sodal, of domicilia (induyendo la dreccidn, la ciudad y el
pais), el nimero de teléfono, (incluyends del cidigo de érea), &f rdmevo de fax, a direccidn de correo electrinico
¥ &l nimero del registro fiscal def importador, 3l como se describe en & Campo 1. En e caso de utilizar este
documenio como declarackin de ongen, este campo no deberd ser lenado,

Para cada mercancla descrita en & Campo 6, identifique los sels digitos comrespondientes a la clasificacdn
aancelaria det SA.

Proporgione una descripoidn completa de cada mercancla. La descripoidn deberd ser lo suficentements detallada
para relacionarta con la descripcon de |3 memcancia contenida en ja factura, asi como con la descripidn gque le
comresponda a i3 mercancia en ¢ Sistema Armonizado (SA). En caso dé que e certificado ampare una sola
importacion de mercancias, debera indicarse & nimero de la factura, tal como aparece en la facturas comercial. En
caso de desconocerse, deberd indicarse otro ndmero de referenda dnico, como e nimero de orden de embarque,
&l niimero de orden de compra o cualquier otro mimero que sea capar de identificar las mercancias.

Con el fin de acogerse al trato arancelario preferencial, para cada mercancia descrita en & Campo 6, indique &l

oniterso aplicable (desde la A hasta ia D). Las normas de origen s2 encuentran en & Capitulo IV (Normas de

Origen), mdmumwmtmmmﬂﬂvmhﬁhmmMﬁlemdem
Comercio Cantroamérica — Replblica Dominicana suscrto of 16 de abril de 1998,

Criterios para trato preferencial,



Campo 08

Campo 10:

Campo 11:

Campo 12:

A:  La mercancia es obtenida en su totalidad o producida enteramente en tevritorio de las Partes.

#: La mercancia es producida en el territorio de las Partes a partir exchuspaments de materiales, materias o
productos, que califican como onginaros de conformidad al Capitulo [V (Normas de Origen).

€ La mercanda es producida en el territorio de las Panes a partir de materiales, materias o producios no
ongenanos que cumplen con un cambio de dasificaddn arancelaria u otros requesitos, establecidos en e
anexo 3l Capitulo IV (Normas de origen especificas) o en las normas de origen de los Protocolos af Tratado y
cumple con las demis disposidones aplicables del Capitule IV (Narmas de Origen).

D! L2 mercancia et producida en o temitorio de las Partes, pero uno 0 més de los mateviales no originancs
utilizados en la produccidn de ia mercancla no cumplen con un cambio de dasificacion arancelaria debido a
e

1. de conformidad con la Regla General 2 a) del Sistemna Armonitado que sirve de base al SAC y a la
NAD, la mercancia sin ensamblar se clasifica como mercancla ensamblada en la misma partida o
subpartida; o

2.  las mercancias y sus partes se dasifican en la misma partida o subpartida.

Para cada mercancla descrita en el Campo 6, indique: S1” cuando usted sea & productor de ja mercancia. Si
usted no fuera ef productor de la mercanda, indigue “ND”, seguido por (1) 6 (Z), dependisndo de s ef certficado
52 basa en una de los sigulentes supuestos:

(1) suU conociméento de que ta mercanca califca como originania; o
{2 una declaraciin de origen que ampare la mercancia, llenada y firmada por o productor,

En el caso de utilizar este documento como deciaracidn de origen, este campo no deberd ser Nenado.

S para la determinacon del ongen de la mercancia utikad aiguno de los criterios estatiscidos en los articulos 4.10,
4.12 & 4.13 del Tratado, indigue:

ACL: Acumulacon.
DMI: De minimis.
MF: Mercandas fungibles (intercambilables).

En caso contrario indigue “NO".

Este campo stlo deberd ser utiizado cuando ecdsta- alguna observacidn en relacién con este certificado, entre
otros, & exportador deberd indicar expresamente si la mercancia exportada ha sido producida bajo regimenes de
rona franca o en los demds regimenes fiscales y aduaneros especiales.

Este campo debe ser frmado, seflado y fechado por e productor. En caso de haber wiilizado la(s) hoja(s)
anexa(s), ésta(s) tambidn Mn}mﬂnﬂﬁ(i}. sellada(s) y fechada(s) por el productor. La fecha debe ser
aquésia en la gue la dedaracion se fiend y firmd

Este campo debe ser fimado, seflado y fechado por o exportador. En caso de haber utfiizado la{s) hojals)
anexa(s), sta(s) también deberd(n) ser frmada(s), seilada(s) y fechada(s) por el exporiador, La fecha debe ser
aquéita en que & cerificado se fend y Armd,



Banco Central de Reserva

de El Salvador
San Salvador, E| Salvador, Centro América

2 de septiembre de 2002

Sefior Exportador:

Con el objeto de brindarle un mejor servicio en la autorizacion de sus solicitudes de exportacion de
quesos y otros productos lacteos, con destino a Estados Unidos de América, a confinuacion le
comunicamos los requisitos y medidas sanitarias que deben cumplir sus productos, previo a tramitar
los documentos de exportacion en CENTREX.

1.

Atentamente,

Toda exportacion de productos lacteos (queso, crema y quesillo), debera estar acompaiiada
por un Certificado extendido por un Médico Veterinario, Inscrito en la Junta de Vigilancia
Médico Veterinaria de El Salvador, con la finalidad de certificar la inocuidad de los productos

lacteos para la exportacion.

A su vez, tendra que incluir los resultados del Laboratorio para analisis microbioldgicos de cada
tipo de producto. Dichos analisis seran realizados en laboratorios oficiales o acreditados tales
como: LABORATORIO CENTRAL DE DIAGNOSTICO VETERINARIO Y CONTROL DE CALIDAD DE LA
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD VEGETAL Y ANIMAL; LABORATORIO DE SALUD PUBLICA Y EL
LABORATORIO DE CALIDAD INTEGRAL DE FUSADES, a los cuales debera solicitar andlisis de:

= Salmonella spp
= Sthaphylococcus aureus
E. Coli

E_J

= Coliformes fecales.

Los productos elaborados con leches sin proceso de pasteurizacion, esterilizacion o
equivalente, deberan tener un minimo de sesenta dias de maduracion (quesos).

Todo producto tendra que estar debidamente empacado y etiquetado, con el objetivo de
mantener la calidad y poder deducir responsabilidades.

Los productos que ameriten mantenerse en cadena fria, tendran que ser transportados
higiénicamente y balos las condiciones mencionadas.

' |
P — I.Il vk
1 LAy

José Ricardo Femandez, Jefe N7, .
Centro de Tramites de Exportacion s
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ANEXO 1V. 2 (a)

TRATADO DE LIBRE COMERCIO ENTRE LOS GOBIERNOS DE LAS REPUBLICAS DE CHILE,
COSTA RICA, EL SALVADOR, GUATEMALA, HONDURAS Y NICARAGUA

CERTIFICADO DE ORIGEN
(Instrucciones al Reverso)

Uenar a maquina o con letra de imprenta o molde.

1. Nombre y domicilic del exportador: 2. Periodo que cubre:
Teléfono: Faoe:
D M A D M A
Correo electronico: Desde: _ _J/ _f [ Hasta _ _Jf _ [ __ __ _J
Mumero de Registro Fiscal:
3. Nombre y domidiio de! productos: 4. Nombre y domicilio del Importador:
Teléfona: Fax: Teléfono: Fax:
Comrep electronico: Correo slectronico:
Nimero de Registro Fiscal: Nimero de Registro Fiscal:
5. Descripcidn de la (s) mercancia(s) 6. Clasificaddn 7. Criterio 8. Productor | 9. Otras
arancelaria para trato Instancias
preferencial
10. Observaciones:

11, Dedlaro bajo fe de juramento o bajo promesa de decir verdad que:

- La informacién contenida en este documento &s verdadera y exacta, y me hago responsable de comprobar lo aqui declarado. Estoy
consCente gue seré responsable por cualquier dedaracidn falsa u omisidn hecha en o reladionada con el presente docuMento.

- Me comprometo a conservar ¥ preseniar, en caso de ser requerido, los documentos NecEsanios que respalden & contenido del presante
certificado, asi como & notificar por escrito a todas las personas a quienes entregue e presente certificado, de cualguier cambio que
pudiera afectar la exactitud o validez del mismo,

- Las mercancias son onginarias del territorio de una o més Partes y cumplen con los requisitos de origen que les son aplicables conforme al
Tratada, no han sido objeto de procesamiento ulterior o de cudiquier olra operacidin fuera de los termitorios de las Partes, salvo en jos casos
permitidos en ef articulo 4-14 0 en &l Anexo 4-03.

Este certificado consta de hojas, _incluyendo todos sus anexos.
12. Firma autorizada: Empresa:
Nombre: Camngo:
D M A Tedéfono: Fax
Fecha T S )




TRATADO DE LIBRE COMERCIO ENTRE LOS GOBIERNOS DE LAS REPUBLICAS DE CHILE,

ANEXO IV.2 (a)

COSTA RICA, EL SALVADOR, GUATEMALA, HONDURAS Y NICARAGUA

CERTIFICADO DE ORIGEN
Hoja anexa
Lienar & maguina o oo letra de 0 molde.
S.w&h{s}m;% 6. Clasificanion arancelania | 7. Criteno B. Productor | 9.0ras instancias
para trato
preferencial

5]




INSTRUCCIONES PARA EL LLENADO DEL CERTIFICADO DE ORIGEN

mmummmmmmm;:Mmmmme exportador de i
mercancia o mercancias, sin tachaduras, enmiendas o entrelineas y & importador deberd tenerio en su poder al momento de presentar la dedarackin
de importacion. Llenar 8 méquing o con letra de imprenta o molde. En caso de requernin mayor espacio deberd utilizar |2 hoja anexa del certificado de

origen.

Campo 01:

Campo 02:

Campo 03:

Campo 04:

Campo 05:

Campo 06:
Campo 07

Indigue & nombre completo, la denominacidn o razdn social, o domicilio (inciuyendo Ja direccidn, ia dudad y o pais), el nimero de
teiéfono, & nimmero de fax, la direcodn de comeo electrdnico y ef ndmero del registro fiscal del exportador.

El nimero del registro fiscal serd en:

Chile: ef ndmero del rol Gnico tributanio (RUT).

Costa Rica: & nimer de cidula juridica para personas juridicas d |a obdula de identidad para personas fisicas.
El Salvador: e Nimero de ldentificacion Tributaria (N.1.T)

Guatemala: el Namero de Identificacdn Tributania (N.1.T).

Honduras: & nimero de Registro Tributario Nacional (FLT-N.).

Nicaragua: &l niimen de Registro Unico del Contribuyente (R.U.C.)

Deberd fienarse soio en caso de que o certificado ampare varias importaciones de mercancias idénticas 2 las descritas en & Campa 5,
Que se Importen a cualquiera de las Partes en un periodo espedfico no mayor de 12 meses (periodo que cubre). "DESDE™ deberd ir
seguida por |a fecha (Dia/Mes/ARo) a partir de la cual & certificado ampara a mercancia descrita (esta fecha puede ser anberior a la
fecha de firma dei certificado). “HASTA" deberd ir seguida por la facha (Dia/Mes/Afic) en la que expira & periodo gue cubre e
certificado. Las importaciones de cuaiquiera de las mercancias amparadas por ef certificado deberdn efectuarse dentro de las fechas
indicadas.

Indigue el nombre completo, la denominacidn o razdn social, e domiciio (incluyendo la direccidn, |la dudad y @ pais), & nimero de
teidfono, & nimero de fax, i3 direcoin de comeo slectrdnico y & numero del registro fiscal del productor, tal como se desaribe en el
Campo 1. En caso de que & certificado ampare mercancias de mds de un productor, sefiale: “VARIOS™ y anexe una lista de los
produciores, induyendo e nombre complétn, la denomimacion o razdn socal, & domiclio (Induyendo la direccidn, 1a dudad y & pais),
el numero de teléfono, nimero de fax, i3 direcoon de comeo slectronicn y &l ndmero del registro fscal, hacendo referencia directa a
la mercancia descrito en e Campo 5. Cuando se desee gque la Informacion contenids en este campo sea confidencial, deberd
sefiaiarse: “DISPONIBLE A SOLICTTUD BE LA AUTORIDAD COMPETENTE". En caso de que & productor y & sxporiador saan ta misma
persona, sefiale: “TGUAL",

Indique & nombre completo, ia denominackdn o razdn socal, & domicilio (inCluyendo la direccidn, |3 dudad y e pais), el ndmero de

tedifono, & nimero de fax, la dineccidn de comeo electrinico y & nimero del registro fiscal del importador, tai como se describe en ¢
Campo 1.

Proporcione una descripodn completa de cada mertancia, La descripcion deberd ser o sufidentemente detaliada para reiacionaria
con @ descripcién de la mercancia contenida en [ factura, asi como con la descripoidn que le corresponda a la menanda en el
Sistema Armonizado (SA). En caso de que & certificado ampare una sola importaciin de mercancias, debera indicarse & nimero de
Ia factura, 3l oxmo aparece en i3 factura comerdal. En caso de desconocerse, deberd indicarse otro nimero de referenda Unico,
como el nimero de orden de embarque, & nimero de orden de compra 0 cuaiquier obro ndmero gue sea capaz de identificar las
mercancias.

Para cada mercanda descrita en & Campo 5, identifique los seis digitos comespondientes a la dasificacion arancelaria del SA.

Para cada mercancia descrita en o Campo 5, indique of oiteno aplicable (desde (a A hasta 1a F). Las regles de ongen s& encusntran
en el capitulo 4 (Reglas de Origen) v en ol Apan  4-03 (Reglas de origen espedificas) y en estas Reglamentaciones. Con el fin de
acogerse al trato arancslanio preferencial, cada mercancia debe cumplir con alguno de los Sgusentes critenios:
Critwrics para trato preferencial.

A:  La mercancia es obtenida en su totalidad o producida enteramente en territorio de una o mas Partes.

B: La mercancia es producida en & temitoro de una o més Partes a partir exclusivamente de materiales que califican como
oniginarios de conformidad al Capltulo 4 (Reglas de Origen).

C:  Lamencancia es producida en el temitorio de una o més Partes a partir de materiales no originarios que cumplen con un cambio
de dasificacion arancetaria y otros requisitos, segin se especifica en el Anexo 4-03 (Reglas de origen especificas) y cumple con
mmmmﬂmqmtml

0:  La mercandia &5 producida en el termitorio de una 0 mds Partes a partir de materiales no originarios que cumplen con un cambio
de dasificacion arancelaria y obros requisitos, y lz mercancia cumple con un valor de contenido regional (VCR), segin se

3



Campo 9.

Campo 11:

espedifica en el Anexp 4-03 (Reglas de origen especificas), ¥ con las demds disposiciones apbcables del Capitudo 4 (Reglas de
Origen).

E: La mercanca es producida en & temritorio de una o mds Partes y cumple con un VICR segln se especifica en e Anexo 4-03
(Regias de origen especificas), y cumple con las demds disposiciones del Capitulo 4 {Reglas de Origen).

F:  Lamercanda es producida en el territono de una o mds Partes, pero uno 0 mias de los materiales no oniginanios utilizados en la
produccidn de la mencanda no cumplen con un cmbio de dasificacdon arancelania debido a que:

1. la mercancia s2 ha importado 3 territorio de una Parte sin ensamblar o dessramblada, pero se ha clasificada como una
mercancia ensambiada de conformidad con Ia regla 2(a) de las Regias Generales de Interpretacion del SA, o

2.  as mercancias y sus partes estén dasificadas bajo (a misma partida y la describa especificaments, siempre que esta no se
divicda en subpartidas; o

3. las mercandas y s partes estén dasificadas bajo 3 misma subpartida y ésta las describa espedificamente;

siempre que el valor de contenido regional de la mercancia, determinado de atuerdo con e articulo 4-07 del Tratada, no sea
inferior al treinta por ciento (30%), v I8 mercancia cumpla mon las demds disposicones aplicables de este capituio 8 mencs que
la regla aplicable del Anexo 4-03 del Tratado bajo la ol 1 meranca estd dasificada, espedfique un requisito de valor de
contenido regional diferente, en cuyo caso deberd aplicarse ese requisito. Lo dispuesto en este literal no se aplicard a las
mercancas comprendidas en los capitulos 61 al 63 del SA.

Para cada mercancia desaita en el Campo S, indique: “SI” cuando usted sea & productor de la menanda. S usted no fuera &
productor de la mercandia, indique "NO", seguido por (1) 0 (2) , dependiendo de si ol certificado s& basa en uno de los siguientss
SUpUESing:

(1)  suconocimientn de que la mercancia califica como originaria; o
(2) una declarackin de origen que ampare la mercanda, llenada y firmada por el productor.

Si para determinar & origen de a3 mercancia se utilizd alguna de las instanciac esiablecidas en los articulos 4-06, 4-08 y 4-09 del
Tratado, indigue:

DMi: De minkmis.
ACY: Acumidaciin.
MMF: Mercancias y materiales fungibles.

En caso contrano indique “NO",

Este campo siio deberd ser utilizado cuando exista alguna observacidn en reladon con este certificado, entre otros, cuando la
mercancia 0 mercancias descrita(s) en o Campo 5 haya{n) sido objeto de una resolucidn antidpada © una Tesolucon sobre
dasificacion o valor de los materiales, indigue [a autoridad emisora, nimero de referencia y [a fecha de emision. En caso que fa
mercanda cbjeto de intercambio sea facturada por un operador dé un tercer pais Parte 0 no Parte, el productor ¢ exportador del pats
de origen deberd sefialar &l nombre, [a denominacidn o razdn social y domidiio (inchryendo la dineccidn, (a dudad v o pais) de dicho
operador,

Este campo debe ser firmado y fechado por & exportador. En caso de haber utilizado lafs) hojals) Ms} ésta(s) también
debera(n) ser firmada(s) v fechada(s) por el exportador. La fecha debe ser aquéila en que o certificado se llend y firmd,



APENDICE AL ANEXO IV.2 (a)

Instrucciones adicionales para el lienado del campo 10 (Observaciones) del Certificado de origen aplicables a las
exportaciones desde Chile a Costa Rica

En = campo 10 (Observaciones) del certificado de origen, adiconaimente a las instrucciones sefialadas en el Anexo [V.2 (a), v para & caso de
mercancias exportadas desde Chile 3 Costa Rica que puedan ser beneficanias del Sistema Simpiificado de Reintegro a Exportadores de Chile, &
exportador deberd indicar  expresamente en & campo 10 (Observaciones) que para esa exportacidn a Costa Rica renuncia a los beneficios del
Sistema Simplificado de Reintegro a Exportadores de [ ley 18.480 y que no ha solicitado ni solicitari & reintegro de derechos amparados a tal
Sistema para dicha exportacion.



El Salvador, C.A.

Tratado de Libre Comercio entre los Estados Unidos Mexicanos y
Las Republicas de El Salvador, Guatemala y Honduras

Certificado de Origen
{Instrucciones anexss)
Lienar 3 mdquina o con letra de imprenta o molde.
1. Nombre y domicilio del exportador 2. Periodo que cubre:
D ™ A D M A
Teléfono: Fas:
Desde: ] / f Hasta: ___ [ _J___ /
Nimero de Registro Fiscal:
3. Nombre y domicilio del productor: 4. Nombre y domicilic ded importador:
Teléfono: Fax: Teléfono: Fax:
Numero de Registro Fiscal: MNimero de Registro Fiscal:
5. Descripcidn del (los) bien(es) 6. Casificacidn | 7. Criterio para | 8. Productor 9. Pais de
arancelaria trato preferencial origen
10, Observadones:

11. Dedaro bajo protesta de dedir werdad o fe de juramento que:

Los bienes son originarios del teritorio de una o mis de las Partes, salvo lo estableddo en los pamafos 10{a), 11{a) o 12(a) del Anexo 3-04(5) del
Tratado, cumphen con oS requisitos de origen que les son aplicables conforme al Tratado y no han sido objeto de procesamiento witerior o de
cualquier otra operacion fusra de los temmitorios de las Partes, salvo en los casos permitidos en al articulo 5-17 dal Tratado.

- wWMmmmsmvmymmmmmhmdmmmM
seré responsable por cualquier deciaraciin falsa u omision hecha en o relacionads con & presents documento

mmamvm.mmuwmmmm“deWm#mm
asi como a notificar por escrito 2 todas las personas 2 quienes entrague &l presente certificado, de cualquier cambio que pudiera afectar la exactitud

o validez del mismo.
Este certificado consta de hajas, incluyends todos sus anexos.
Firma del exportador: Empresa
Nombrre: Cargo:
Fecha: Teléfono: Fax:
0 M A
/ ! /
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H Satvador, C.A.

Tratado de Libre Comercio entre los Estados Unidos Mexicanos v
Las Repiblicas de El Salvador, Guatemala y Honduras

Cartificado de Origen
HO}B anexa
U=nar 3 méquina o con letra de imprenta o molde.
5. Descripoidn del (los) bien(es): 6. Clasificacidn 7. Criterio para | 8. Productor 9. Pais de origen
arancelaria rato




Firma del exportador: Nimero de hofa anexa:

Instructivo pars el llenado del Certificado de Origen

Para efectos de obtener trato arancelario preferendial, este documento deberd ser llenado 3 méquina o con lefra de imprenta o molde en forma legible y
completa por o exportador del bien o bienes sin borrones, tachaduras © enmiendas y en caso de requerir mayor espacio deberd utilizar 1a hoja anexa del
certificado de origen. Bl importador debera tener en su poder este documento al momento de presentar el pedimento 0 dedaracian de importacion.

Campao 1:

Campo 2!

Campa 4:

Campo 5

Campo 6:

Indique & nombre completo, ia denominacion o razdn social, el domiclio (induyendo dudad y pais), ef nimers de teléfono, e nimero de fax
y & nimero del registro fiscal del exportador. El ndmero de! registro fiscal serd en:

México: ia dave del Registro Federal de Contnibuyentes (RFC).
El Salvador: el Numero de Identificacidn Tributarta (NIT).
Guatemnala: ol Nimero de Identificacidn Tributaria (NIT).
Honcluras: & Registro Tributario Naconal (RTN).

Deuesmsﬁbmm&mdu@mwmmmm;mmmﬂws,mn
importen a alguna de las Partes del Tratado en un periodo especifica no mayor de 12 meses (periodo que cubre). “DESDE® deberd ir
por la fecha (Dia/Mes/Afic) 2 partir de la sl of certificado ampara el bien desaito (esta fecha puede ser anterior a la fecha de firma del
certificado). "HASTA" deberd ir seguida por la fecha (Dia/Mes/Aflo) en la que expira el periodo que cubre el certificado. Las importaciones de
uaiquiera de los bienes amparados por o certificado deberdn efectuarse dentro de las fachas indicadas.

DE LA AUTDRIDAD COMPETENTE". En casn de que el productor y ef exportador sean la misma persona, sefiale: “IGUAL".

indigue & nombre completo, la denominacidn o razdn social, &f domicilio (incluyendo ciudad y pais), & numero de teléfono, & nimero de fax
y &l niamero del registro fiscal def importador, tal como s& describe en & Campo 1.

Proporcione una descripoion completa de cada bien. La descripcion deberd ser lo sufidentemente detallada para relacionarta con 1a descripcidn
del bien contenida en factura, asi como con 3 descripcion que e comesponda &l bien en & Sistema Armonizado (SA). En caso de que &
certificado ampare una sola importacidn de bienes, deberd indicarse o numero de factura, tal como aparece en la factura comercial. En caso
de desconocerse, deberd indicarse otro numero de referencia Onico, como & nimero de orden de embargue, o nimero de orden de compra o
el conodimiento de embargue.

Para cada bien descrito en @ Campo 5, indique los seis digitos comespondientes a la dasificacion arancelaria del SA. En caso de que e bien
esté sujeto a una regla especifica de origen que reguiera una descnpodn del bien més detallada que al nivel de sais digitas (es decir, seis
digitas més “aa", o “bb", etr.), de conformidad con & Anexo 6-03 (Reglas especificas de origen) del Tratado, deberd indicar la fraccidn
arancelana especifica de la Parte importadora sefialada en 1 Secodn C (Nuevas fracciones arancelarias) def referido Anexo.

Para cada bien descrito en & Campo 5, indique o oriterio (desde 3 A hasta la F) aplicable. Las reglas de origen se encuentran en el capihdo VI
{Regias de onigen) y en e Anexo 6-03 (Reglas especificas de origen) del Tratado. Con e fin de acogerse al trato arancelario preferencial, cada
bien debe cumplir con alguno de los sigulentes criterios:

Critenos para trato preferencial:

A: El bien es obtenido en su totalidad o producido enteramente en territorio de una o més de las Partes (véase el articulo 6-03. 1{a) del
Tratado).

B: El bien &5 producido én & termitono de una o mas de jas Partes a partir exclusivamente dé matenales que califican como originancs
de conformidad al capitulo V1 (Reglas de onigen) del Tratado. (Véase &f articulo 6-03.1(b) del Tratado.

[ E!Nmswudundomamﬂmnﬂdsuhstamdemwmmmmmmmmm
dasificacion arancelaria y otros requisitos, segin se especifica en & Anexo 6-03 (Reglas especificas de origen) y cumple con las
mmmuww(ﬂqmumlum (Viéase e articulo 6-03. 1 (c) del Tratado).

o El been s producido en @l teritorio de una o mis de las Partes a partir de materiales no originarios: que cumplen con un cambio de
dasificacidn arancelaria y otros requisitos, y ef bien cumple con un valor de contenido reglonal (VCR), segin se especifica en



Campa 10

Anexo 6-03 (Regias especificas de origen), y con las demds disposiciones aplicables del capituio VI (Regias de origen) del Tratado
(Véase &l articulo 6-03.1{d) del Tratado).

E: El hien es producido en ef territorio de una 0 mas de las Partes y cumple con un VCR seglin se espedifica en & Anexo 6-03 (Raglas
de origen), y cumple con las demids disposiciones del capitulo VI (Reglas de origen) del Tratado. (Véase & articulo 6~
03.1{e) del Tratado).

F: £l bien es producido en el territorio de una o més de las Partes, pero uno o més de los materiales no originarios utilizados en la
produccidn del bien no cumplen con un cambio de clasificaciin arancelaria debido a que:

1. El bien se ha importado a territorio de una Parte sin ensamblar o desensamblado, pero se ha dasificado como un bien
ensamblado de conformidad con la Regla 2(a) de las Reglas Generales de Interpretacidn del SA, o

2. La partida para el bien sea la misma tanto para f bien como para sus partes y esa partida no se divida en subpartidas o la
subpartida s2a la misma tanto para &l blan como para sus partes;

siempre que & VCR del bien, determinado de acuerdo con & articulo 6-04 del Tratado, no sea inferior al 50%, salvo disposicidn en
contrario contenida en & Anexo 6-03 (Reglas espeaficas de origen) v &l bien cumpla con las demds disposiciones aplicables del
Ww(mmm)ddden (Véase of articulo 6-03.1(F) del Tratado,

Este oiterio no se aplica a los bienes comprendidos en jos Capitulos 61 al 63 del SA.
NOTA:  La adquisicién de un bien en el termitorio de cualquiera de las Partes no implica necesariamente que califique como originario.

Para cada bien descrito en &l Campo 5, indique “SI” cuando usted sea el productor del bien, S usted no fuera el productor del bien, indigue
"NO", seguido por (1) o (2), dependiendo de 5 el certificado s& basa en uno de los siguientes supuestos:

(1) su conocimiento de gue ef bien califica como originaris; o
{2) una declaraddn de origen que ampare e bien objeto de exportacion, lenada y firmada por &l productor, en & formato 2 que s
refiere ef articulo 7-02(1) del Tratado.

MNOTA: umummmmmmumn}, mhmmhmamusmmm
originario de conformidad con los procedimientos establecidos Tratado.

Se deberd indicar & pais de ongen del bien:
SAL El Salvador

GUA Guatemala

HON Honduras

MEX México

Nota:

En e caso de El Salvadar, Guatemala y

a) mmmmmmdm}ﬂﬂp&mﬁslﬂta}. 11{a) y 12(a) la determinacidn de pais de origen se hard de conformidad con
dichos

b) enlos casos referidos en e Anexo 3-04(5), pémafos 10(b) v () 11{b) ¥ () v 12(b) ¥ (c), ei titimo proceso de produccion serd e que
determine el pais de origen,

En el caso de México, e (itimo proceso de produccidn serd el que determine e pals de origen,
Este campo siio deberd sar utilizado cuando exista alguna observacidn con relacidn al certificado, entre otros:

A) Cuando & bien o bienss descritos en o campo 5 han sido objeto de un critero antidpado o una resolucidn sobre clasificacidn o valor
de los bienes o de los materiales, se deberd indicar & tipo de resolucidn, &l nombre de la autoridad emisora, nimero de referencia y
la facha de emisidn,

B) Cuando & bisn o bienes descritos en el campo 5 cumplan con los requisitos de onigen astablecidos en el Anexo 6-26 dal capituio VI

(Reglas de Origen) del Tratado, & efects de utifizar la cuota establecida en el Anexo 3-19 del caplhulo 11 del Tratado, se deberd
indicar ia frase “Cumple con la regia de origen establecida en & Anexo 6-26 del Tratado®. Ademds:

0 na se llenarén los campas 2y 7; :
)] este certificado amparara Unicamente bienes importados con Niveles de Flexibilidad Temporal;
i) con el propdsito de obtener trato arancelario preferencial para bienes adicionales, utiice otro certificado.

C) Cuando & Comité de Integraciin Regional de Insumos haya dictaminado la existencia de algunos de los supuestos de
desabastecimiento sefialades en los artioulos 7 al 11 del Reglamento 3 los Articulos 6-19 al 6-25 del Tratado de Libre Comerdio entre
los Estados Unidos Mexcanos y las Replblicas de El Saivador, Guatemala y Hondurss (Reglamento del CIRI) y Iz Comisidn
mnrmmmﬂmnmmmdmdmma-umrm:mnlmmmmm

[#}] Cuando en & campo 7 se haya indicado & oriterio E o F y &l VCR s& calould utilizando promedics conforme al articulo 6-04(7) de!
Tratado, indique el periodo (fecha de inicio y de condusidn, dia, mes y afio) sobre el cual se realizd &l célculo.



Campo 11:  Este campo debe ser firmado y fechado por @l exportador o representante legal o persona autorizada por ef exportador. En caso de  haber
utilizado ia(s) hoja(s) anexa(s), ésta(s) también deberd{n) ser firmada(s) y fechada{s) por & exportador o representante legal o persona
autorizada por &l expartador. La fecha debe ser aquélia en que of certificado se liend y firmd.
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